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Targi EuroGastro i WorldHotel 2019 spetnity oczekiwania branzy

W dniach 27-29 marca 2019 r. stoiska blisko 300 Wystawcéw z 21 krajéw odwiedzito ponad 22 tys. oséb. Goscie
przyjechali z 40 réznych panstw. Targi, ktére po raz pierwszy odbyty sie w Ptak Warsaw Expo, zostaty niezwykle
pozytywnie przyjete przez branze gastronomiczno-hotelarska. Specjalistyczne szkolenia i konferencje staty na
bardzo wysokim poziomie, impreze uatrakcyjnity liczne konkursy kulinarne oraz mistrzowskie pokazy. Stoiska
Wystawcéw tetnity zyciem, nie dziwi wiec okazywane zadowolenie uczestnikéw.

Wystawcy komentuja

,Podczas tegorocznej edycji Targow przedstawiamy przede wszystkim bogatq oferte sprzetu do parzenia kawy.
Staramy sie koncentrowac na jakosci i innowacyjnosci naszych produktow” — zaznaczyt prezes firmy Koree
Krzysztof Melon. | dodat — ,,Poprzednie edycje Targdw przywotujq mite wspomnienia, ale tez kojarzq mi sie z
trudnosciami z dojazdem. Wybor nowej lokalizacji oceniam jako bardzo trafny z uwagi na perspektywy rozwoju
imprezy”.

Firmy Electrolux nie trzeba specjalnie przedstawia¢. Janusz Stankiewicz, menedzer na Europe Srodkowo-
Wschodnig powiedziat — ,,W tym roku szczegdlnie promujemy system czyszczenia garderoby w wodzie. Nie
zaszkodzi nawet tak delikatnym materiatom jak jedwab czy wiskoza. Stanowi doskonata alternatywe dla
czyszczenia chemicznego”. Nie kryt tez zadowolenia z nowej lokalizacji Targéw — ,Jest o wiele lepsza od
poprzedniej, dojazd jest korzystniejszy i nie ma problemdw z miejscami parkingowymi”.

Niezwykle obszerne stoisko firmy Hendi byto miejscem licznych spotkan, prezentacji i degustaciji.
Wykorzystywano do nich wysokiej klasy urzadzenia gastronomiczne, a wsrdd nich piece Hendi Nano, Lainox
Naboo i Lainox Oracle. Mozna byto m.in. pozna¢ tajniki wypieku wtoskiej pizzy zdradzane przez wtoskich i
polskich mistrzéw. Ambasador marki Hendi Kurt Scheller przyciggat niczym magnes i nie szczedzit barwnych
komentarzy. Zapytany, jak podobajg mu sie Targi, odpowiedziat — ,, Bardzo, tam byt gorszy transport i mniej
ludzi. Chociaz, jak organizowalismy pokazy, to byli scisnieci jak sardynki w puszce. Tu jest przestronniej, mimo,
ze jest znacznie wiecej odwiedzajgcych”.

Na stoisku firmy Winterhalter krdolowata najnowsza zmywarka podblatowa z serii UC. ,Nazywamy jg
arcydzietem” — powiedziat z dumg Marcin Wajda, dyrektor ds. marketingu i PR — ,, To oczywiscie nie jedyny
produkt, ktory prezentujemy na Targach. Mamy tu cate spektrum naszych maszyn z niezwykle bogatej oferty.
Zmiana lokalizacji imprezy wiqzata sie z pewnym ryzykiem i mielismy tego swiadomosc. Teraz moge juz ocenic,
ze byta to dobra decyzja. Niezwykle pozytywnie zaskoczyta nas frekwencja, liczba powaznych rozmow
biznesowych przekroczyta nasze oczekiwania i utwierdzita nas w przekonaniu, Ze to najlepsza impreza dla
branzy HoReCa w Polsce”.

Odwiedzajgcych Targi przyciggat do stoiska Morello Forni kuszgcy aromat oryginalnej witoskiej pizzy. ,Po raz
pierwszy zdecydowalismy sie na Targi EuroGastro z uwagi na nowq atrakcyjng lokalizacje” — wyjasnit Fabio
Cesarone z dziatu sprzedazy — ,Promujemy tutaj nasze piece do wypieku pizzy. tgczymy pokaz sprzetu z
degustacjg, aby naocznie udowodnic jak wiele jest wart. Jestesmy bardzo zadowoleni z naszej obecnosci tutaj,
poniewaz impreza jest porownywalna z innymi duZymi europejskimi targami, na ktorych sie wystawiamy”.

Woyciskarki do sokéw Kuvings na stoisku Domowego Sanatorium Zimnoch sp.j. przez wszystkie targowe dni
pracowaty petng parg. Nic w tym dziwnego, skoro do degustacji zapraszata reprezentujgca firme Barbara
Pacholczyk, prawdziwy wulkan energii - ,Nasza przygoda zaczeta sie od zdobycia 2 lata temu nagrody na
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EuroGastro. Teraz zbieramy tego owoce. Urzqdzenia, ktore promujemy charakteryzujq sie wysokq jakosciq i
wydajnosciq. W tym roku mamy duzo wiecej klientow. Mysle, ze to zastuga nowego miejsca, wiekszej
przestrzeni i szerszych szlakéw komunikacyjnych”.

,Z Targami EuroGastro jestesmy zwigzani juz od 16 lat” — stwierdzit Tomasz Obracaj, wtasciciel firmy Apro-
Trade —,,Promujemy tu marke Tom Caffe, ktdra jest podsumowaniem naszej 20-letniej dziatalnosci. Poniewaz
gusta sq rézne proponujemy 5 kultowych mieszanek. Jest w czym wybierac”.

Nalewka Cztery Poru Roku okazata sie jednym z Targowych przebojéw. , To jedyny taki produkt w Polsce,
niezwykle trudny do zrobienia w warunkach domowych” — zachwalata Anna Papierzynska, dyrektor handlowy
firmy Nalewki Staropolskie — ,,W naszej ofercie mamy 30 smakdw, a produkty zamawiajg m.in. Kancelaria
Prezydenta i Premiera, trafiajg jako prezenty do waznych osobistosci Swiata polityki, kultury i biznesu. Na
Targach jestesmy juz tradycyjnie, lubimy je, to bezdyskusyjnie najwieksza i najwazniejsza tego typu impreza w
Polsce. Cieszy, ze w tym roku wraz ze zmianq miejsca poprawit sie dojazd, a hala jest przestronniejsza i oferuje
nowe mozliwosci”.

Stodkie, recznie robione czekoladki Marcina Pazdziora byly podstawg tworzenia deseréw podczas Festiwalu
Kuchni Greckiej. Rozptywajace sie w ustach przysmaki mozna byto tez degustowaé na jego firmowym stoisku.
»Ten produkt powstat z pasji”’ — powiedziat Marcin Pazdzior — ,Chcemy pokazac, jak moze smakowac
czekolada. Polecamy naszq tegoroczng nowosc, czyli czekoladki z czarnym bobem (tonka bean) oraz brownies
w 5 smakach, specjalnie przygotowywane dla branzy HoReCa”.

Tarta sliwkowa firmy M&K s.c. zachwycita wszystkich bez wyjatku juroréw konkursu na najlepszy targowy
produkt. Karol tabedzki, wspdétwtasciciel firmy, méwit z dumg i entuzjazmem — ,, W tej chwili tarty to nasza
specjalnosé, a ta sliwkowa to pomyst autorski. Jestesmy firmq rodzinng, zaczynalisSmy od tradycyjnej cukierni,
ale rynek zmusit nas do znalezienia nieco innego spojrzenia na biznes. To nasz debiut na Targach i juz za
pierwszym razem otrzymalismy nagrode. Jestesmy zachwyceni atmosferq i ilosciq oséb odwiedzajgcych nasze
stoisko”.

,»To bardzo pozytywna zmiana ze wzgleddow praktycznych. tatwiejszy dojazd, wiekszy parking, wiecej miejsca
w hali” — ocenit prezes Papstar Polska Jarostaw tadziak — , W tym roku stawiamy na produkty proekologiczne.
Nasza seria 100% Fair jest catkowicie biodegradowalna, a stosowane materiaty obejmujq nie tylko papier, ale
rowniez drewno, trzcine cukrowgq i liscie palmowe” .

Julita Lewandowska z firmy Duni podkreslata zgodnos¢ produktéw firmy z najnowszymi trendami — ,Na
Targach promujemy serwetki, nowosciq jest zmiana ich struktury. Obecnie sq biodegradowalne. Generalnie
stawiamy na produkty proekologiczne. Mamy w ofercie nowe podktadki i saszetki wykonane z witdkien traw.
Tegorocznymi Targami jestesmy po prostu zachwyceni. W zesztym roku zebralismy ok. 100 ankiet od klientdw,
w tym roku ponad 70 pierwszego dnia, a drugiego jeszcze wiecej. Mamy tez sporo zftozonych zamdwien,
zdecydowanie wiecej niz w roku ubiegtym”.

»Na naszym stoisku mozna znalezé przede wszystkim karty menu, ale takze liczne akcesoria hotelowe i
kelnerskie. Oprdcz tradycyjnie stosowanych skor naturalnych nowoscig w naszej ofercie sq materiaty
proekologiczne” — powiedziata Arleta Jasinska, kierownik dziatu sprzedazy w firmie Luva — ,Klienci przez caty
dzieri dostownie oblegajq nasze stoisko. JesteSmy bardzo zadowoleni, duZy plus za lokalizacje i aranZacje
przestrzeni”.
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Atrakcyjne konkursy i mistrzowskie pokazy

Na Targach EuroGastro i WorldHotel zawsze mozna znalez¢ odbicie najnowszych trendéw w gastronomii i
hotelarstwie. Tak byto réwniez podczas tegorocznej edycji. Codziennie w trzech strefach pokazowych
organizowane byty konkursy i pokazy, ktdre przyciggaty uwage odwiedzajacych.

Konkurs International CHEF Culinary Cup — edycja 2019 zostat zorganizowany przez Nestle Polska S.A. pod
patronatem Jerzego Pasikowskiego, ktory byt jednoczesnie przewodniczacym sktadu jury. Byta to znakomita
okazja do pokazania swojego kunsztu kulinarnego przez zawodowych kucharzy. Kluczowym elementem
dan finalistéw bylty produkty nowej marki CHEF, stworzonej przez szeféw kuchni dla szefow kuchni.
,Tegoroczna edycja byta ciekawa” — skomentowat Jerzy Pasikowski — , Wzieli w niej udziat takze zagraniczni
uczestnicy, prezentujqgcy niejednokrotnie inne podejscie. Powiedziatbym, Ze czesciej polegajq na improwizacji,
podczas gdy Polacy sq systematyczniejsi. Nowa lokalizacja Targow spodobata mi sie. Jest tu wiecej miejsca,
zwtaszcza jesli chodzi o zaplecze i czes¢ magazynowgq, co sprawia, Ze kucharze sq zadowoleni, a co
najwazniejsze jest wiecej publicznosci.”

XIII Festiwal Kuchni Greckiej przygotowat Theofilos Vafidis. Miedzynarodowe jury oceniato prace ekip z catej
Polski, ktore przygotowywaty autorskie dania z wykorzystaniem oryginalnych greckich produktéw. Teo Vafidis
docenit nowg lokalizacje Targdw. ,, To dajgce duzo wieksze mozliwosci miejsce” — powiedziat. Stéw uznania nie
kryt takze biorgcy udziat w otwarciu festiwalu ambasador Grecji w Polsce Evangelos Tsaoussis. ,, To wspaniate
targi, zrobity na mnie wielkie wrazenie. To takze Swietna okazja do promowania mojego kraju poprzez
gastronomie, ktéra w Polsce jest znana i doceniana” — stwierdzit.

Po raz jedenasty wytoniono laureatéw w konkursie Kulinarny Talent 2019 organizowanym przez Studio
Kulinarne Roberta Sowy. Celem konkursu byto znalezienie po$réd mtodych ludzi do 23 roku zycia prawdziwych
i wyjatkowych talentdw kulinarnych. Byt to rowniez pokaz najnowszych trendéw w gastronomii, mtodziericzej
fantazji, potgczonej z pasjg i odwaznymi decyzjami w tgczeniu smakéw. ,Mndstwo atrakcji, duza dawka emocji
i eksplozja smakow” — skomentowat Robert Sowa.

Targi EuroGastro i WorldHotel styng z licznych konkurséw kulinarnych na najwyzszym poziomie. W tym roku
dotaczyt do tej bogatej listy konkurs Smart Cuisine — dania dietetyczne, skierowany przede wszystkim do
kucharzy, dla ktérych zdrowe i smaczne gotowanie jest istotnym elementem zycia zawodowego. Temat
przewodni to danie pod hastem: ,Karotenoidy - naturalne barwniki w warzywach i owocach straznikami
parametrow zdrowia”. Zatozeniem organizatora - Fundacji Klubu Szeféw Kuchni jest zmiana postrzegania
restauracji jako miejsca, gdzie sie po prostu smacznie jada - na miejsce, gdzie jada sie przy okazji zdrowo.
Pomystodawca, prezes Klubu Szeféw Kuchni Jarek Walczyk, ocenit —,,Dania byty bardzo dobrze przygotowane.
Usmiechy parn dietetyk zasiadajgcych w jury oznaczajq, ze konkurs wypadt znakomicie. Coraz wiecej szefow,
ale tez restauratorow, stawia na rozwiqzania, skupiajgce sie na tematyce zdrowia, poniewaz klienci coraz
czesciej szukajg miejsc, gdzie nie idzie sie na skréty w tej kwestii”. Gtéwny sedzia konkursu, dietetyk Magdalena
Wieczorek, dodata — ,Potwierdzito sie moje przekonanie, ze pewne ograniczenia Zywieniowe nie oznaczajq, ze
danie bedzie niesmaczne, a wrecz przeciwnie i tutaj ogromna rola naszych szefow kuchni”.

Na tegorocznych Targach zadebiutowat ,Debic Pastry Cup”, ktérego organizatorem jest gwiazda polskiego
cukiernictwa Pawet Mieszata we wspodtpracy z MT Targi Polska. Uczestnikami Konkursu byty dwuosobowe
druzyny w sktadzie cukiernik/pastry chef lub cuisine chef oraz asystent/pomocnik pracujgcy lub uczacy sie
zawodowo. ,To byfa pierwsza edycja konkursu, ale juz niezwykle satysfakcjonujgca. Poziom zgtoszonych ekip
byt wysoki, a rywalizacja wyréwnana. Ciesze sie, ze w tej nowej przestrzeni targowej cukiernictwo znalazto
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swoje miejsce” — powiedziat z zadowoleniem Pawet Mieszata. Partnerem konkursu byta firma Debic, ktérej
przedstawicielka Estera Donder z satysfakcjg stwierdzita —,, Pawet jest jednym z ambasadorow naszej marki. Z
radoscig przyjelismy jego pomyst, by zorganizowac wtasny konkurs. Nie ukrywam, ze troche obawialismy sie
nowej lokalizacji Targdw, ale jak sie okazato, zupetnie niepotrzebnie. Tutaj jest super, a uwage zwraca swietnie
zaaranzowana przestrzen”. Kolejnego dnia przyszedt czas na pokazy mistrzow w duetach, ktére zaciekawity
liczng widownie. ,, To byty fajne freestylowe pokazy szefa kuchni i szefa cukierni w duecie” - opowiadat Pawet
Mieszata — ,Warto byfo poprzyglgdac sie jak zespotowo pracujq profesjonalisci”.

Wiele emocji wzbudzit Miedzynarodowy Konkurs Barmanski ,Barmatic Cup” Stowarzyszenia Polskich
Barmandw. Jak stwierdzit prezes SPB Ryszard Berent — ,Z Targami wigze nas wieloletnia wspdtpraca. To
najwieksze wydarzenie dla swiata gastronomii i hotelarstwa. W tym roku wspdlnie z Fine Dine organizujemy
konkurs, ktory premiuje nie tylko umiejetnosc robienia cocktaili i drinkdw, ale przede wszystkim umiejetnosci
barmarniskich, zwigzanych z wykorzystaniem najnowszych zdobyczy techniki”. Uczestnikéw konkursu oceniato
jury degustacyjne sktadajace sie z 6 cztonkdw, wsrdd ktérych znalazt sie Tomek Matek — wielokrotny mistrz
Swiata Barmanéw w kategorii Flair. Konkurs nie byt jedyng atrakcjg dla mitosnikéw sztuki barmarskiej.
Drugiego dnia Targéw Tomasz Matek i Marek Postuszny zaprezentowali oryginalne barmanskie tricki, w tym
jeden wykorzystujacy jednoczesnie 32 szklanki, z wykorzystaniem najnowszych blenderéw. Pokazy zostaty
entuzjastycznie przyjete przez licznie zgromadzong widownie. Nic w tym dziwnego, skoro, jak stwierdzit Tomek
Matek — ,,Sztuka robienia drinkdw przezywa obecnie swoj renesans”.

11. Olimpiada Kawy®, zorganizowana przez Apro Trade/Akademie Kawy oraz MT Targi Polska, zgromadzita
baristow z catej Polski. Zainteresowanie byto tak duze, ze na widowni zabrakto miejsc siedzgcych. Zawody
rozgrywano w wielu konkurencjach, wymagajgcych wykazania sie réznymi umiejetnosciami. Znalazty sie wéréd
nich Caffe latte and macchiato art, Cup tasting, Irish coffee, czy tez Espresso na czas. ,,Organizujemy Olimpiade
Kawy juz po raz jedenasty” — powiedziat Tomasz Obracaj - ,, Naszym gtdwnym zadaniem jest edukacja baristow.
Ten zawdd ma swoje tajniki, a kawa staje sie coraz bardziejf modna”.

Nowy program dla profesjonalistow

Dwudniowy program edukacyjny , Profesjonalny Menedzer Restauracji”, opracowany przez Kongres Szeféw
Kuchni wspdlnie z MT Targi Polska cieszyt sie ogromnym zainteresowaniem. Ponad 280 uczestnikéw
poznawato tajniki fachowego przygotowania do prowadzenia biznesu gastronomicznego. Menedzerowie,
zarowno przyszli jak i obecni, mieli okazje zapoznaé sie z catym pakietem wiedzy, przygotowanym w
skondensowanej formie, specjalnie na potrzeby tego programu. Agnieszka Huszczyriska z firmy Evential
powiedziata — ,, Ta konferencja jest inna od wszystkich. Prezentuje wiedze niezbednq dla menedzerdw,
zaadaptowangq specjalnie na potrzeby branzy HoReCa. Tematyka jest réznorodna — od ogdlinej wiedzy z zakresu
ekonomii przez marketing i finanse, az do polityki cenowej i rekrutacji. Chcemy przygotowac¢ w slad za
konferencjq cykl spotkan warsztatowych w mniejszych grupach”.
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Duzy wybor konferencji i szkolen
Targom towarzyszyty liczne konferencje, szkolenia i warsztaty, przygotowane z myslg o specjalistach z branzy.

Patronat merytoryczny nad konferencjg ,Pieczywo w gastronomii — problem czy szansa?” objat Przeglad
Piekarski i Cukierniczy. Paulina Kania-Lentes zaznaczyta — , Pieczywo to podstawa naszej diety. Stanowi nie
tylko samodzielny positek, ale tez towarzyszy innym daniom. Chcemy rozwiac¢ mity dot. glutenu i dotrze¢ do nie
tylko do branzy piekarskiej, ale catej gastronomii, stgd wybdr Targéw EuroGastro”.

Szkolenia ,,Brak motywacji, rotacja, za niska sprzedaz? Wiemy, jak temu zaradzi¢ - zarzagdzanie zespotem w
nowoczesnej gastronomii” i ,Nowoczesna restauracja, ktéra zarabia - proste i skuteczne rozwigzania
zwiekszajgce obroty i zyski” zorganizowata firma V4B — Vision For Business. ,, To nie przypadek, ze znalezlismy
sie tutaj. Na targach jest najwiecej decyzyjnych oséb w firmach” — wyjasnit Piotr Rogowski. A Pawet Gruba
dodat — ,Nasze wyktady majg najwiekszg skutecznosc, gdy trafiajq bezposrednio do wtascicieli i menedzerow
restauracji”.

Polskie Stowarzyszenie Sprzedazy Bezposredniej zaprosito na panel ,,Poznaj swojego kontrahenta”, z udziatem
Matgorzaty Cieloch, rzecznika prasowego Urzedu Ochrony Konkurencji i Konsumentéw. Moderatorem dyskusji
byt Piotr Mazurkiewicz z dziennika Rzeczpospolita.

Z najnowszymi trendami w zachowaniu konsumentéw zapoznata uczestnikow Agencja Kreatywna Moxie w
trakcie prezentacji i warsztatow. Przeznaczone byty dla manageréw i oséb decyzyjnych prowadzacych
restauracje, hotele, sieci franczyzowe, bary szybkiej obstugi, jak rowniez dla oséb chcacych wprowadzaé
skuteczne zmiany w swoich biznesach i dla wszystkich, ktérzy chcg zarabiac wiecej.

Swoja konferencje zorganizowata réwniez firma Rational, ktdra prezentowata nowoczesne rozwigzania dla
kuchni.

In vino veritas

Specjalistyczne szkolenie pofaczone z warsztatami dla sommelieréw przeprowadzit magazyn ,,Czas Wina”.
Poprowadzita je Justyna Korn-Suchocka, szef redakcji magazynu, absolwentka WSET Advanced, autorka
kilkudziesieciu artykutéw i raportéw na temat wina. Mozna byto dowiedzie¢ sie, dlaczego warto urozmaicaé
karte winami musujacymi, stodkimi i wzmacnianymi. Zaprezentowano wina nieco inne niz te, ktére zwykle
podawane bywajg w restauracjach. Podczas warsztatéw odpowiedziano m.in. na pytania - Jak rozpoznac
stodkie wino z klasg? Czy nadaje sie do tgczenia z potrawami? Skad w winie babelki? Dlaczego niektdre wina
majg wiecej procentéow?

Konferencja prasowa ,Firma Janton i Wino Maktowicz stawiajg na polskie wina” byfa okazjg do podpisania
umowy z czotowq polska winnicg Mitosz i promocjg budowy kompleksowej oferty w zakresie wina gronowego.
Peten optymizmu Robert Maktowicz zaznaczyt — ,Z uwagi na ocieplenie klimatu polskie winiarstwo ma
kolosalng przysztos¢”. Prezes firmy Janton Jakub Nowak dodat —,, Podpisanie tej umowy jest dla nas niezwykle
wazne i chcielismy nada¢ mu jak najwyzZszqg range, stgd wybor Targdw EuroGastro. Nie ma lepszego miejsca
na trafienie do rynku HoReCa”. Tematy winiarskie byly tez prezentowane na stoisku firmy Winterhalter, gdzie
mozna byto m.in. zapoznac sie z réznymi obliczami Rieslinga", wzigé udziat w Riedel Glass Tasting, degustowac
Pinot rodem z Niemiec oraz dowiedziec sie jak wybra¢ wino do restauracji.
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Nagrody dla najlepszych

W konkursie na Najlepszy Produkt Targéw EuroGastro 2019 jury oceniato pie¢ kategorii:

Sprzet ciezki dla HoReCa — zwyciezyta Koree Sp. z 0.0. za piec konwencyjno-mikrofalowy MERRYCHEF EIKON
e2s.

Wyréznienia dla HOBART GmbH za NOWE PODBLATOWE ZMYWARKI DO SZKtA | NACZYN HOBART GP-10B i
FP-10B oraz Winterhalter Gastronom Polska Sp. z 0.0. za WINTERHALTER — NOWA ZMYWARKE PODBLATOWA
Z SERII UC.

Wyposazenie zaplecza kuchennego (drobny sprzet) — nagroda dla Papstar Polska Sp. z o0.0. za LINIE
PRODUKTOW DO CATERINGU ,,100% FAIR” Z SERII PURE.

Wyrdznienia dla LabelFresh bvba -za ETYKIETY HACCP LABELFRESH PRO oraz Progressive BG Michat Wrzesien
za NOZ SZEFA KUCHNI, MARKI CHROMA BY F. A. PORSCHE, TYP 301.

Zywno$¢ i napoje dla_gastronomii — bezkonkurencyjna okazata sie NALEWKA CZTERY PORU ROKU
produkowana przez Nalewki Staropolskie Karol Majewski i Wspotpracownicy Sp. z o.0.

Wyréznienia dla BELFOOD Sp. z 0.0. za KONCENTRAT LEMONIADY IMBIR — CYTRYNA — MIOD ,,PURENA W
TRZECH ODStONACH?”, Inter Europol S.A. za BAGIETKE Z PLATKAMI KUKURYDZIANYMI | ZIEMNIACZANYMI oraz
PHU Amelia za SPODY DO WYPIEKU PODPtOMYKOW.

Wyposazenie sal restauracyjnych, baréw, kawiarni, cukierni, lodziarni — nagroda dla Duni Sales Poland Sp. z
0.0. — za SERWETKI 40X40 CM DUNILIN®.
Wyrdznienie dla LUVA HandMade Menu za TECZKE MENU ARMSTRONG R7826.

Sprzet, akcesoria i produkty dla cateringu — wygrata TARTA SLIWKOWA autorstwa M&K s.c.
Wyréznienie dla PRO ASCOBLOC za MOBILNY ZESTAW MODUtOW BAROWYCH DO OGRODKOW PIWNYCH.

W konkursie na Najlepszy produkt dla hoteli ,THE BEST OF WORLDHOTEL 2019” zwyciezcg zostata firma
Electrolux za Electrolux Professional SPA - SYSTEM CZYSZCZENIA WODNEGO GARDEROBY ELECTROLUX
LAGOON ADVANCED CARE 2.0.

Wyrdznienia otrzymali GREEN CLEAN Sp. z 0.0. za TOP BREWER oraz i-Team Polska Sp. z 0.0. za |I-SCIENCE
TRIO - system usuwania zabrudzen ttuszczowych z separatoréw ttuszczu, posadzek, wyposazenia oraz
systemow wyciggow i wentylacji.

Urszula Potega, prezes MT Targi Polska, w podziekowaniu za wieloletnig wspétprace, wreczyta Grand Prix
Jarkowi Walczykowi z podziekowaniem za wieloletnig wspotprace, Witoldowi Karolowi Ignatowskiemu, ktéry
24 |lata temu wyszedt z propozycjg zorganizowania targéw gastronomicznych oraz Kazimierzowi Kowalskiemu,
wieloletniemu dyrektorowi hotelu Jan Il Sobieski, niestrudzonemu promotorowi rodzimej kuchni.

Podczas Targéw odbyto sie réwniez wreczenie nagrdd w plebiscycie ,Mistrzowie smaku” organizowanym przez
Nasze Miasto.pl
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Zapraszamy na kolejna edycje

Tegoroczne Targi pokazaty wiele nowych mozliwosci, otworzyly perspektywy rozwoju oraz przebiegty w
znakomitej atmosferze, za co dziekujemy wszystkim, ktorzy sie do tego sukcesu przyczynili. Zapraszamy za rok
na 24. edycje Miedzynarodowych Targédw Gastronomicznych EuroGastro 2020 oraz 13. Miedzynarodowe Targi
Wyposazenia Obiektéw Noclegowych WorldHotel 2020, ktére odbedg sie w dn. 25-27 marca 2020 r. w Ptak
Warsaw Expo.

Wiecej informacji o targach na www.eurogastro.com.pl oraz na portalu www.e-gastro.com lub na Facebooku:
@TargiEuroGastro

23. Miedzynarodowe Targi Gastronomiczne EuroGastro i 12. edycja Miedzynarodowych Targédw Wyposazenia
Obiektéw Noclegowych WorldHotel

27-29 marca 2019 r. Nadarzyn, Al. Katowicka 62, Hala F, Ptak Warsaw Expo

Organizator: MT Targi Polska SA., www.mttargi.pl

* k¥

Organizator Targdw — spdtka MT Targi Polska S.A. to jeden z wiodgcych w Polsce organizator imprez targowych
z ponad 25-letnim doswiadczeniem. W maju 2017 roku firma otrzymata godto , Teraz Polska” - prestizowe
wyrdznienie, ktére potwierdza najwyiszg jakos$é swiadczonych ustug. W portfolio firmy znajdujg sie:
Miedzynarodowe Targi Gastronomiczne EuroGastro, Miedzynarodowe Targi Wyposazenia Obiektow
Noclegowych WorldHotel, Miedzynarodowe Targi Analityki i Technik Pomiarowych EuroLab, Miedzynarodowe
Targi Techniki Kryminalistycznej CrimelLab, Miedzynarodowe Targi Turystyczne TT Warsaw, Targi Turystyki

i Wypoczynku LATO, Targi Produktow Tradycyjnych i Ekologicznych Regionalia, a takze Targi Konserwacji

i Restauracji Zabytkéw oraz Ochrony, Wyposazenia Archiwdéw, Muzedw i Bibliotek Dziedzictwo.

Kontakt dla mediow:
Tomasz Rosset, biuro prasowe MT Targi Polska, agencja Aktero
t.rosset@aktero.pl, tel. +48 531 170 743
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