KONFERENCJA

Branza miesna a trend super Zywnosci.
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Oswiadczenia Zywieniowe i zdrowotne. Badania konsumenckie. Nowe marki.
Wymogi formalne i praktyka rynku.

% “ h"v

b.l S ey 4

24 kwietnia 2018
Hotel Symfonia Osjakow k.Wielunia

<

r oS

o e
T&:

LH‘ jh‘—'-_\k 1 A l-nm-r"'ﬂj ’

..v__.i‘
ElKulinaria [Prymat] Gmsey FOSS ﬁlﬂw

AGENDA

9.00 — 9.05 Rozpoczecie konferencji
9.05-9.15 FOSS

9.15-9.25 Weindich

9.25-9.35 Kulinaria S.A

9.35-10.05 Dawid Wasowicz ( Prymat Sp. z 0.0.) Od badan konsumenckich po wprowadzenie
nowej linii produktéw ekologicznych, na przyktadzie marki przypraw To Naturalne

Zainteresowanie produktami ekologicznymi, tak ze strony konsumentdw, jak i samych producentéw, wyraznie wzrosto
w ostatnim czasie. Mimo wecigz relatywnie niskiego udziatu produktéw ekologicznych w koszykach zakupowych
polskiego konsumenta, warto juz teraz zwrdci¢ uwage na ten dynamicznie rosngcy rynek. Pytaniem nie jest juz kwestia
czy zaoferowac produkty ekologiczne, tylko kiedy, w jakiej formie oraz pod jakg marka?

Z pewnoscig przed wdrozeniem w swojej ofercie produktéw ekologicznych nalezy dogtebnie poznaé oczekiwania
zaréwno konsumentow bardzo swiadomych, jak i tych, ktérzy dopiero zaczynajg interesowaé sie produktami
ekologicznymi. Konieczne jest rGwniez nowe spojrzenie na komunikacje marketingowg, ktéra musi by¢ dopasowana do
eko-konsumentoéw.

10.05-10.20 Przerwa kawowa

10.20-11.50 Dr Regina Wierzejska ( Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie) Oswiadczenia
zywieniowe i zdrowotne. Wymogi formalne i praktyka rynku CZESC |

Mija kilka lat od ustanowienia regulacji prawnych o mozliwosci komunikacji o szczegdInych wtasciwosciach produktu
spozywczego. Ma to szczegdlne znaczenie wobec takich czynnikdw, jak wzrost swiadomosci spotecznej zdrowego
zywienia, modyfikacja receptur zywnosci, profile zywieniowe, czy jako$¢ odzywcza produktéw oferowanych w
sklepikach szkolnych.




Oswiadczenia zywieniowe i zdrowotne przemawiajg za rozwojem rynku zywnosci prozdrowotnej, ale praktyka nie
zawsze jednak jest uczciwa i rzetelna. Kiedy producent moze zamiesci¢ oswiadczenie. Czy oswiadczenie nie podkresla
wtasciwosci oczywistych. Czy producent powinien studiowad literature naukowa. Oswiadczenie, o nie uzasadnionym
dziataniu produktu. Te i wiele innych zagadnien zostanie omdwione podczas szkolenia.

Tres¢ wystapienia: Interpretacja przepiséw nie jednoznacznych; przypadki sporne; oswiadczenia typu ,fit”, ,wellness”,
,Spa”; zywnos¢ funkcjonalna na przyktadach; cytowanie na opakowaniu publikacji naukowej; wymadg znaczacej ilosci
sktadnika; zawartos¢ sktadnika w 100 g, czy w porcji do spozycia; sktadniki roslinne (typu zielona herbata, czosnek,
midd); oswiadczenia na suplementach diety; oswiadczenia zdrowotne wprowadzajgce w btad; inne, niz w wykazie
brzmienie o$wiadczen; kiedy warto stosowac oswiadczenia zywieniowe; czy produkty opatrzone o$wiadczeniem maja
lepszg wartos$é odzywcza; co interesuje konsumentow

11.50-12.05 Przerwa kawowa

12.05-13.35 Dr Regina Wierzejska ( Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie) Oswiadczenia
Zywieniowe i zdrowotne. Wymogi formalne i praktyka rynku CZESC Il

13.35-14.20 Przerwa na lunch

14.20-15.50 Dr Regina Wierzejska ( Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie) Oswiadczenia
zywieniowe i zdrowotne. Wymogi formalne i praktyka rynku CZESC IlI

15.50-16.00 — Losowanie wizytéwek

16.00 Zakonczenie

PRELEGENCI

Dr Regina Wierzejska (Instytut Zywnosci i Zywienia)

Naukowiec, dietetyk, ekspert prawa zywnosciowego i bezpieczenstwa
zywnosci. W swoim dorobku zawodowym przeprowadzita wiele wyktaddéw i
szkolen, wydata setki opinii eksperckich z zakresu znakowania zywnosci, w tym
suplementéw, wprowadzania ich do obrotu i wptywu diety na stan zdrowia

Dawid Wasowicz (Prymat sp.z 0.0.)

Zastepca Dyrektora Marketingu, od ponad 11 lat zwigzany z firmg Prymat.
Odpowiedzialny za zarzgdzanie dziataniami marketingowymi marek Prymat,
To Naturalne, Smak, Asta oraz Prymat GastrolLine.

FOODSCAN

Podczas konferencji bedzie mozliwos¢ przebadania wedlin urzgdzeniem Foodscan (potrzebna
probka o masie okoto 300 g) pod wzgledem parametréw: biatko, woda, ttuszcz, sél, sél z sodu,
kolagen, weglowodany, cukry, kwasy ttuszczowe nasycone, popidt, btonnik, wartosé
energetyczna w kJ i kcal. Kazdy z klientéw bedzie mdgt zbada¢ maksymalnie 4 produkty.
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DLA KOGO?

Do udziatu w konferencji zapraszamy pracownikdéw branzy spozywczej - technologdéw,

specjalistow ds. jakosci, osoby zarzadzajgce oraz wtascicieli.
Uczestnictwo w konferencji jest bezptatne.

Maksymalna liczba uczestnikéw: 120
Przewidziano dwa miejsca dla jednego przedsiebiorstwa/zaktadu.

REJESTRACJA I TERMINY

Osoby zainteresowane uczestnictwem w konferencji mogg zgtosi¢ swdj udziat za pomoca
formularza kontaktowego dostepnego na stronie:

www.kulinaria.com.pl/konferencje

Termin nadsytania zgtoszen mija 17 kwietnia 2018 roku.

Informacja dotyczgca zakwalifikowania sie na liste uczestnikdw zostanie rozestana do
uczestnikéw w dniu 18 kwietnia 2018 roku.

INFORMACIJE

W razie pytan nasi przedstawiciele handlowi pozostajg do Panstwa dyspozycji. Informacje
dotyczace kwestii organizacyjnych moga Panstwo uzyskaé réwniez pod numerem telefonu
665 700 741

Istnieje mozliwos¢ przestania przyktadow oswiadczen zywnosciowych i zdrowotnych, ktére dr
Regina Wierzejska oméwi w swoim wystgpieniu. Przyktady prosimy wysyfa¢ na adres:
d.sochocka@kulinaria.com.pl. Termin nadsytania o$wiadczen mija 11 kwietnia 2018.

MIEJSCE KONFERENCJI

Hotel Symfonia
Ul. Czestochowska 53a
98-320 Osjakoéw k. Wielunia

www.hotelsymfonia.pl

Istnieje mozliwosc¢ rezerwacji noclegu we wtasnym zakresie.
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