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Brainstorm Rooms® ta innowacyjna przestrzen stworzona specjalnie dla uczestnikow
Kongresu MEATIng, majgaca na celu stymulowanie kreatywnosci i wspotpracy.
Uczestnicy moga w niej swobodnie dzielic sie pomystami, doswiadczeniami

oraz wypracowywac nowe strategie biznesowe.

Takie Srodowisko sprzyja powstawaniu innowacyjnych rozwigzan odpowiadajgcych
na aktualne wyzwania rynku miesnego.

Korzysci z korzystania z Brainstorm Rooms®:

« Wspotpraca miedzysektorowa: Umozliwia nawigzywanie kontaktow i wspotprace miedzy
przedstawicielami réznych segmentow branzy.

« Generowanie innowacji: Sprzyja twarzeniu nowych pomystow
i produktow poprzez kolektywng burze mozgow.

« Rozwaj kompetencji: Uczestnicy moga rozwijac swoje umiejetnosci
komunikacyjne i kreatywnego myslenia.

« Szybkie rozwigzywanie problemow: Pozwala na efektywne
identyfikowanie i adresowanie biezacych wyzwan biznesowych.

« Budowanie relacji: Wzmacnia wiezi miedzy uczestnikami, co przektada sie
na dtugoterminowe partnerstwa.

Zasady funkcjonowania Brainstorm Rooms®;

« Szacunek dla innych: Kazdy pomyst jest wartoSciowy i powinien
by¢ traktowany z szacunkiem.

« Otwarta komunikacja: Zacheca sie do swobodnego wyrazania
mysli i opinii.

« Konstruktywna krytyka: Opinie powinny by¢ przedstawiane
w sposob budujacy i wspierajacy.

« Poufnosc: Informacje udostepniane w ramach sesji sa poufne
i nie powinny by¢ rozpowszechniane poza grupa.

« Aktywny udziaf: Uczestnicy sa zachecani do aktywnego
angazowania sie w dyskusje i €wiczenia.

V) menT..2015 W venAT..2005
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* Nazwy oraz logotypy zostaty zgtoszone do ochrony prawnej



Maszyny z uzyciem technologii MAP
‘ ‘ zmodyfikowanej atmosfery

MASZYNY OPAKOWANIA TECHNOLOGIE

NIEZAWODNE
MASLYNY

VETROO 0

SKLEP ON-LINE

Posiadamy w ofercie petng game tacek i folii
dla przemystu miesnego. Zapewniamy kompleksowe dostawy.

Maszyna dozujgca
FS 2500, FS 5000

Maszyna pakujgca
M-C-S MAP TSS 125

- seria Fill Seal do dozowania
i zamykania konsystencji
kremowej i sypkiej

- urzgdzenie posiada mozliwos¢
zalewania produktu, pasteryzacji

- 2 rodzaje ptyt zgrzewajacych

- wycinanie folii po ksztatcie
opakowania

- duza ptyta grzewcza umozliwia
zgrzewanie kilku opakowan
jednoczesnie

. Maszyna termoformujaca
Maszyna produkcyjna VKF30 VERIPACK

ILPRA FOODPACK 1440

Maszyny serii 14..

to bardzo wydajne Automatyczna maszyna o kompaktowych

wymiarach, do pakowania sztywnych lub elastycznych

urzadzenia liniowe . " materiatéw plastikowych. Wykonana ze stali
o kompaktowych wymiarach nierdzewnej, IP 66. Dedykowana firmom
umozliwiajgce tatwe zintegrowanie ich z liniami pakujagcym zywnos¢, produkty medyczne
produkcyjnymi uzytkownika. oraz towary konsumpcyjne.

Jednogtowicowy dozownik

pneumatyczny GS350PN Maszyna

Flow Pack FUTURA

Dozownik z mozliwoscia
pracy w trybie manualnym
oraz automatycznym

np: na maszynach typu
tray sealer. W catosci
wykonany ze stali
nierdzewnej AlSI304

lub 316, standardowo
Wyposazony w system
automatycznego mycia.

Konstrukcja stalowa spawana elektrycznie.
Standardowo maszyna w kolorze szarym.

Dostepna takze w wersji ze stali nierdzewnej.
Antywibracyjna podstawa, napedy silnikami Siemens.
Panel dotykowy 10” Siemens / Mitsubishi

SERWIS GWARANCYINY | POGWARANCYINY

metroopack.eu biuro@metroopack.eu @ +48 570 140 270
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OKIEM EKSPERTA
Funkcjonalne maki FHT jako sktadnik mieszanek do panierowania

WYWIAD MIESIACA
Perspektywy dla miesa indyczego w Polsce i na Swiecie wydaja sie obiecujace

OPINIE | KOMENTARZE

AUTOMATYZACJA W PRZETWORSTWIE MIESNYM
Automatyzacja i robotyzacja maszyn i linii produkcyjnych

w zaktadach miesnych, utrzymanie ruchu - wybrane zagadnienia
Automatyzacja procesow produkcyjnych: klucz do efektywnosci
i innowacji w przemysle migsnym

Innowacyjna mobilna stacja CIP firmy Solmatic jako przetom

w technologii mycia przemystowego

TRENDY

Wykorzystanie pomp ciepta do produkcji energii z ciepta odpadowego
CGM - najpowszechniejsze urzadzenie do aparaturowej klasyfikacji

tusz wieprzowych w Polsce

Trendy w branzy miesnej i innowacyjne rozwigzania Moguntia Food Group
Podsumowanie 2024 - komentarz

Trendy w sektorze opakowan w 2025 roku

PORADY PRAWNE
Windykacja karna jako skuteczny sposéb na odzyskanie naleznosci

RACHUNKOWOSC, PODATKI, DORADZTWO
Specjalny fundusz na cele inwestycyjne w podatku CIT
- korzysci, wymogi i zastosowanie w branzy miesnej

Z ZYCIA BRANZY
Zaangazowanie w zrownowazona przysztos¢ zgodna z PPWR:
Odkryj rozwiazania Design for Recycling firmy adapa na Warsaw Pack Expo 2025

W numerze marcowym:
Pakowanie, etykietowanie, wazenie i dozowanie
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- Projektowanie wyrobéw o obnizonej zawartosci ttuszczu

VITACEL MCG / HF-Plus Zamienniki Ttuszczu

JRS Fibers for Life.
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Rettenmaier Polska

Sp. z o0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822608 51 00

e-mail: jrs@jrs.pl
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Dyrektor Operacyjny
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Funkcjonalne maki FHT

jako sktadnik mieszanek
do panierowania

Od kilku lat obserwujemy dynamiczny wzrost popularno-
Sci produktéw panierowanych. Gtéwnym atraktorem takich
produktow poza smakiem jest ich chrupkosé.
Zastosowanie ,surowych” mgk w panierkach wymaga
czesto uzycia substancji zageszczajgcych z symbolem E i bar-
dzo precyzyjnego kontrolowania procesu produkcji wyrobéw
panierowanych, a mimo to nie mamy gwarancji sukcesu.
Idealnym panaceum na te problemy okazujq sie by¢
funkcjonalne maki FHT (FHT - flour heat treated), ktére po-
wstajq w wyniku poddania mgk ,surowych” obrébee hydro-
termicznej, czyli dziataniu wysokiej temperatury i pary wodnej
w Scisle okreslonym czasie. Dzieki temu maki te uzyskujg
zupetnie nowe, unikalne wtasciwosci. Proces ten skutkuje
zmianami w strukturze skrobi i biatek mgki, zapewniajgc:
1. chrupkosé i stabilizacje struktury, dzieki zmniejszeniu
absorpcji wody;
2. adhezje panieru do wyrobu gotowego przez zwigk-
szenie jego lepkosci;
3. wyeliminowanie dodatkéw z symbolem E takich jak

skrobia modyfikowana czy guma;

4. réwnomierne pokrycie produktu i jego atrakcyjny
wyglad podczas catego okresu przechowywania;

5. bezpieczenstwo poprzez redukeje liczby mikroorga-
nizméw o 5 logarytméw w poréwnaniu do zwyktej

,surowej” maki.

Swiadomie modyfikujgc parametry takie jak czas,
temperatura i ilos¢ dodanej wody, dostosowujemy stopien
degradagji skrobi i biatka, co pozwala nam otrzymac produkt
o okreslonych parametrach. FlexFarina to nazwa naszej
technologii obrébki hydrotermicznej mak, ktdra jest instalacjq
hybrydowq. Jej nazwa pochodzi od potqczenia stow flexibility
(w jezyku angielskim - elastycznosé) oraz farina (w jezyku
wioskim - mgka) - co oznacza, ze nasze maki sq szyte na
miare i tworzone specjalnie pod potrzeby klienta.

Ekspercka wiedza z zakresu obrébki mak, poparta
dziesigcioletnim doswiadczeniem umozliwia Silesian Flour
tworzenie produktéw takich jak funkcjonalne maki FHT oraz

oparte na nich mieszanki do panierowania.

ARTYKUL SPONSOROWANY

0 SILESIAN
" FLOUR
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Perspektywy dla miesa
indyczego w Polsce
i na Swiecie wydaja

sie obiecujace

Z Markiem Osuchowskim
- Dyrektorem Handlu i Marketingu
Wielkopolski Indyk Sp. z 0.0.
rozmawia Katarzyna Salomon

WIELKOPOLSKI

 INDYK

w Wjaki sposob moze Pan podsumowac ubiegfy rok - jakie byty
najwazniejsze osiqgniecia firmy w 2024 roku?

Dzigkuje za zaproszenie do rozmowy. Rok 2024 byt dla nas przede
wszystkim czasem intensywnej pracy - jestesmy w trakcie realizacji na-
szych dtugoterminowych celéw zwigzanych ze zwigkszeniem efektywnosci
operacyjnej. Zmagalismy sie z rosngcymi kosztami produkeji: koszty pracy
oraz energii i paliw wptywajq na rentownos¢ produkcji. Pracowalismy nad
poprawq naszej pozycji jako eksportera. Polska jest znaczgcym eksporterem
migsa indyczego. Utrzymanie wysokiej jakosci produktéw oraz dostosowa-
nie sie do migedzynarodowych standardéw pomagato nam w utrzymaniu
dynamiki ekspansji na rynki zagraniczne. Umocnilismy takze udziaty
w rynku krajowym poprzez wigkszq elastycznosc i lepsze dostosowanie
oferty dla retaileréw oraz konsumentéw. Dzieki inwestycjom w jakosc¢,
zréwnowazony rozwoj i ekspansje rynkowq cieszymy sie mocnq i stabilng

pozycjq, plasujgcq nas w scistej czotéwce firm w branzy.

w Jakie cele i plany rozwoju wyznaczyliscie na rok 2025? Czy
planujecie wprowadzenie na rynek nowych produktéw lub rozszerzenie
swojej dziatalnosci?

W 2025 roku nasza firma planuje kontynuowac realizacje wyznaczonych
celow, skupiajqc sig na dalszym rozwoju i umacnianiu swojej pozycji na rynku.
Optymalizacja i wzrost efektywnosci operacyjnej to nasze kluczowe cele.
Nie spodziewamy sie w tym roku fajerwerkéw, nastawiamy sie na cigzkq
prace oraz metodycznq realizacje kolejnych elementow wezesniej przyjetej

strategii rozwoju. Prosze zwrdci¢ uwage, ze jestesmy firmq zintegrowang

pionowo ,od pola do stotu” co za
tym idzie, dziatamy réwnolegle na
bardzo wielu obszarach tqczqcych &M/
sie na koncu w jeden wspdlny cel. @dfozﬁ/ ’
W szczegdlnosci: dgzymy do jeszcze

lepszej kontroli kosztéw i tym samym

do ich obnizania, inicjujemy kolejne inwestycje w nowoczesne technologie
i zréwnowazony rozwdj, kontynuujemy zdecydowang ekspansje zaréwno
na rynku krajowym, jak i miedzynarodowym oraz pracujemy nad propo-
zycjami produktowymi, jeszcze lepiej dostosowanymi do oczekiwan rynku.
Podsumowujgc, mimo pewnych wyzwan, perspektywy dla miesa indyczego
w Polsce i na Swiecie wydajq sie obiecujgce. Zmieniajqgce sie preferencje
konsumentow, zwtaszcza w kierunku zdrowszych i bardziej ekologicznych

produktow, mogq sprzyja¢ dalszemu rozwojowi tego segmentu rynku.




w Jak ocenia Pan perspektywy dla migsa

indyczego w Polsce i na swiecie w najblizszych
latach? Czy, i w jaki sposéb, zmiany w pre-
ferencjach konsumentéw mogq wplyngc na
ten rynek?

Mieso indycze jest specyficznym migsem - nie
kazdy ma wiedze na temat jego waloréw, a te sq
znaczqce. Przede wszystkim mieso indycze jest
bardzo wartosciowe dla naszej diety, ma wysokq
zawartos¢ biatka, a przy tym niskq zawartosé
ttuszczéw nasyconych. W dietetycznym rankingu
jest wyzej cenione niz inne rodzaje mies, w tym tak-
ze od popularnego miesa z kurczaka. Przekornie,
cho¢ nadal jest mniej popularne niz migso z kur-
czakéw mimo to w mojej ocenie migso indycze ma
znacznie lepsze perspektywy. Nie zapominajmy,
jestesmy wyjatkowymi ekspertami w miesie indy-
czym. Wyglgda na to, ze spozycie migsa w naj-
blizszych latach bedzie maleé gtéwnie ze wzgledu
na spadek spozycia miesa czerwonego. W tym
samym okresie przewidywany jest wzrost spozy-
cia miesa indyczego.

Polska jest jednym
z czotowych producen-
téw migsa indyczego
w Unii Europejskiej,
a my mamy znaczqcy
udziat w tym rynku. Co
za tym idzie, spodzie-
wamy sie dalszego
wzrostu naszego biz-
nesu. Zmiany w preferencjach konsumentéw majq
istotny wptyw na rynek miesa indyczego. Coraz
wieksza Swiadomosé zdrowotna i ekologiczna

sktania konsumentéw do wyboru biatego miesa,

takiego jak indycze, ktére jest postrzegane jako
zdrowsze i mniej obcigzajgce dla srodowiska w po-
réwnaniu z miesem czerwonym. Réwnie istotnym
czynnikiem jest ,zadyszka” w segmencie vege:
trendy wzrostowe dla produktow vege stracity
impet, a zwiekszajqgca sie popularnosé zamienni-
kéw miegsa stanowi konkurencje dla tradycyjnych
produktow miesnych. Jednak mieso indycze, ze
wzgledu na swoje walory dietetyczne, moze nadal
cieszy¢ sie statym popytem wsréd konsumentow

poszukujgcych zdrowych Zrédet biatka.

w Prosze o wymienienie najwiekszych
wyzwan, z ktorymi aktualnie musi zmierzyc
sie Panstwa firma oraz cata branza miesna
w Polsce. Jakie dziatania podejmujecie, by spro-
stac¢ tym trudnosciom?

Nasza branza choé¢ miesna nieco rézni sie
od pozostatych. Branza miesa i przetworéw
z miesa indyczego ma swojg wtasng, dos¢ od-
rebng charakterystyke, Niemniej, tak jak reszta

branzy, takze nasza fir-
ma stoi obecnie przed
szeregiem wyzwan,
ktore wptywajg na jej
funkcjonowanie i roz-
woéj. Powiedzmy sobie
to szczerze - ,to jest
rynek”, ktéry podlega
nieustannym zmianom
nie od dzis. Obecne wy-
zwania w wigkszosci nie sq nowe i towarzyszq
nam, ze zmiennym nasileniem od lat. Rosngce
koszty produkcji, zaostrzajqce sie regulacje

srodowiskowe czy inne dtugoterminowe, np.

WYWIAD MIESIACA

zmiany w preferencjach konsumentéw to na-
sza codziennos¢ i jak widaé $wietnie sobie z nig
radzimy. Konsekwentnie realizujemy nasz plan
strategiczny oparty na kilku punktach: Inwestycje
w zréwnowazony rozwdj - naszym planem jest
niezaleznos¢ energetyczna - inwestujemy w od-
nawialne i alternatywne zrédta energii, co pozwa-
la na redukeje kosztéw energii oraz zmniejszenie
Sladu weglowego. Integracja pionowa ,od pola

do stotu” - to realna wartos¢ dla naszych klien-

REKLAMA

VITACEL Btonnik Pszenny

- ubytki pod kontrolg

- obnizenie kosztéw przez ograniczenie ubytkéw cieplnych
- zdecydowanie mniejsze straty podczas przechowywania

- eliminacja wyciekéw fazy wodno-ttuszczowej

w produktach pakowanych prézniowo

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 . 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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téw, zaréwno biznesowych, jak i konsumentéw
naszych wedlin. Mozna powiedziec, ze jestesmy
firmg kompletng. Dysponujemy sporym areatem
pod uprawy wysokiej klasy zbéz do produkeji
pasz (to wtasnie jest jeden z tajnikéw firmy (do
dzisiaj) - wtasne mieszanie pasz, ktére rozpocze-
to juz w latach 70), licznymi fermami, ubojniq
oraz nowoczesng przetworniq. Dopasowanie
naszej oferty produktowej zaréwno dla klientow
krajowych, jak i eksportowych. Niestabngca eks-
pansja na rynki zagraniczne - rozwijajqc dziatal-
nos¢ eksportowq, dywersyfikujemy swoje zrédta
przychoddw i zmniejszamy zaleznos¢ od rynku
krajowego, co pozwala na lepsze radzenie sobie
z konkurencjq i zmiennosciq popytu.

w Jakie dziatania podejmuje
Wielkopolski Indyk, aby sprostac wymaganiom
zwiqzanym z ESG? Jakie konkretne inicjatywy
w zakresie zrownowazonego rozwoju, odpo-
wiedzialnosci spotecznej i tadu korporacyjnego
zostaly wdrozone w firmie?

To na pewno jeden z gorgcych tematéw
w duzych firmach. Zdajemy sobie sprawe, ze
to wazny watek i w dtugim okresie z pewnosciq
przyniesie wielowymiarowe korzysci. Niemniej
dzisiaj to gtéwnie inwestycje, cho¢ czes¢ aktyw-
nosci w naturalny sposodb jest juz realizowanych
w naszych strukturach.

Wspominatem juz o naszej strategii zwigza-

nej z dgzeniem do niezaleznosci energetyczne;.

REKLAMA

Jak wida¢ jest to wazny aspekt oddziatywujg-
cy na wielu ptaszczyznach, zaréwno dbatosci
o srodowisko naturalne jak i zwigzany z dqgze-
niem do obnizenia kosztéw produkgeji. Obecnie
mamy 40% wiasnej energii elektrycznej oraz 30%

energii z odzysku ciepta pochodzqcych z odna-

ﬁ""'

ZAKREM Sp. z o.0.
ul. Etcka 98
19-200 Grajewo
tel. 86 272 34 39
fax 86 272 48 39

www.zakrem.pl

WOZKI PALETOWE:
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wianych Zrodet energii (biogazownia, panele foto-
woltaiczne). Bedziemy w najblizszym czasie dqzy¢
do 100% wtasnej energii elektrycznej oraz 60%
energii z odzysku ciepta. To pomoze nam czescio-
wo wyjs¢ naprzeciw rosngcym kosztom energii,
a jednoczesnie jeszcze bardziej przyczynic sie do
ekologii (wtasna oczyszczalnia sciekéw), ktora
od dawna ma dla nas duze znaczenie. Warto,
réwniez przytoczy¢ watek naszej polityki ,od pola
do stotu” - posiadanie petnej kontroli nad catym
procesem produkcji naszch produktéw pozwala
nam na jeszcze wiekszy wptyw na dbatosc nie
tylko o jakos¢ naszych produktéw, ale na takze
na srodowisko naturalne, poniewaz spetniamy
szereg wymogow prawnych i srodowiskowych
popartych stosownymi certyfikatami.

Firma wdrozyta miedzynarodowe standar-
dy zarzqdzania jakosciq i bezpieczeristwem
zywnosci, takie jak IFS (International Featured
Standards) oraz BRC (British Retail Consortium).
Wszystkie zaktady posiadajqg rowniez certyfikat
ISO 14001, potwierdzajqcy zaangazowanie w za-
rzqdzanie srodowiskowe. Kolejnym aspektem
jest odpowiedzialnos¢ spoteczna i nasze inicja-
tywy z obszaru CSR - aktywnie uczestniczymy
w zyciu spotecznosci lokalnej Gminy Mosina,
wspieramy aktywnosci oraz rozwijamy programy
wspierajgce tworzenie nowych miejsc pracy dla

spotecznosci lokalnej.

w Czy postrzega Pan wdrazanie zasad
ESG jako szanse na rozwdj i budowanie prze-
wagi konkurencyjnej, czy raczej jako wyzwa-
nie, ktore wigze sie z dodatkowymi kosztami



i trudnosciami operacyjnymi? Jakie sq najwieksze trudnosci zwigzane
z implementacjq tych zasad w branzy miesnej?

Wdrazanie zasad ESG postrzegamy zdecydowanie jako szansa na
rozwdj i budowanie przewagi konkurencyjnej cho¢ wyzwania operacyjne
i koszty z tym zwigzane sq niemate. Wiele z tych watkéw jest juz obecnych
od lat, dlatego w jakims stopniu nie sq to dla nas nowe zagadnienia.
Jestesmy z nimi oswojeni i widzimy efekty wizerunkowe przektadajqce
sie na rozne obszary naszego biznesu. Coraz wiecej podmiotow gospo-
darczych zwraca uwage i preferuje firmy spetniajqce kryteria ESG choéby
przy wyborze dostawcéw, jak i mozliwosci uzyskania korzystniejszych
warunkéw pozyskiwania kapitatu na inwestycje. Obcigzenia operacyjne
z tym zwigzane staramy sie ponosi¢ stopniowo rozktadajqc je w czasie
oraz dostosowujqgc do naturalnego tempa dziatalnosci firmy. Gtéwne
obcigzenia to koniecznos¢ inwestycji w nowe technologie, szkolenia
pracownikéw oraz dostosowanie proceséw operacyjnych. Szacuje sieg, ze
mogq one stanowi¢ nawet do 15% przychoddéw firmy - to sporo. Mysle,
ze dla branzy najwiekszym wyzwaniem moze by¢ zbudowanie kultury
organizacyjnej opartej na wartosciach ESG, a z technicznego punktu
widzenia koniecznos¢ wdrozenia rozbudowanego raportowania i prze-
twarzania danych, wymagajgcego nowych systeméw informatycznych

oraz szkolen pracownikéw.

w Jakie kroki podejmujecie w zakresie zrownowazonego rozwoju
i minimalizacji wplywu produkcji na srodowisko? Czy zauwazacie
rosngce zapotrzebowanie na produkty ekologiczne?

Zréwnowazony rozwdj oraz minimalizacja wptywu produkgji na srodo-
wisko to jedno z naszych pryncypiéw, a nasze inicjatywy z tym zwigzane
bede kolejny raz konsekwentnie odmieniat przez wszystkie przypadki.
Po pierwsze, niezaleznos¢ energetyczna i zeroemisyjnos¢ - inwestujemy
nieprzerwanie w nowe zrédta energii odnawialnej oraz rozbudowujemy
naszq oczyszczalnie sciekéw dbajqc o skuteczne zarzgdzanie gospodarkg
wodng i minimalizacje zanieczyszczen. Nie bez znaczenia jest zintegrowany
proces produkgji - kontrolujemy caty taricuch produkeji ,od pola do stotu”.
Posiadamy wtasne uprawy zbdz, mieszalnie pasz, fermy indykéw oraz
nowoczesny zaktad przetwérczy. Takie podejscie pozwala na optymalne
wykorzystanie zasobow i minimalizacje wptywu na sSrodowisko. Jesli chodzi
o zapotrzebowanie na produkty ekologiczne, obserwujemy w Polsce rosngcy
trend w tym zakresie. Jednakze, mimo tego wzrostu, rynek produktéw

bio w Polsce stanowi nadal niewielki procent catego rynku spozywczego.

w Jakie widzicie najwazniejsze wyzwania i trudnosci, ktére mogq
pojawic sie w 2025 roku? Jakie strategie bedq wdrozone, by poradzi¢

sobie z ewentualnymi kryzysami w branzy miesnej?

WYWIAD MIESIACA

Juz wiele powiedziatem na temat wyzwan natomiast wazne jest to,
ze wiemy, gdzie chcemy by¢, mamy jasno wyznaczone cele strategiczne
oraz, tak jak w minionym, takze w tym roku bedziemy je konsekwentnie
realizowa¢. Mamy natomiast Swiadomos¢ waznych aspektow, wobec
ktérych nie mozemy pozostac obojetni - wsréd nich wymienitbym: dal-
szy wzrost kosztéw produkcji zwigzany z réznego typu obcigzeniami
systemowymi m. in. regulacje Srodowiskowe oraz koszty raportowania
ESG, konkurencja zwigzana z importem spoza UE takze w kontekscie
niedawno podpisanej umowy Mercosur i polityka handlowa, bariery
celne oraz zmiany preferencji konsumentéw w innych krajach. W tym
roku zamierzamy skupi¢ sie na dalszym obnizaniu kosztow operacyjnych
i zwigkszeniu konkurencyjnosci na rynku. Dywersyfikacji rynkéw zbytu
zwiaszcza w krajach pozaeuropejskich, aby zmniejszy¢ zaleznosé od
tradycyjnych odbiorcéw i zminimalizowacé ryzyko zwigzane z ewentualnymi
barierami handlowymi. Planujemy takze wdrozenia nowych produktow
podkreslajqgc ich jakos¢, bezpieczenstwo, pochodzenie oraz spetnianie

najwyzszych standardéw produkgji.

Dziekuje za rozmowe.
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W jakim kierunku zmierza obecnie branza miesna?

Odpowiedz na to pytanie nie jest tatwa - z jednej strony wydaje sie, ze Unia Europejska w ostatnim czasie nie
sprzyja w ogole rolnictwu. Z drugiej natomiast, patrzac oddolnie - na trendy obecne w mediach spoteczno$ciowych
i w codziennej diecie - obserwujemy nowg fale zainteresowania produktami miesnymi, ktére jeszcze do niedawna
bywaty marginalizowane. Elementy bogate w kolagen (m.in. golonki, ogony, podroby), czy kosci szpikowe, zyskuja

sympatie mtodszego pokolenia. W duzej mierze wynika to z trendu ,slow food” oraz dbatosci o biodostepnos¢

sktadnikéw odzywczych. Media spotecznoéciowe, w tym Instagram i TikTok, stajg sie platformami edukacyjnymi i in-
spiracjg dla amatoréw gotowania - mtodsze pokolenie czerpie stamtad przepisy na dania, ktére jeszcze kilkanascie lat
temu uchodzity za przestarzate. Co istotne, za tym stoi tez idea niemarnowania zywnosci. Wykorzystywanie tzw. ,miesa drugiej

kategorii” lub trudniej dostepnych surowcéw staje sie czescig szerszego nurtu ,zero waste”. W efekcie producenci miesa, ktérzy potrafig
wkomponowa¢ w swoja oferte przetwory niszowe, ale atrakcyjne z punktu widzenia waloréw smakowych i prozdrowotnych, moga uzyskac
przewage rynkowa. Wyglada na to, ze mfodsze pokolenie zaczyna eksperymentowac w kuchni i wraca do bardziej tradycyjnych sktadnikéw.

Drugim waznym trendem jest silnie rozwijajacy sie segment zywnosci wygodnej, ktéry moze okaza¢ sie gléwnym motorem wzrostu
w branzy spozywczej. Zyjemy w erze po$piechu, a catering dietetyczny czy szeroko rozumiana zywno$¢ wygodna s odpowiedzig na deficyt
czasu. Jakkolwiek nazywamy te ustugi - ,catering dietetyczny”, ,dieta pudetkowa” czy ,fit catering” - dla wielu konsumentéw kluczowe jest,
by positki dostarczane byly regularnie, najlepiej pod drzwi i w formie gotowej do spozycia. Poczatkowo tego typu rozwigzania promowane
byty gtéwnie w kontekscie odchudzania, lecz obecnie coraz wiecej 0séb korzysta z nich z uwagi na wygode oraz réznorodno$¢ menu, nie-
koniecznie z powoddw restrykcyjnie dietetycznych. Firm cateringowych przybywa, a jednocze$nie wiele z nich osigga poziom ogélnopolski,
co $wiadczy o poteznym popycie. Polska jest w tej dziedzinie ewenementem - to wtasnie w naszym kraju te ustugi rozwinely sie najbardziej
dynamicznie w poréwnaniu z resztg Europy. Odpowiadajac na zadane pytanie - zalecam ostrozny optymizm. Polska branza spozywcza,
w tym miesna, wyrdznia sie elastycznoscig i szybkim reagowaniem na nowe trendy.

Zdolno$¢ do innowagji, a takze do utrzymywania stosunkowo niskich kosztéw produkcji w poréwnaniu z Europg Zachodnig, daje nam
solidne podstawy do dalszego rozwoju. Niemniej, jesli pojawig sie powazniejsze turbulencje - chociazby zwigzane z niestabilnoscia poli-
tyczng, zaostrzeniem norm $rodowiskowych czy trudnosciami w eksporcie - moze to znacznie ostabi¢ nasza pozycje. Duzym wyzwaniem
na pewno beda rosngce wymogi w zakresie dekarbonizacji produkcji, redukcji $ladu weglowego i poprawy dobrostanu zwierzat. Wydaje
sie jednak, ze przy zachowaniu rozsadnej polityki rolnej na poziomie krajowym i umiejetnym korzystaniu z funduszy unijnych, Polska jest

w stanie utrzymac swoja role kluczowego dostawcy zywnosci w Europie.

Adam Zdanowski WIE 7 J KI
wspéiwiasciciel ZM Wierzejki /,-_-LW,

Nowe treny w sektorze miesnym w naszych sklepach

Od 30 lat sie¢ Biedronka nieustannie doktada wszelkich staran, aby oferowane produkty, w tym mieso, odznaczaty sie najwyzsza
jakoscig i byty dostepne w mozliwie najnizszych cenach. Stale pracujemy nad rozwojem naszej oferty, dostosowujac jg do zmieniajacych
sie oczekiwan konsumentéw i najnowszych trendéw rynkowych.

Zmienna sytuacja gospodarcza wptywa na wybory zakupowe klientéw, ktérzy coraz czesciej poszukujg produktéow wysokiej jakosci
w przystepnych cenach, co sprzyja rosnacej popularnosci marek wtasnych sieci handlowych. Mieso wieprzowe i drobiowe nadal pozostaje
podstawa diety Polakéw, a konsumenci przywigzujg coraz wieksza wage do etycznego i jednoznacznego pochodzenia produktéw, co
dodatkowo wspiera patriotyzm konsumencki.

Coraz wigksza popularnoscia cieszg sie dania wolno gotowane oraz produkty do odpieku, ktére taczg wygode przygotowania z tradycyj-
nym smakiem. Jednoczesnie rosnie popyt na mieso premium, w tym produkty z certyfikowanych hodowli ekologicznych, ktére wyrézniaja

sie wysokimi walorami smakowymi i zdrowotnymi.

Mateusz Mierzwa

kupiec w sieci Biedronka .
N . Biedronka
odpowiedzialny za oferte mies



Obecnos¢ dziczyzny
na polskich stotach
w 2025 roku

Od dtuzszego cza-
su obserwujemy staty
wzrost zainteresowa-
nia konsumentéw dzi-

Czyzng, CO nie pozostaje

bez zwigzku z dos¢ intensyw-
nymi dziataniami promocyjnymi.

Bardzo duze jest zainteresowanie produktami
convenience. Klienci doceniajg w szczeg6lnosci wa-
lory dietetyczne, naturalne pochodzenie oraz wyjat-
kowy smak miesa zwierzat townych, siegajac przede
wszystkim po elementy jeleniny, sarnine i mieso
dzika. Krélujg wsrdd nich tatwe w przyrzadzeniu
gulasze. Zaktadamy wobec tego, ze w 2025 r. udziat
miesa zwierzat townych na polskich stotach utrzy-
ma trend umiarkowanego wzrostu. Perspektywa
wzglednie wysokiej inflacji moze ponadto sprawic,
ze ceny dziczyzny zblizg sie do innych rodzajow
mies, co dodatkowo zwiekszy jej konkurencyjnosc¢.
To z kolei spowoduje, ze klienci chetniej siegng po
dziczyzne. Np. zamiast wotowiny chocby z ciekawosci
wybiorg poréwnywang do niej jelenine.

Z drugiej jednak strony coraz powazniejsze s
obawy o spadek podazy miesa zwierzat fownych
w konsekwencji nadmiernej poprawnosci ekolo-
gicznej polskiego rzadu, ktéry bierng ochrone przy-
rody i bezkrytyczne forowanie jednych gatunkéw
kosztem innych przedktada ponad zréwnowazone
korzystanie z odnawialnych zasobdw $rodowiska.
Przewidujemy, ze juz niedtugo odbije sie to na do-
stepnosci dziczyzny na krajowym rynku, na czym
ucierpi takze segment HoReCa. Poki co jednak, jej
podaz jest stabilna. Zachecam zatem do rozsmako-
wania sie w tym wyjatkowym rodzaju miesa!

Tomasz Tarnawski
prezes zarzqdu firmy

Las-Kalisz sp. z o.0.

HoRECA

Chciathys udzieli¢ nam
komentarza na wybrany
przez Ciebie temat?
Zapraszamy do kontaktu:

k.salomon@mieso.com.p!
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Aukcja online: dla catego przemystu spoz
w Zamos¢ (PL)

Aukcja online: maszyny dla przemystu spozywcz
¢ Raciaz (PL)

ego z powodu zamknigcia zakiadu

Aukcja online: maszyn dla przemysiu spo.
u Progressu GmbH w Trostberg (DE)

produkecyjnego Magg GmbH & C w imie
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AUTOMATYZACJA W PRZETWORSTWIE MIESNYM

Automatyzacja i robotyzacja maszyn i linii
produkcyjnych w zaktadach miesnych,
utrzymanie ruchu - wybrane zagadnienia

Zatem zapotrzebowanie na produkty pochodzenia zwierzecego jest

na tyle duze, ze wymaga prowadzenia dziatar w kierunku zwigkszania wy-
dajnosci produkeji, przy jednoczesnym zachowaniu strategii ekonomiczne;j,
wysokiej jakosci oferowanych produktow (w tym réwniez zapewnienia bez-
pieczenstwa zdrowotnego dla konsumentdéw) oraz zréwnowazonego rozwoju
poprzez redukcje wptywu na srodowisko naturalne i rowniez ograniczenie
odpadow a takze zmniejszenie zuzycia mediéw (szczegdlnie wody). By takie
zatozenie osiggngc¢ w ostatnich latach obserwuje sie zwiekszenie zaintere-
sowania automatyzacjq procesow technologicznych w zaktadach przemystu
spozywczego (tu: migsnych). Wedtug danych Zrédtowych w ostatnim roku
w przemysle rolno - spozywczym zainstalowano i funkcjonowato 12 000
robotdw, co stanowi istotny wzrost tego typu instalacji, w poréwnaniu do
poprzednich lat. Tak, jak pewne nowatorskie rozwigzania informatyczne
sq juz praktycznie codziennosciq i znacznie utatwiajq codzienne zycie
przecietnego cztowieka, tak réwniez nalezy oczekiwac zwiekszenia udzia-
tu tego rodzaju rozwigzarn w warunkach przemystowych. Zastosowanie
automatyzagji i robotyzacji linii produkeyjnych w zaktadach migsnych jest
nastawione przede wszystkim na: zwiekszenie szybkosci wytwarzania
wyrobdéw, na etapach, gdy szybkosé linii odgrywa najistotniejszq role, np.
ubgj, rozbidr a w rezultacie wygenerowanie wiekszych zyskéw i zwigkszenie
optacalnosci, przy wigkszej wydajnosci w tej samej jednostce czasu. Wydaje
sie, ze w przemysle spozywczym wykorzystanie robotyki i inteligentnych
systemow, chociazby z powoddw przytoczonych powyzej, jest obecnie coraz
bardziej powszechne i raczej nieuniknione a rynek odbiorcéw ale réwniez
wytwdrcow i oferowanych technologii bedzie sie rozrastat. Obserwuije sie na
rynku duzgq ilos¢ firm komercyjnych oferujgcych dedykowane rozwigzania

mozliwe do przemystowego zastosowania.

Jak powszechnie wiadomo z dostepnych danych
statystycznych oraz prognoz globalne spozycie miesa
ros$nie i taka tendencja w nastepnych kilku latach
pozostanie raczej niezachwiana. Jesli nawet zanotowano
by niewielki spadek, to i tak rynek miesa stanowi duza
cze$¢ Swiatowej gospodarki rolno-przemystowej a przez
to ma duze znaczenie w catkowitej produkcji zywnosci.

dr Piotr Janiszewski

Nalezy podkresli¢, ze wprawdzie nadrzednym celem zastosowania
automatyki w przemysle jest zapewnienie wzrostu produkeji i optacalnosci
to jednak mozna to osiggngc¢ na rézne sposoby. Z jednej strony roboty
mogq wykonywaé czynnosci powtarzalne, wymagajgce uzycia znacznej
sity ale dodatkowo precyzyjne, jak np. rozbiér tusz lub pewne procesy
w trakcie uboju, z drugiej strony natomiast mogq by¢ wykorzystane w np.
monitoringu i identyfikacji migsa. Automaty sq odporne na niekorzystne
warunki srodowiskowe, jakie panujg na linii ubojowej, tj. zwiekszong lub
zmniejszong (w chtodni) temperature oraz duzq wilgotnosc i ciagty hatas.
Warto podkresli¢, ze jeszcze niedawno to wiasnie niekorzystne warunki
panujgce w zaktadach miesnych byty jedng z wazniejszych ograniczen
w zastosowaniu robotyki. Drugq trudnosciq, ktorg zidentyfikowano, byt
fakt, ze tusze zwierzqt rzeznych charakteryzujg sie¢ zmiennym ksztattem
anatomicznym, réznqg wielkoscig (wagq) a takze, co byto bardzo istotne
z punktu widzenia np. precyzji rozbioru - réznq sprezystosciq tkanek. Tkanki
z tatwosciq ulegajg odksztatceniu mechanicznemu, co sprawia, ze ciecie
rozbiorowe moze nie by¢ idealnie przeprowadzone, tak jakby te czynnosé
wykonat doswiadczony pracownik. Istniejg pewne techniki wykorzystywane
w celu zmniejszenia wptywu tej cechy fizycznej miesa na precyzje wykony-
wanych cieé, np. wykorzystanie w trybowaniu elementu tuszy strumienia
wody pod znacznym cisnieniem lub metody ciecia wibracyjnego, w ktdrej
w narzedziu tngcym przeksztatcana jest moc elektryczna na moc drgan
mechanicznych a przez to wzmacniana jest moc i precyzja ciecia, gdyz tkanki
nie odksztatcajq sie tak znacznie, jak w przypadku uzycia tradycyjnego noza.

Dodatkowo, dzieki temu, ze materiat z ktdrego roboty sq wykonane
musi posiadac certyfikat dopuszczenia do kontaktu z zywnosciq, zapewnione

sq higieniczne warunki wytwarzania zywnosci bezpiecznej dla konsumenta.



Niedawna pandemia Covid-19, jako przyktad
nieprzewidywalnego zdarzenia, rowniez pokazata
pewne korzysci zastosowania tych rozwigzan,
dzieki czemu ciggtos¢ produkeji pozostawata w
wiekszosci przypadkéw niezachwiana.

Z przeglqdu ofert niektorych firm komer
cyjnych wynika, ze jednymi z czesciej wykorzy-
stywanych sensorow do zobrazowania trojwy-
miarowego powierzchni tuszy zwierzqt rzeznych
i zapewnienia precyzji sq czujniki wykorzystujgce
promieniowanie X a takze skanery laserowe lub
kamery gtebi. Ze wzgledu na to, ze bardzo wazne
jest wtasciwe zeskanowanie tuszy lub jej elementu
przed np. rozbiorem czesto stosowane sq fqczone
techniki pomiarowe, dla zwiekszenia doktadnosci
i precyzji. Niektore wskazane metody sprawdzajg
sie w warunkach przemystowych i w odniesieniu
do tak specyficznego produktu, jakim jest tusza
zwierzqt rzeznych. Ponadto, wsréd najwazniej-
szych zalet proponowanych komercyjnie urzg-
dzen automatycznych najczesciej wskazywane jest
zwiekszenie predkosci oraz wydajnosci produkgji,
zapewnienie wtasciwej higieny poprzez zmniej-
szenie ryzyka skazenia mikrobiologicznego oraz
precyzji dokonywanych czynnosci (w tym wypad-
ku ciec¢ rozbiorowych elementdw tuszy zwierzqgt
rzeznych). Jako atuty robotow wskazuije sie takze
intuicyjnosc i prostota obstugi, mozliwos¢ dostoso-
wania do réznych wariantow produkcji i gatunkdéw
zwierzqt rzeznych. Wsrod zaawansowanych tech-
nologii informatycznych wymienia sie: sztuczng
inteligencje, blockchain a takze analize obrazu.

Automatyzacja ma znaczenie nie tylko w za-
ktadach migsnych ale takze w catym taricuchu pro-
dukeji migsa na kazdym etapie. Znane i stosowane
sq rozwigzania monitorujgce w czasie rzeczywi-
stym zachowanie zwierzgt w gospodarstwach.
Oparte sq one na analizie obrazu zachowania
zwierzqt, ktore w przypadku wystgpienia niepo-
kojgcych zjawisk np. stresowych, moze swiadczyc
o braku zapewnienia dobrostanu. Oprécz natural-
nego behawioru obserwowac mozna i rejestrowac
w czasie rzeczywistym stan zdrowia stada oraz
parametry zyciowe.

W ostatnim czasie w przestrzeni medialnej
pojawity sie informacje, ze w Chinach zbudowa-
no pierwszq pietrowq ferme dla swin. Budynek
posiada 26 pieter, na kazdym z nich hodowanych
jest kilka tysiecy sztuk trzody chlewnej. Cata
budowla jest w petni zautomatyzowana i wy-
posazona w nowoczesne technologie. Proces
hodowli prowadzony jest w zasadzie bez znaczg-
cej ingerencji pracownikéw, zaledwie kilka oséb
wystarczy na kazde pietro a wszystkie procesy,
w tym tak szczegdlnie wazne z punktu widzenia
dobrostanu zwierzqt jak temperatura i wentyla-
cja, sq precyzyjnie dobierane i sterowane przy
uzyciu technologii informatycznych. Dodatkowo
w tym samym miejscu odbywa sie cata produkgja,

tj. rowniez ubdj i rozbidr tusz wieprzowych do

gotowego produktu miesnego. Ma to ograni-
czy¢ mozliwy wptyw niekorzystnych czynnikow
zewnetrznych na produkeje zwierzecq. Zgodnie
z przyjetymi zatozeniami docelowa wielkos¢ pro-
dukcji migsa to ponad 100 tysiecy ton wieprzo-
winy rocznie, przy zatozeniu utrzymania ponad
miliona sztuk tucznikéw. Jest to odpowiedz na
rosngce zapotrzebowanie wewnetrznego rynku
chinskiego. Poniewaz jest to stosunkowo nowa
inwestycja, dlatego tez cigzko na razie przewi-
dywaé prognozy dtugofalowe, czy taki rodzaj ho-
dowli, oprocz tego, ze wpisuje sie w ogdlny trend
w kierunku automatyzacji produkcji zwierzecej,
zapewni bezpieczny i wydajny sposob produkgji
miesa wieprzowego w przysztosci. Z pewnosciq
nalezy bacznie obserwowac¢ sytuacje i doniesie-
nia z rynku wieprzowiny w Chinach.
Zastosowanie automatyki wigze sie nie tylko
ze zwigkszeniem szybkosci i wydajnosci etapdw
technologicznych na linii ubojowej ale moze
réwniez odegrac duzq role w procesach decy-
zyjnych i zarzqdzaniu produkejq. Moze to mie¢
znaczenie w zakresie szybkiego i skutecznego
podejmowania dziatan, w celu optymalizacji
ergonomii pracy np. na linii rozbiorowej. Proces
produkcji miesa, jak wiadomo, sktada z wielu po-
szczeg6lnych etapow, réznigeych sie poziomem
skomplikowania oraz majgcych swojg wtasng
specyfike, np. warunki srodowiskowe, tj. niskie
lub wysokie temperatury itp. Powoduje to, ze nie
kazde rozwigzanie technologiczne sprawdzi na
poszczegdlnych poziomach. Szczegdlnie duzq
nadzieje upatruje sie obecnie w rozwoju sztucznej
inteligencji, jako narzedzia, ktére moze wspoma-
gac procesy zarzqdzania produkejq ale réwniez
odpowiednio reagowac w czasie rzeczywistym,
np. w precyzyjnym dopasowaniu sity ciecia noza
w przypadku wykrawania elementu, by jg dosto-
sowac do jego struktury i sprezystosci tkanek.
W artykule wskazano na podstawie prze-
gladu zaréwno literatury przedmiotowej jak
i nowinek branzowych, ze rozwéj automatyki
i robotyki w przemysle migsnym jest nieunikniony
oraz wydaje sig, ze jest to zjawisko potencjalnie
korzystne. Warto podkresli¢, ze zastosowanie
nowoczesnych urzqdzen i technologii pozwala
na oszczednosci finansowe i wzrost optacalnosci
produkgji, poprzez zwigkszenie wydajnosci, ktéra
jak podkreslajg czotowi producenci nowoczesne-
go wyposazenia, jest kluczowym wymaganiem
dla przemystu. Znaczenie ma réwniez precyzja
i prostota obstugi a takze to, ze roboty wykonu-
ja te czynnosci najbardziej powtarzalne i wy-
magajqce czesto uzycia znacznej sity fizycznej.
Roboty i automatyka mogq by¢ wykorzystane
na kazdym etapie produkeji miesa, nie tylko
w zakresie bezposredniego wzrostu wydajnosci
produkgji linii ubojowej ale takze do osiqgniecia
tego samego celu poprzez dziatania decyzyjne i

monitorujqce. Ciekawe rozwigzanie, tj. pietrowq

AUTOMATYZACJA W PRZETWORSTWIE MIESNYM

ferme, zaprezentowano w zakresie hodowli swin
w Chinach, czy bedzie ono coraz powszechniej
stosowane i czy tak petna automatyzacja na
tak duzq skale nie bedzie wigzata sie z nieprze-
widzianymi obecnie przeszkodami, wydaje sie,

Ze przysztos¢ pokaze.

Wykaz literatury znajduje

sie u autora artykutu.
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- stabilnos¢ barwy przez caty okres przechowywania produktu

- nasza recepta na atrakcyjny braz, uwodzicielski aromat i zmystowy smak

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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STANDARDOWE

ROZWIAZANIE

ZAUTOMATYZOWANA
PRODUKCJA

Automatyzacja Procesow Produkcyjnych:
Klucz do Efektywnosci i Innowacji w Przemysle Miesnym

Wspotczesny rynek wymaga od przedsigbiorstw nieustannego dgzenia do doskonatosci operacyjnej. Przedsiebiorstwa

stojg przed wyzwaniem zapewnienia wysokiej jakosci produktdéw, przy jednoczesnej optymalizacji kosztéw i proceséw

produkcyjnych. Automatyzacja produkcji, bedaca odpowiedzig na te wyzwania, rewolucjonizuje przemyst przetworczy,

oferujac przedsiebiorstwom mozliwos¢ zmiany tradycyjnych metod produkeji na rzecz nowoczesnych, efektywnych

rozwiazan. Firma Garos, lider w dziedzinie innowacji technologicznych dla przemystu miesnego, jest przyktadem, ktéry

nie tylko podaza za tymi trendami, ale rowniez aktywnie je ksztaltuje, pokazujac jak zaawansowany system

automatyzacji moze zrewolucjonizowac branze.

Nowa Era Efektywnosci Produke;ji

Automatyzacja  stanowi  odpowiedz na  wiele  wyzwan

wspdtczesnego przemystu, wprowadzajac szereg znaczacych
ulepszen, w pordwnaniu do tradycyjnych metod pracy. Przede
wszystkim, zastosowanie nowoczesnych technologii minimalizuje
potrzebe manualnej pracy i transportu produktu, co bezposrednio
przektada sie na redukcje kosztéw operacyjnych i zwiekszenie
Dzieki

zaproponowanej przez firme Garos mozliwa staje sie petna

wydajnosci. kompleksowej integracji maszyn

integracja wszystkich etapdw produkcji w jeden, peten,

zautomatyzowany  proces. Wykorzystanie  zaawansowanych
systemdw, takich jak Vacuum Filling System (VFS) oraz Vacuum
(VMS),

transportem

Metering System pozwala na plynne i precyzyjne

zarzgdzanie oraz dozowaniem surowcdw, co

bezposrednio wptywa na jednolitos¢ i jakos¢ koncowego

aroduktu.

Od przygotowania surowca i nastrzykiwania go pobrang z
mieszalnika solanka, przez masowanie migsa po nastrzyku, az po
transport do pakowania gotowego produktu — kazdy etap jest
zoptymalizowany pod katem wydajnosci i higieny. Dzieki
kompleksowej kontroli nad procesem produkcyjnym zapewniona
jest nie tylko wyzsza jakos¢ i jednolitos¢ produktow, ale réwniez
zwiekszona higiena produkgji, eliminujaca wplyw czynnikéw

zewnetrznych.

Przelomowe rozwigzania wprowadzone przez Garos

Garos, dzieki wieloletniemu doswiadczeniu i gtebokiej wiedzy
o procesie produkeji i przetwarzaniu miesa, oferuje kompleksowa
integracje swoich maszyn w jednga linie produkcyjna, pozwalajac na
dostosowanie
Wsréd
innowacyjnych rozwigzan wprowadzonych przez Garos, wyrdznic

zapewnienie ciggtego przeptywu produkeji i

do specyficznych potrzeb kazdego przedsiebiorstwa.

mozna:



Garos Preassure

F g Cleaner
|

Vacuum Metering
System

Automatyczny Transport Prézniowy (VFS):

System Vacuum Filling (VFS) to jedno z najnowoczesniejszych
rozwigzah w dziedzinie automatyzacji transportu surowcéw. Dzieki
zastosowaniu rur ze stali nierdzewnej o duzej srednicy 200 mm lub
300 mm), mozliwe jest transportowanie surowcow bez ryzyka ich
uszkodzenia lub utraty jakosci. Wysoka wydajnosé systemu
zapewnia ciggtosé produkgji nawet przy duzych wolumenach pracy,
eliminujac potrzebe recznego przenoszenia produktow. Co wiecej,
system moze byé zintegrowany z innymi urzadzeniami w linii
produkeyjnej, umozliwiajac automatyczne podawanie surowcow do

nastrzykiwarek, masownic, czy innych urzadzen.

System Dozowania Prézniowego (VMS):

Zaawansowane urzadzenie do dozowania miesa, umozliwiajace
precyzyjne i higieniczne zarzadzanie procesem produkgji. VMS
wyrdznia sie elastycznoscig — dzieki mozliwosci ustawienia roznych
interwatéw czasowych roztadunku oraz doktadnemu sterowaniu
przeptywem produktu. System automatycznie dostosowuje sie do
predkosci pracy pozostatych maszyn w linii produkcyjnej, co
minimalizuje ryzyko przestojow i pozwala nha optymalne
wykorzystanie zasobéw. Wysoka precyzja dozowania sprawia, ze
nawet najbardziej wymagajace procesy produkcyjne moga by¢

realizowane z zachowaniem najwyzszych standardéw jakosci.

Myjka Ciénieniowa Garos (GPC):

Zapewnia najwyzszy standard higieny poprzez skuteczne mycie
systemu transportu prdzniowego, co jest kluczowe dla utrzymania
jakosci mikrobiologicznej produktow. Myjka GPC, dostepna w
modelach GPC140 i GPC180, to

wyposazone w wysokocisnieniowe dysze obrotowe,

innowacyjne rozwigzanie

ktdre
skutecznie czyszcza wnetrze rur transportowych. Dzieki w petni

automatycznemu systemowi mycia, obstuga urzadzenia jest

szybka i prosta, a proces «czyszczenia eliminuje ryzyko

pozostawienia zanieczyszczen w systemie. To rozwigzanie

pozwala na utrzymanie najwyzszych standardéw higieny,

niezaleznie od intensywnosci produkgji.

ZALETY AUTOMATYZACIJI:

&

Zwiekszona Wydajnos¢: Wyzszy Poziom Higieny:

Automatyzacja pozwala na Redukgja interakcji cztowieka
szybszg produkcje przy z produktem minimalizuje

nizszych kosztach operacyjnych. ryzyko kontaminacji.

z rozwojem przedsiebiorstwa.

Przysztosé technologii: Integracja automatyzacji
i transportu prézniowego
Automatyzacja systemow transportu prézniowego

proponowana przez Garos stanowi przetom w podejsciu do

produkgji, podnoszac jej wydajnosé, poziom higieny,
efektywnos¢ i jakos¢ produktéow na niespotykany dotad
poziom. Nowoczesne systemy pozwalaja na lepsze zarzadzanie
procesem produkcyjnym, skrocenie czasu produkeji oraz
zmniejszenie liczby odpaddédw. Dzieki temu przedsiebiorstwa
korzystajgce z tego rozwigzania stajg na czele technologicznej
rewolucji — sg w stanie sprostac rosngcym oczekiwaniom rynku,
zapewniajagc produkty wysokiej jakosci, przy jednoczesnym

obnizeniu kosztéw produkgji.

Wzrost  konkurencyjnosci  dziegki zaawansowanym
technologiom

Wprowadzenie kompleksowych rozwigzan automatyzagji,
takich jak te oferowane przez Garos, pozwala

przedsiebiorstwom nie tylko poprawi¢ wydajnosé produkgji, ale

takze zyska¢ przewage konkurencyjng na dynamicznie
zmieniajgcym  sie  rynku. Dzieki zdolnosci  szybkiego
dostosowywania procesow do nowych trendow

konsumenckich, jak np. rosngce zapotrzebowanie na produkty
o wysokiej jakosci czy personalizowane oferty, firmy staja sie
bardziej elastyczne i odporne na zmiany. Automatyzacja
pozwala réwniez na precyzyjne monitorowanie produkdji
w czasie rzeczywistym, co przektada sie na lepsze zarzadzanie
zasobami i szybkie reagowanie na ewentualne odchylenia. To
wiasnie te innowacje sprawiajg, ze przedsiebiorstwa wdrazajace
nowoczesne technologie automatyzacji stajag sie liderami
w swojej branzy, wyznaczajac

nowe standardy jakosci

i efektywnosci.

To podejscie nie tylko odpowiada na obecne wyzwania, ale
Dzigki
zaawansowanym technologiom przedsiebiorstwa moga taczy<

takze buduje fundamenty pod przyszty rozwdj.

wydajnos¢ z innowacyjnoscia, skutecznie konkurujgc na

dynamicznie zmieniajagcym sie rynku.

N =%
(&) el

Elastycznos¢: Kontrola Procesu:

Systemy moga byé Precyzyjne sterowanie
rozbudowywane wraz maszyhami pozwala na

niezmienng jakos¢ produkgji.
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Innowacyjna mobilna stacja CIP firmy Solmatic
jako przetom w technologii mycia przemystowego

W dobie coraz bardziej zaawansowanych technologii produkcyjnych,

zapewnienie higieny i jakosci stanowi kluczowe wyzwanie dla zaktadéw
przemystowych, w tym mleczarni. Firma Solmatic Group Sp. z 0.0. Sp. k.

Stawomir Ktos
prezes zarzqdu Solmatic

z powodzeniem odpowiedziata na te potrzeby, opracowujac innowacyjng
mobilng stacje myjaca CIP (Cleaning-In-Place), przeznaczong do
kompleksowego, automatycznego czyszczenia linii produkcyjnych i zbiornikdw.

Przedmiot projektu, realizowanego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Slgskiego, wyznacza nowg jako$¢ w dziedzinie

technologii mycia.

Czym jest technologia CIP?

Technologia Cleaning-In-Place to metoda mycia instalacji produkeyj-
nych w zamknietym obiegu bez koniecznosci ich demontazu. Stacje CIP
sq szeroko stosowane w przemysle spozywczym, farmaceutycznym czy
kosmetycznym, gdzie sterylnos¢ stanowi warunek konieczny. Tradycyjne
stacje sq stacjonarne, co wigze sie z duzymi kosztami instalacji oraz bra-
kiem elastycznosci. Rozwigzanie proponowane przez Solmatic wprowadza

przetom dzieki mobilnosci i automatyzacji.

Opis projektu
Celem projektu jest opracowanie i wdrozenie mobilnej, w petni zauto-
matyzowanej stacji CIP o szeregu innowacyjnych cech. Prace obejmujq
zaréwno badania przemystowe, jak i eksperymentalne prace rozwojowe.

Solmatic wykorzystuje swoje wieloletnie doswiadczenie w projektowaniu

"W SOLMATIC

maszyn specjalistycznych, aby stworzy¢ produkt spetniajgcy najwyzsze
standardy rynkowe.
Nowa stacja CIP wyrdznia sie na tle konkurencji dzigki:
*  Mobilnosci - kompaktowe wymiary i niska waga umozliwiajg
transport standardowym wézkiem widtowym,
*  Automatyzacji - sterowanie procesem odbywa sie zdalnie za
pomocq aplikacji na Android i iOS,
*  Precyzyjnemu dozowaniu srodkéw myjqcych in-line ze sterowaniem
konduktometrycznym,
*  Zbieraniu danych - stacja gromadzi historie myc i generuje raporty
dla systemow zapewnienia jakosci,
* Mozliwosci uniwersalnego zastosowania - dopasowanie
do réznych standardéw branz spozywczej, kosmetycznej

i farmaceutycznej.
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Prace nad innowacjg
Realizacja projektu zostata poprzedzona szczegétowymi analizami
rynkowymi oraz konsultacjami z klientami. Proces badawczo-rozwojowy
prowadzony jest przez doswiadczony zespdt Solmatic przy wsparciu
zewnetrznych jednostek badawczych. Wykorzystano nowoczesne narzedzia,
w tym:
e Oprogramowanie do projektowania 3D i symulacji proceséw
przemystowych,
e Specjalistyczny sprzet badawczy do testow cisnienia, przeptywow
oraz analizy spoin i potqczen,
e Systemy automatyki przemystowej umozliwiajgce precyzyjne ste-

rowanie procesem mycia.

Prace podzielono na etapy, poczqwszy od koncepgji i projektowania,

poprzez budowe prototypu, az po weryfikacje w warunkach rzeczywistych.

Dlaczego mobilne stacje CIP to przysztos¢?

Stacje mobilne stanowig odpowiedz na rosnqce potrzeby elastycznosci
produkcji. W przeciwienstwie do rozwigzan stacjonarnych, mobilna stacja
moze by¢ wykorzystywana w réznych czesciach zaktadu, co znaczenie
obniza koszty inwestycyjne. Dzieki zastosowaniu precyzyjnych czujnikéw
(m.in. konduktancji, temperatury i przeptywu), nowoczesna stacja Solmatic
gwarantuje optymalne zuzycie wody i Srodkéw chemicznych, co wpisuje

sie w standardy zréwnowazonej gospodarki.

Mobilnos¢ stacji jest szczegdlnie istotna w zaktadach o rozbudowanej
infrastrukturze produkeyjnej. Zastosowanie elastycznego rozwigzania
umozliwia czyszczenie trudno dostepnych linii produkeyjnych oraz tych,
ktdre nie sq na state podpiete do tradycyjnych systeméw CIP. To idealna
odpowiedZ na potrzeby matych i srednich zaktadéw, ktére poszukujq

efektywnych i ekonomicznych rozwigzan.

Rola Solmatic w branzy

Firma Solmatic Group dziata na rynku od 2001 roku i specjalizuje
sie w produkeji maszyn dla przemystu spozywczego, kosmetycznego
oraz farmaceutycznego. Od 2015 roku Solmatic z sukcesami rozwija
segment mycia przemystowego, dostarczajgc nowoczesne stacje CIP dla
klientow z ponad 20 krajéw. Dzigki konsekwentnym inwestycjom w badania
i rozwdj, firma umacnia swojq pozycje jako lider innowacyjnych rozwigzarn.

W ramach realizowanych projektéw Solmatic tqczy zaawansowane
technologie z potrzebami rynku. Produkty firmy cechujq sie wysokg jakosciq,
niezawodnosciq i dbatoscig o ekologie, co szczegdlnie wazne w sektorze

mleczarskim.

Korzysci dla sektora mleczarskiego

*  Mobilna stacja CIP firmy Solmatic wpisuje sig idealnie w potrzeby
zaktadéw mleczarskich. Oto najwazniejsze korzysci:

*  Wysoka efektywnosé mycia - eliminacja zanieczyszczen
mikrobiologicznych,

*  Redukcja kosztéw - nizsze zuzycie wody, energii i chemii,

*  Mobilnosé i elastycznosé - stacja moze byc stosowana w réznych
lokalizacjach zaktady,

*  Zgodno$é z normami - spetnienie najwyzszych standardéw higieny.

Realizacja projektu mobilnej stacji CIP stanowi krok milowy w dzie-
dzinie technologii mycia przemystowego. Dzieki zaangazowaniu zespotu
Solmatic oraz wsparciu srodkéw unijnych, firma tworzy innowacyjne
rozwigzanie, ktére zrewolucjonizuje procesy czyszczenia w zaktadach
produkeyjnych. Sektor mleczarski, ktéry wymaga najwyzszych standardéw
higienicznych, zyskuje narzedzie, ktére pozwoli na optymalizacje kosztéw
i poprawe efektywnosci.

Mobilna stacja CIP to przysztos¢ mycia przemystowego - innowacyjna,
elastyczna i przyjazna $rodowisku. Solmatic po raz kolejny udowadnia,
ze polskie firmy sq w stanie dostarcza¢ swiatowej klasy rozwigzania

technologiczne.

www.solmatic.pl

ARTYKUL SPONSOROWANY
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Wykorzystanie pomp ciepta

do produkcji energii z ciepta odpadowego

Ciepto odpadowe to energia cieplna,
ktéora powstaje podczas ro6znych
proceséw przemystowych i zazwyczaj jest
niewykorzystana. Wykorzystanie tej energii za
pomocg pomp ciepfa staje sie coraz bardziej
popularne, poniewaz pozwala na znaczng
oszczednosS¢ energii i redukcje emisji CO,,

ORLEN
TERMIKA

a‘ﬂ

ORLEN Termika S.A. ma ambitne plany zwigzane z zabudowg pomp
ciepta na warszawskich instalacjach sciekowych. Wspdélnie zWodociggami
Warszawskimi podpisano umowy dotyczqce odzysku ciepta ze Sciekow
w oczyszczalniach ,Czajka” i ,Potudnie”, Przepompowni Zeran i oczyszczalni

sciekéw w Pruszkowie.

Pompy w lokalizacjach: EC Siekierki, OS ,Pruszkéw” i w Przepompowni
Sciekow surowych ,Zerar” sq planowane do uruchomienia w IV kwartale
2029 roku; w przypadku pomp w OS ,Czajka” rok pézniej. Sumaryczna moc
cieplna pomp ciepta wybudowanych w pierwszym etapie, tj. do korica 2030
r. wyniesie okoto 182 MWt. W przysztosci, po rozbudowie w horyzoncie
roku 2034, moc cieplna wzrosnie do blisko 250 MWt. Bedq to jedne z naj-
wiekszych inwestycji w technologie pomp ciepta z odzyskiem ze Sciekow
komunalnych w Europie.

Najwiekszym projektem opartym o odzysk ciepta ze Sciekow oczyszczo-
nych bedzie budowa pomp ciepta w OS ,Czajka” o planowanej docelowe]
mocy ok. 120 MWt. Szacowana roczna produkcja ciepta wyniesie do 1300
000 GJ, co pozwoli zasili¢ okoto 108 tysiecy warszawskich gospodarstw
domowych. Natomiast projekt w Przepompowni sciekéw ,Zeran” o mocy
ok. 50 MWt i szacowanej rocznej produkcji ciepta na poziomie do 1 000
000 GJ bedzie najwiekszq w Europie instalacjq opartq o odzysk ciepta ze
Sciekow surowych.

Szacowane naktady inwestycyjne na program zabudowy pomp ciepta
w EC Siekierki, OS ,Pruszkéw”, Przepompowni Sciekow surowych ,ZeraR”
oraz O$ ,Czajka” wyniosq 1,7 mld PLN. W celu budowania finansowa-
nia dla projektéw ORLEN TERMIKA ztozyta do Narodowego Funduszy
Ochrony Srodowiska | Gospodarki Wodnej wnioski o dofinansowanie dla
projektéw pomp w EC Siekierki, OS ,Pruszkéw” i Przepompowni $ciekéw
surowych ,Zeran” w ramach programu priorytetowego ,0ZE - zrédto

ciepta dla cieptownictwa”.

PGNIG | TErmixa
S orien |

g{ wodocigg

warszawskte

Budowa instalacji pomp ciepta opartych o odzysk ciepta ze Sciekéw bedzie
miata istotny wptyw na osiggnigcie wyznaczonych celdw strategicznych dla
segmentu cieptowniczego w GK ORLEN, tj. odejscie od spalania wegla,
Inwestycje w PC sq jednymi z kilku przedsiewzie¢ pozwalajgcych na elimi-
nacje wegla do 2035 r. Uruchomienie pomp ciepta do 2030 pozwoli na
stopniowe wytqgczanie jednostek weglowych. zmniejszenie intensywnosci
emisji (Zgodnie z Planami Neutralnosci Klimatycznej planowane jest ob-
nizenie intensywnosci emisji CO, [gCO,/MWh] w produkgji ciepta i energii
elektrycznej o minimum 33% w 2030 r. w stosunku do roku bazowego
2019.) oraz utrzymywanie statusu efektywnego systemu cieptowniczego.
Realizowane projekty w pompy ciepta z odzyskiem ze Sciekéw zbudujg
portfel zdolnosci wytworczych ORLEN Termika w oparciu o technologig bez-
emisyjnq. Dzieki realizacji tych czterech projektow srednioroczna redukcja
emisji CO, z zaktadéw ORLEN TERMIKA w okresie 2030-2050 wyniesie ok.
320 tys. ton rocznie, co stanowi okoto 6,5% sumarycznej emisji CO, w roku
2023. Sumaryczna redukcja emisji CO, w okresie do 2050 r. wyniesie okoto
6,4 mln ton. Projekty budowy pomp ciepta sq kluczowymi inwestycjami
w Planach Neutralnosci Klimatycznej PGNiG TERMIKA, ktérych celem jest

osiggniecie neutralnosci klimatycznej w perspektywie 2050 roku.

CZYM JEST CIEPLO ODPADOWE?

Ciepto odpadowe to energia cieplna, ktéra powstaje w trakcie
réznych proceséw przemystowych, takich jak produkeja, przetwarza-
nie czy chtodzenie. Przyktady zrodet ciepta odpadowego obejmuijg:

e Spaliny z proceséw przemystowych
o Scieki technologiczne

e Serwerownie i centra danych

¢ Urzqdzenia elektryczne

¢ Piece piekarnicze i klimatyzatory



Inwestycje te wpisujq sie w strategie ,Zielona

Wizja Warszawy” przyjetq w 2023 roku przez sa-
morzqd stolicy, ktérej celem jest uniezaleznienie
sie od ,brudnych Zrédet energii” i promowanie
gospodarki obiegu zamknietego.

Statystyki (https://magazyncieplasystemo-
wego.pl/cieplownictwo/zadanie-odzyskac-ener-
gie-z-ciepla-odpadowego/) pokazujq, ze az 70%
energii wykorzystywanej w procesach przemy-
stowych konczy jako energia cieplna, ktéra nie
jest dalej pozytkowana. To ogromna ilos¢ energii,
ktora hipotetycznie mogtaby zostac wykorzystana
do ogrzewania budynkéw, przygotowania cieptej
wody uzytkowej czy innych celéw. Jednymi z najsku-
teczniejszych urzqdzen do odzyskiwania ciepta ze
Sciekéw przemystowych sq pompy ciepta.

Pompy ciepta to urzqdzenia, ktore przenoszq
ciepto z jednego miejsca do drugiego, wykorzy-
stujgc réznice temperatur. W przypadku ciepta

odpadowego, pompy ciepta mogq odzyskiwac

energie z roznych zrodet, takich jak Scieki, powietrze
czy spaliny i przeksztatcad jg w uzyteczne ciepto.

Wielkoskalowe pompy ciepta mogq by¢ tak-
ze bardzo efektywnym rozwigzaniem do odzysku
energii ze Sciekéw w zaktadach masarskich i we-
dliniarskich. Odzyskane ciepto moze by¢ uzywane
do podgrzewania wody potrzebnej w procesach
produkeyjnych. Ciepto moze by¢ réwniez wykorzy-
stane do ogrzewania budynkéw zaktadu. Wazna
jest takze mozliwos$¢ odwrécenia tego procesu.
W niektorych przypadkach pompy ciepta mogq
by¢ uzywane do chtodzenia, co jest przydatne
np. przy dtugotrwatym sktadowaniu produktow

wymagajqcych niskich temperatur.

Instalacja wielkoskalowych pomp ciepta moze
by¢ kosztowna, ale inwestycja ta czgsto zwraca sie

w dtuzszym okresie. Systemy te wymagajq regu-

JAK DZIALAJA POMPY CIEPLA?

Pompy ciepta dziatajg na zasadzie cyklu termodynamicznego, ktéry obejmuje cztery

gtéwne etapy:

*  Parowanie: Czynnik chtodniczy w pompie ciepta pochtania ciepto z otoczenia (np. ze

Sciekow) i paruje.

*  Sprezanie: Para czynnika chtodniczego jest sprezana, co zwigksza jej temperature.

*  Skraplanie: Gorgca para jest skraplana, oddajgc ciepto do systemu grzewczego (np.

do ogrzewania budynku).

*  Rozprezanie: Czynnik chtodniczy jest rozprezany, co obniza jego temperature i cykl

zaczyna sie od nowa.

TRENDY

larnej konserwacji, aby dziataty efektywnie. Coraz
czesciej styszymy o ich wykorzystaniu w skali wigk-
szej niz tylko ogrzewanie domoéw jednorodzinnych.
Z punktu widzenia ochrony srodowiska wazne jest
tez by Zrédta zasilajgce pompy byty bezemisyjne,
czyli by energia pochodzita z OZE. Mamy wtedy
pewnos¢, ze zysk bedzie nie tylko ekonomiczny,
ale przede wszystkim przetozy sie na poprawe

klimatu. A to juz jest bezcenne.

Zrédta dostepne w redakcji
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- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu

- poprawa wihasciwosci sensorycznych wyrobu na zimno i ciepto
- obnizenie kosztéw przez redukcje ubytkdéw

- wyjatkowe wigzanie wody (preparat btonnikowy)

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 . 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl



https://magazyncieplasystemowego.pl/cieplownictwo/zadanie-odzyskac-energie-z-ciepla-odpadowego/
https://magazyncieplasystemowego.pl/cieplownictwo/zadanie-odzyskac-energie-z-ciepla-odpadowego/
https://magazyncieplasystemowego.pl/cieplownictwo/zadanie-odzyskac-energie-z-ciepla-odpadowego/
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CGM

najpowszechniejsze

urzadzenie

do aparaturowej
klasyfikacji tusz

wieprzowych w Polsce

CGM to elektroniczny instrument pomiarowy, podajacy grubosci ttuszczu i mies$ni oraz wyliczajgcy automatycznie
procentowg miesnosc¢ badanej tuszy. W dotychczasowych testach w Polsce, wykazywat sie on najwyzszg doktadnoscia

pomiaru sposréd urzadzen recznych.

Od roku 1999 jest to najpowszechniej
stosowane w Polsce urzqdzenie do klasyfikagji
tusz wieprzowych. Ten sam aparat moze by¢
stosowany do tusz cieptych i wychtodzonych.
Firma Komender Technlogies, dwczesny wytqcz-
ny dystrybutor w Polsce sprzedata ponad 140
urzqdzen. Firma Fives Syleps (nastepca firmy
Sydel), dotychczasowy producent urzqdzeh CGM

zakoniczyta ich wytwarzanie z koricem czerwca

2023 roku. Nie oznaczato to jednak probleméw
dla ich uzytkownikéw. Dla zapewnienia ciggtosci
sprzedazy i serwisu urzqdzen CGM w Polsce
firma KOMENDER podpisata 3 maja 2023 roku
umowe licencyjnq z firmg Fives Syleps na wy-
tqcznosé dalszego serwisowania oraz produkgji
urzqdzen CGM i ich czesci w Polsce. Dzigki temu
zapewniona zostata nieograniczona czasowo

ciqgtosé obstugi, zapatrzenia w czesci oraz do-

stepno$¢ nowych aparatéw w naszym kraju.
Dla usprawnienia obstugi klientéw powotana
zostata firma KOMENDER Scanning Systems
Sp. zo.0.(KSS). Nowo zorganizowana spétka roz-
poczeta stopniowe przejmowanie od Komender
Technologies catej dziatalnosci zwigzanej z kla-
syfikacjq tusz wieprzowych.

Pracownicy firmy KSS przeszli przeszkolenie
w firmie Fives SYLEPS w zakresie rozszerzone-
go serwisu i produkcji urzqdzenia CGM oraz
jego czesci. Wprowadzono udoskonalone pro-
cedury serwisowe oraz nowe metody kontroli
jakosci. Zatrudniono dodatkowych pracowni-
kow serwisowych oraz uzupetniono wyposazenie
kontrolno-pomiarowe.

Obecnie urzqdzenia CGM na polski rynek
wewnetrzny sq produkowane i serwisowane
wytqgcznie przez firme KOMENDER Scanning

Systems Sp. z 0.0.

KOMENDER

KOMENDER
Scanning Systems Sp. z 0.0.

ul. Szkolna 30, 05-807 Zétwin
tel: 22 758-94-38

kom: 507-134-877
www.komender.com.pl
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Trendy w Branzy Miesnej i Innowacyjne
Rozwigzania Moguntia Food Group

Jako dostawca dla przemystu spozywczego

dziatajgey na réznych rynkach obserwujemy
umacniajqcqg sie pozycje zywnosci wygodne;.
W kazdej branzy poszukuje sie odpowiedzi na
potrzeby konsumenta. Pokolenia czynne zawodo-
wo zyjq pod duzq presjq czasu i to wtasnie czas
jest najcenniejszq wartosciq. Mfodzi ludzie coraz
chetniej siegajg po gotowe propozycje positkdw,
ktére w pare minut stang sie petnowartoscio-
wym daniem. Takze starsze pokolenia odkrywajq
wygode i coraz lepszq jakos¢ takich dan. Sieci
handlowe konkurujq nie tylko ceng. Duzq wage
przyktada sie do jak najczystszej deklaracji. To
trudne zadanie dla zaktadéw, ale ostatecznie
na tej rywalizacji zyskuje konsument zaréwno
pod wzgledem jakosci oferowanego produktu
jak i jego ceny. Niestety odbywa sig to kosztem
srednich i matych producentdw, ktére gtdwnie
bazujq na sprzedazy we wtasnych sklepach fir-
mowych, otoczonych z kazdej strony dyskontami.

Tradycyjne wedliny szczegdlnie szynki, pa-
réwki, kietbasy majg ugruntowang pozycje, a
nawet odnotowuje sie wzrost ich sprzedazy.
Zyskujq na popularnosci wedliny drobiowe, kto-
rych sprzedaz w latach 2019-2023 wzrosta o 6%.
Srednie roczne tempo wzrostu wedlin ogétem
w tych latach wyniosto 2,1%. W 2019 roku Polska
skonsumowata okoto 574 tysiecy ton wedlin, co
czyni jq drugim co do wielkosci konsumentem
w Europie, zaraz po Niemczech, ktére skonsumo-
waty okoto 1,5 miliona ton. Spozycie per capita
w Polsce wynosito okoto 6 kg na osobe. Trudno

jednak wprowadzi¢ na rynek kolejng wedling,

poniewaz konsument czesto wybiera to co lubi
i zna, jesli skusi sie na nowos¢ to kosztem pro-
duktu, ktéry kupowat wezesnie;j.

Wzrost spozycia dan gotowych i zywnosci
wygodnej w Polsce jest znaczqcy. Rynek dan
gotowych do spozycia (wykluczajgeych produkty
mrozone) w 2021 roku wart byt 2,6 miliarda zto-
tych. W Europie rynek dan gotowych ma wykazac
wzrost wolumenu o 5,0% w 2024 roku. Prognozy
PMR wskazujq, ze wartos¢ rynku bedzie rosnqgc
$redniorocznie o 7,0% w latach 2022-2027.
Dlatego pomystem na poprawe kondycji wielu
srednich zaktadow jest dotozenie do oferty innej
kategorii produktow niz wedliny, ktére klient kupi
dodatkowo, a nie zamiast.

Polskie zaktady migsne borykajq sie z réz-
nymi problemami, takimi jak rosngce koszty
produkeji, zmieniajqgce sie przepisy oraz rosng-
ce wymagania konsumentéw. W szczegdlno-
$ci w duzych miastach, konsumenci oczekujq
bardziej zréznicowanej i innowacyjnej oferty.
Moguntia Food Group oferuje rozwigzania, ktére
mogq pomoc zaktadom miesnym sprostac tym
wyzwaniom, dostarczajqgc produkty dostosowane
do nowoczesnych potrzeb konsumentéw. Firma
dostarcza szybkie rozwigzania dla przemystu,
takie jak dodatki weglowodanowe, w tym kasza
kuskus, bulgur z dodatkiem warzyw liofilizowa-
nych i przypraw. Nowosciq jest bulgur z zielonymi
szparagami, ktdry juz zostat dobrze przyjety
przez rynek.

Brytyjski oddziat Moguntia produkuje wy-

Smienite sosy bez konserwantéw, a produkowane

Branza miesna przechodzi znaczace zmiany, napedzane
ewoluujacymi preferencjami konsumentéw oraz postepem
technologicznym. Jednym z najbardziej zauwazalnych trendéw
jest zwrot w kierunku zywnosci wygodnej. W szybkim tempie
wspbtczesnego zycia ludzie coraz czesdciej poszukujg szybkich
i tatwych w przygotowaniu positkéw. Doprowadzito to do wzrostu
popularnosci pakowanych wedlin i dan gotowych do spozycia.

Katarzyna Cwik
Dyrektor Handlowy i Prokurent
Moguntia Food Polska

FTAOGUNTIA FOOD POLSKA

Flavoursome solutions since 1903

tam wielosktadnikowe mieszanki przypraw sq
wypadkowq kulinarnego tyglu, gdzie spotykajq sie
kuchnie catego swiata. Polscy konsumenci docenili
ich smak i na state weszty one do restauracji i dan
gotowych w ladach sklepowych. Firma oferuje
réwniez makaron bez gotowania, ktory jest ide-
alny do zastosowania w przemystowej produkcji.
Marynaty olejowe Moguntia nadajqg soczystosci,
barwy i smaku migsom ready-to-cook i tym z oferty
grillowej. Solanki skruszajqce sprawiajg, ze mie-
so jest delikatne i soczyste, a etykieta wolna od
dodatkéw z numerem E. Dywizja Food Service
Moguntii posiada bogaty asortyment soséw i zup
w proszku rozpuszczalnych na zimno. Jedyng
w swoim rodzaju jest produkcja granulowanych
sosow i pesto.

Podsumowujqc, Moguntia Food Group do-
skonale rozumie zmieniajqce sig potrzeby wspot-
czesnych konsumentdéw i dostarcza innowacyjne
produkty, ktére pomagajq sprosta¢ wyzwaniom
branzy miesnej oraz dostarcza rozwigzania, ktore
spetniajq oczekiwania zaréwno konsumentdw, jak

i producentéw miesa.

ARTYKUEL SPONSOROWANY
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Podsumowanie 2024
komentarz

Rynek miesa, w tym miesa drobiowego oraz wedlin to ogromny kawatek

Lfortu” rozumianego jako zakupy FMCG polskich gospodarstw domowych Y G ’
dokonywane na swoje potrzeby, tzn. przynoszone do domu. W 2024 roku ou ov

polskie gospodarstwa domowe wydaty na te kategorie ponad 34 miliardy

PLN. Migso i wedliny znalazty sie w koszyku zakupowym niemal kazdego Grzegorz Mech

Polaka - penetracja rynku wyniosta ponad 99,6%, a Srednie wydatki na te Business Development Manager,

produkty przekroczyty 2500 PLN na gospodarstwo. Consumer Panel Services YouGov

Potwierdza sig zatem opinia, ze migso | jego Zmiana gtéwnych wskaznikéw konsumenckich w analizowanych segmentach

przetwory sq - jesli nie najpopularniejszym i naj- CY 2024 vs CY 2023
bardziej wartosciowym - to jednym z gtéwnych
segmentow rynku dobr szybko zbywalnych. $rednia cena;
Warto takze zauwazyé, ze migso jest surow- %
i . Wydatek na nabywce (%]
cem wykorzystywanym w innych kategoriach
produktdw, takich jak konserwy, dania gotowe, Wanoé«w
otrawy mqczne (np. pierogi, pyzy) czy karma dla ?
p ‘y Q ( p p g ! py y) ‘y Wolumen na nabywce (%,

zwierzqt - nie mam tu na mysli jedynie odpaddéw

poprodukeyjnych. Wiele oséb styszato opinie, ze Wolumen (%)q
konserwy dla zwierzqt zawierajq wigcej migsa TWP

lub przynajmniej sq réwnie dobre jak te przezna-

czone dla ludzi, a takze, ze najlepszym testem %0 020 010 0.00 0.10 0,20 0,30 0,40 0,50 0.60 0,70

jakosci deliny jest podqnie jej pupilowi - jesli ERoslinne zamienniki W Mieso MWDréb EWedling ® Mieso, dréb, wedliny total



zwierze jej nie chce zjesé, oznacza to, ze produkt
jest niskiej jakosci.

Skupmy sie jednak na produktach przezna-
czonych dla ludzi. W perspektywie ostatnich 5-6
lat zauwazalny jest staty trend spadku wolumenu
zakupéw w analizowanych kategoriach. Wynika
to ze zmian w zwyczajach zywieniowych i zaku-
powych - ograniczania spozycia migsa oraz
jego przetwordw, rezygnacji z robienia zapasow
i racjonalizacji zakupdw, ktéra polega na naby-
waniu jedynie tych ilosci, ktore rzeczywiscie bedq
wykorzystane. Dodatkowo wptyw na ten trend
miaty rosnqgce ceny, co sktonito konsumentéw do
racjonalizacji i ograniczania wydatkéw.

W 2024 roku, w poréwnaniu do poprzednich
12 miesiecy, gospodarstwa domowe kupity nieco
wiecej produktow z catej analizowanej kategorii
(wzrost wolumenu zakupdéw). Sposréd poszcze-
golnych segmentéw jedynie dréb odnotowat
niewielki spadek, co przetozyto sie na mniejszy
wolumen zakupéw miesa drobiowego. Réznice
rok do roku sq niewielkie, ale widoczne.

Stosunkowo duzo stracity roslinne alterna-
tywy produktéw miesnych, ktére odnotowaty
spadki zaréwno w ujeciu wolumenowym, jak
i w kontekscie liczby nabywcow. Warto jednak
podkresli¢, ze liczba nabywcow w odniesieniu
do kazdego z segmentéw produktowych, w tym
takze roslinnych zamiennikéw miesa, pozostaje
na wysokim, stabilnym poziomie. Z kolei najwiek-
szq zmiane zaobserwowano wsréd nabywcedw
drobiu, ktérych liczba wzrosta najbardziej.

Najwiekszym segmentem analizowanego
rynku migsa, drobiu, przetworéw miesnych oraz
roslinnych zamiennikéw migsa sq wedliny, ktére
stanowiq niemal 58% wartosci i ponad 40% wo-
lumenu zakupéw. Wolumenowo drugie miejsce
zajmuje dréb, a kolejne - inne rodzaje miesa.
W ujeciu wartosciowym drdb oraz inne migso
zamieniajq sie miejscami w rankingu. Roslinne
zamienniki produktéw miesnych w obu ujeciach
stanowiq nadal bardzo niewielkq czesé rynku -

nieco ponad 0,1% wolumenu i ok. 0,3% wartosci

REKLAMA
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Udziat % segmentéw w wolumenie i wartosci zakupéw
CY 2024
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Penetracja (%) kanatéw dystrybucji w zakupach segmentéw produktowych
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W Dyskonty

zakupow dokonywanych przez gospodarstwa
domowe w Polsce.

Rynek FMCG w Polsce zostat zdominowany
przez kanat sklepow dyskontowych, ktére obecnie
odpowiadajq za ponad 40% wartosci zakupow
FMCG dokonywanych przez Polakéw. Podobna
sytuacja ma miejsce w przypadku zakupdéw
miesa i jego przetwordw, gdzie najchetniej wy-
bieranym kanatem sq wtasnie dyskonty. Ponad
95% polskich gospodarstw domowych realizuje
zakupy w tym kanale. Catq kategorie kupuje po-

nad 99% Polakéw, co oznacza, ze jedynie okoto

m Sklepy matopowierzchniowe total

Dréb Wedliny

B Supermarkety B Hipermarkety B Pozostate

4% nabywcéw decyduje sie na sklepy inne niz
dyskonty. W takiej sytuacji méwienie o domina-
cji dyskontéw jest jak najbardziej uzasadnione.
Poréwnujgc analizowane segmenty produktowe,
dostrzegamy dos¢ znaczqce rdznice, niemniej
jednak pierwsza pozycja sklepow dyskontowych
w kazdym z nich nie podlega dyskus;ji.

Réwniez pod wzgledem udziatéw rynkowych
w wolumenie zakupéw dyskonty zajmujq pierw-
szq pozycje w kazdym z segmentéw. Sklepy tego
typu dominujq najbardziej w zakupach drobiu,

a nastepnie w zakupach wedlin, odpowiada-

SEPARAMOREPAS ONY

www.alimp.com.pl

fidealnicfodkastnia¥drob)
lifodscicgnia¥micsofczerwone]

41-400 Mystowice,
ul. Mikotowska 50

e-mail: info@alimp.com.pl

tel. 608 33 11 77 tel./fax 32 222 91 61
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jac w obu przypadkach za ponad 40% rynku.
Minimalnie mniejsze znaczenie majq dla zaku-
péw miesa innego niz dréb, ale nadal zajmujq
mocnq pierwszq pozycje w rankingu, z udziatami
wynoszgcymi niemal 39%.

Nalezy zwréci¢ uwage na nadal istotng role
sklepéw matego formatu w zakupach miesa, dro-
biu i wedlin. Tzw. sklepy tradycyjne wciqz majq

swoje miejsce w sercach i portfelach Polakdw,

REKLAMA

- krotka i czysta etykieta

- najzdrowszy dodatek

- nowoczesne btonniki do przetwoérstwa miesa
- wyjatkowe potaczenie waloréw zywieniowych
funkcjonalnosci technologicznej

- redukcja zawartosci ttuszczu i kalorycznosci

VITACEL Btonnik Pszenny

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl

Udziat % kanatow dystrybucji w wolumenie zakup6éw analizowanych segmentéw

produktowych
CY 2024
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zktorych okoto 1/3 kupuje mieso i dréb, a niemal
1/2 wedlin w tych sklepach.

Sklepy ,tradycyjne”, czyli sklepy matego
formatu, nie sq jednorodne. W tym segmencie
wyrézniamy sklepy usieciowione/zrzeszone (z re-
guly w ramach franczyzy), sklepy niezalezne oraz
sklepy specjalistyczne (miesno-wedliniarskie).
Ich rola w zakupach poszczegdlnych kategorii
rézni sie. Najwieksze
znaczenie majq skle-
py specjalistyczne, w
ktorych zakupy do-
konuje ponad 50%
nabywcéw, a ktére
odpowiadajq za pro-
wie 47% zakupdéw w
ujeciu wolumenowym.

Najmniejsze znaczenie

wsréd mniejszych de-

talistéw majq sklepy

niezalezne, ktére po-

krywajg niecate 20%

zapotrzebowania no-

bywcéw na kategorie, rozumiang jako zakupy
w sklepach mato powierzchniowych.

Istotnym elementem analizy rynku miesa,
przetworéw migsnych i drobiu jest kwestia seg-
mentéw asortymentowych rozumianych jako
produkty pakowane vs produkty kupowane na

wage (tzw. lada tradycyjna) oraz kwestia struk-

tury zakupéw w kontekscie marek wtasnych
detalistow i produktéw pod markami produ-
centéw. Wynika to w duzej mierze z istotnej roli
sklepéw dyskontowych, ktére w swojej ofercie
majq praktycznie tylko produkty pakowane oraz
zdecydowanie ktadq nacisk i promujq swoje
marki. Wydawaé by sie wiec mogto, ze natural-
nq konsekwencjq wagi dyskontéw w zakupach
bedzie dominujgca
pozycja produktéw
marek wtasnych oraz
produktéw pakowa-
nych. Czy tak jest
w rzeczywistosci?

Na podstawie da-
nych zakupowych za
rok 2024 jasno widac,
ze rynek miesa, drobiu
oraz wedlin mozna na-
zwac rynkiem produk-
téw markowych - sq
one wybierane przez
zdecydowanie wiekszq

liczbe nabywcow, oraz - w ujeciu wolumenowym
- stanowiq wiekszo$¢ rynku.

Dla migsa oraz drobiu produkty markowe
majq ponad 90% udziaty rynkowe. Nieco inna
sytuacja jest w segmencie wedlin, gdzie produk-
ty marek wtasnych detalistow stanowiqg ponad

1/5 zakupdw jakich dokonali nabywcey w ciggu

Typy sklepéw mato powierzchniowych w zakupach catej kategorii

Dréb, mieso,

wedliny, CY 2024

19,60

Sklepy niezalezna

Sklepy sieciowe / franczyza

Sklepy specjalistyczne
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Penetracja (%) w segmentach produktowych
CY 2024
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ostatnich 12 miesiecy. Nalezy w tym miejscu
zwréci¢ uwage, ze nabywcey czesto wskazujqg
marki detalistéw w badaniach znajomosci i
swiadomosci marek wedlin. Mozna wiec wnio-
skowaé, ze traktujq je jako ,marki-marki” nie
zas marki wtasne sklepdw, co swiadczy, ze de-
talisci dobrze ,odrobili lekcje” na temat budowy
swoich marek.

Jak zatem wyglgda sytuacja z punktu wi-
dzenia produktéw pakowanych i kupowanych

na wage? Jeszcze kilka lat temu wdawato sie, ze

Udziat % w wol
cYy

Wedliny (Zssa
Dréb e
Migso 56,8%
0% 20% 40%

B Produkty na wage

97,5%

Dréb

2024

21,4%

78,6%

Wedliny

W Produkty marek wtasnych

lada tradycyjna jest i pozostanie dominatorem.
| jak pokazuje wiele przyktadéw, ,wydawato
sie” ... Dzisiaj wolumen zakupdw produktéw
pakowanych i kupowanych na wage rozktada sie
w kazdej z analizowanych kategorii praktycznie
po réwno. W wedlinach produkty pakowane
stanowiq wiekszo$¢ - bez mata 53% zakupéw
jakich dokonaty polskie gospodarstwa domowe
w roku 2024 to wedliny pakowane.

Nalezy tez zwrdci¢ uwage, ze w kontekscie

liczby nabywcéw produkty pakowane w kazdej

umenie zakupéw
2024

52,7%

46,0%

43,2%

60% 80% 100%

B Produkty pakowane
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z analizowanych kategorii przyciggnety wiekszq
liczbe kupujgcych niz te sprzedawane na wage.
Kluczowq role wydajq sie tutaj odgrywaé kwe-
stie zwigzane z higieng, wygodq oraz dtuzszym
terminem przydatnosci do spozycia.

Na koniec przyjrzymy sie najpopularniej-
szym gatunkom wedlin, miesa i drobiu zaku-
pionym przez polskie gospodarstwa domowe
w roku 2024. Okreslenia typu ,Swiniozercy”

czy ,kietbasiany naréd” w odniesieniu do nas,

REKLAMA

-
i
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=
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- proste w dozowaniu, sprawdzone

w dziataniu srodki stabilizujace dla przetworstwa miesa

- Woda pod kontrola

JRS

Fibers for Life.
Rettenmaier Polska
Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 7B
02-366 Warszawa
mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 51 00
e-mail: jrs@jrs.pl
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Polakéw, spotykatem - w kontekscie tego, jakie
migso i jego przetwory kupujemy i konsumujemy
- dos¢ czesto.

Przyjrzyjmy sie najpierw kategorii migsa, wy-
tqczajqce dréb. Prawie 90% wolumenu zakupéw
miesa stanowi wieprzowina, druga w kolejnosci
jest wotowina z udziatem na poziomie prawie
8%, a nastepnie migso mieszane. Cielecina
stanowi jedynie ok. 0,5% wolumenu zakupéw

dokonywanych przez gospodarstwa domowe

REKLAMA

y -

NOWOSC(C!

VITACEL PF 850 - btonnik grochowy

- wyjatkowe wigzanie wody

- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu

- atrakcyjny wyglad w czasie przechowywania
leptycznych wyrobu na zimno i ciepto
- obnizenie kosztow przez redukcje ubytkéw

Sciwosci organo

- poprawa wita

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 . 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl

Penetracja (%) w segmentach produktowych
CY 2024
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Udziat % gatunkow / rodzajow miesa w wolumenie zakupow
CY 2024

1,9% 2,0%

0,5%

= WIEPRZOWINA = WOLOWINA =

MIESO MIESZANE = INNE = CIELECINA

Udziat % gatunkow / rodzajow drobiu w wolumenie zakupéw
CY 2024

3,1% 0,9%

= KURCZAK =

INDYK =

w Polsce. Wszystkie pozostate rodzaje migsa (np.
jagniecina, migso krdlicze / zajecze, dziczyzna)
to jedynie 2% wolumenu zakupdw w roku 2024.
A zatem Sienkiewiczowskie okreslenie ,swinoidy”
wypowiadane ustami Tuhaj- Beja w stosunku do
Kozakéw zaporoskich wydaijq sie by¢ uzasadnio-
ne takze w odniesieniu do nas - Polakdw.
Kupujgc migso drobiowe wybieramy przede
wszystkim kurczaka, ktérego udziat rynkowy
w ujeciu wolumenowym wyniést w zakupach
polskich gospodarstw domowych 80%. Drugq
pozycje zajmuje migso z indyka, z udziatem nieco
ponad 10%, a kolejne kaczka odpowiadajgca za

troche ponad 3% wolumenu zakupdéw. Gesina,

POZOSTALE =

KACZKA = KURA

z ktérej produkeji Polska stynie to jedynie 0,3%
wolumenu zakupéw dokonanych przez nabyw-
cow w roku 2024. Jak wida¢ produkcja produkgjg,
a upodobania nabywcéw to inna sprawa.

W kategorii wedlin najwiekszy udziat w wo-
lumenie zakupdw - prawie 22% - majq kietba-
sy tradycyjne (tzw. cienkie). A okreslenie nas
jako kietbasianego narodu wydaje sie by¢ traf-
ne. Kolejne miejsca w tym zestawieniu zajmujq
szynki z udziatem bez mata 15% oraz paréwki
odpowiadajqgce za prawie 14% wolumenu zaku-
péw kategorii. Kolejne gatunki wedlin - boczki,
kietbasy suche, poledwice majq udziaty rynkowe

zdecydowanie ponizej 10%. Nalezy zauwazyé
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Udziat % rodzajow wedlin w wolumienie zakupow

CY 2024
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duzq réznorodnosé zakupdéw w kategorii wedlin.
Ok. 809% rynku rozumianego jako zakupy kategorii
dokonywane przez polskie gospodarstwa domowe
na swoje potrzeby i przynoszone do domu stanowi
az jedenascie rodzajow
wedlin. Mdéwigc nieco
zartobliwie tak uroz-
maicona dieta bardzo
mi sie podoba... No cdz,
migsozerni tak majg...
Zarty na bok,
a wracajg do tematu
zakupdéw  wedlin
na pewno warto
wspomniec o wedlinach
drobiowych - analizowalismy przeciez zakupy
miesa drobiowego, a jest ono czesto sktadnikiem
wedlin. Wedliny okreslane jako drobiowe czy
z dodatkiem migsa drobiowego stanowity w roku
2024 nieco ponad 17% wolumenu zakupdw we-
dlin. Wydaje sie, ze ten segment - zwtaszcza
w kontekscie popularnosci miesa drobiowego - ma
jeszcze potencjat rozwoju. Gtéwnym segmentem
w zakupach wedlin z punktu widzenia surowca do
produkeji (rodzaju miesa) pozostajq produkty tzw.
"miesne”, czyli z miesa wieprzowego czy wotowe-
go. Produkty okreslane jako mieszane stanowiq
jedynie niecate 2% wolumenu zakupdw. Jako spo-
s6b klasyfikowania produktéw jako drobiowe,
miesne czy mieszane przyjmujemy informacje
zamieszczone przez producenta na produkcie.
Pozwala to odzwierciedlac zachowania nabywcéw

i patrze¢ na produkt oczami nabywcy.

Podsumowujqc rok 2024 i sytuacje w bran-
zy miesa i jego przetwordw nalezy powiedzied,
ze byt to niezty rok. Rok wzrostu - niewielkie-
go, ale jednak wzrostu - wolumenu zakupdw,

stabilnej i wysokiej
liczby nabywcéw, oraz
bardzo racjonalnych
zmian cen. Zwtaszcza
w kontekscie sytuacji
makroekonomiczne;j.
Wskazuje to - z duzq
dozq prawdopodobien-
stwa, wrecz pewnosciq
- ze pogtoski o Smierci
branzy i odchodzeniu
od miesa na rzecz produktéw roslinnych byty
mocno przesadzone i zdecydowanie przedwcze-
sne. Szczegodlnie w kontekscie zaobserwowanego
w roku 2024 regresu w zakupach kategorii Plant
Based Meat.

YouGov

Raport ,Zwyczaje zywieniowe 2024" -
kompleksowa analiza rynku
spozywczego w Polsce!

Sytuacja analizowanych segmentdw produk-
towych, podobnie jak catej kategorii, takze wydaje
sie stabilna, a - moim zdaniem - mozna nawet
powiedziec, ze wskazuje na potencjat rozwoju.
Gdybym miat wskazaé obszary tego potencjaty, to
widziatbym je w nowych - ciekawych i nieszablo-
nowych - produktach. Nowe smaki, nowe formy,
nowe kategorie (np. dania gotowe). Jestem pewien,
ze producenci doskonale zdajq sobie doskonale
sprawe, ze zwykta karkéwka, zeberka czy piers z kur-
czaka w ofercie nie wystarczy, zeby odnies¢ sukces
na coraz bardziej konkurencyjnym i wymagajgcym
rynku. | przy coraz bardziej wymagajgeym i $wia-
domym nabywecy, ktory na dodatek chce, zeby byto

Jatwo, mito i przyjemnie”. Bo ktoz by nie chciaf?

Dane z panelu Gospodarstw Domowych (8.000
polskich gospodarstw domowych, zakupy dokonywane
przez gospodarstwa domowe na swoje potrzeby — przy-
noszone do domu)

- Segmentacja na rzeczywistych danych zakupowych

* Analiza najnowszych trendéw

- Poznaj style zywieniowe i nawyki zakupowe

Dostosuj swojg oferte do potrzeb konsumentéw!

Dowiedz sie¢ wiecej na:

business.yougov.com
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Trendy w sektorze
opakowan w 2025 roku

Juz nie tylko dazenie do zmniejszania wptywu na
Srodowisko, ale tez zapewnienie sobie surowca z recyklingu
odpowiedniej jakosci bedzie celem producentéw opakowan
W ciggu najblizszych 12 miesiecy.

Stowarzyszenie NATUREEF
ul. Cyfrowa 6 ‘-
71-441 Szczecin

[
www.natureef.pl n a t u ree f

Trendy rynkowe i technologiczne w branzy przeanalizowat prof.
Artur Bartkowiak, cztonek zarzqdu Stowarzyszenia Natureef, dyrektor
Centrum Bioimmobilizacji i Innowacyjnych Materiatéw Opakowaniowych
Zachodniopomorskiego Uniwersytetu Technologicznego w Szczecinie
(CBiMO ZUT). Przeglgdem analiz rynkowych, wtasnych obserwacji i do-
swiadczen podzielit sie z uczestnikami styczniowego webinaru stowa-
rzyszenia. Z zebranych danych europejskich producentow wynika, ze
popyt na opakowania bedzie rosngc (dla opakowan elastycznych wzrost
wynies¢ ma prawie 5 proc. w skali roku). Dominacja przemystu spozyw-
czego jako odbiorcy bedzie niekwestionowana, ale wzrosnie rola sektora
farmaceutycznego i chemii gospodarczej. Z uwagi na dosc rozdrobiong
strukture producentéw i niskqg marze w branzy przetwdrstwa papieru,
mozna spodziewac sie konsolidacji rynku. Jedng z gtéwnych sit napedo-
wych rozwoju sektora opakowan bedzie e-commerce, a ograniczeniem
w rozwoju nowoczesnych rozwigzan - wysoki koszt surowcéw do produkgji
opakowan przy braku infrastruktury do recyklingu (to ona umozliwia
przetwarzanie zuzytych opakowan na ponowny surowiec).

Rosnq¢ bedzie zainteresowanie opakowaniami ekologicznymi, ale
stanowi¢ bedq one w dalszym ciggu najwyzej 3-4 proc. catej produkcji.
Aspekt wptywu na srodowisko pozostanie wazny dla catego rynku,
m.in. w kontekscie redukcji sladu weglowego. Bedzie on realizowany
przez redukcje grubosci materiatéw, zmniejszenie rozmiaréw opakowan
i prostsze ich projekty.

- Powinna wzrastac rola lokalnej wspoétpracy producentéw i firm
opakowaniowych, ktéra pozwala na transport na mniejszych dystansach,

co zmniejsza $lad srodowiskowy - apeluje prof. Artur Bartkowiak.

Megatrendy
Dyrektor CBiMO ZUT wymienia trzy megatrendy, ktére bedq do-
strzegalne w 2025 roku. Pierwszy to modyfikacje materiatéw opako-
waniowych z wykorzystaniem substancji pochodzqcych z procesow
biorafinacji, szczegdlnie stosowanych jako cienkowarstwowe powtoki
modyfikujgce. Dzigki temu wiecej opakowan (np. papierowych pokry-
tymi takimi warstwami) o coraz lepszych wtasciwosciach, nadawacé

sie bedzie do recyklingu. Drugi megatrend to uwzglednianie przez

ot. Richard R. on Unsplash

producentow tego, jak opakowania bedq zbierane i przetwarzane, gdy
stang sie odpadami. Dzieki temu bedq w stanie zmieni¢ sie w wysokiej
jakosci surowiec niezbedny do produkcji nowych opakowan. Producenci
juz na etapie projektowania opakowania bedg musieli uwzgledniac jego
selektywnq zbidrke i dalsze przetwarzanie. Pomoze to w pozyskiwaniu
wiekszych ilosci dobrej jakosci surowcow z recyklingu.

Trzecim trendem jest zielona transformacja: z jednej strony w postaci
coraz wiekszego wykorzystania energii ze zrodet odnawialnych podczas
produkcji opakowan, a z drugiej przejawiajqca sie stosowaniem, surow-
cow innych niz pochodzqgcych z przetwdrstwa surowcéw, ktére nie sq
bioodnawialne. Bedq jej towarzyszy¢ zaréwno odpowiednie certyfikaty,

jak i raportowanie ESG.

Sztuczna inteligencja w branzy opakowaniowej

- Al bedzie stosowana na poczqtku jako narzedzie przyspieszajqce
prace m.in. w obstudze klientow. Jej wykorzystanie bedzie rosto, a liczba
pracownikéw w przeliczeniu na ilos¢ produkowanych opakowar bedzie
caly czas spadata. Ale bedzie to jedynie narzedzie w rekach ludzi i nie
zastgpi ich w rozwijaniu nowych rozwigzan technicznych czy technolo-
gicznych - ocenia prof. Artur Bartkowiak.

Chat GPT pytany o trendy w branzy opakowaniowej wymienia nowe,
ale znane i niszowe tendencje w branzy takie jak opakowania jadalne
lub interaktywne.

- Warto je znac, obserwujqc np. startupy oferujqce takie innowacyjne
rozwigzania, ktérych jest coraz wiecej na rynku. Ale to tylko przeglad
istniejgcych rozwigzan, a nie wskazanie innowacyjnego trendu, a tym
bardziej rozwigzan gwarantujgcych sukces. Aby sie do niego zblizy¢
firma musi wykreowac¢ swojq unikalno$¢ i miejsce na rynku - komentuje
dyrektor CBiMO ZUT.

Co nowego na rynku?
Zgodnie z rozporzqdzeniem PPWR, branza skupi sie na poliolefinach
takich jak polipropylen i polietylen oraz na PET.
-Wbrew wielu informacjom PVC bedzie miat swoje miejsce szczegdlnie

w aplikacjach technicznych - mowi prof. Artur Bartkowiak.



Jesli chodzi o rodzaje opakowan, rozwijac sie
bedzie m.in. produkcja réznego rodzaju torebek
z tworzyw z odpowiednim zamknieciami. Dzieki
zastosowaniu cienkich warstw barierowych pa-
pierowe kubki i opakowania bedq faktycznie ,pa-
pierowe”, czyli zdatne do recyklingu w strumieniu
odpaddw z papieru. Coraz czesciej stosowang
nowosciq sq opakowania z materiatéw pochodze-
nia roslinnego. Producenci mogq w nie pakowac
roslinne produkty spozywcze, tworzqc spdjne,
pasujqce do siebie potgczenia, na przyktad takie
jak roslinne jogurty w kubkach z biodegradowal-
nych materiatéw pochodzenia celulozowego.
Rozwigzania te bedq drozsze niz tradycyjne, ale
jezeli znajdq klientdw w fazie testowej, trafig na
rynek w szerszej skali.

Rozwija sie trend polegajqcy na przetwa-
rzaniu przez producentéw zywnosci produktow
ubocznych na materiaty opakowaniowy z wyko-
rzystaniem biorafinacji. W ten sposéb powstajq
nowe surowce do produkgji alternatywnych su-
rowcow opakowaniowych do tych wykorzystywa-
nych obecnie gtownie z przerobu ropy naftowej
takich jako PEF zamiast PETu, czy PLA i PHA za-
miast PE i PP.

W branzy miesnej w ocenie prof. Artura
Bartkowiaka pojawiac sie bedg monomateria-
towe rozwiqzania PP, PE i PET, ktére sq cienkie,
ale zachowujq pozgdane wiasciwosci barierowe.
Producenci opakowar reagowa¢ bedq tez na
nowe produkty z duzq ilosciq przypraw i substan-
cji prozdrowotnych, ktore coraz czesciej dodaje
sie do produktéw miesnych, dostosowujgc do nich
odpowiednio opakowania. W przypadku szybko
psujqcych sie produktéw ,mokrych” wazng kwe-
stiq bedzie to, aby ich opakowania nadawaty sie
do recyklingu i ponownego wykorzystania w sek-
torze opakowan do zywnosci. Celem bedzie wiec
zabezpieczenie ich przed kontaminacjq, przez
uzycie powtok zabezpieczajqcych przed migracjq

i adhezjq produktéw spozywczych.

Dotgcz do NATUREEF!

Polskie firmy i Swiatowa wiedza

W 2025 roku Polska bedzie w dalszym cig-
gu jednym z europejskich lideréw w produkgji
opakowan z tworzyw sztucznych.

- Pozycje te osiggnelismy dzieki ogrom-
nemu postepowi polskich firm pod wzgledem
rozwigzan technologicznych. Teraz zastanowic
sie trzeba, jak je wykorzysta¢ w odniesieniu do
dostepnych materiatow i wymagan prawnych -
méwi prof. Artur Bartkowiak.

Z szacunkow stowarzyszenia Natureef
wynika, ze polskie firmy w realizacji planéw
biznesowych coraz czesciej wykorzystywac
bedq najnowszq swiatowq wiedze zdobywang
podczas uczestnictwa w wydarzeniach i mie-
dzynarodowych projektach, ktére inicjuje lub
wspottworzy Stowarzyszenie Natureef. W 2025
roku kalendarz wydarzen Natureef obejmuje
kilkadziesigt webinaréw i spotkan grup roboczych
specjalizujgcych sie m.in. w technologii i prawie,
ktére prezentujq wiedzg w oparciu o konkretne
przypadki biznesowe. Natureef wspiera i wspot-
pracuje z najwazniejszymi europejskimi organi-
zacjami branzowymi, dzieki czemu ma dostep
do najnowszej wiedzy. Sq wsréd nich Recyclass,
CEFLEX i Europejskie Partnerstwo Opakowar do
Zywnosci. Ta ostatnia organizacja jest ,klastrem
klastrow” skupiajgcym 22 jednostki z Europy.
W latach 2025-2026 przewodniczqcq europej-
skiego partnerstwa bedzie Jasmina Solecka,
prezes Natureef.

Konkretne cele pomogq przedsiebiorcom
osiggnq¢ projekty takie jak SME Beyond po-
magajqcy firmom wejs¢ na rynki zagraniczne.
Do pazdziernika trwa projekt Value4Pack szu-
kajgcy w catej Europie rozwigzan wpisujgcych
sie w wymagania PPWR. Funkcjonujg projekty
ScreenFood (poswiecony dtugookresowemu ba-
daniu szkodliwosci wybranych substancji w opa-
kowaniach) i S3 Food Packaging Partnership

(wspierajgcy wspdtprace firm w catym tancu-

Stowarzyszenie NATUREEF zrzesza ogélnopolskich lideréw z branzy opakowanio-

wej, recyklingu oraz produkcji Zywnosci, ktorzy wdrazajg nowe technologie, realizujg

wspdlne projekty badawczo-rozwojowe oraz dbajqg o srodowisko naturalne. Cztonkowie

stowarzyszenia korzystajq z szerokiej oferty ustug:

. Dostep do kluezowych'informacji biznesowych, technologicznych i prawnych

w formie webinaréw, baz danych, newsletterow

Szybka komunikacja w catym fancuchu wartosci w celu wprowadzania na

rynek bezpiecznych, przyjaznych srodowisku opakowan

Uczestnictwo w projektach badawczo - rozwojowych

Udziat w promowaniu faktow na temat branzy opakowaniowej

Wspotpraca i projekty z cztonkami NATUREEF w celu zmniejszenia sladu

srodowiskowego oraz prawidlowego znakowania opakowan

Dziatania lobbingowe

TRENDY

chu wartosci branzy opakowaniowej). W lutym
Natureef ztozy projekt Euroclaster, pozwalajgcy
na pozyskanie finansowania na mate projekty
demonstracyjne, ktore utatwiq rozwijanie no-
wych rozwigzan opakowaniowych. W tym samym
okresie zainaugurowany zostanie projekt Before,
ktory koncentruje sie na tworzeniu opakowan

monomateriatowych.

REKLAMA

- najwyzszej jakosci wtdkna pszenne

VITACEL Btonnik Pszenny
- for good food and good profit
- wysoka wydajnos¢ obrébki cieplnej (nawet do 5% wiecej)

- specjalne typy do mielonego miesa, salami i nastrzyku

@5 Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel +4822 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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PORADY PRAWNE

Windykacja karna
jako skuteczny
sposob na odzyskanie
naleznosci

Problemy z nieuczciwymi dtuznikami dotykajg wielu
przedsiebiorcéw. Niezaptacone faktury, niezrealizowane
umowy czy niesptacone pozyczki potrafig doprowadzi¢
Wierzycieli do powaznych konsekwencji finansowych.
W takich sytuacjach standardowe postepowanie cywilne
czesto okazuje sie nieskuteczne, dlatego warto rozwazyc
windykacje karng jako alternatywe pozwalajgcg na
dochodzenie swoich roszczen.

GRODZKI

LEGAL CONCIERGE

Michat Grodzki
Adwokat

Zanim jednak przejdziemy do watku dotyczqcego windykacji karnej
nalezy zwrdci¢ uwage na korzysci zwigzane z wystaniem do Dtuznika
stanowczego, ,miesistego” wezwania do zaptaty, podpisanego przez
profesjonalnego prawnika.

Fakt, iz nadawcq takiego wezwania jest adwokat czy radea prawny na
wielu dziata mobilizujgco, pokazujgc powage i range sytuacji. Ze swojej stro-
ny preferuje réwniez twarde wskazywanie na potencjalne dziatania, ktore
mogq zostac podjete (m.in. zwigzane z Urzedem Skarbowym, Prokuraturg
czy mediami spotecznosciowymi). Oczywiscie nie straszqc, bo tego adwokat
czy radca prawny robié nie moze, ale pokazujqc perspektywe, ktdora moze
by¢ poddawana analizie przez Wierzyciela.

Oczywiscie wezwanie powinno zawierac przy tym jednoznaczne, precy-
zyjne wskazanie dochodzonej naleznosci, jego podstawy oraz sprecyzowanie
odsetek, jesli mogq by¢ juz naliczane. W wielu przypadkach takie wezwanie
przynosi skutek, ale oczywiscie nie zawsze. Wtedy wazne jest racjonalne
ocenienie, jakie karty ma sie w reku i kiedy warto sprébowac dalej, a kiedy..
rozwazy¢ odpuszczenie i nieinwestowanie czasu oraz pieniedzy w dalszy
spor... Tak powinna wygladac w niektérych przypadkach odpowiedzialna

rekomendacja prawnika, ktéremu zalezy na dobru klienta.

Windykacja karna to Sciezka odzyskiwania naleznosci, ktory polega
na wykorzystaniu narzedzi prawa karnego w celu dochodzenia swoich
roszczen finansowych. Otwiera ona szanse na skuteczng egzekucje dtugu
(bo czesto dtuznik nie tyle musi, co CHCE nam zaptaci¢ - bojqc sie ,od-
siadki”), a uzupetniajgco poczucie sprawiedliwosci w sytuacji, gdy dtuznik
odpowiada karnie za przestepstwo. Zasadniczym przepisem, na ktérym

opiera sie windykacja karna, jest art. 286 § 1 Kodeksu karnego.

Kluczowym elementem decydujgcym o mozliwosci skorzystania z win-
dykacji karnej jest wykazanie, ze dtuznik dziatat zzamiarem oszustwa
juz w chwili zaciqgania zobowiqgzania. Sam fakt niewyptacalnosci
dtuznika nie jest wystarczajqcy do przedstawienia mu zarzutu - niezbedne
jest udowodnienie Swiadomego wprowadzenia wierzyciela w btqd.

W takiej sytuacji kluczowa jest mgdra ocena zaistniatej sytuacji. Gdyz
nawet jesli wiemy, ze kto$ nie tyle wpadt w ktopoty finansowe, co swiado-
mie chciat nas oszukac - w przypadky, jesli nie potrafimy tego udowodnic¢
przekonujgcymi argumentami, skuteczne podjecie sprawy karnej bedzie
bardzo utrudnione. My mozemy méwic jedno, a dtuznik powie drugie,
znajdujgc przy tym dziesigtki wymdwek (powineta mi sie noga, nigdy bym
nikogo nie oszukat, byt COVID, w przysztosci sie odbije itp.). Stowo przeciwko

stowu to z reguty za mato.

Granicq jest oczywiscie przedawnienie przestepstwa. Co wazne,
w przypadku oszustwa okres przedawnienia wynosi az 15 lat (!).Co istotne,
jesli w trakcie tego okresu zostanie wszczete postepowanie - wtedy ten
okres jest jeszcze dtuzszy. Jest wiec szansa przyjrzec sie wielu sprawom,
ktére na sciezce cywilnej mogty zosta¢ uznane za przegrane z uwagi na

przedawnienie w tym trybie (z reguty 3 lata).

Pierwszym krokiem w windykacji karnej (jak i w windykacji ogétem),
ktéry ja ze swojej strony uwazam za oczywisty przy proklienckim podejsciu
prawnika - jest bezptatny audyt sprawy, w ramach ktérego adwokat czy
radca prawny analizuje dokumenty oraz okolicznosci zwigzane z dang

transakejq. Wierzyciel powinien dostarczyc¢ w szczegdlnosci:



e kopie umdw, faktur, wiadomosci mailo-
wych lub SMS-6w potwierdzajgcych ist-
nienie naleznosci,

* opis sytuacji odnoszqcy sie do tego, czy
dtuznik mdgt dziata¢ z zamiarem oszustwa
(np. dowody na brak ptynnosci finansowe;j
dtuznika w momencie zawarcia umowy

bqdz wiedza o innych pokrzywdzonych).

Na podstawie zebranych informacji prawnik
jest w stanie oceni¢, czy istniejq podstawy do
ztozenia zawiadomienia o uzasadnionym podej-
rzeniu popetnienia przestepstwa do wtasciwej

Prokuratury.

Uzupetniajgc wskazane powyzej atuty win-
dykacji karnej nalezy przywota¢ takze:

1. Silniejszg motywacje dtuznika - postepo-
wanie karne to dla dtuznika znacznie wiek-
szy stres niz proces cywilny. Perspektywa
przestuchan, zabezpieczenia majgtku czy
pozniejszej odpowiedzialnosci karnej spra-
wia, ze wielu dtuznikéw woli dobrowolnie
sptaci¢ swoje zobowigzania, by unikngé
postepowania karnego. Co wigcej - mo-
Zemy tego nie wiedzie¢, ale dtuznik mogt
by¢ wczesniej karany, moze mu zalezec
na byciu w Zarzqdzie spétki (skazanie to
uniemozliwia) albo braniu udziatu w prze-
targach - i wtedy zrobi wiele, aby sprawe
szybko i korzystnie dla Wierzyciela zatatwic.

2. Brak opfat wstepnych za zgtoszenie spra-
wy - w przeciwienstwie do postepowania
cywilnego, gdzie nalezy uisci¢ 5% warto-
$ci przedmiotu sporu, zawiadomienie do
Prokuratury nie wymaga zadnych optat
urzedowych.

3. Wsparcie organéw scigania - w ramach
postepowania karnego prokuratura oraz
policja mogq miedzy innymi zajq¢ rachun-
ki bankowe czy nieruchomosci dtuznika.
To potezne wsparcie, ktdre czesto daje
efekty szybciej niz standardowe metody
windykacyjne.

4. Wyzszy priorytet w egzekucji komor-

niczej - naleznosci zasqdzone w poste-

powaniu karnym majq wyzszy priorytet
w egzekucji niz te wynikajgce z wyrokéw

cywilnych.

Nalezy zwrdci¢ uwage na narzedzia prawne,
jakie wtasnie w postepowaniu karnym (w prze-
ciwienstwie do cywilnego) posiada Wierzyciel
w przypadku skazania Dtuznika oraz dalszego
lekcewazenia kwestii zwrotu srodkéw.

Jezeli dtuznik, mimo prawomocnego wyroku
sqdu, nadal uchyla sie od zaptaty, Wierzyciel
moze ztozy¢ wniosek o ,odwieszenie” kary
pozbawienia wolnosci. Oznacza to, ze dtuz-
nik, ktéry nie wywiqzuje sie z obowigzku napra-
wienia szkody, moze trafi¢ do ,odsiadki”.

Z praktyki wynika, ze u bardzo wielu ska-
zanych za oszustwo wymierzana jest kara po-
zbawienia wolnosci z warunkowym za-
wieszeniem jej wykonania (tzw. ,zawiasy”).
Jednak w sytuacji, gdy zobowigzanie nadal nie
zostaje uregulowane, sqd wyznacza posiedzenie,
na ktérym skazany musi udowodnic, ze dokonat
zaptaty. Jesli tego nie zrobi, kara z duzym praw-
dopodobienistwem jest ,odwieszana”, co skutkuje
realnym odbyciem kary wiezienia.

Jednoczesnie, takie wtasnie unikanie zaptaty
moze zostaé uznane za nowe przestepstwo.
Zgodnie z art. 244c Kodeksu karnego, oso-
ba, ktéra uchyla sie od wykonania sqdowego
obowigzku naprawienia szkody, podlega karze
pozbawienia wolnosci od 3 miesiecy do 5 lat.
Co istotne, dtuznik ma maksymalnie 30 dni od
pierwszego przestuchania w charakte-
rze podejrzanego, aby uregulowa¢ catos¢
zobowigzania. Wtedy nie podlega karze. A jesli
to zignoruje - po pierwszym skazaniu za chwi-
le czeka go ponowny wyrok, a w konsekwencji
sytuacja staje sie dramatyczna. W oczywisty

sposéb potrafi to zmobilizowac wielu opornych.

Windykacja karna to potezne narzedzie,
ktére pomaga nie tylko odzyskaé pienigdze,

ale pozwala takze surowo ukaraé nieuczciwych

Michat Grodzki jest adwokatem, wtascicielem butikowej warszawskiej kancelarii adwokac-

kiej specjalizujqcej sie w biezqcej obstudze biznesu, w szczegolnosci w zakresie umow i sporow

gospodarczych, a takze spraw karnogospodarczych i karnoskarbowych. Bedqc obroricq jednej

z kluczowych osob w sprawie tzw. afery wizowej w 2024 r. reprezentowat Klienta przed Sejmowq

komisjq sledczq, aktywnie pojawiajqc sie w mediach. Od lat obstuguje branze migsng, rozumiejqc

Jjej wyzwania i potrzeby, w czym pomaga mu posiadane i rozwijane doswiadczenie reprezentacji

klientow w trudnych, kryzysowych sytuacjach.

m.grodzki@grodzkilc.pl
www.legalconcierge.pl
+48 500 250 427

PORADY PRAWNE

dtuznikéw. Dzieki mozliwosciom oferowanym
przez prawo karne wierzyciele mogq odzyskac
swoje srodki skuteczniej, szybciej i czesto bez
ponoszenia dodatkowych kosztéw na wstepnym
etapie postgpowania.

Jesli przedsiebiorca zmaga sie z nierzetel-
nym kontrahentem, warto rozwazy¢ to rozwigza-
nie - dla wielu firm okazato sie ono przetomem

w odzyskiwaniu naleznosci.

REKLAMA

NOWOSC!

VITACEL Mi320
- wyjatkowe wigzanie wody
- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu

- zamiennik izolatu biatka sojowego
- alternatywa dla zagestnikéw z numerem E

@S Fibers for Life.
Rettenmaier Polska
Sp. z 0.0.
Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa
mobile +48 600 422 222
Tel + 48 22 608 5100
e-mail: jrs@jrs.pl
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RACHUNKOWOSC, PODATKI, DORADZTWO

Specjalny fundusz
na cele inwestycyjne

w podatku CIT
- korzysci, wymogi
| zZastosowanie

w branzy miesnej

Specjalny fundusz na cele inwestycyjne to mechanizm
podatkowy wprowadzony w polskim prawie, ktéry umozliwia
podatnikom rozliczajagcym sie wedtug zasad ustawy o podatku
dochodowym od os6b prawnych (CIT) uzyskanie znaczgcych
korzysci podatkowych. Jest to narzedzie dedykowane przede
wszystkim przedsiebiorstwom planujgcym inwestycje,
szczegolnie w sektorach strategicznych dla gospodarki, takich
jak branza miesna.

Jeremiasz Kalus
adwokat, doradca podatkowy
J.kalus@kancelaria-kib.p!

—KLB —

Zasady dotyczqce specjalnego funduszu na cele inwestycyjne zostaty
okreslone w ustawie o podatku dochodowym od 0séb prawnych (art. 15 ust.
Tab-1ad). Mechanizm ten pozwala na wytgczenie z podstawy opodatkowa-
nia $rodkéw finansowych przekazanych na specjalny rachunek inwestycyjny

pod warunkiem ich przeznaczenia na okreslone cele inwestycyjne.

a) Tworzenie funduszu - podatnik moze utworzyc¢ specjalny rachunek
bankowy, na ktérym bedqg gromadzone srodki przeznaczone na przy-
szte inwestycje. Utworzony rachunek bankowy musi funkcjonowac w
systemie STIR (STIR to narzedzie stuzqgce do przetwarzania danych
przekazywanych przez instytucje bankowe oraz SKOK-i w celu
analizy ryzyka wykorzystania sektora finansowego do wytudzen
skarbowych).

b) Odliczenie od dochodu - kwoty przekazane na fundusz sq odliczane
od podstawy opodatkowania w roku podatkowym, w ktorym zostaty
wptacone na rachunek.

c) Wymogi przeznaczenia srodkéw - srodki zgromadzone na fundu-
szu muszq zostac wykorzystane na cele inwestycyjne w okreslonym
terminie (np. zakup maszyn, budowe nieruchomosci produkeyjnych,
modernizacje linii produkeyjnych).

d) Finansowanie funduszu - srodki wptacane na rachunek inwestycyjny
muszq pochodzi¢ z czystego zysku przedsigbiorstwa, co oznacza,
Ze nie mogq by¢ finansowane z innych Zrédet zewnetrznych takich

jak: kredyty, pozyczki, subwencje, dotacje, dofinansowania.

e)

Rodzaj inwestycji - srodki z funduszu mogq by¢ przeznaczone

wytgcznie na nabycie fabrycznie nowych srodkéw trwatych za-
liczanych do grupy 3-8 Klasyfikacji Srodkéw Trwatych (KST) lub
na optaty ustalone w umowie leasingu (z wytqczeniem leasingu
operacyjnego), w czesci stanowiqcej sptate wartosci poczgtkowej
tych srodkéw trwatych. Wykluczone jest natomiast skorzystanie
z instytucji w przypadku checi zakupu: samochodéw osobowych,
srodkéw transportu lotniczego, taboru ptywajgcego oraz innych
sktadnikow majgtku stuzgcych gtéwnie celom osobistym wspdinikéw
spotki lub cztonkéw ich rodzin. Dozwolony jest natomiast zakup
samochodow ciezarowych.

Brak fqczenia z CIT estoniskim - stosowanie funduszu wyklucza
sie wzajemnie z ryczattem od przychoddw spotek (tzw. ,ClTem
estonskim”). Jezeli jednak przed utworzeniem funduszu podatnik
podlegat opodatkowaniu ryczattem od dochoddw spétek, moze
on zaliczy¢ odpisy dokonane na ten fundusz do kosztow uzyskania
przychodéw zgodnie z ww. zasadami, nie wczesniej niz po uptywie
24 miesiecy od dnia zakonczenia stosowania opodatkowania ry-

czattem od dochoddéw spétek.

Odroczenie podatku - jednym z najwigkszych atutow funduszu
jest mozliwos¢ odroczenia obowigzku podatkowego. Przekazanie
srodkéw na fundusz obniza podstawe opodatkowania, co skutkuje
zmniejszeniem biezgcego zobowigzania podatkowego. Rozwigzanie

to eliminuje zatem gtéwny problem wydatkowania Srodkéw na



VIELUX

JELUX POLSKA Spétka z o.0.

ul. Towarowa 2, 44-240 Zory
(32) 226 55 16

Sklep detaliczny : (32) 723 16 88

2 0 A

Firma Jelux to jeden z najbardziej znanych i najczesciej wybieranych dostawcow jelit
naturalnych. Importujemy surowce z Azji, Bliskiego Wschodu, Ameryki Potudniowej i
Potnocnej, Australii, Nowej Zelandii jak rowniez z Europy. Wtasne zaktady kalibrujace

umozliwiaja dopasowanie produktu do najbardziej wymagajacego klienta.

it Iix'mlﬁ//i' /H

Posiadamy najwiekszy w Polsce magazyn surowcéw z branzy - dzieki czemu gwarantujemy mozliwos¢
robienia zapaséw. Wspoétpracujemy i dostarczamy produkty do zaktadéw miesnych na terenie catego
kraju jak i klienta detalicznego.

Jakos¢ Naszych produktéw dostarczanych do klienta hurtowego oraz indywidualnego jest dla Nas
priorytetem. Codziennie kazdy z Naszych dziatow stara sie, aby udoskonali¢ Nasze produkty oraz
procesy.

Jelux Polska Sp. z o.0. ktadzie duzy nacisk na zachowanie wysokich standardéw jakosci w kazdym polu
dziatania, poczawszy od odpowiedniego doboru surowcéw i dostawcoéw, poprzez zakup wysokiej jakosci
produktéw, skonczywszy na zagwarantowaniu klientowi dostawy najlepszej jakosci wyrobéw.
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REKLAMA

HUNKOWOSC, PODATKI, DORADZTWO

inwestycje tj. przyspiesza amortyzacje
podatkowa.

Efektywne zarzgdzanie kapitatem - fun-
dusz umozliwia przedsiebiorcom alokacje
zasobéw finansowych na rozwdj inwesty-
cyjny bez koniecznosci natychmiastowego
wykorzystania srodkéw. Dzieki temu firmy
zyskujg czas na doktadne zaplanowanie
inwestycji oraz redukujq koszty finanso-

wania dtuznego.

Yy 4

NOWOSC!

VITACEL PP85 - izolat biatka grochowego

- wolny od alergenow

- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu
- obnizenie kosztow przez redukcje ubytkow

- zamiennik izolatu biatka sojowego
- szeroki zakres dziatania: wytrzymuje proces pasteryzacji i sterylizacji

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 .78
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 51 00

e-mail: jrs@jrs.pl

c) Zachety do inwestycji w rozwéj - dzieki
mozliwosci obnizenia biezgcych obcigzen
podatkowych, fundusz motywuje przed-
siebiorcéw do podejmowania dziatan in-
westycyjnych, co w dtuzszej perspektywie
moze przyczynic sie do zwiekszenia kon-
kurencyjnosci firmy poprzez przyspieszony

jej rozwaj.

Utworzenie rachunku inwestycyjnego
- pierwszym krokiem jest zatozenie dedyko-
wanego rachunku bankowego, na ktérym
bedq przechowywane srodki. Rachunek
ten musi by¢ prowadzony wytqgcznie na
cele funduszu i funkcjonowacé w systemie

STIR.

b) Przeznaczenie srodkow - przepisy nakta-
dajq obowigzek wykorzystania sSrodkéw na
precyzyjnie okreslone cele inwestycyjne
w okreslonym czasie. Typowe przeznacze-
nie to:

e zakup maszyn i urzqdzen,

*  budowa lub modernizacja budynkéw
produkeyjnych,

*  inwestycje w nowe technologie.

c) Terminowosé - srodki zgromadzone na
funduszu inwestycyjnym muszq zostaé
wydatkowane na cele inwestycyjne naj-
poézniej w roku podatkowym nastepujg-
cym po roku, w ktérym dokonano odpisu.
Wyjgtkowo mozliwe jest przedtuzenie tego
terminu do trzeciego roku podatkowego,
jesli podatnik poinformuje wtasciwego
naczelnika urzedu skarbowego o plano-
wanych inwestycjach, wskazujgc doktadny
rok ich realizacji (wymagana zgoda wia-
sciwego naczelnika urzedu skarbowego).
W kazdym przypadku lata podatkowe
mieszczqce sie w tym okresie nie mogq
trwac dtuzej niz 12 miesiecy.
Ewidencja i raportowanie - podatnik
ma obowigzek prowadzenia szczegéto-
wej ewidencji srodkéw wptaconych na
fundusz oraz ich wykorzystania. Organy
podatkowe mogq zqgdac¢ przedstawienia
dokumentacji potwierdzajqcej realizacje
inwestycji.

e) Dodatkowe wymogi - korzystanie z fundu-

szu inwestycyjnego wiqze sie z konieczno-

scig spetnienia wymogow podobnych do
tych, jakie obowiqzujg przy ryczaifcie od
przychoddéw spotek (tzw. "estonskim CIT"),

w tym dotyczqeych struktury dochodow i

zatrudnienia.

Specyfika sektora migsnego - branza miesna

charakteryzuje sie wysokimi wymaganiami doty-

czqcymi standardéw higienicznych, jakosci pro-
dukeji oraz nowoczesnych technologii. Inwestycje
w tym sektorze sq kluczowe dla utrzymania kon-
kurencyjnosci na rynku krajowym i zagranicznym.
Przyktadowe inwestycje - fundusz inwestycyj-
ny moze zostac wykorzystany na:
*  zakup nowoczesnych linii produkeyjnych
do przetwarzania miesa,
*  budowe komdr chtodniczych spetniajgcych
normy unijne,
* wdrozenie systeméw monitorowania ja-

kosci i sledzenia produktu (traceability).

Firma X, zajmujqca sie przetwdrstwem mie-
sa, postanawia utworzy¢ fundusz inwestycyjny.
W 2025 roku przekazuje na rachunek inwesty-
cyjny 1 mln zt. Kwota ta zostaje odliczona od
podstawy opodatkowania, co obniza podatek
CIT 0 190 tys. zt (przy stawce 19%).

W 2026 roku firma wykorzystuje zgromadzo-
ne srodki na zakup nowoczesnej linii produkeyjnej
o wartosci 0,8 mlin zt. Dzieki temu:

*  spetnia nowe wymagania rynkowe i normy
UE,

* obniza koszty produkcji poprzez
automatyzacje,

*  zyskuje mozliwos¢ oferowania nowych

produktéw.

Pozostate 200 tys. zt moze by¢ wykorzystane
na dodatkowe inwestycje lub zwrécone do pod-
stawy opodatkowania, jesli nie zostang zagospo-

darowane w terminie.

Wsparcie uzyskane w ramach specjalnego
funduszu inwestycyjnego stanowi pomoc de mi-
nimis. Oznacza to, ze tgczna wartosé tej pomocy
nie moze przekroczy¢ 300 tys. euro w okresie
trzech lat podatkowych. Przedsigbiorca musi takze
prowadzi¢ ewidencje uzyskanej pomocy i sktadac

stosowne oswiadczenia.

Specjalny fundusz na cele inwestycyjne
w CIT to skuteczne narzedzie wspierajqce roz-
wgj polskich przedsigbiorstw. Jego zastosowa-
nie w branzy miesnej pozwala na realizacje
kosztownych inwestycji, ktore sq niezbedne
do zachowania konkurencyjnosci i zgodnosci
z normami rynkowymi. Kluczowym elementem
skutecznego wykorzystania funduszu jest prze-
strzeganie wymogéw formalnych oraz odpowied-
nie planowanie inwestycji, co pozwala unikng¢
ryzyka podatkowego i maksymalnie wykorzystac

dostepne korzysci.



DST&S

ZNAJDZ ROZWIAZANIE DLA SWOJEGO
PROBLEMU Z WILGOCIA - OSUSZACZE
ADSORPCYJNE

Mieso oraz jego przetwdrstwo
wymagajg surowych zasad higieny, a takze
zagwarantowania wysokiej jakosci produktow.
Ze wzgledu na konieczno$¢ przetwarzania
produktow miesnych w chtodnych
pomieszczeniach, czesto na sufitach,
Scianach i zimnych powierzchniach wystepuje
skraplanie sie wilgoci, ktére w potgczeniu
z wysoka wilgotnoscig moze spowodowac
rozwdj bakterii i plesni.

Wiekszos¢ bakterii umiera lub nie moze sie
rozmnazac przy wilgotnosci wzglednej ponizej
50% RH. W pomieszczeniach pozbawionych
urzgdzen osuszajgcych potrzeba wiecej czasu
na osuszenie pomieszczen i korytarzy po
uprzednim ich umyciu, co powoduje, ze sg
one Sliskie, czego skutkiem sg przestoje lub
zatrzymanie produkgji.

Osuszacze posiadajg certyfikat
PZH Panstwowego Zaktadu Higieny.

i <
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Seibu Giken DST Poland Sp. z o.o.
ul. Rewerenda 11

80-209 Chwaszczyno

Zastosowanie osuszaczy adsorpcyjnych to:

Pawet Jelonkiewicz
+48 606 765 676

Obnizenie wilgotnosci wzglednej co powstrzy-
muje rozwoj plesni i bakterii

Zachowanie wysokiej higieny produktu dzieki
uwolnieniu od kondensacji powierzchni podtdg,
$cian, sufitéw oraz maszyn

Szybszy proces osuszania pomieszczen pod-
czas obrébki miesa

Mniejsza potrzeba przewietrzania pomieszczen
Pracownicy nie tracq czasu na czyszczenie za-
wilgoconych maszyn i pomieszczen w rezultacie
czego zaoszczedzony czas wykorzystany jest
w procesie produkgji

tatwiejsze utrzymanie jakosci produkcji zgodne
z jej normami

Najlepsze osuszanie w niskich temperaturach

www.dstpoland.pl
pawel@dstpoland.pl
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Zaangazowanie w zrownowazong przysztos¢
zgodna z PPWR: Odkryj rozwigzania Design for
Recycling firmy adapa na Warsaw Pack Expo 2025

Dotacz do nas od 8 do 10 kwietnia 2025 r. na Warsaw Pack w Nadarzynie, aby

odkry¢ doswiadczenie i know-how Grupy adapa, lidera w dziedzinie opakowan
gietkich w Europie. W centrum uwagi: innowacyjne opakowania elastyczne do
Swiezych produktdw, stodyczy, kawy, Srodkéw czystosci i higieny osobistej oraz wielu
innych zastosowan, zaprojektowane zgodnie z zasadami,, Design for Recycling” (D4R),

acana

Wszystko po to aby spemi¢ wymagania przysztego europejskiego rozporzadzenia

w sprawie opakowan (PPWR).

Dzigki europejskiemu zasiegowi i lokalnym akcentom, adapa wspiera
swoich klientéw w kazdym regionie, aby sprostac ich specyficznym potrze-
bom. Dzieki Scistej wspdtpracy lokalnych zespotdw, grupa opracowuje
rozwigzania opakowaniowe, ktére tqczq w sobie mozliwosé recyklingu,

ochrone zasobdw i wydajnos¢ techniczng.

*  PaperFlow(re) P-type: Wydajne opakowanie typu flowpack z certy-
fikatem Cepi nadajqce sie do recyklingu, zaprojektowane do pracy
bez koniecznosci dostosowywania istniejgcego sprzetu. Rozwigzanie
to, idealne dla produktéw takich jak przekaski, chipsy, czekolada,
herbatniki, lody na patyku i wktady do kawy rozpuszczalnej. Jest to
doskonata odpowiedzZ na rosnqgce zapotrzebowanie konsumentdw
na opakowania papierowe.

* MonoClose(re) P-type: Wysokobarierowe polipropylenowe (PP)
opakowanie wielokrotnego zamykania przeznaczone do recyklingu
zgodnie ze standardami CEFLEX. Folia ta tgczy w sobie doskonatq
drukownosé, niezawodng mozliwosé wielokrotnego zamykania
i optymalng kompatybilno$¢ z taricuchami dostaw dzieki zintegro-

wanej gamie folii gérnej i dolne;j.

&
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PaperFlow(re) P-type:

Wydajny, nadajqcy sie do recyklingu
flowpack z certyfikatem Cepi, zapro-
Jjektowany do pracy bez koniecznosci
dostosowywania istniejqcego sprzetu.

MonoClose(re) P-type:

Opakowanie wielokrotnego zamyka-
nia z polipropylenu (PP) o wysokiej
barierowosci, przeznaczone do recy-
klingu zgodnie z normami CEFLEX.

adapa oferuje szerokq game rozwigzan, w tym folie termoformowalne,
flowpacki, woreczki i rozwigzania oparte o papier. Wszystkie zostaty opra-
cowane w celu zmaksymalizowania funkcjonalnosci, Design for Recycling
i efektu wizualnego w punkcie sprzedazy. Wtqczajqc recykling i ochrone
zasobdéw do swoich rozwigzan, adapa wzmacnia swojq wiodqgcg role

w przejsciu na gospodarke o obiegu zamknigtym.

W obliczu wyzwan i mozliwosci stawianych przez PPWR, adapa udo-
wadnia, ze zréwnowazony rozwdj i wydajnosé mogq is¢ w parze. Dzigki
swojej unikalnej wiedzy i zdolnosci do adaptacji, grupa wspiera swoich
klientéw innowacyjnymi rozwigzaniami, fgczqc europejskq innowacyjnosé

i spersonalizowane wsparcie.

Nie przegap okazji, aby odkry¢ te innowacje na
Warsaw Pack 2025 - hala E, stoisko 20b.

Razem zbudujmy bardziej zréwnowazongq przysztosé!

Grupa adapa, z siedzibq w Wiener Neudorf w Austrii, specjalizuje
sie w innowacyjnych, wysokiej jakosci i dostosowanych do potrzeb klienta
rozwigzaniach w zakresie opakowan o wysokiej barierowosci dla przemystu
spozywczego, tytoniowego, higieny i farmacji. Dzieki zintegrowanemu
tancuchowi wartosci od pozyskiwania surowcéw i wyttaczania po druko-
wanie i konfekeje firma, ktéra zostata zatozona w 2012 roku jako Schur
Flexibles i przemianowana w 2022 roku, generuje roczny obrét w wysokosci
okoto 620 miliondw euro, co czyni jq jedng z wiodqgeych firm w branzy
w Europie. Firma adapa zatrudnia okoto 2000 oséb w 20 lokalizacjach
w catej Europie, ktére sq wysoko wyspecjalizowanymi centrami doskona-
tosci i cieszq sie statusem lidera technologicznego w swojej dziedzinie.

Zréwnowazony rozwoj jest priorytetem dziatalnosci firmy.

contact@adapa-group.com
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Speed Meating

Business Speed Networking®

Speed Meating - Business Speed Networking® to forma wydarzenia biznesowego,
podczas ktdrego uczestnicy majg okazje nawigzac wiele kontaktéw w krotkim czasie.
Format ten jest inspirowany koncepcja szybkich randek (speed dating),

ale zamiast potencjalnych partnerdw zyciowych, uczestnicy szukaja nowych

relacji zawodowych i biznesowych.

Jak to dziata?

« Szybkie spotkania: Uczestnicy spotykaja sie ze soba, w matych grupach,
w serii krotkich rozméw, zazwyczaj trwajacych okoto 2 minut.

« Rotacja: Po uptywie okreslonego czasu nastepuje zmiana partneréw
do rozmowy, co pozwala kazdemu uczestnikowi poznac wiele os6b
podczas jednego wydarzenia.

« Prezentacja: W trakcie kazdej sesji uczestnicy przedstawiajg siebie,
swoja firme lub oferte, starajac sie zidentyfikowac potencjalne
mozliwosci wspéipracy.

Korzysci:

« Efektywnosc czasowa: MozliwosE nawigzania wielu kontaktéw
w krétkim czasie.

« Rozszerzenie sieci kontaktéw: Poznanie 0séb z réznych branz i sektoréw.

« Doskonalenie umiejetnosci komunikacyjnych: Cwiczenie krotkiej
i efektywnej prezentacji swojej oferty (tzw. ,elevator pitch”).

¢

Jak sie przygotowaé?

« Przygotuj krotki opis siebie i swojej dziatalnosci.

« Miej przy sobie wizytowki lub materiaty promocyjne.

« Badz otwarty na rozne formy wspotpracy i kontaktow.

UWAGA! Dla zapewnienia prawidtowego, ptynnego

i dynamicznego przebiegu wydarzenia, wykorzystujemy
zaawansowany system generowania dopasowan miejsc
przy stolikach, potaczony z dedykowanym narzedziem
infarmatyeznym utatwiajacym uczestnikom odnalezienie

wtasciwego stolika w kazdej rotacji. " M EI-'IT.,,. 2015 <l MEAT...2015
o : Te=chNIC
* Nazwy oraz logotypy zostaty zgtoszone do ochrony prawnej



Zaprezentuj swoje produkty
ekspertom z sieci handlowych.

Zgtaszajac swoj produkt do naszego Konkursu, poddajesz go ocenie
az dwéch Komisji konkursowych: jury ztozonego z ekspertoéw branzowych
i kucharzy oraz ekspertom z sieci handlowych, ktdrzy na co dzien zajmuja sie
produktami miesno-wedliniarskimi w swoich sieciach.

Jest to zatem niebywata okazja, by zaprezentowac swoje wyroby

przed przedstawicielami duzych sieci handlowych.

Ocena wyrobow: 14 maja 2025.

O szczegoty zapytaj pod nr tel.
Sponsor Konkursu 794 003 595

oraz
Uroczystej Gali Zwyciezcow
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Frankfurt nad Menem

 info@poland.
- messefrankfurt.com

tel. (22) 49 43 200

Rethinking
meat and
proteins

Efektywnos¢ na kazdym etapie —
od przetwdrstwa, przez pakowanie,
az po sprzedaz.

e
\\

Dotgcz do nas!
iffa.com

messe frankfurt



