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© SOLANKA GRANDE 60 PLUS © POSYPKA PAPRYKOWO-PIECZENIOWA
Solanka nastrzykowa do wedzonek cato migsniowych Mieszanka naturalnych przyprawy oraz ekstraktéw
Dedykowana do wedlin do lady tradycyjnej wzbogacona aromatami pieczeniowymi
pod plasterkowanie Szczegélnie polecana do wyrobéw podpiekanych
Sprawdza sig przy przyrostach do 60% Wzbogaca produkt grysem pieprzu,
Zapewnia kruchos¢ i soczystos¢ nadaje naturalng czerwong barwe dzigki
Zawiera wbudowang aromatyzacje poprawiajaca kompozycji czerwonych przypraw
smakowito$¢
© AROMAT SZYNKI INJ & AROMAT DO SZYNKI HETMANSKIEJ
Kompozycja ekstraktéw przypraw oraz aromatéw Wyrazisty, typowy smak do wedlin zaréwno
dedykowana do szynki wedzonej _ cato mig$niowych jakirozdrobnionych
Nadaje nuty migsne, wedzonkowe oraz przyprawowe Dodatek aromatéw procesowych oraz glutaminianu
Zawiera aromaty dymu wedzarniczego sodu gwarantuje petnie smaku i zapachu

Zalecany jako dodatek na masownice Idealnie podkresla soczystos¢ produktu

Polecany do nastrzyku

ALL SPICE Niegodzisz spétka jawna

1 L=l o v ' &
ul. Rolnicza 457, Dziekanow Nowy, T: +48 22 732 09 52 allspice@post.pl -L
05092 Lomianki ALL{JJ PICE

F: +48 227751 14 64 www.allspice.pl
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Majstersztyk
belgijskich dostawcow miesa

Prawdziw
maysterszyk!

Belgijscy dostawcy miesa s3
prawdziwymi mistrzami w zawodzie.
Profesjonalizm i gwarancja jakosci na
kazdym szczeblu. Odkryj i ciesz sie
wspotpraca z zaufanym partnerem

w biznesie!

B BELGIAN
. e 1o . . Py . . MEAT
Swojego dostawce belgijskiegomiesa mozesz znalei¢ na belgianmeat.com ) "B OFFICE
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Czy sytuacja w branzy miesnej sie poprawi?

OPINIE

Bezpieczna zywnosc

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI, CERTYFIKACJE,
AUDYTY, SYSTEMY ZARZADZANIA

Jakos$¢, bezpieczenstwo i oszczednosci

Aicon X-Ray - technologia na strazy bezpieczenstwa produktow

Gdzie tracimy jakos¢? - jakosciowe i kosztowe punkty krytyczne

EHEDG i ATT: Partnerstwo na rzecz bezpieczeristwa zywnosci

Wykrywanie metali i innych zanieczyszczen dla bezpieczenstwa

i czystosci produktow miesnych

Posadzki doskonate do zastosowania w zaktadach miesnych
7 zachowaniem bezpieczeristwa zywnosci

Bezpieczna kontrola zamiast kosztownych wycofan

- rozwigzania od Minebea Intec

Glasbord® na sciany i sufity

Inspekcja instalacji i maszyn

Program Certyfikacji ,Dobrostan zwierzat”

Nowe wymogi w zakresie znakowania opakowan produktéw

ARTYKUL SPONSOROWANY

VITACEL PP85 - wysokofunkcjonalne biatko
rodlinne warte naszej uwagi

Pomiary koloru w segmencie dan gotowych

Jak Gremi Personal odciaza branze miesna?

EKSPERT RADZI
Potrzeby wobec mozliwos¢ produkcyjnych

- jak utrzymac rownowage?

Z ZYCIA BRANZY

Wizja przysztosci Industrial Auctions

Seminarium Opakowaniowe firmy PAK Sp. z 0.0.

Zbliza sie IX edycja miedzynarodowych targdw zywnosci

i napojow WorldFood Poland - zarejestru;j sie juz dzis!
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VITACEL PP85 - izolat biatka grochowego

- wolny od alergenow

- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu
- obnizenie kosztéw przez redukcje ubytkéw

- zamiennik izolatu biatka sojowego
- szeroki zakres dziatania: wytrzymuje proces pasteryzacji i sterylizacji

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 t. 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 48 22 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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Kierownik rozwoju rynku i technologii MAP
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Czy pakowanie
w technologii MAP

ZWieksza bezpieczenstwo tego procesu?

Kazdy z nas chce jes¢ zdrowaq, $wiezq oraz nie-
przetworzong zywnos¢, najlepiej bez dodatku srodkéw
konserwujgcych. tancuch dostaw ,od producenta do
konsumenta” czesto wymaga czasu, dlatego nieustan-
nie poszukuje sie sposobdw, ktore zabezpieczq jakos¢
zywnosci w danym okresie.

Odpowiedzig na to jest pakowanie w atmosfe-
rze ochronnej (MAP). Metoda ta polega na usunieciu
z opakowania powietrza i wttoczeniu odpowiednio
dobranego gazu lub mieszanki gazowej. Aby proces
byt mozliwy i skuteczny, wymagane jest urzqdzenie
do pakowania w technologii MAP oraz odpowiednio
dobrane opakowanie do rodzaju produktu i jego ter-
minu przydatnosci.

Wyroby pakowane w MAP zachowujg wysokq ja-
kos¢, nie zmieniajg wtasciwosci organoleptycznych i za-
pewniajq producentom zywnosci dostep do wigkszego
geograficznie rynku zbytu towardw szybko psujgcych
sie. Dodatkowo produkt zabezpieczony jest przed utle-
nianiem, rozwojem niepozgdanych mikroorganizméw

oraz wptywem na reakcje enzymatyczne.

Gaz ochronny dziata réwniez stabilizujgco na opa-
kowanie i tym samym chroni produkt przed zewnetrz-
nymi wptywami mechanicznymi i uszkodzeniami.

Pakujgc zywnosé szybko psujqgcaq sig, nie mozna
zapomnie¢ o tancuchu chtodniczym oraz catym pro-
cesie technologicznym, gdzie istotne jest utrzymanie
odpowiednych warunkéw i temperatury. Nasza firma

zapewnia urzqdzenia do kriogenicznego mrozenia

i chtodzenia produktéw, jak réwniez system wtrysku
azotu do mieszatki, by uzyskaé stabilng i bezpiecznq
temperature podczas procesu mieszania.

Aby osiqgnq¢ sukces w globalnie konkurencyjnym

srodowisku, firmy branzy spozywczej szukajq sposobow

na zwiekszenie produktywnosci, wydajnosci i obnizenia
kosztéw przy jednoczesnym wytwarzaniu wysokiej jako-
$ci produktéw. Klienci poszukujg zdrowych alternatyw
w zywnosci, bez kompromiséw w zakresie jakosci, sma-
ku czy wygody. To wyjasnia, dlaczego Swieze produkty
zapakowane w atmosferze ochronnej sq najbardziej
popularne wsréd konsumentéw w gastronomii prze-

mystowej oraz do przygotowywania w domu.
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Czy sytuacja

ekonomiczna

w branzy miesne
Sie poprawi?

Z Dariuszem Puchatg - Dyrektorem ds.
finansowych Ubojni Zwierzat Robert Rytel
rozmawia Karolina Szlapanska

UBOJNIA RYTEL

w Mingt pierwszy kwartat roku, jak Pan ocenia aktualng sytuacje
branzy miesnej?

Rynek wieprzowiny w Polsce znajduje sie obecnie w trudnej sytuacji.
Od Il potowy 2020 nastepuje ciqggty spadek pogtowia trzody chlewnej
(XII'2021/X1I'2020 0 12,7 %, X11'2022/X1I’2021 o kolejne 10%). Podobny
trend wystepuje w catej Unii Europejskiej. Konsekwencjq tej sytuacji jest
réwnoczesny spadek produkcji wieprzowiny, co przy koniecznosci pono-
szenia coraz wigkszych naktaddw na, ogdlnie rzecz ujmujgc, czynniki
produkeji prowadzi do nieuchronnego wzrostu cen wyrobéw gotowych.

Kluczowym elementem w zwigzku z tym staje sie
dostepnosc¢ zaktadéw w naszej branzy do stabilnych
dostaw surowca.

Ubojnia Zwierzqt Robert Rytel, bazujgc na wielo-
letnich, przyjacielskich relacjach z producentami trzody
chlewnej zachowuje wysokg zdolnos¢ do minimalizacji
wptywu rynkowych brakéw trzody na wielkos¢ produkcji.

Na poparcie tych stéw chce powiedzieé, izw 2022
ubdj w naszym zaktadzie wzrést o 8% w stosunku do
2021 roku i przekroczyt 1 min. sztuk. W ujeciu warto-
Sciowym wzrost ten wynidst ponad 54%, co dobrze pokazuje sytuacje
cenowq na rynku. Zapewne nie tylko wieprzowiny...

Przechodzqgc do roku 2023 - prognozy wskazujq na dalszy spadek
pogtowia trzody, co pogtebi problemy czesci zaktadéw z produkejg na

poziomie zapewniajgcym utrzymanie rentownosci.

w 2022 ub6j w naszym

W naszym przypadku dwa pierwsze miesigce przyniosty wzrost uboju

0 19% w odniesieniu do analogicznego okresu 2022 roku.

w Czy, Pana zdaniem, jest szansa na ustabilizowanie sie sytuacji
ekonomicznej, czy pandemiczno-wojenna kula sniezna nadal sie obraca?

Bazujgc na opiniach réznych ekspertéw z catkowitq pewnoscig mozna
stwierdzi¢, iz obecna sytuacja ekonomiczna w skali globalnej na pewno sie
poprawi, pozostanie bez zmian lub ulegnie pogorszeniu.

Tak nieco bardziej serio, to wedtug mnie pandemie, w skali z 2020 roku,
mamy juz za sobq - zostata wyleczona skutecznie przez
wojne w Ukrainie. Niestety.

Natomiast wptyw tej drugiej na pewnos¢ i stabilnosé

prowadzenia biznesu pozostanie z nami jeszcze przez

zakladzie wzrost o 8%
w stosunku do 2021

roku i przekroczyt

dtugi czas. Wzrosty cen nosnikéw energii, pozostatych
surowcow, kosztéw kapitatu etc. nie zamieniq sie w spadki.
Zmniejszenie (oby) wskaznikow inflacji znaczy tylko tyle, ze

ceny w 2023 i 2024 bedgq rosng¢ wolniej, a nie spadng.

1 mln. sztuk

Obecnie widzimy oczywiscie pewng stabilizacje na Swiato-
wych rynkach, ale pewne procesy staty sie nieodwracalne
-realokacja taricuchéw dostaw, ruchy migracyjne czy przyspieszenie ,zielonej
transformacji”. Moim zdaniem jest duza szansa na ustabilizowanie sig sytuacji
ekonomicznej (pomijajgc mozliwos¢ wystgpienia istotnej eskalacji dziatan
wojennych), tyle tylko ze ta stabilizacja bedzie w innym miejscu niz przed

pandemiq i agresjq na Ukraine.



w W jakich sektorach: eksporcie, rozwoju, ekspansji lub innych
polskie zaktady migsne mogq czuc sie w miare bezpiecznie?

Na dzisiaj najwiekszq ,strefe komfortu” upatruje w zréwnowazonym
rozwoju polskich zaktadéw miesnych. Rozsqdne inwestowanie, innowa-
cyjnosé, ale tez rozwaga przy podejmowaniu decyzji rozwojowych to

w najblizszym okresie szansa na w miare bezpieczne funkcjonowanie na

rynku i utrzymywanie swoich przewag konkurencyjnych.

Oczywiscie, nie oznacza to rezygnacji z pojawiajqgcych sie szans - wej-
Scia w nowe segmenty czy rynki, ale z gtebszq analizq niz jeszcze kilka
lat temu.

Traktujqc kwestie bezpieczefstwa prowadzenia biznesu nieco sze-
rzej, chciatbym poruszy¢ takze istotny wg mnie temat budowy marki,
zwigkszenia konkurencyjnosci produktéw i ich palety oraz zaciesniania
relacji z kontrahentami. Idge w tym kierunku ktadziemy duzy nacisk na
zwigkszenie rozpoznawalnosci marki na rynku poprzez réznego rodzaju
akecje promocyjne, np. uzyskanie godta Teraz Polska dla produktu ,Polska
péttusza wieprzowa Rytel”, uczestnictwo w réznego rodzaju targach,
panelach branzowych. Sami organizujemy rézne inicjatywy - 09 -10 maja
br. odbedzie sie konferencja nt. ,podnoszenia wartosci rzeznej tucznikéw
poprzez wtasciwg profilaktyke i ograniczenie stosowania antybiotykow”.

Prowadzimy takze ciggte badania rynku i jego potrzeb poprzez nasz
Dziat Badan we wspdtpracy z SGGW w Warszawie, UWM Olsztyn czy
Miedzynarodowq Akademig Nauk Stosowanych w tomzy.

w Jak skutecznie zarzqdzac kosztami w dobie niepewnej sytuacji
rynkowej?

To o tyle skomplikowany problem, ze w wiekszosci wypadkéw wzrost
kosztéw produkcji nie jest od nas zalezny. Tym niemniej nie znaczy to, ze
nie mamy zadnych narzedzi do ich czesciowego ograniczenia.

Od spraw podstawowych, jak renegocjacje cen ogélnie pojetych dostaw
ze zmiang dostawcéw wigcznie (jesli mozliwe) poprzez zmiane proceséw
w przedsiebiorstwie np. technologii na mozliwie najbardziej energooszczed-
ng (wymienniki ciepta, fotowoltaika) do optymalizacji zrédet finansowania

dziatalnosci czy robotyzacji czesci proceséw produkeyjnych (koszty pracy).

w Wzrost cen nosnikéw energii, kosztéw finansowych, surowcow
- czy to juz przesztos$é?

Wspominatem o tym juz powyzej. Wzrost cen jest i pomimo pewnej
stabilizacji obecnie jeszcze troche z nami pozostanie. Mam nadzieje, ze
wskazniki inflacyjne zaczng wreszcie spadad i osiggniemy jaki$ nowy punkt

réwnowagi cen, ale bedzie on z pewnoscie jeszcze wyzszy niz dzis.

w Jak Pan ocenia, czy branze czekajq spektakularne przejecia?
Osobiscie uwazam, ze raczej nie. Gtéwni gracze ,okopali” sie na
swoich pozycjach, natomiast co do mniejszych - cze$¢ pewnie upadnie
nie wytrzymujgc nowych realiéw rynkowych, czesé z réznych powodéw jest
,nieprzejmowalna” (choéby z uwagi na wieloletnie zaniedbania w procesach

inwestycyjnych). Czas pokaze...
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w Ubagjnia Rytel stale sie rozwija, jak rozsqdnie inwestowaé
w dzisiejszych czasach?

W naszym przedsiebiorstwie inwestowanie to proces ciggty. Kazdy rok
to nowe pomysty, nowe wyzwania. W efekcie méwimy o najnowoczesniejszej
obecnie w Polsce ubojni trzody chlewnej wyrézniajqcej sie m.in.:

e w petni automatyczng chtodniq péttusz opartg na systemie RFID
zapewniajgcym petng identyfikowalnosé produktéw,

e unikalnym komputerowym systemem sortowania péttusz i realizagji
zamowien,

e automatycznym transportem pottusz do strefy ekspedycji sterowa-
nym komputerowo unikalnymi dokami zatadunkowymi (zapewnia-
jacymi ciggtos¢ faricucha chtodniczego),

e wysokowydajng zamrazalnig towaru na paletach w systemie
push pull,

e wiasngq flotg 70 nowych specjalistycznych pojazddéw do transportu
zywych zwierzqt oraz do transportu péttusz spetniajgeq najwyzsze

unijne normy emisji spalin EURO 6.

W efekcie tego otrzymujemy produkt o najwyzszej jakosci, co w potg-
czeniu z serwisem dla Klientdw daje unikalny produkt na rynku.
Dodam jeszcze krétko, ze aktualnie jestesmy w przededniu kolejnej

duzej inwestycji...

w Jakie nowe systemy cyfrowe i procesy zapewniq skuteczne
zarzqdzanie produkcjq, dystrybucjq i finansami?

Mozna by sqdzi¢, ze nasza produkcja nie jest specjalnie skompliko-
wana. Jednak bez petnej i rzetelnej informacji o procesach produkeyjnych
nie bylibysmy w tym miejscu, w ktdrym sie obecnie znajdujemy, w zwigzku
z tym nasz dziat IT jest chyba najbardziej dynamicznie rozwijajgcym sie
zespotem. Nie bede tu wymieniat wszystkich systeméw, aplikacji czy pro-

gramow. Jest tego duzo, ale wpisuje sie to réwniez w pytania odnosnie

kosztow i inwestycji.

Obecnie widzimy

oczywiscie pewna

stabilizacje na Swiatowych

rynkach, ale pewne

procesy staly sie

nieodwracalne

Szybka i precyzyjna informacja o procesach, kosztach czy problemach
jest warta wydatkowanych srodkéw oraz pozwala na biezqco reagowaé
na sytuacje w przedsigbiorstwie, co pozwala ograniczaé zbedne wydatki.

Biezqcy rok rozpoczelismy od wejscia w nowy, znacznie bardziej rozbu-
dowany system finansowo-ksiegowy, ktéry pozwoli na usprawnienie komu-
nikacji pomiedzy dziatami. Réwnolegle toczy sie wiele prac projektowych

i wdrozeniowych w szeroko pojetej sferze IT.

Dziekuje za rozmowe.
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Opinie i komentarze

Czy polskie mieso biate jest ,,dobrem narodowym"?

Niewatpliwe tak, i to w wielu wymiarach, zaréwno pod wzgledem gospodarczym,
jak i spotecznym. Nasz kraj jest od lat liderem produkcji miesa drobiowego
w Unii Europejskiej, a rodzimi hodowcy i przetwércy potrafig produkowac
dréb nie tylko w sposéb konkurencyjny, ale réwniez spetniajac najwyzsze
standardy pod wzgledem bezpieczenstwa i jakosci zywnosci.

Mozna powiedzie¢, ze Polska wyspecjalizowata sie w tej dziedzinie
z korzyscia dla gospodarki narodowej. Mam tu na mysli m.in. generowanie
nowych miejsc pracy, realizowane inwestycje czy ptacone podatki.

Co istotne, krajowy sektor drobiarski bezposrednio i posrednio
przyczynia sie do rozwoju wielu sektoréw rynkowych w ramach catego
tancucha dostaw ,od pola, do stotu” i stat sie swoistym spoiwem dla
rodzimego rolnictwa. Ponadto, polski dréb petni istotng role w zywieniu
Polakéw stanowigc jedno z podstawowych zrédet biatka niezbednego
w codziennej, prawidtowo zbilansowanej diecie.

Sylwia Ryszczuk

o
Dyrektor Grupy Miesa Biatego Animex A N I M E X

Dlaczego systemy zarzgdzania sg tak wazne przy produkcji spozywczej?

Systemy zarzadzania produkcjg sg w branzy spozywczej nieodzowne ze wzgledu na
stosunkowo krétki TPS produktéw i bezpieczestwo konsumenta koricowego. Na rynku
istnieje cata masa systemdéw pozwalajacych na zarzadzanie produkcja - poczawszy od
bazy surowcowej poprzez kontrole wydajnosci na kazdej fazie procesu produkcyjnego,
a skonczywszy na gospodarce magazynowej oraz kontroli wysytek do klienta.

Systemy te zawsze jednak opierajg sie na wiasciwie przeszkolonych i Swiadomych
proceséw operatorow. W zwigzku z powyzszym, nalezy zawsze doktada¢ wszelkich
staran w prawidtowe szkolenie zespotu zarzadzajgcego systemami produkcyjnymi
i odpowiednio dopasowac do potrzeb system zarzadzania jakoScig oraz produkcja.
Systemy te muszg by¢ tak skonstruowane, aby minimalizowa¢ ryzyka btedéw
i wprowadza¢ dodatkowe sprawdzenia kolejnych etapéw jakoSciowych,
produkcyjnych oraz logistycznych. Waznosc¢ tych stéw jest na tyle istotna, ze
produkcja zywnosci musi by¢ maksymalnie bezpieczna dla klientéw, pozbawiona
mozliwosci popetnienia btedéw albo minimalizacji ich przez wtasciwe wprowadzanie
danych takich jak chociazby cykl zycia produktu, obecnos¢ alergenéw w procesach

a takze terminy pétproduktéw uzytych do produkcji koncowego wyrobu.

tukasz Grabowski
Dyrektor Zaktadu SuperDrob S.A. O/t6d? Su perDrob
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Jaka jest rola Stowarzyszenia w bezpieczenstwie zywnosci?

Stowarzyszenie Rzeznikéw i Wedliniarzy RP od wielu lat cyklicznie organizuje szkolenia
z bezpieczenstwa zywnosci dla pracownikéw dziatéw jakosci zaktadéw miesnych. Szkolenia
cieszg sie duzym zainteresowaniem, a to pokazuje, ze branzowcy przyktadajg szczegélng
role do zachowania wtasciwego poziomu higieny dla bezpieczefAstwa wytwarzanej zywnosci
i jakosci. Cieszy nas, ze z roku na rok wyraznie spada ryzyko wystepowania m.in. listerii
w zaktadach. W utrzymaniu higieny podczas procesu produkgji coraz wieksza role odgrywaja
nowoczesne technologie, z ktérych chetnie korzystajg zaktady. Mozemy moéwi¢ o wysokim poziomie
bezpieczeAstwa zywnosci w Polsce, co przektada sie m.in. na rosngce znaczenie marki polskiej
wotowiny za granica.

Tomasz Parzybut &

Prezes Stowarzyszenia RzeZnikéw i Wedliniarzy RP S &% = REKLAMA

Co producent moze jeszcze zrobic dla
bezpieczenstwa zywnosci?

Bezpieczenstwo zywnosci ma ogromne znaczenie,
bo dotyczy zdrowia kazdego z nas.

Stanowi jednolitg kwestie wspolng dla wszystkich,
z kompleksowym podejsciem obejmujgcym wszystkie
elementy tancucha zywnos$ciowego, poczawszy
od ekologicznej produkcji ptodéw rolnych, zdrowia
i dobrostanu zwierzat poprzez odpowiednig technologie
produkcji, przetwarzanie, sktadowanie, transport
i bezpieczna sie¢ obrotu handlowego. Producent ponoszac petng
odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci wprowadzanej
do obrotu oraz odpowiadajac za wszelkie uszczerbki zdrowia konsumenta spowodowane
niewtasciwg jakoscig zdrowotna, bierze pod uwage czynniki wpltywajgce na jako$¢
i bezpieczenstwo zywnosci, takie jak: polityka zrdwnowazonego rozwoju, zmniejszenie
skazenia surowcdw zanieczyszczeniami zwigzanymi ze stosowaniem nawozow sztucznych,
pestycyddw czy lekéw weterynaryjnych, poziom sprawnosci zarzagdzania obiegiem informacji

na rynku, prawo zywnosciowe (krajowe, unijne) oraz systemy kontroli i certyfikacji.
Jednak pomimo posiadanych procedur, systeméw zarzadzania, dobrych wynikéw
kontroli czy audytéw, w wielu przypadkach to wiasnie zachowania cztowieka w konkretnych
sytuacjach decydujg o ,sukcesie lub porazce”, wystgpieniu problemu lub tez nie. Praca na
rzecz poprawy kultury bezpieczenstwa i jakosci wyrobéw zdecydowanie wykracza poza

prace na rzecz spetnienia wymagan okreslonych w standardach jakosciowych.

y

NOWOSC(C!

VITACEL PF 850 - blonnik grochowy

- wyjatkowe wigzanie wody
- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu

- atrakcyjny wyglad w czasie przechowywania

- poprawa wihasciwosci organoleptycznych wyrobu na zimno i ciepto
- obnizenie kosztow przez redukcje ubytkow

Uwazam, ze producent niezaleznie od ogniwa fancucha zywnosciowego, do ktérego nalezy
nie moze nie zauwazy¢ nowego zagrozenia zwigzanego z brakiem kultury bezpieczenstwa
zywnosci i wiasnie tej kategorii zagrozenia powinien przeciwdziatac.

Producent i cata organizacja powinna doskonali¢ kulture bezpieczenstwa zywnosci
i skupi¢ sie na pracy nad takimi zagadnieniami, jak konsekwentne dostrzeganie i reagowanie
na,dobre”i,zte” zachowania personelu, czy udzielanie informacji zwrotnej majacej wptyw
na bezpieczenstwo zywnosci.

Odpowiednie kompetencje i Swiadomos¢ pracownikéw, dominujgce w zaktadach postawy,
wartosci i przekonania zwigzane ze znaczeniem bezpieczenstwa produktu, zaufaniem do
systeméw, edukacja pracownikéw, zmiany zachowan oraz wtasciwe przekazywanie wszelkich
informacji to kwestie, ktore nalezy ciagle doskonali¢ dla bezpieczefstwa zywnosci. @5 Fibers for Life.

Rettenmaier Polska
Agnieszka Filiks Sp.z 0.0.
Petnomocnik ds. systemdw jakosci n eu ro b e ef Bitwy WafSZ;‘IZVS;(g \1\1920 .78

. . - arszawa
Quality systems representative nobile 148 600422 227

Tel + 4822608 51 00
e-mail: jrs@jrs.pl
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Jakosc, bezpieczenstwo
| 0SzCzednosc

W Polsce problematyke bezpieczenstwa zywnosci reguluje Ustawa z dnia 25

sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Zgodnie z art. 3 pkt. 2 pro-

dukty niespetniajace wymagan prawa zywnosciowego nie moga by¢ oznakowane
i wprowadzane do obrotu na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej jako zywnos¢.
Zgodnie z ww. ustawg bezpieczenstwo zywnosci dotyczy w szczeg6lnosci: stosowa-
nych substancji dodatkowych i aromatoéw, pozioméw substancji zanieczyszczajacych,

pozostatosci pestycyddw, warunkéw napromieniowania zywnosci, cech organolep-

mgr inz. Jessica Stawicka

tycznych i dziatan, ktére muszg by¢ podejmowane na wszystkich etapach produkgji
lub obrotu zywnoscig w celu zapewnienia zdrowia i zycia cztowieka.

Dziatania zapobiegawcze takie jak GHP i GMP oraz zasady analizy
zagrozen HACCP przyczyniajq sie do osiggniecia bezpieczeristwa zywno-
$ci. Zgodnie z rozporzqdzeniem (WE) nr 178/2002 zagrozenie oznacza
czynnik biologiczny, chemiczny lub fizyczny w zywnosci bqdz stan zywno-
sci mogagcy powodowaé negatywne skutki dla zdrowia (rozporzqdzenie
178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 .,
ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powo-
tujgce Europejski Urzqd ds. Bezpieczeristwa zywnosci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczeristwa zywnosci). Dlatego tak wazne
i potrzebne sq ciqggte kontrole i monitorowanie proceséw w naszym
zaktadzie. Procesy sq opisywane, mierzone i monitorowane. Wszystko po
to, aby dbac o bezpieczeristwo oraz optymalizacje. W procesie zakupéw
i procesie wyboru surowca - kluczowym jest proces wyboru dostawcy, jego
kontroli, sprawdzenia dokumentacji jak réwniez samej kontroli procesu
dostaw. Ze wzgledu na koniecznosé przetwarzania produktéw miesnych
w chtodnych pomieszczeniach, czesto na sufitach, scianach i innych po-
wierzchniach mozna zaobserwowac skraplanie sie pary wodnej, ktéra
w potgczeniu z wysokg wilgotnosciqg pomieszczenia moze spowodowaé
w nim rozwdj plesni i bakterii. Tu kluczowym jest kontrola wilgotnosci, po-
mieszczen, temperatury. Nieodpowiednio umyta maszyna, nieodpowiednio

dobrane srodki myjqce, nieodpowiednie pH detergentow?

Skrécenie trwatosci naszego asortymentu? W jakiej temperaturze
ma odby¢ sie proces? Czy kolejnosé dozowania dodatkéw ma wptyw na
cokolwiek? Czy za wysoka temperatura moze zaszkodzi¢ naszej produkcji?
Czy proces pakowania odbywa sie w warunkach sterylnych szczegdlnie
w momencie tgczenia opakowania z produktem?

Kazdy etap, proces, doktadnie skontrolowany, przeanalizowany
i zoptymalizowany moze przynies¢ oszczednosc firmie. Jedno jest pewne:
nalezy zaczqé monitoring, i kontrole od samego poczqgtku. Przyjrzec sie
wydajnosciom, prognozom, planom. | nawet jezeli czasami oszczedno-
Sci mozemy pozyska¢ w procesie zakupowym, nalezy mie¢ na uwadze
i pamietad, ze oszczednosci nie mogq wptywacé negatywnie na zmiane
jakosci naszego produktu. Oszczednosci szukajmy na drodze skutecz-

. T
alnie gosp uj

nego zarzqdzania. Zatem: planuj zakupy, racj
przestrzenig magazynowg- analizuj poziom obcigzenia linii produk-
cyjnych i zapotrzebowania na surowce; kontroluj etapy proceséw
produkcyjnych, planuj zapasy. | najwazniejsze: analizuj informacje.
Pamietajmy jednak, ze wzrost oszczednos$ci nie moze i$é w parze ze
spadkiem jakosci. Kazdy przedsigbiorca zastanawia sieg, jak pozyskac
oszczednosci, a klient niezmiennie ma wcigz te same oczekiwania przy
zakupie produktu: przede wszystkim jakosc¢- czyli powtarzalnosé. Jak

ja osiggnqc?




speciality food additives

magle Wil [as(e

STATYKI

ULTRA to linia produktéw w formie
ptynnej, gwarantujgcych skuteczne
zachowanie bezpieczenstwa zywnosci.

R -
ULTRA

Poznaj korzysci:

- hamowanie wzrostu drobnoustrojow
patogennych, w tym Listeria
monocytogenes

- stabilizacja pH w catym tafcuchu
dostaw

- obnizenie aktywnosci wodnej
produktéw spozywczych

- wydtuzenie terminu przydatnosci

. standaryzacja wyrobéw gotowych

» mozliwos¢ zachowania Clean Label

LINE

Wf;ESTSELLER
Oferujemy rowniez:

« kwas mlekowy, mleczany 2009 - ULTRAFRESH
« kwas octowy, octany LIQUID

- octy buforowane Kompozycja mleczanu i octanu o szczegdlnych
ekstrakty roslinne wtasciwosciach inhibitujgcych wzrost drobno-

innowacyjne rozwigzania oparte ustrojow. Przeznaczony dla przemystu migsne-

na synergistycznym dziataniu go do produkgji kietbas, wedzonek, stabilizacji
P L. mikrobiologicznej elementéw wieprzowych
regulatorow kwasowosci

i drobiowych. Znajduje zastosowanie réwniez
w przetwdrstwie rybnym. Rekomendowany do
produktéw o obnizonej zawartosci soli.

Unico Polska Sp. z 0.0. Sp. K. O www.unico-poland.eu kontakt@unico-poland.eu @ +48 882 121 316
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Przede wszystkim dbac i by¢ odpowiedzial-
nym za bezpieczenstwo- nie wprowadzac do
obrotu szkodliwej zywnosci. Mie¢ mozliwos¢
sSledzenia produktu- przedsigbiorcy powinni mie¢
mozliwo$¢ natychmiastowego ustalenia danych
kazdego dostawcy bgdz odbiorcy. Dbac o przej-
rzysto$¢- podmioty odpowiedzialne za produkt
powinny bezzwtocznie powiadomi¢ wtasciwe
wtadze, jezeli majg powody sqdzi¢, ze ich zyw-

nos¢ nie jest bezpieczna.

REKLAMA

- krotka i czysta etykieta

- najzdrowszy dodatek

- nowoczesne btonniki do przetwoérstwa miesa
- wyjatkowe potaczenie waloréw zywieniowych
funkcjonalnosci technologicznej

- redukcja zawartosci ttuszczu i kalorycznosci

VITACEL Btonnik Pszenny

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl

Poddawac systematycznej ocenie punkty kry-
tyczne w swoich procedurach i dbaé o przepro-
wadzanie kontroli. Oraz wspdtpracowacd z wia-
Sciwymi wtadzami celem podejmowania dziatan
zmniejszajgcych ryzyko. Bezpieczenistwo zywno-
Sci wigzemy najczesciej z ryzykiem mikrobiolo-
gicznym, jednak zalezy ono w duzej mierze od wa-
runkéw higienicznych panujgcych w zaktadach
produkujgcych zywnosé. Obecnosé wysokich
poziomow bakterii patogennych ma zasadniczy
wptyw na trwatos¢ artykutow zywnosciowych.
Zagrozenie jakie dosy¢ czesto ma miejsce i jest
zwiqzane ze stosowaniem dodatkéw to zafat-
szowania zywnosci. Zgodnie z rozporzqdzeniem
dodatki do zywnosci powinny by¢ dopuszczane
do stosowania w zywnosci i stosowane jedynie,
gdy spetniajg warunki zamieszczone w rozporzg-
dzeniu (WE) nr 1333/2008. Nie powinny znalez¢
sie w produkecie, jesli sq dla danej kategorii zyw-
nosci niedozwolone, bqdz zostaty uzyte w ilosci
przekraczajgcej dozwolong ich ilos¢ w produkcie.
Powaznym zagrozeniem sq ciata obce w zywno-
sci. Niestety takie sytuacje, gdzie ciato obce znaj-
duje sie w przetworzonych produktach migsnych
zdarzajq sie mimo wielu wdrozonych procedur.
Oprdcz kosztéw jakie ponosi firma, zagrozenie
takie jest zwigzane z utratg zaufania konsumen-
toéw. Aby zachowac bezpieczeristwo zywnosci
konsument musi by¢ finalnie poinformowany jaki
czas ma na spozycie wyprodukowanej zywnosci,
ktorej stat sie nabyweq. Pomimo zapewnienia
trwatosci na kazdym etapie w zaktadzie produk-
cyjnym, produkt moze z niego wyjechaé i straci¢
swoje wiasciwosci lub stwarzaé zagrozenie dla
konsumenta, a wszystko z powodu nieprawidto-
wego przechowywania ,w drodze do klienta”.
Dlatego tak wazne jest monitorowanie ciggtosci
tancucha chtodniczego. Wycofanie wadliwych
produktéw, ktére mogq stanowi¢ powazne za-
grozenie dla klienta powinno zosta¢ wykonane
w jak najszybszym czasie. W dotarciu do zrédta
problemu pomaga nam $ledzenie tafncucha zyw-
nosciowego. W kazdym miejscu tanicucha moze
dojs¢ réwniez do zakazenia. Dlatego tak wazne
jest m.in. kontrolowanie dostawcéw, specyfikacji
czy temperatur przechowywania.

Jesli mowa o jakosci to réwniez powinno
odzwierciedlaé sie w dbatosci o srodowisko.
Opakowania stanowiq temat rzeka. Moggq przy-
czynic sie do optymalizacji, oszczednosci jak i po-
prawy jakosci produktu, a wszystko to w dobrej
mierze dbania o $rodowisko. Juz teraz trwajq
prace nad innowacyjnymi opakowaniami, ktére
pozwolg ograniczy¢ negatywny wptyw tworzyw
sztucznych na srodowisko.

Naukowcy z hiszpanskiego instytutu ,La
Mayora” wykorzystujq do badan skérki od pomi-
dora aby wytworzy¢ bioplastik, ktéry rozktada sie

w srodowisku na przestrzeni miesigca.

Nowy bioplastik moze by¢ sktadnikiem inteli-
gentnych opakowan i dziata¢ jako ,sensor”, ktory
wskazuje za posrednictwem zmiany koloru czy
znajdujqcey sie w srodku opakowania produkt jest
jeszcze Swiezy. Kolejnymi pracami naukowcdw,
tym razem zespotu Hiszpansko-Portugalskiego
z Uniwersytetu w Kadyksie oraz w Aveiro sq
badania nad biodegradowalnym opakowaniem
do zywnosci z odpadéw celulozowych z przemy-
stu papierniczego oraz z ekstraktu z lisci man-
go. Etykieta opakowania wydtuzataby réwniez
okres przydatnosci do spozycia dzieki funkgji
zapobiegania utlenianiu zywnosci, korzystajgc
z przeciwutleniaczy pochodzgcych z awokado.
Aby zachowad swiezos¢, smak i zapach czekolady
wykonane zostato réwniez nowe opakowanie
z papieru z barierg na ttuszcze i aromaty. Papier
z tak dobranymi funkcjonalnymi powtokami moz-
na przetwarzac w srodowisku jak zwykty papier.
Jednak czy kwestie sSrodowiskowe opakowan
mogq wptyngc¢ na jakosé i optymalizacje- to weigz
zagadnienia, ktére sie rozwijajq. Producenci majq
nie lada wyzwanie, aby sprostac oczekiwaniom
konsumenta. Jednak rodzq sie tez watpliwosci
czy taki sposéb ograniczanie tworzyw sztucznych
nie skroci terminu przydatnosci produktéw do
spozycia, a co za tym idzie spowoduje wzrost
marnotrawienia zZywnosci.

Czy trzeba pozbywaé sie przetermino-
wanej zywnosci? Zgodnie z artykutem 24
Rozporzqgdzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci, w przypadku srod-
kéw spozywczych, ktére z mikrobiologicznego
punktu widzenia szybko sie psujq i z tego wzgledu
juz po kroétkim czasie mogqg stanowi¢ bezpo-
srednie zagrozenie dla zdrowia ludzkiego, date
minimalnej trwatosci zastepuje sie terminem
przydatnosci do spozycia. Po uptynieciu terminu
przydatnosci do spozycia Srodek spozywczy jest
uznawany za niebezpieczny zgodnie z art. 14 ust.
2-5 rozporzqdzenia (WE) nr 178/2002. Zgodnie
z obecnym stanem faktycznym date minimalnej
trwatosci poprzedza sformutowanie: ,Najlepiej
spozy¢ przed ..."” - gdy data zawiera oznaczenie
dnia albo ,Najlepiej spozy¢ przed koricem ..."
-w innych przypadkach. Termin przydatnosci do
spozycia poprzedza sformutowanie ,Nalezy spo-
zy¢ do ...". Czy niezakupiona zywnos$¢ musi trafic
,do kosza”? Juz teraz za sprawq specjalnych
aplikacji, punkty mogq informowac o mozliwosci
kupna za nizszq cene dan, ktére nie zostaty pod
koniec dnia sprzedane. Wzrost marnotrawienia
zywnosci przyczynia sie do braku bezpieczenstwa
zywnosci. Blisko 1/3 zywnosci produkowanej na
Swiecie jest uznawana za niezdatng do spozycia

lub wyrzucana.
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PUCEM

Wykonczenie posadzki na bazie
cementu poliuretanowego To mocna
solidna odporna na Scieranie podtoga

z antyposlizgowym wykonczeniem oraz
wysoka odpornoscig na wiele substancji
chemicznych dajacg dtuga zywotnosé.
Cechy produktu: Wodoszczelna, odporna
na szok termiczny z cieczy (gorgca woda).

Zastosowanie: Przemyst spozywczy,
chemiczny i farmaceutyczny.

Eurostep jest firmg Quartzline

Kamil Frackiewicz

oJ +48 609 278 300
¥ kamil.frackiewicz@eurostep.com.pl

Epoxy
Zywica epoksydowa jest stosowana w
Srodowiskach przemystowych, poniewaz
ma doskonatg odporno$¢ chemiczng i
jest tatwa w utrzymania czystosci. Jest to
system posadzki wylewanej o grubosci
kilku milimetréow lub o minimalnej
grubosci warstwy naktadanej watkiem.
Powtoki te mozemy dostarczy¢ w wersji
matowej lub satynowym potyskiem.
Posadzki z odlewu epoksydowego nadaja
sie do pracy pod duzym obcigzeniem.
Powtoki naktadane watkiem stosowane
sq w przypadku mniej intensywnego,
rzadszego uzytkowania.

Cechy produktu: Bardzo wysoka
wytrzymatos¢ na Sciskanie, odpornos¢ na
dziatanie wiele substancji chemicznych.

Zastosowanie: Przemyst, sklepy, garaze, hale
przemystowe.

MMA

Metakrylan metylu (MMA) Ta
bezspoinowa posadzka ma bardzo szybki
czas utwardzania i dlatego umozliwia
naktadanie kilku warstw w ciggu jednego
dnia, podtoga jest szybko gotowa

do uzytkowania. Posadzki MMA sg
wytrzymate i odporne na dziatanie cieczy.
Cechy produktu: Higieniczny i odporny na
zuzycie, mozliwos¢ naktadania w niskich
temperaturach.

Zastosowanie: Stuzba zdrowia, edukacja, biura,
logistyka, bezpytowe obszary techniczne

Dariusz Sierakowski

o/ +48 605 844 530
¥ dariusz.sierakowski@eurostep.com.pl

@ www.eurostep.pl
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AICON X-RAY - technologia na strazy
bezpieczenstwa produktow

Troska przetwoércéw miesa i generalnie producentéw produktow
spozywczych o zadowolenie, a zwtaszcza bezpieczefstwo konsumentdw jest

bezwzglednym priorytetem. Zabezpieczenie marki przed problematycznymi

Tomasz Rychlica
Szef Dziatu Sprzedazy PID Polska

Szereg konsekwencji, jakie grozq w przypadku dostarczenia na rynek
zanieczyszczonego lub wadliwego produktu (wycofanie towaru ze skle-
pow, utylizacja, nadszarpniety wizerunek marki, utrata zaufania), sktania
wytworcéw do inwestycji w zapewnienie jakosci. Jednym z zabezpieczer

jakie mozna w tym przypadku zastosowaé

jest technologia rentgenowska, dzieki kté-

rej mozliwa staje sie eliminacja zanieczysz-
czonych i wadliwych produktéw jeszcze na
etapie produkcji. Detektory rentgenowskie
umozliwiajg w precyzyjny i automatyczny
sposéb sklasyfikowaé produkty na zgodne

oraz zanieczyszczone i wybrakowane.

i kosztownymi reklamacjami to codzienna, mozolna praca wielu oséb
z catym dziatem zapewnienia jakosci na czele.

Poza funkcjonalnosciq wykrywania zanieczyszczen metalicznych i nie-
metalicznych, takich jak: szkto, ceramika, kamien, ko$¢, guma czy inne
tworzywa o odpowiednich wlasciwosciach (gestosé oraz sktad chemiczny),
systemy inspekgji rentgenowskiej mogq jednoczesnie realizowac wiele
innych pomiaréw jakosciowych - wazenie, kontrola wymiaréw, weryfikacja
obecnosci elementéw produktu lub opakowania, ksztatt, liczenie elementéw
w opakowaniu jednostkowym lub zbiorczym. Caty proces kontroli musi
odbywadé sie przy petnej wydajnosci linii produkcyjnej, dochodzqcej czasem
nawet do 1000 produktéw na minute co stanowi wyzwanie dla oprogramo-
wania analizujgcego zdjecie rentgenowskie, jednostki obliczeniowej czy tez
osprzetu w postaci automatycznego odrzutnika produktéw niezgodnych.

Cheqc uzyskaé najwyzsze bezpieczenstwo dostarczanych konsumentom
produktow warto skorzystaé z pomocy specjalistéw w dziedzinie technologii
rentgenowskiej. Firma PID Polska - dystrybutor marki Aicon X-ray w Polsce,
od blisko 20 lat oferuje urzqdzenia x-ray dla przemystu spozywczego. Dzieki
koncentracji na technologii rentgenowskiej oraz kompletnej ofercie wszelkich
ustug niezbednych do prawidtowego dziatania tych urzqdzeri w Srodowisku

produkeyjnym - udato jej sie osiqgnaé pozycje lidera krajowego rynku.
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Aicon X-ray, jako jeden z niewielu producentéw urzqdzen rentge-
nowskich, dysponuje nowoczesng i unikalng technologiq bezposredniej
konwersji promieniowania rentgenowskiego czyli tak zwanym licznikiem
fotondw. Technologia ta pozwala na stworzenie zdjecia rentgenowskiego
o nieosiggalnej wezesniej jakosci. Wysoka rozdzielczosé zdjecia (nawet
0.1 mm) oraz brak szumdw (wystepujgcych przy znanej od lat techno-
logii scyntylatorowej), umozliwiajg doktadniejszq analize obrazu i tym
samym wykrywanie zanieczyszczen, ktére przy standardowej technologii
x-ray mogq byé niewidoczne na zdjeciu i tym samym
niewykrywalne. Ponadto - licznik fotonéw umozliwia "
wykonanie zdjecia rentgenowskiego na wielu pozio-
mach energetycznych. Wspomaga to rozréznianie
sktadu chemicznego skanowanych obiektéw dzieki
czemu na przyktad mozliwe jest wyrazne wyrdznienie
na obrazie rentgenowskim kosci na tle migsa. Aicon
X-ray oferuje licznik fotonéw jako opcje konfiguracyjng
do niemal wszystkich mozliwych aplikacji x-ray jed-
nak ta technologia znajduje szczegdlne zastosowanie
w przemysle przetwdrstwa miesnego. Ze wzgledu na
znikome nawapnienie kosci w przypadku miesa drobiowego, ich detekcja
jest utrudniona jednak z urzqdzeniem Aicon X-ray wyposazonym w licznik
fotondw - staje sie mozliwa nawet od grubosci kosci rzedu 1 milimetr.

Detektory rentgenowskie Aicon X-ray oferowane przez PID Polska,
wyposazone sq w szereg funkgji, ktérych wspdlnym celem jest zabezpie-
czenie produktu przed zanieczyszczeniami i innymi wadami jakosciowymi.
System ciggtej autokontroli kluczowych komponentéw natychmiast wykryje
nieprawidtowq prace ktoregokolwiek z nich. Zastosowana odwrécona
logika inspekeji, polegajgca na zatozeniu, ze kazdy produkt wjezdzajqgcy
do tunelu detektora jest potencjalnie zanieczyszczony a dopiero prawi-
dtowo przeprowadzona analiza obrazu rentgenowskiego moze zmienié
jego status na zgodny - skutecznie minimalizuje ryzyko przepuszczenia
produktu niezgodnego do dalszego procesu produkcyjnego. Dodatkowe
funkcje dostepne w detektorach Aicon X-ray, takie jak system potwierdzenia
odrzutu w potgczeniu z systemem sledzenia produktu - zabezpieczajq przed

ewentualnymi usterkami mechanicznymi odrzutnika, w wyniku ktérych

Troska przetwoércow
miesa o zadowolenie,
a zwiaszcza bezpieczenstwo
konsumentéw jest
bezwzglednym priorytetem

Szeroki wachlarz ustug oferowanych przez PID Polska oraz Aicon
X-ray sprawia, ze uzytkowanie detektoréw rentgenowskich staje sie
tatwiejsze. Dzieki ogromnemu zasobowi do$wiadczen aplikacyjnych,
mamy pewnos¢ ze dobrane rozwigzania konfiguracyjne sprawdzq sie
w petnym zakresie potrzeb. Oprogramowanie w urzqdzeniach Aicon
X-ray umozliwia osiggniecie najwyzszych parametréw detekeji bez ogra-
niczania wydajnosci nawet najszybszych linii produkeyjnych. Oprécz
bezpieczeristwa produktéw, urzqgdzenia Aicon X-ray zapewniajq rowniez
petne bezpieczeristwo radiologiczne srodowiska
pracy a firma PID Polska wspiera uzytkownikéw
urzqdzen w zakresie wszelkich lokalnych wyma-
gan prawnych zwigzanych z ich posiadaniem.
Niektére aplikacje, zwtaszcza w istniejgeych juz
liniach produkeyjnych wymagajq zastosowania
niestandardowych rozwigzan, zaréwno konstruk-
cyjnych jak i programistycznych. Elastyczne
podejscie Aicon X-ray w takich przypadkach
znaczqco utatwia integracje urzqdzern w nawet
najtrudniejszym srodowisku produkeyjnym. Petna
kompatybilnos¢ ze wszystkimi standardami komunikacyjnymi pozwala
wykorzysta¢ dane gromadzone w urzqdzeniu x-ray w celu integra-
cji z systemami klasy MES. Ponadto istnieje mozliwosé zastosowania
dodatkowego oprogramowania bazodanowego w celu wygodnego
raportowania. Na koniec - co jest szczegdlnie istotne z punktu widzenia
ciggtosci produkgji zwtaszcza gdy x-ray petni role krytycznego punktu
kontroli - PID Polska oferuje catodobowy telefon serwisowy, ktéry wraz
ze zdalnym potgczeniem internetowym, umozliwia diagnoze a bardzo
czesto réwniez usuniecie usterki w ciggu kilku czy kilkunastu minut.
Unikamy tym samym zbednych kosztédw zwigzanych z dtugim przestojem

urzqdzenia oraz przyjazdem technika do zaktadu.

W celu uzyskania oferty lub dodatkowych informacji
prosba o kontakt: t.rychlica@pidpolska.pl, tel.: 507 370 580
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mogtoby doj$é do sytuacji kiedy produkt zakwalifikowany jako niezgodn . s . .
globy doj ytuacyi kiedy p Y godny skorzystaj z mozliwosci obejrzenia

urzadzen Aicon X-ray na zblizajacych sie
imprezach targowych:

nie zostat odrzucony.

Warsaw Pack
Nadarzyn k/Warszawy
18-20 kwietnia 2023,
hala B, stoisko B2.54

Interpack
Disseldorf

4-10 maja 2023,
hala 11, stoisko E11
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Gdzie tracimy jakoSc?

- jakosciowe | kosztowe punkty krytyczne

Witam w kolejnym artykule naszej Akademii Technologa. -~ ogmed -

Mam nadzieje ze znajdziecie chwile na poznanie mojego
punktu widzenia na temat punktéw krytycznych w aspekcie
jakosci oraz kosztéw. W mojej opinii zawsze musimy patrze¢

szeroko na proces produkgji i uwzgledniac te dwa aspekty e«

tj. jakosciowy i kosztowy. Przesuniecie w kazdg ze stron
i niezachowanie balansu zawsze Zle sie konczy dla produktu.
Zgadzacie sie tu ze mng ?

Radostaw Wilinski

CEQ / Founder / Prezes zarzqdu eI

*  jakosé (zgodnosc ze specyfikacjq)

surowce
*  koszty sktadnikow
*  rezim procesowy
proces e KPI - monitoring kosztéw i jakosci z wy-

korzystaniem automatycznego np.:
pomiaru OEE

*  wykorzystanie obiektywnych metod

oceny

Zgtebiajqc te dwa aspekty, mozemy wylistowac trzy gtéwne miejsca,
ktére zcierajq sie zawsze ze sobq i konieczne jest pamiegtanie o tym, ze
muszq by¢ spetnione oba aspekty.

Surowce. Obserwujqc tendencje na rynku gdzie centralizuje sie zakupy
i wymaga od dostawcow nizszych cen, narazamy sie wezesniej czy pozniej
na obnizenie jakosci: przypraw, folii, surowcow funkcjonalnych, surowcow
miesnych. Jedynym rozwigzaniem tego problemu jest weryfikacja jakosci
z pierwotng specyfikacjq. Przyznacie sami ze taki proces jest rzadkosciq

w naszej branzy.
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Kontrola jakosci surowcow migsnych pochtania catq uwage KJ a we-
ryfikacja jakosci pozostatych sktadowych produktu najczesciej nastepuje
przed uzyciem do produktu.

Jest to zdecydowanie za pézno i finalnie podejmowane sq kompromisy
jakosciowe aby zrealizowaé zaméwienie.

Whasciwy proces przyjecia surowcéw powinien byé przygotowany
w 5 etapach:

Etap 1. Jeszcze przed roztadunkiem samochodu dostawczego upewnij
sie, ze towary zostaty odpowiednio zabezpieczone na czas transportu.
W przypadku, gdy surowce wymagajq przechowywania w warunkach
chtodniczych, sprawdz temperature w tadowni srodka transportu. Mozesz
wykona¢ taki pomiar przy pomocy pirometru (termometr bezdotykowy) lub
sprawdzi¢ temperature na czytniku temperatury, ktéry powinien znajdowac
sie w kabinie kierowcy. Przy okazji upewnij sie, ze kierowca zna zasady
postepowania w przypadku, gdy temperatura tadowni wzrosnie ponad
okreslong wartosc.

Etap 2. Zwré¢ uwage na warunki transportu:

*  czystosc i stan techniczny fadowni srodka transportu,

e obecnosc szkodnikdw lub ich pozostatosci,

*  spos6b zabezpieczenia towardw na czas transportu (utozenie na
paletach, stosowanie paséw przytrzymujqcych itp.),

* ewentualna obecnosé innych towardw, ktore nie powinny by¢ trans-
portowane razem z zywnosciq (np. srodki chemiczne, przedmioty

mogqce uszkodzi¢ przewozone surowce),



e czas i réznorodnosc opakowan (bezpo-

srednie i posrednie, pojemniki i kartony).

Etap 3. Dopiero po ocenie warunkéw trans-
portu mozesz przystqgpi¢ do wtasciwej kontroli
jakosci artykutéw spozywczych. W zaleznosci
od branzy kontrola jakosci dostaw moze by¢ po-
tgczona z poborem préb do badan, jednakze
w wiekszosci firm nieposiadajgcych wtasnych
laboratoriéw kontrola ta musi by¢ ograniczona
do oceny wizualnej.

Kontrole jakosci surowcéw rozpocznij od
ogledzin opakowan. Zwréé uwage, czy nie sq
uszkodzone, zabrudzone lub zalane. Wszelkie
uszkodzone opakowania nie mogq by¢ przyjete
do firmy. W przypadku surowcéw pakowanych
w puszkach sprawdz, czy nie wykazujq one oznak
bombazu lub sladéw rdzy. Opakowania produk-
téw pakowanych prézniowo muszq by¢ catkowicie
odpowietrzone. Surowce transportowane luzem
powinny by¢ umieszczone w czystych zamykanych
pojemnikach.

Etap 4. Nastepnym krokiem w ocenie pro-
duktow jest sprawdzenie informacji podanych
na etykiecie srodka spozywczego. Informacje
te powinny by¢ zgodne z przepisami zawartymi
w rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi. Zwréé uwage w szczegdlnosci na oznacze-
nie terminu przydatnosci do spozycia lub date
minimalnej trwatosci oraz czytelnos¢ oznakowar.
Nie przyjmuj artykutéw spozywcezych z koriczqgeq
sie datg waznosci, w szczegdlnosci produktow
o dtugim okresie przydatnosci do spozycia.

Sprawdz, czy na opakowaniu srodka spo-
zywczego dostepne sq nastepujgce informacje:

¢ Nazwa producenta,

*  Wykaz sktadnikéw srodka spozywczego
ztozonego,

e Okreslenie warunkéw przechowywania,

*  Oznaczenie partii dostarczonego surowca
(mozliwos¢ ewentualnego zidentyfikowa-
nia partii w sytuacji koniecznosci wycofa-
nia surowca z obrotu),

¢ Inneinformacje istotne z punktu widzenia

wymagan twojej firmy.

Etap 5. Ostatni etap kontroli jakosciowej
dostaw to ocena samego $rodka spozywczego.
Ta faza kontroli zaleze¢ bedzie przede wszystkim
od rodzaju surowca oraz mozliwosci technicznych
(np. mozliwosci wykonania badan w laboratorium
zaktadowym). Ocenie moggq podlegac nastepujg-
ce parametry srodka spozywczego:

e Kolor,

e Zapach,

¢ Konsystencja,

¢ Kwasowosé,

e Obecnosc ciat obeych,

e Obecnosc¢ pasozytow,
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e obecnosc innych zanieczyszczen.

Pomocq w zakresie oceny jakosciowej srodka
spozywczego jest opisanie wymagan w specy-
fikacjach surowcowych, tj. dokumentach we-
wnetrznych, w ktérych nalezy poda¢ informacje
dotyczqce wymaganych cech produktu oraz sytu-
acje, w ktérych surowiec spozywczy nie moze by¢
zaakceptowany. Czesto w specyfikacjach umiesz-
cza sie zdjecie produktu. Szczegdlnie istotne sq
tego typu informacje w firmach zaopatrujgcych
sie w szeroki asortyment surowcéw. Pracownicy
odpowiedzialni za przyjecie towaru mogq w przy-
padku watpliwosci skorzystac z opiséw podanych
w specyfikacjach.

W przypadku wystgpienia niezgodnosci doty-
czqcych jakosci surowcéw, opakowar lub srodka
transportu powinienes opracowac procedury
zwigzane z podjeciem decyzji przyjecia bqdz od-
rzucenia dostawy. Pracownik podejmujqcy tego
typu decyzje musi posiadac odpowiedniq wiedze
i doswiadczenie w celu dokonania oceny zagro-
zenia. W sytuacji, gdy w zaktadzie mozliwe jest
zastosowanie dodatkowej obrdbki (np. przesianie
surowca, segregacja, bezzwtoczna obrébka ciepl-
na surowca), osoba odpowiedzialna za przyjecie
surowcow moze podjq¢ decyzje warunkowego
przyjecia mimo niespetnienia wyspecyfikowa-
nych wymagan.Najistotniejsze z punktu widzenia
bezpieczenstwa zywnosci informacje dotyczqce
przyjecia surowcéw powinny by¢ zapisywane.
Posiadanie dokumentacji odbiorczej dostaw po-
zwoli Ci na dostarczenie dowodu nalezytej sta-
rannosci w zakresie bezpieczeristwa zdrowotnego
produkowanej przez ciebie zywnosci.

Proces - rezim procesowy

Kontrola procesu produkeyjnego i jej system
zalezy gtéwnie od specyfiki produkeji, automa-
tyzacji i proceséw technologicznych. W branzy
migsnej ciggle wiele linii produkeyjnych jest mato
zautomatyzowane i czynnik ludzki i jego facho-
wos¢ staje sie krytycznym punktem tworzenia
lub tracenia jakosci a takze generowania coraz
wyzszych kosztéw produkcji.

Czynniki ludzkie powodujgce problemy
jakosciowe:

e wysoka rotacja pracownikéw do 70%,
*  pracownicy zewnetrzni,

e obcojezyczni pracownicy.

W obliczu zmieniajqgcego sie rynku pracy
aby uzyskaé przewidywang jakos¢ produktu firmy
muszq zmienié¢ model zarzqdzenia i nadzoru nad
produkcjq. Bez rozbudowy nadzoru wewnetrzne-
go oraz treneréw wewnetrznych jakos¢ produk-
téw oraz koszt produkeji jest zagrozony i bedzie
nieprzewidywalny.

Moim zdaniem wygrajq firmy na rynku kto-

re bedq miaty tego swiadomosc¢ i podejscie do

wdrazania pracownikéw oraz ich nadzoru lub

zainwestujq w robotyzacje.

e KPI - monitoring kosztéw i jakosci z wy-
korzystaniem automatycznego np.: po-
miaru OEE

Nadzor nad procesem czyli kosztami i jako-
Scig mozemy poprawi¢ wdrazajgc automatyczny

pomiar OEE. System ten polega na:

REKLAMA

UALITY

y ”

NOWOSC!
VITACEL EWF 700

- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu

- poprawa wihasciwosci sensorycznych wyrobu na zimno i ciepto
- obnizenie kosztéw przez redukcje ubytkdw

- wyjatkowe wigzanie wody (preparat btonnikowy)

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 . 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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Overall Equipment Effectiveness (OEE)
- czyli catkowita efektywnosé wyposazenia, jest
to wskaznik umozliwiajgcy ocene efektywnosci
wykorzystania maszyn przez producenta.

Procentowo ukazuje zatem ile maszyny wyko-
naty z tego co teoretycznie sq w stanie wykonac.

Wskaznik ten sktada sie z trzech parametréw:
dostepnosci, wydajnosci oraz jakosci.

Oblicza sie go za pomocq wzoru:

OEE = dostepnos¢ x wydajnosé x jakosé x 100%

REKLAMA

- najwyzszej jakosci wtékna pszenne

VITACEL Btonnik Pszenny
- for good food and good profit
- wysoka wydajnos¢ obrébki cieplnej (nawet do 5% wiecej)

- specjalne typy do mielonego miesa, salami i nastrzyku

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel +48 22608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl

Weryfikacja jakosci - wykorzystanie obiek-
tywnych metod oceny

Jednq z takich metod jest obrazowy analiza-
tor wizualny o wysokiej rozdzielczosci.

Elektroniczny analizator wizualny IRIS mierzy
kolor i ksztatt produktéw w jednej analizie oraz
w sposéb, w jaki sq one postrzegane przez kon-
sumenta. Dzieki wysokiej doktadnosci pomiaru
i niezawodnosci analizy w dituzszej perspektywie,
kontroluj wizualny aspekt swoich produktéw, aby

lepiej zadowoli¢ swoich klientdw.

Wykorzystanie elektronicznego analizatora wi-
zualnego do oceny koloréw i ksztattéw pozwala na:
*  ocene sensoryczng bardziej wiarygodng,
* poprawe jakosci sensorycznej,
e standaryzacje jakosci wizualnej,

e kontrole cech wizualnych i wyglgdu.

Wykorzystujgc obrazowanie o wysokiej roz-
dzielczosci w kontrolowanych warunkach oswie-
tleniowych i obrazowania, ten przyrzqd przezna-
czony do analizy koloréw i ksztattéw ma unikalne
wiasciwosci techniczne, aby osiggng¢ niezréwnang
wydajnosé: Jednoczesna analiza kolorow i ksztat-
téw postrzeganych przez konsumenta: na podsta-
wie pojedynczego zdjecia wykonanego aparatem
o wysokiej rozdzielczosci elektroniczny analizator

wizyjny ocenia caty produkt i mierzy wszystkie ko-

Radostaw Wilinski
CEO / Founder / Prezes zarzgdu

+48 534 225 794
radoslaw@hfd.com.pl

HUB FOOD DEVELOPMENT Sp. z 0.0.

02-972 Warszawa, ul. Prymasa Auststa Hlonda 10H/203
www.hfd.com.pl, NIP: 9512536984, REGON: 521 487183

Ocena powtarzalnosci

przekroju kietbas

lory i atrybuty ksztattu (wymiary, kotowos¢ itp.) na
powierzchni produktu. Prostota i wysoka wydajnosé
analizy: zastosowanie analizatora wizualnego nie
wymaga przygotowania prébki i umozliwia ocene
duzych prébek lub kilku prébek jednoczesnie, ztozo-
nych lub nieregularnych powierzchni, w analizie nie-
niszczqcej. Ponadto analize mozna przeprowadzi¢
na catym produkcie lub na wybranych porcjach.

Obiektywnosc i precyzja pomiaru kolorow
i ksztattow: uzycie instrumentu takiego jak elektro-
niczne oko do oceny aspektu wizualnego w kontro-
lowanych warunkach i przy wysokiej wrazliwosci
na réznice koloréw, nawet niewielkie, gwarantuije,
powtarzalne i catkowicie obiektywne wyniki. Duza
stabilnos¢ pomiaru koloréw i ksztattéw w dtugim
okresie: dzieki wysokiej powtarzalnosci analizy
i historii pomiaréw, analizator wizualny pozwala
Sledzi¢ atrybuty wizualne w dtugim okresie, aby
zagwarantowac statq jakos¢ wizualng w czasie
i zapewni¢ identyfikowalnos¢ partii produkeyjnych.

Mozliwosci analizy jakosciowe;j i ilosciowej:
oprogramowanie do przetwarzania danych o kolo-
rach i ksztattach pozwala ocenic¢ zaréwno globalny
wyglad produktéw, jak i okreslic ilosciowo poszcze-
gdlne atrybuty wizualne. Dzieki wysokiej wiarygod-
nosci pomiaréw koloréw i ksztattéw, analizator
wizualny IRIS moze zastgpi¢ panel sensoryczny
w przypadku rutynowych testow lub dogtebnej
oceny na etapie rozwoju produktu.

Wracajgc do pytania postawionego na po-
czqtku artykutu. Gdzie tracimy jakos¢ i koszty?

Odpowiedz brzmi: surowiec, proces, ocena
jakosci.

Dziekuje za zainteresowanie artykutem

i do zobaczenia w nastepnych

artykutach Akademii Technologa
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Kompleksowe rozwigzania higieniczne
dla przemystu spozywczego

Produkty myjgco-dezynfekujagce Uzdatnianie wody procesowe;j

Rozwigzania w zakresie uzdatniania
wody dla przemystu spozywczego.
Produkty chemiczne do zamknietych
systemow recyrkulacyjnych, otwartych
do komor wedzarniczych, bez amin systeméw chtodzenia, kottéw parowach,
czwartorzedowych, produkty pasteryzatoréw tunelowych, autoklawow
wspomagajgce ptukanie. = = | przyzaktadowych oczyszczalni Sciekéw.

Szeroka oferta preparatéw myjgcych
i dezynfekujgcych pozwoli dobraé
optymalny produkt do kazdego
zastosowania - w tym m.in. produkty

Ustugi Konsultingowe KBS Rozwigzania inzynieryjne

Specjalne programy optymalizacyjne, ]

——

ﬂf 3 Instalacje OPC i CIP, ktére sg projektowane
. z uwzglednieniem charakterystyki Twojego
% Zaktadu oraz pozwalaja w petni
} . wykorzystac jego potencjat wytworczy,
a do tego szeroki wybor gotowych
I urzgdzen myjqcych i dezynfekujgcych.

ktére pozwolg poprawic¢ wydajnosé l|
operacyjng i bezpieczenstwo Ui
mikrobiologiczne w Twoim zaktadzie.

Programy optymalizacji zuzycia wody,
pary, sprezonego powietrza,
optymalizacja mycia OPC i wiele innych.

Higiena osobista oraz pomieszczeh
socjalnych

Srodki higieny osobistej, maszyny
szorujgco-zbierajgce TASKI, Sluzy
higieniczne, srodki do higieny podtog,
a takze powierzchni ptaskich.

Poznaj wszystkie nasze rozwigzania na
www.Diversey.com.pl lub skontaktu;j sie
z naszym przedstawicielem handlowym.
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EHEDG i ATT: Partnerstwo na rzecz
bezpieczenstwa zywnosci
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Representative for EHEDG
Regional Section Poland

XVIII'i XIX wiek to czas, w ktérym zagadnienie higieny i bakteriologii stato
sie przedmiotem powaznych rozwazan naukowych. Juz w XIX wieku stworzono
podstawy naszej obecnej wiedzy na ten temat. Jednakze w epoce, kiedy zywnos$¢ byta

Jedrzej Gajda,
Dyrektor ds. Sprzedazy Krajowej

produkowana lokalnie w matych gospodarstwach, a jej przetwarzanie ograniczato
sie do sezonowej pasteryzacji produktéw, nikogo nie zajmowato wprowadzenie

standardéw higienicznych dotyczacych produkcji zywnosci; dopiero pézniej,
wraz z rozwojem przemystowej produkcji wyrobdw spozywczych rozpoczety sie
rzeczywiste wysitki majace na celu poprawe bezpieczenstwa w przetwarstwie.

EHEDG to powstata w 1989 roku organizacja skupiajgca producentéw
zywnosci, firm zajmujqcych sie jej przetwarzaniem, a takze wytwdreow
sprzetu i maszyn przeznaczonych dla przemystu spozywczego. Jej celem jest
wspieranie i wytyczanie kierunkéw w zakresie bezpieczefistwa i ustawicznej
poprawy jakosci w tych sektorach. Stanowi m.in. forme platformy stuzqcej
wymianie doswiadczen, dzielenia sie rozwigzaniami i efektami wdrozer.

Jest takze jednostkq certyfikujgcq poszczegdlne maszyny i urzqdzenia
stosowane w przemysle spozywczym. Wspomniana certyfikacja dotyczy tak-
ze proceséw produkeyjnych/ technologicznych. Przyznanie jest wyréznieniem

dla jej posiadacza, jednoczesnie stanowiqc uwiarygodnienie producenta.

Przewodnictwo EHEDG w Polsce

Firma ATT Sp. z 0. 0. zostata cztonkiem EHEDG w 2016 roku. Od 2022
roku petni funkcje Przedstawiciela Sekcji Regionalnej EHEDG Polska. ATT
podjeta sie misji krzewienia wysokich standardéw produkcji zywnosci, bo
sama zawsze na nie stawiata.

Specjalizujemy sie w projektowaniu, produkcji i montazu wyposazenia
nierdzewnego do obiektow przetwdrstwa spozywczego na catym $wiecie.
W portfolio produktéw znajdujq sie systemy odwodnieri, podesty/kon-
strukcje, wtazy, elementy ochronne oraz pozostate wyposazenie zaktadéw

chemicznych i spozywczych.

W 1912 roku zostata opatentowana przez niemieckich inzynieréw
stal nierdzewna. To materiat, ktory zrewolucjonizowat proces higienicznej
produkgji zywnosci. Elementy wykonane przy jej uzyciu sq w stanie sprosta¢
najwyzszym, surowym standardom higienicznym. Jednoczesnie nalezy
pamietad, ze sam materiat nie daje catkowitej gwarancji higieny.

Rozwdj mikrobdw i bakterii moze nastqpié w kazdym miejscu, w ktérym

gromadzq sie organiczne pozostatosci po procesach produkgji zywnosci.

@Q Program certyfikacji EHEDG

L

"1 8 A 12 270

& Laboratoriow _‘._,i Specjalistow Aktywnych
na swiecie weryfikujgcych certyfikatow

Zrédto grafiki: ehedg.org
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Zastosowanie materiatow higienicznych stanowi zaledwie czes¢ staran
o zapewnienie bezpieczenistwa zywnosci na linii produkcyjnej. Drugim,
istotnym elementem jest sposob, w jaki poszczegdlne elementy sq z tego
materiatu wykonane.

Dla osiggniecia zadowalajqcej jakosci produktu, spetniajgcego
najwyzsze standardy higieniczne, konieczne jest wdrozenie najlepszych
praktyk w zakresie higieny juz na etapie projektowania. Szczegdlnie
istotng jest znajomos¢ wymagan obowiqzujgcych w tym sektorze. Dlatego
na przyktad ATT udostepnia bezptatny dostep do plikéw revit, stworzonych
zmyslq o tatwym i precyzyjnym dostosowaniu produktéw higienicznych do
srodowiska projektowego. Dotyczy to zaréwno projektantéw, jak i architek-

téw, czesto we wspdtpracy z mikrobiologami, czy technologami zywnosci.

Zdjecia whasne att.eu

Projektowanie systemdéw odwadniajgcych posadzki, to bardzo sze-
roki temat, ktéry czesciowo opisalismy w Roczniku EHEDG 2017/2018.
Higienicznos¢ jest priorytetem w produkeji wysokiej jakosci odwodnien dla
zaktaddw przetwérstwa spozywczego. Natomiast projektowanie i wykon-
czenie produktu skierowane sq na ograniczenie przestrzeni sprzyjajgcych
gromadzeniu sie bakterii oraz tatwosci i skutecznosci ich czyszczenia. Aby
zminimalizowadé ilos¢ spawdw, odptywy powinny by¢ wytwarzane z wyko-
rzystaniem gteboko ttoczonych elementéw, ktére niejako automatycznie

eliminujq ostre narozniki.

EHEDG i jego czlonkowie

Sitg EHEDG sq jego cztonkowie, w sktad ktérych wechodzq zaréwno
producenci zywnosci, wytworcy technologii jak i instytucje naukowe, czy
wyzsze uczelnie.

Z radosciq powitalismy w polskich strukturach stowarzyszenia firmy:
ekspertow w zakresie proceséw mycia i dezynfekeji zaktadow spozywcezych
- Diversey, Ecolab oraz producenta posadzek - Stonhard. Obecnie trwajg
rozmowy z firmami z branzy konstrukeyjnej i rybnej, bardzo liczymy na ich
uczestnictwo w organizacji.

Kontakt dla zainteresowanych cztonkostwem w Polsce: ehedg@att.eu

133
141 9

Indywidualni

67@

Instytucje

Zrédto grafiki: ehedg.org

Misja
Zwiekszanie sSwiadomosci dotyczqcej zachowania surowych standar-
déw higienicznych w projektowaniu, dostarczanie opracowan i rozwigzan.
Tworzenie platformy do popularyzacji naszej wiedzy oraz utatwianie

nawigzywania kontaktow miedzy firmami na catym swiecie.

Oferta
e cztonkostwo w aktywnej migedzynarodowe;j sieci;
* wytyczne w postaci profesjonalnych opracowan obejmujgcych
wiele branz;
e szkolenie branzowe i dla srodowisk akademickich;
* certyfikacja zgodnie z normami tworzonymi na podstawie wynikéw

najnowszych badan i nowoczesnych technologii.

Korzysci
*  Dostep do bogatej wiedzy i doswiadczenia w zakresie higienicznego
projektowania.
e Akces do miedzynarodowej sieci firm.
*  Mozliwos¢ wspotpracy z ekspertami w Twojej branzy.
*  Pozycjonowanie firmy na arenie miedzynarodowej.
*  Oszczednosé srodkdéw dzieki zwiekszeniu efektywnosci produkgji/

Swiadczenia ustug.

Jestesmy juz w wielu miejscach na Swiecie:

Ameryka
Pétnocna

Ameryka
Potudniowa

“ QOceania
r

A
Zrédto grafiki: ehedg.org

Jezeli nie jest Ci obojetne bezpieczeristwo wytwarzania zywnosci,

przystgp do naszego stowarzyszenia, zostan jego cztonkiem.

Linki:
www.ehedg.org
https://att.eu/ehedg-poland/

ATT Sp.zo.0.
EHEDG representative in Poland

mission

‘offer
‘benefits
leadership

More info

att.eu/enfehedg-poland
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Wykrywanie metali
| Innych zanieczyszczen

dla bezpieczenstwa i czystosci produktow miesnych

DETEKCJA METALI
w produktach migsnych

Nowoczesne detektory metali, wyposazone

w wieloczestotliwosciowe sterowniki 0-900kHz
oraz zaawansowany system obrobki sygnatu,
analizujgey i kompensujgey efekt materiatowy
umozliwiajg skanowanie z wysokq czutosciq pro-
duktéw miesnych, od surowego i mrozonego
miesa przez pétprodukty po gotowe produkty
trafiajgce na potki sklepowe. Najnowszej gene-
racji oprogramowanie umozliwia detekcje metali
w produkcie nawet wowczas, gdy znajduje sie on
w metalizowanym opakowaniu.

Obstuga i sterowanie detektoréw Magnetix

odbywa sie za posrednictwem dotykowych ekra-

magnetix

Magnetix Sp. z o.o.

Torunski Park Technologiczny
ul. gen. Marii Wittek 2
PL/87-100 Toruni

Tel.: +48 56 653-94-40
www.magnetix.com.pl

Oferowane przez firme Magnetix systemy przenosnikéw tasmowych ze
zintegrowanymi detektorami metali zapewniaja wysokg stabilnos¢ pracy

urzadzen oraz czutos¢ detekcji zanieczyszczen metalicznych w produktach
spozywczych. Zawartos¢ ttuszczu, osocza oraz soli, bedacych dobrymi
przewodnikami powoduje, ze produkty miesne posiadaja bardzo intensywny
tzw. efekt materiatowy i sg one jednymi z najtrudniejszych produktéw

spozywczych dla detektoréw metali.

néw LCD 7” z intuicyjnym i prostym w obstu-
dze menu w jezyku polskim. Oprogramowanie
z pamieciq produktéw oraz ustawien detektora
dla réznych asortymentéw umozliwia bardzo
szybkie przestawienie parametréw z mozliwosciq
archiwizacji danych dla systeméw kontroli jakosci
HACCP oraz BRC.

DETEKCJA RENTGENOWSKA
- najwyzszy stopien kontroli jakosci
i bezpieczenstwa produktu
Ze wzgledu na odpowiedzialnos¢ producen-
tow za produkt i miedzynarodowq certyfikacje
IFS (International Food Standard) inspekcja

produktow spozywczych pod kqtem ewen-

tualnych zanieczyszczen stata sie absolutng
koniecznosciq. Coraz bardziej rygorystyczne
standardy dotyczqce jakosci produktéw spo-
zywczych wymagajq skanowania produktow
nie tylko pod wzgledem obecnosci metali, ale
takze innych ciat obeych, np. szkta, tworzyw
sztucznych oraz innych materiatéw, ktére mogty
dostac sie do produktéw na réznych etapach
produkcji, przetwarzania i pakowania produk-
tu finalnego. Rozwigzaniem tego problemu sq
coraz powszechniej stosowane detektory rent-
genowskie, ktére w wielu firmach juz staty sie
standardem w procesach kontroli jakosci. Na
zatqczonym zdjeciu pokazany zostat przekréj
detektora DMX Magnetix.


file:///C:\Users\Jarek%20Schwarz\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.Outlook\FVMVC6F7\www.magnetix.com.pl
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X Detektor )
Produkt Opakowanie i Detektor rentgenowski DMX
metali DMG
Mieso poubojowe
Skrzynka E2
V2A @ 7,0 mm V2A @ 2,0 mm
600/400/200mm
Fe @ 4,0 mm Szkto @ 9,0 mm
29 kg
Opakowanie prozniowe V2A @ 1,8 mm V2A @ 0,6 mm
220/140/50mm Fe @ 1,0 mm Szkto @ 2,0 mm
900 g
Kietbasa
Opakowanie prézniowe V2A @ 1,55 mm V2A @ 0,8 mm
140/70/70 mm Fe @ 0,6 mm Szkto @ 2,5 mm
400 ¢
Opakowanie prézniowe V2A @ 1,5 mm V2A @ 0,5 mm
200/145/15 mm Fe @ 0,7 mm Szkto @ 1,5 mm
100 g
Opakowanie prézniowe z folig
. V2A @ 3,0 mm V2A @ 1,2 mm
metalizowang
Fe @ 0,9 mm Szkto @ 4,0 mm
200/150/70 mm
500 g

Zestawienie przyktadowych produktéw migsnych skanowanych pod obecno$c zanieczyszczen przy uzyciu detektoréw metali DMG oraz detektoréw
rentgenowskich DMX Magnetix. V2A - stal nierdzewna 314, Fe - stal ferromagnetyczna.

Certyfikowane materiaty, bariery bezpieczeristwa dla promieniowa-
nia X oraz wymagane, okresowe przeglqdy serwisu Magnetix, podczas
ktérych dokonywane sq pomiary natezania promieniowania, powodujq
Ze sq to w petni bezpieczne urzqdzenia dla produktéw i uzytkownikéw, za-
pewniajqce najwyzszq europejskq jakosé kontroli produktéw spozywezych.

Systemy detekgji firmy Magnetix mogq by¢ wyposazone w wiele opcji
dodatkowych takich jak odrzutniki zanieczyszczonych produktdw, system
liczenia oraz potwierdzenia odrzuconych produktéw, w ktérych wykryte
zostato zanieczyszczenie, systemy raportowania dziennego, zmianowego
oraz miesiecznego. Detektory przeznaczone dla przemystu migsnego
wykonane sq z certyfikowanych materiatéw, przeznaczonych do kontaktu
z zywnosciq i posiadajq stopier ochrony IP66/69K, umozliwiajgcy mycie

urzqdzen detergentami i strumieniem wody.

Firma Magnetix oferuje mozliwosé przeprowadzenia testéw na

A - Lampa rentgenowska D - Detektor rentgenowski

B.- Wigzka rentgenowska E - Komputer przemyslowy réznych produktach oraz szkolen personelu obstugi Klienta.
C - Przenosnik tasmowy
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Posadzki do zastosowania
w zaktadach miesnych z zachowaniem
bezpieczenstwa zywnosci

Nie od dzisiaj wiadomo, ze wysokiej jakosci materiaty
wykonczeniowe sg niezbedne do stworzenia odpowiednich
warunkéw do pracy. Branza miesna jest jednym z najwiekszych
zapleczy przemystu spozywczego w Polsce nie tylko
w nawigzaniu do wartosci produkowanej zywnosci, ale takze
pod wzgledem zatrudnienia. Warto zatem odpowiednio
przygotowa¢ wnetrze i skupi¢ sie na wysokiej jakosci
produktach, ktore beda spetniaty swoja funkcje przez diugi czas.

Wihasciciele budynkéw, ktére majg zostac przeznaczone na zaktady
spozywcze, muszq zatroszczy¢ sie o odpowiednie wyposazenie w postaci
m.in. dostosowanego do warunkéw systemu posadzek, ktory w branzy
spozywczej jest kluczowy i niesie ze sobq szereg korzysci w codziennym
funkcjonowaniu. System posadzek Sikafloor® PurCem to doskonaty wybér,
dzieki ktoremu kazdy zaktad spozywczy bedzie mogt zadbad o bezpieczen-

stwo zywnosci na najwyzszym poziomie.

Na czym polega system posadzek Sikafloor® PurCem?

Systemy posadzek Sikafloor® stworzone zostaty ponad 50 lat temu
i byty potgczeniem spoiw cementowych oraz poliuretanowych. Miaty one
za zadanie poprawi¢ odpornos$¢ chemiczng i termiczng posadzek, ktdre
od zawsze narazone byty na obcigzenia oraz ekstremalne warunki w prze-
mysle spozywczym czy zaktadach przemystowych. Ich funkcjonalnosé
oraz doskonate dziatanie sprawdzajq sie do dzi$, a systemy Sikafloor®
PurCem to odporne rozwigzania nawet w najtrudniejszych warunkach
eksploatacji, a wiec w mocnych obcigzeniach chemicznych, obcigzeniach

termicznych, intensywnych obcigzeniach ruchem, a takze podczas sciera-

Sika Poland
sika.poland@pl.sika.com

www.sika.pl

nia, uderzania czy obcigzen skupionych. Tak wiele mozliwosci dostepnych
dzieki zastosowaniu materiatéw firmy Sika® sprawia, ze inwestorzy od lat
wybierajq rozwigzania renomowanej marki specjalizujgcej sie w chemii
budowlanej, ktéra jest przodujgca w rozwoju i produkeji materiatéw stu-
zqcych do klejenia, uszczelniania, ttumienia wzmacniania i ochrony m.in.
w sektorze budowlanym. Produkty marki Sika® doskonale odnajdujq sie
na réznorodnych rynkach docelowych, w tym m.in.: na rynku technologii
betonu, hydroizolacji, pokry¢ dachowych, posadzek, klejow i materiatéw

uszczelniajgeych, renowacji, wykonczenia budynkow oraz przemystu.

Czym charakteryzuje sie system posadzek
poliuretanowych Sikafloor® PurCem? Bezpieczenstwo
zywosci dzieki zastosowaniu odpowiednich produktéw

Systemy posadzkowe Sikafloor® PurCem to najwyzszej jakosci materiaty
dostepne na rynku, ktdre dzieki Swietnym wtasciwosciom pomagajg w trosce
o bezpieczenstwo zywnosci na réznych podtozach. Systemy te wyrézniajq
sie wysokg odpornoscig mechaniczng, wysokg odpornosciq chemiczng,

a takze odpornosciq na szoki termiczne i temperature do +120°C. Bardzo
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waznym aspektem bezpieczenstwa jest mozliwos¢ uzyskania powierzchni
antyposlizgowych od R10 do R13 w zaleznosci od pomieszczenia, a takze
mozliwos¢ odkazania i czyszczenia parg. Posadzki Sikafloor® PurCem sq
proste w utrzymaniu czystosci i higieniczne.

WSsrdd kolejnych atutéw nie sposéb nie wspomnie¢ o trwatosci
systemow posadzkowych, ich stabilnosci oraz wytrzymatosci. Oprécz
wszystkich cech, ktére charakteryzujq systemy posadzkowe Sikafloor®
PurCem pod kqtem bezpieczenstwa zywosci warto podkresli¢, ze wybdr
tych posadzek to réwniez zadowolenie z estetyki i dbatosci o najmniejszy
detal. Dla wykonawcéw systemu posadzkowego szczegdlnie istotne sq
pozostate wtasciwosci, a mianowicie mozliwos¢ aplikacji na wilgotne
podtoze oraz szybkie utwardzanie, gdzie ruch pieszy mozliwy jest juz po
12 godzinach. Tak dopracowany system posadzkowy idealnie sprawdzi
sie we wszystkich zaktadach przemystowych oraz spozywczych, w tym

w branzy miesnej.

Dlaczego warto wybraé
system posadzek Sikafloor® PurCem?
Posadzki Sikafloor® PurCem sq dedykowane wszystkim zaktadom prze-
mystowym oraz spozywczym ze wzgledu na odpornos¢ przed obcigzeniami,

z ktérymi majq do czynienia m.in. zaktady miesne.

Wséréd tych obciazen najczesciej pojawiaja sie obcigzenia:

termiczne od -40°C do +150°C oraz
czyszczenie parg wodng kilkana-
$cie razy dziennie,

mechaniczne zwigzane z czestym
ruchem woézkéw widtowych, a tak-
ze innych srodkoéw transportu
posredniego,

chemiczne, czyli krew, ttuszcze
i wysoka temperatura, a takze
bardzo silne $rodki stosowane do
dezynfekcji urzadzen.

Dodatkowo system posadzki w zaktadach migsnych narazony jest na
Scieralnos¢ oraz paroprzepuszczalnos$é systemu posadzkowego, a wiec
wtasciwosé pokrycia, ktora polega na przepuszczeniu pary wodnej przez
swojq powierzchnig, czyli tak zwane ,oddychanie posadzki”. Wtasciwosé
ta przy produkeji mokrej ma szczegdlnie duzy wptyw na twardosé posadzki
oraz jej scieralnosé. Tak wiele czynnikdw oraz sytuacji codziennych, ktdére
wymagajq rzetelnych materiatéw wykonczeniowych we wnetrzach, spra-
wiajq, ze system posadzkowy Sikafloor® PurCem ze wzgledu na swoje
wiasciwosci sprawdza sie doskonale. Proponowane posadzki na bazie
poliuretanowo-cementowej wystepujq najczesciej w gramaturze od 0,6
mm do 10 mm. Producent szczegdtowo przedstawit mozliwosé aplikacji
posadzek i uwzglednit wszelkie informacje dotyczqce jakosci oraz przygo-
towania podtoza, warunkéw aplikacji, wilgotnosci podtoza, a takze detali
wykonczeniowych. System posadzkowy firmy Sika® doskonale sprawdza sie
réwniez do szybkich weekendowych napraw posadzek w dwa lub trzy dni
za pomocgq szybkosprawnych zapraw do reprofilacji podtoza betonowego
w systemie SikaScreed® HardTop-60/70 od 8 mm do 200 mm o wytrzyma-
tosci 80 MPa na sciskanie, gdzie mozliwos¢ uktadania posadzek wystepuje
juz po 5 godzinach od wylania, a takze w systemie Sikafloor® PurCem np.
HM-20. Tak praktyczne i elastyczne rozwigzania Swietnie sprawdzajq sie

podczas codziennego uzytkowania systemu posadzkowego.

Zastosowanie sig do wszystkich wytycznych sprawi, ze system po-

sadzkowy Sikafloor® PurCem spetni oczekiwania nawet najbardziej wy-
magajgcych klientéw i jednoczesnie zapewni bezpieczeristwo zywosci,

ktdre jest najwazniejsze.

Posadzki Sikafloor® PurCem w hali magazynowej oraz
produkcyjno-magazynowej firmy Kraft Heinz Pudliszki

Posadzki systemu Sikafloor® PurCem zostaty docenione przez firme
o Swiatowym zasiegu. Kraft Heinz swojq nowg hale magazynowq oraz
produkcyjno-magazynowq zlokalizowang w Pudliszkach wyposazyta
w trwate, antyposlizgowe i tatwe do utrzymania w czystosci posadzki
firmy Sika®. Inwestor i wykonawca, uwzgledniajgc wymagania oraz
wiasciwosci materiatow, zdecydowali sie na zastosowanie w nowej
inwestycji materiatéw, ktére spetniajq wszelkie normy jakosciowe oraz
normy bezpieczenstwa. Wybrane zostaty rézne rodzaje materiatéw po-
sadzkowych Sikafloor® w zaleznosci od funkeji kazdego pomieszczenia.

Szczeliny zostaty wypetnione elastycznym, poliuretanowym materia-
tem uszczelniajgcym Sikaflex® PRO 3 o wysokiej odpornosci chemiczne;.
Catos¢ zlecenia prezentuje sie doskonale i spetnia wszelkie niezbedne
normy i wymagania dajgce gwarancje na zachowanie bezpieczenstwa
zwigzanego z zywnoscig, ktore w takich miejscach jest zawsze priorytetem.

Technologie Sika®, ktdre zostaty zastosowane w realizacji zlecenia
dla firmy Kraft Heinz Pudliszki, czyli posadzki systemu Sikafloor® PurCem,
a takze powierzchniowe utwardzenie i doszczelnienie posadzek betono-
wych Sika® Chapdur® Extra i Sikafloor® ProSeal W to najwyzsza jakosc,

trwatosé i funkcjonalnosé na dtugie lata.

Najwyzsza jakos¢ potwierdzona certyfikatami,
oznakowaniem CE oraz deklaracjg zgodnosci
- w tym europejski certyfikat HACCP

System posadzkowy firmy Sika® to doskonata jakos¢ potwierdzona
wieloma europejskimi certyfikatami, w tym m.in. HACCP, a takze AgBB
oraz PZH do zaktadéw spozywczych. Certyfikacja HACCP to systema-
tyczne zapobieganie naruszania bezpieczenistwa zywnosci oraz bezpie-
czenstwa farmaceutykow, ktére wskazuje na profilaktyczne dziatania
przed fizycznymi, chemicznymi i biologicznymi zagrozeniami. Wszelkie
materiaty z grupy Sikafloor® PurCem zostaty odpowiednio sprawdzone
zaréwno w formie badan wewnetrznych, jak i zewnetrznych na zgodnosé
z obowigzujgcymi normami.

Materiaty otrzymaty certyfikaty dotyczqce ich stosowania w prze-
mysle spozywczym, a takze spetniajgce wymagane normy i badania
na antyposlizgowos¢ wedtug okreslonych standardéw. Wszelkie wyniki
przeprowadzonych badan sq przedstawione w Kartach Informacyjnych

poszczegdlnych produktow.
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Powtoki ochronne na sciany,
czyli profesjonalny system
Sikagard® WallCoat

Sikagard® WallCoat N swoje zastosowanie
znajduje jako powtoka na podtoza cementowe
i betonowe, kolorowa powtoka do $cian wewngtrz
pomieszczen, a takze jako powtoka w pomiesz-
czeniach produkeyjnych m.in. w przemysle spo-
zywczym w tym w branzy miesnej. Sikagard®
WallCoat idealnie sprawdza sie w pomieszcze-
niach czystych, higienicznych, ktére zapewniajq
bezpieczenstwo, a takze sq tatwe w czyszczeniu,
dzieki czemu zapobiegajg namnazaniu sie bak-
terii czy wiruséw niebezpiecznych dla zdrowia
i zycia ludzkiego.

Powtoki ochronne na $ciany firmy Sika® to
doskonaty wybér do wszystkich miejsc, w ktérych
najwazniejsza jest troska o bezpieczenstwo zy-
wosci oraz komfortowe i ergonomiczne warunki

do pracy.

Zadbaj o bezpieczenstwo
zywnosci dzieki wysokiej jakosci
materiatom firmy Sika®

Wszystkie materiaty firmy Sika® ze wzgledu
na swietne wtasciwosci zwigzane z trwatosciq
i solidnosciq cieszq sie duzym uznaniem wsréd
klientéw. Proste w utrzymaniu czystosci, higie-

niczne, wytrzymate i odporne na réznorodne

REKLAMA

warunki oraz nieulegajgce korozjom systemy

posadzkowe doskonale sprawdzajq sie w zakta-
dach spozywczych i przemystowych.

Nie tracq swoich wtasciwosci antyposli-
zgowych, nie Scierajq sie, a ich wyglad dodaje

wnetrzom elegancji, Swiezosci i minimalizmu,

System posadzkowy firmy
Sika® doskonale sprawdza
sie réwniez do szybkich

weekendowych napraw

ktory w tego typu miejscach cieszy sie¢ ogrom-

ng popularnosciq. Szeroki wybdor materiatéw
Sika pozwala dostosowac je do swoich indywi-
dualnych potrzeb i preferencji w zaleznosci od

zastosowania.
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SZKOLENIA ONLINE

Audyt / ocena dostawcy zgodnie z wymaganiami wtascicieli standardow uznawanych przez GFSI

Analiza przyczyn zrodtowych niezgodnosci, jako konsekwencje dziatar poaudytowych

Audytor wewnetrzny zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci wg standardu BRCGS ver.9

BRGCS ver. 9 - omdwienie wymagan z akcentem na zmiany miedzy wersja 8 i 9 standardu

Food Fraud - Zafatszowania zywnosciowe - ryzyka i wykrywanie zafatszowan

Kultura bezpieczenstwa - wymog standardéw zywnosciowych uznawanych przez GFSI (BRC, IFS, FSSC)
Wymagania Codex Alimentarius 2020, System HACCP, postepowanie z alergenami

Wymagania standardu IFS Broker

Wymagania IFS Logistic
szczegoly: j.dyszerowicz@tuv-nord.pl.

WYMIANA DOSWIADCZEN MANAGEROW JAKOSCI

BRANZY SPOZYWCZEJ 2023
17-18 pazdziernika 2023 Torun

szczeqoty: kK.batorska@tuv-nord.pl.

TOV® TUVNORDGROUP
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System wizyjny
VisioCompact
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Minebea
intec

- -

Wycofywanie zanieczyszczonych produktéw z rynku powoduje nie
tylko straty finansowe, ale moze réwniez prowadzi¢ do utraty wizerunku
i powaznie zaszkodzi¢ relacjom handlowym. Dotyczy to w szczegdlnosci
produkcji zywnosci.

Ponad 10 mln USD - tyle wynidst koszt co drugiego wycofania zywnosci
zgodnie z wynikami wspélnego badania branzowego przeprowadzonego
przez Food Marketing Institute i Grocery Manufacturers Association w 2020
roku. Obejmuje to jednak tylko koszty bezposrednie, do ktérych zalicza
sie koszty dodatkowej pracy, a takze naktady na powiadomienie organow
nadzorczych, taricuchéw dostaw i konsumentéw, wycofanie odpowiedniej
partii produktu, przechowywanie i niszczenie dotknietych towaréw oraz
koszt samej partii produktu nienadajqcej sie do sprzedazy.

Jeszcze bardziej znaczqeym czynnikiem niz bezposrednie straty fi-
nansowe producentdéw jest utrata zaufania konsumentow, ktérzy mogq
zmieni¢ swoje zachowania zakupowe po kampaniach wycofywania pro-
duktow z rynku, a nastepnie uciec sie do zakupu towaréw od konkurencji.
Jezeli sprzedawcy detaliczni catkowicie usung ze swojej oferty produkty
o nadszarpnietej reputacji, w najgorszym przypadku producenci, o ktorych

mowa, mogq znalez¢ sie w krytycznej sytuacji finansowej.

Kolejnym wyzwaniem dla producentéw jest ciggly
wzrost automatyzacji przy coraz wiekszej wydajnosci
linii produkcyjnych, co wymaga elastycznych rozwig-
zan w zakresie kontroli jakosci. Ponadto, zwlaszcza
w sektorze spozywczym, tolerancja btedow ze strony
klienta konicowego jest zerowa.

Bezpieczna kontrola
zamiast kosztownych wycofan

- rozwigzania od Minebea Intec

Zapewnienie, ze produkty sg bezpieczne i wolne od zanieczyszczen zawsze
byto priorytetem dla producentéw zywnosci. Dlatego w ich interesie lezy
g - zapewnienie bezpieczenstwa proceséw produkcyjnych i jak najskuteczniejsza
ochrona zdrowia konsumentéw. Z tego powodu zdefiniowano obszerne standardy
krajowe i miedzynarodowe, aby procesy produkcji zywnosci byty bezpieczne
i minimalizowaty zagrozenia dla zdrowia. Do kluczowych wymagan prawnych
nalezg m.in. HACCP, IFS, BRC.

Minebea
I intec

WwWw.minebea-intec.com

Minebea Intec, wiodgcy producent rozwigzan do wazenia i kontroli,
oferuje produkty, ktére minimalizujq ryzyko wycofania produktu z rynku,
pomagajgc producentom w przemysle spozywczym w zabezpieczeniu
procesow produkeyjnych. Dzieki naszym wieloletnim relacjom z producen-
tami miesa bardzo dobrze rozumiemy wymagania z jakimi spotykajq sie te
przedsiebiorstwa. Dlatego proponujemy 3 rézne rozwigzania do kontroli,
w zaleznosci od wymagan: detektory metalu, detektory rentgenowskie

i systemy kontroli wizyjnej.

Detekcja metali
Detektory metali sq jednym z najwazniejszych narzedzi w prze-
mysle migsnym, pozwalajgcym na wykrycie obecnosci niepozadanych
metalowych zanieczyszczen w produktach. Dziatajg one na zasadzie
wykrywania zaburzen w polu elektromagnetycznym, ktdre powstajq,
gdy metalowy przedmiot znajduje sie w jego zasiegu. Detektory te
sq szeroko stosowane w przemysle spozywczym, w tym w produkji

miesa, nabiatu, pieczywa, owocow i warzyw oraz innych produktéw.

Zanieczyszczenia metalowe mogq dostac sie do zywnosci np. poprzez
Scieranie sie metalowych elementow maszyn lub znajdowac sie w prze-
twarzanych surowcach.

Dzigki wyprébowanym i zaufanym detektorom metalu z serii Vistus®,
Minebea Intec posiada w swojej ofercie wszechstronne rozwigzanie do
bezpiecznego wykrywania metalicznych ciat obcych w zywnosci. Oprécz
wyjgtkowo wysokiej wydajnosci wykrywania i niezawodnosci, wszystkie

systemy Vistus majq szeroki zakres czestotliwosci i sq dostepne w wielu
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wersjach i rozmiarach, aby zapewni¢ idealne rozwigzanie, réwniez dla
niestandardowych projektow. Na przyktad systemy Vistus, Vistus RS, Vistus
Freefall i Vistus Pipeline zapewniajq rézne opcje kontroli produktéw na
przenosnikach tasmowych i dla towaréw pompowanych, bezpiecznie wykry-
wajgc wszelkie obecne metale. Aby zapewni¢ maksymalng fatwosc obstugi,
rozwiqzania Vistus, ktére sq wykonane z wysokiej jakosci komponentéw,
zawierajq opcje interfejsu dostosowane do réznych grup uzytkownikdw,

co pozwala na dostosowanie dziatania systemu do potrzeb uzytkownika.

Detekcja rentgenowska

Detektory rentgenowskie (detektory X-ray) sq coraz czesciej
stosowane w przemysle spozywczym, poniewaz pozwalajg na wy-
krywanie nie tylko metali, ale réwniez innych zanieczyszczen, takich
jak kamienie, twarde tworzywa sztuczne i szkto. Detektory te dziatajg
na podobnej zasadzie, co detektory metali, ale zamiast pola elek-
tromagnetycznego wykorzystujg promieniowanie rentgenowskie,
co pozwala na doktadniejsze wykrywanie nawet bardzo matych
zanieczyszczen. Detektory rentgenowskie sq szczegolnie skuteczne
w wykrywaniu zanieczyszczen, ktére moggq by¢ trudne do zidentyfiko-
wania przez detektory metali. Ponadto, detektory rentgenowskie sq
wykorzystywane do sprawdzania jakosci produktéw, np. wykrywania
ubytkéw w opakowaniach, nieréwnomiernego rozktadu produktu lub

obecnosci zanieczyszczer wewngtrz produktu.

Przyktadowym urzqdzeniem do kontroli rentgenowskiej jest detektor
Dylight przeznaczony do kontroli niewielkich gabarytowo produktow.
Razem z systemem odrzutu i zbiornikiem na wadliwe produkty zajmuje
on tylko metr w linii produkeyjnej, dlatego integracja jest bardzo tatwa,

nawet w przypadku braku miejsca.

Systemy kontroli wizyjnej
Nowa gama systemdéw wizyjnych firmy Minebea Intec, w tym
VisioPointer®, zapewnia petng kontrole jakosci, aby da¢ producentom
catkowitqg pewnosc, ze ich produkty sq wolne od wad i zanieczyszczen.
Wielorakie zastosowania i konfiguracje tego systemu obejmujg kamery
gérne, dolne i boczne, co umozliwia kontrole opakowan
i produktéw z kazdej strony. Typowe zastosowania
to sprawdzanie etykiet, zaréwno pod katem
zawartosci, jak i potozenia, identyfikacja

= zanieczyszczen zgrzewu oraz kontrola
= saa
Lfofds ‘:‘
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kodow kreskowych i daty przydatnosci.

Nowa seria systemow wi-
zyjnych stanowi uzupetnienie
portfolio urzqdzen kontro-
Inych Minebea Intec o ko-

lejny filar kontroli jakosci

- jakos¢ zywnosci moze
by¢ teraz monitorowa-

na w sposcb komplek-
sowy: od automatycz-
nych wag kontrolnych,
poprzez detektory metali
i detektory rentgenowskie,
po nowe, zautomatyzowane

systemy wizyjne.

Detektor
rentgenowski Dylight

Uzytkownicy mogq
korzystac¢ z trzech syste-
méw wizyjnych o réznych
mozliwosciach i rozmia-

rach w zaleznosci od

wymagan danej linii pro-
dukeyjnej. Kompaktowy
SmartInspector® moze byé
zintegrowany z istniejgcymi przeno-
$nikami tasmowymi i zapewnia podstawowe opcje kontroli na
minimalnej przestrzeni. VisioCompact® umozliwia obszerniej-
szq kontrole dwustronng z licznymi opcjami, a jednoczesnie
wymaga niewielkiej przestrzeni do instalacji.
System VisioPointer® zapewnia najszer-

szy wybdr kryteriow kontroli.
W wersji standardowej
opiera sie na trzech ka-
merach, kilku typach

oswietlenia, a opcjo-

nalne moze zostac Detektor

metali rurowy

wyposazony w dodat-
Vistus Pipeline

kowe kamery boczne do

wielostronnej analizy.

Kontrola zgrzewu opakowania jest jedng z najwazniejszych wizual-
nych kontroli jakosci w sektorze spozywczym, poniewaz data przydatno-
sci produktu do spozycia obowiqzuje tylko przy zachowaniu catkowitej
szczelnosci opakowania. ,Kontrola zgrzewéw za pomocg kamer jest
szybka, nieinwazyjna i adaptacyjna. Konwencjonalne metody nie po-
siadajq tych zalet. Jestesmy dumni,
Zze mozemy zaproponowac naszym
klientom to wyjgtkowe rozwigza-
nie w zakresie produkcji” - méwi dr
Thorsten Vollborn, Szef ds. Zarzqdzania - tyle wyniost koszt co drugiego
Produktami Inspekcyjnymi w Minebea wycofania zywnosci zgodnie
Intec. Systemy wizyjne Minebea Intec z wynikami wspélnego badania
oferujq znacznie wiecej niz tylko jeden

branzowego przeprowadzonego
proces kontroli. W zaleznosci od wyma- go przep 9
gan klienta mozliwe jest dodanie in- przez Food Marketing Institute

nych, réwnolegtych etapéw testowania. i Grocery Manufacturers

Klasyczne procesy inspekcji optyczne;j, Association w 2020 rOkU.
takie jak prawidtowe umieszczenie ety-

kiety, odczyt i ocena (OCR/V) popraw-

nosci daty oraz czytelnosci kodu kreskowego lub kodu QR, mozna tatwo
zintegrowac z inspekcjq optycznq i rozszerzyc¢ o dalsze kryteria, takie jak

kolor, ksztatt lub umiejscowienie zawartosci opakowania. Systemy wizyjne
zapewniajg réwniez wtasciwg dla Minebea Intec tatwosé uzytkowania:

panel sterowania z ekranem dotykowym to intuicyjny interfejs uzytkownika.
VisioPointer® i VisioCompact® mozna fatwo zintegrowacé z istniejgcymi

liniami produkeyjnymi.

Podsumowujqc, reklamacje i wycofywanie produk-
tow spozywczych to nieuniknione wyzwania, z ktorymi
muszq sie zmierzy¢ producenci. Jednak wtasciwe za-
rzqdzanie ryzykiem, zgodnos¢ z prawem oraz szybka
reakcja w przypadku wykrycia wadliwych produktéow
mogq przyczyni¢ sie do zapewnienia bezpieczenstwa
konsumentom oraz ochrony reputacji firmy.
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w Zczego wykonane sq plyty Glasbord®?

Ptyty wykonane sq z zywicy poliestrowej wzmocnionej wiéknem szkla-
nym. To jest ten sam materiat, ktdry uzywany jest do budowy izoterm w
nadbudowach samochodowych, rézni sie jednak tym, ze jest specjalnie
przygotowany do stosowania w budownictwie. Powierzchnia plyty pokryta
jest foliq surfaseal®, ktora zamyka wszelkie mikroszczeliny plyty, zabezpiecza

przed zabrudzeniem i porysowaniem.

w Gdzie ma zastosowanie plyta Glasbord®?

* nasciany i sufity zaréwno w nowych jak i odnawianych wnetrzach,
w przemysle spozywczym; w zaktadach migsnych, rybnych, mleczar-
skich, piekarniach, cukierniach, zaktadach przetwdrstwa owocowo
- warzywnego,

* w przemysle farmaceutycznym, kosmetycznym, szpitalach
i przychodniach,

e w srodowiskach o wysokiej wilgotnosci i korozji atmosferycznej,
w chtodniach i zamrazalniach,

*  wszedzie tam gdzie czystosé stanowi najwazniejsze kryterium

uzytecznosci.

w Czym charakteryzuje sie plyta Glasbord®?

Grubos¢ laminatu wynosi 2,3 mm, natomiast ptyty warstwowe
Glasbord® (z rdzeniem styropianowym lub z pianki poliuretanowej) moze
miec¢ dowolng grubosé.

Panele Glasbord sq tatwe w utrzymaniu czystosci, a réwnoczesnie
odporne na Scieranie i uderzenia. Spetniajq wszystkie wymogi higieny
w zaktadach przetwdrstwa spozywcezego. Przeznaczone sq do zastosowania
w budynkach, w ktérych wymagany jest staty nadzér sanitarny. Posiadajq
Swiadectwo Oceny Higienicznej Paristwowego Instytutu Higieny oraz
aprobate techniczng z przeznaczeniem do budownictwa jako oktadzina
Scienna w obiektach przemystowych ze szczegdlnym uwzglednieniem
branzy spozywczej. Ze wzgledu na zastosowanie cienkiego filmu polipro-
pylenowego na powierzchni ptyt zanieczyszczenia nie przywierajq do niej,
co w znacznym stopniu utatwia ich usuwanie.

Panele Glasbord® odznaczajq sie wysokg stabilnosciq wymiaréw,

wytrzymatosciq na rozcigganie w stosunku do wagi, co pozwala na za-

stosowanie ich jako zamiennika paneli metalowych, ceramicznych oraz
termoplastycznych.

Powierzchnia paneli odznacza sig wysokim potyskiem oraz specjalng
fakturg o niskim profilu wyttoczenia, ktora zapewnia wysokqg odpornosé
na scieranie.

Panele nie wymagajg malowania, napraw i remontéw, a ich estetyka
w potqczeniu z praktycznymi zaletami ma pozytywny wptyw na $rodowisko
pracy. Wyttoczona powierzchnia o delikatnej fakturze redukuje odbicia

Swiatta powstajgcego w obszarach o wysokiej iluminacji.

w Plyta Glasbord® czy plytki?

Zardwno plytki ceramiczne, jak i ptyta Glasbord® majq swoich zwolen-
nikow. Czym zatem kierowac sie przy podjeciu decyzji jaki produkt wybraé?
Odpowiedz jest prosta - utrzymanie czystosci i zachowanie wysokich
standardéw sanitarnych. Na 35 m? powierzchni ptytek znajduje sie okoto
1m? fugi, ktéra z uwagi na porowatq powierzchnie jest doskonatym miej-
scem dla rozwoju bakterii. Testy przeprowadzone w Instytucie Przemystu
Miesnego w Magdeburgu dowiodly, ze rozwdj bakterii na powierzchni
paneli Glasbord® jest w kazdych warunkach znacznie mniejszy niz na

powierzchni ptytek ceramicznych.
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w Jaka jest technologia montazu pfyt?

Montaz ptyty Glasbord® uzalezniony jest od podtoza, na ktére ma
by¢ montowana.

Do scian gtadkich, takich jak: tynk, ptyty gipsowo kartonowe, stare
powierzchnie blaszane, ptyty warstwowe, ptytki ceramiczne - stosuje sie
technologie klejenia samego laminatu (2.3 mm) bezposrednio do Sciany.
Warunkiem jest czysta odttuszczona powierzchnia oraz usuniete stare
powtoki luzno zwigzane z podtozem. Ptyty nalezy klei¢ catq powierzchniqg
do Sciany, klej akrylowy lub poliuretanowy naktada sie na catq powierzchnie
Sciany i rozprowadza pacq zebatg, nastepnie przyktada sie ptyte i doci-
ska watkiem gumowym. Ptyty nie trzeba zapierac, nie ma tez potrzeby
kotkowania.

Do $cian nieréwnych lub murowanych bez tynku stosuje sie panel
Glasbord® - rodzaj ptyty warstwowej jednostronnie laminowanej plytg
Glasbord, od strony zewnetrznej jest folia aluminiowa.

Grubosc¢ Paneli: 22 mm lub 52 mm - sposéb montazu jest bardzo
prosty i szybki - ptyty sq klejone na piance montazowej lub kleju poliure-
tanowym do podtoza, dodatkowo ptyte trzyma listwa montazowa typu
H, ktorg nalezy przykreci¢ do podtoza. Montaz jest bardzo prosty i moze

go wykonac¢ kazdy.

w Czy firma Sarana proponuje jakies rozwigzanie do remontu
zniszczonych powierzchni z plyty warstwowej z blachy?

Ptyty warstwowe z blachy powlekanej nie powinny by¢ stosowane
w zaktadach spozywczych, gdyz ich odpornosé na panujgce tam warunki
jest bardzo niska. Jesli po kilku latach blacha skoroduje, trzeba jg odnowic.
Proponujemy technologie klejenia oktadziny Glasbord® bezposrednio na
blache. Jesli blacha ma wysoki trapez, nalezy zastosowaé panel Glasbord®.

Oczywiscie, budujgc nowy zaktad lepiej zastosowac od razu ptyte
Glasbord®, zwtaszcza w pomieszczeniach gdzie jest duza wilgotnosé

oraz na sufity.

w Czy do potozenia paneli Glasbord® niezbedna jest fachowa
ekipa montazowa?

Do montazu ptyt polecamy wyspecjalizowane ekipy montazowe nie
tylko z naszego miasta. Wspétpracujemy z firmami w catej Polsce, ktore
na nasze zlecenie wykonujg doktadne pomiary, doradzajq jak najlepiej
i najtaniej oraz szybko potozy¢ panele na sciany i sufity. W przypadku gdy
firma posiada wtasng ekipe remontowo - budowlang, staramy sie przeka-

zac wszystkie niezbedne informacje do wykonania fachowego montazu.

w Drzwi chtodnicze.

Uzupetnieniem oferty sq drzwi chtodnicze, mroznicze, wahadtowe,
sanitarne, przesuwne - cata gama stolarki drzwiowej do zaktadu mie-
snego. Najwiekszq zaletq tych drzwi jest ich waga, sq znacznie |zejsze od
tradycyjnych drzwi stalowych, przez co wszystkie elementy i osprzet takie
jak rolki, zawiasy dtuzej wytrzymuijq, Izej sie otwierajq przez co wydtuza
sie ich zywotnos¢.

Pokrycie drzwi biatym materiatem z tworzywa sztucznego wzmoc-
nionego tkanym wtoknem szklanym zapewnia bardzo duzq wytrzymatos¢
na uderzenia nieporéwnywalng z blachg. Jest tez tatwa w utrzymaniu

czystosci i myciu.

w Materialy wykorniczeniowe: Profile PCV.

Profile wykoriczeniowe PCV stosowane sq réwniez w zaktadach
spozywczych, chtodniach, zamrazalniach. Wszystkie profile posiadajg
atesty PZH oraz sq zgodne z dyrektywami europejskimi nr 781/142/CEE
i 80/766/CEE dotyczqcymi uzywania materiatéw z PCV w zaktadach

spozywczych.
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Wspdtpracujemy z firmami

w calej Polsce, ktére na
nasze zlecenie wykonuja

doktadne pomiary, doradzaja

jak najlepiej i najtaniej oraz

. ceramic lile

szybko potozy¢ panele na

Sciany i sufity.

Zaréwno ptyty Glasbord®, jak i profile PCV odznaczajq sie wysokq
odpornoscig na wiekszos¢ agresywnych substancji chemicznych jak
chlor, soda kaustyczna, amoniak, detergenty, ocet, kwas mlekowy oraz

wiele innych.

w Jakie firmy zdecydowaly sie juz na zatozenie plyt Glasbord®?

Na naszej liscie referencyjnej znajdujq sie zaktady ktére posiadajag
certyfikaty jakosci ISO 9000 oraz wdrozony system HACCP. Odbiorcami
naszej ptyty sq duze firmy produkceyjne, takie jak Animex Foods, a takze
mate rodzinne zaktady miesne.

Ptyty Glasbord produkowane sq przez firme Crane Composites z USA

i sprzedawane na catym swiecie od 60 lat.

Sarana Sp z o.0.
ul. Pitsudskiego 47, 32-050 Skawina
tel./fax 12 276 23 77, 12 276 56 88

www.sarana.com.pl

e-mail: biuro@sarana.com.pl
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Inspekcja

instalaci

Jednym z najistotniejszych probleméw wspétczesnego
przemystu spozywczego jest wystepowanie zatrué
pokarmowych, ktére powoduja przede wszystkim utrate
zdrowia konsumenta, ale takze straty ekonomiczne oraz
spadek renomy zakfadu.

mgr inz. Michat Zielinski
Ekspert ds. bezpieczenstwa zywnosci

Producenci oferujg zywnos$c o odpowiedniej wartosci odzywczej i sen-
sorycznej, lecz ich nadrzedny cel polega na zapewnieniu bezpieczenstwa
zdrowotnego konsumentéw. Bezpieczenstwo to jest podstawowq wytyczng
funkcjonowania zaktadéw produkeji zywnosci.

Warunki wstepne jakie powinien spetni¢ kazdy zaktad produkujgcy
2ywnos¢ sq oparte na dwdch zasadach definiowanych jako:

*  Dobra Praktyka Higieniczna (ang. Good Hygiene Practise), ktéra
zapewnia bezpieczenstwo zywnosci przez podejmowane dziatania
oraz spetnienie i kontrole warunkéw higienicznych na wszystkich
etapach produkgji.

e Dobra Praktyka Produkeyjna GMP (ang. Good Manufacturing
Practise), polegajgca na podjeciu dziatan i spetnieniu warunkow
niezbednych, by produkcja zywnosci oraz materiatéw i wyro-
béw przeznaczonych do kontaktu z zywnosciqg odbywaty sie
w spos6b zapewniajgey wtasciwg jakosé zdrowotng, zgodnie

z przeznuczeniem.

Pojecie dobrej praktyki higienicznej GHP ma wezszy zakres niz dobrej
praktyki produkeyjnej GMP, poniewaz obejmuje jedynie dziatania zapew-
nigjgce pozgdany standard higieniczny. Owe standardy zawierajqce sie
w dobrej praktyce higienicznej GHP zawierajq takie obszary jak:

¢ lokalizacja i otoczenie zaktadu

e budynkiiich uktad funkcjonalny
* higiena personelu

*  zaopatrzenie w wode

¢ kontrola odpaddw

*  kontrola obecnosci szkodnikéw
* maszyny i urzqdzenia

*  proces mycia i dezynfekgji.

maszyn
|

|
:
/

Oczywiscie wszystkie wymienione elementy majq istotny wptyw na

bezpieczenstwo zywnosci. Kluczowymi obszarami, w ktérych zagrozenie
wydaje sie relatywnie wyzsze, to higiena personelu, maszyny i urzqdzenia
i mycie i dezynfekcja (réwniez maszyn i urzqdzen). Maszyny i urzqdzenia
wykorzystywane w procesie produkcji decydujq o higienie produkgji,
a przede wszystkim o bezpieczenstwie zywnosci. Zakazenia zywnosci sq
najczesciej spowodowane niewtasciwym stanem sanitarno-higienicznym
oraz technicznym pomieszczen, nieprawidtowym dziataniem urzqdzen
oraz nieskutecznym procesem mycia i dezynfekgji. Usytuowanie maszyn
i urzqgdzen ma zapewnic porzqdek i odpowiedni poziom higieny. Maszyny
i urzqdzenia przeznaczone do kontaktu z zywnoscig powinny:
e zostac zaprojektowane tak aby zapewnié skuteczny proces mycia
i dezynfekcji by¢ wykonane z odpowiedniej blachy chromowo-ni-
klowej, odpornej na korozje, dziatanie pary wodnej, oraz srodkéw
myjqcych i dezynfekujgcych
*  byc wykonane z materiatéw nietoksycznych, nie wchodzqgcych
w reakgje ze sktadnikami Zzywnosci oraz nie powodujgcych zmiany
organoleptycznych produktu (smak, zapach, barwa)
e posiada¢ harmonogram konserwacji w celu zapewnienia odpo-
wiedniego stanu technicznego

e podlegac okresowej kalibracji (urzqdzenia kontrolne).

Bardzo waznym elementem zapewnienia bezpieczeristwa zywnosci
jest okresowy przeglad maszyn i urzqdzen. Oczywiscie, o ile wszystkie
urzqdzenia powinny by¢ sprawdzone kazdorazowo po procesie mycia
i dezynfekcji, o tyle powinny rowniez by¢ sprawdzane pod kgtem zuzycia
czy zniszczenia w odpowiednich interwatach czasowych. Materiat z ja-
kiego wykonane sq urzqdzenia powinien by¢ przystosowany do rodzaju

zywnosci oraz do Srodowiska w jakim bedzie pracowat.



Czesto materiaty te sq narazone na znaczne
réznice temperatur, uszkodzenia mechaniczne

i chemiczne w procesie mycia.

Stoly i powierzchnie robocze

Przed dopuszczeniem do produkgji takie ele-
menty jak stoty, wieszaki, stojaki i inne powinny
by¢ sprawdzone pod kgtem uszkodzen, miejsc
trudno dostepnych do umycia czy potqgczen spa-
wanych. Te czesto wykonane sq nieprofesjonalnie,
korodujq i tworzq kolejne uszkodzenia. Wszystkie
potqczenia spawane powinny by¢ wykonane zgod-
nie z normgq spawalniczq, muszq tworzy¢ ptaskg,
tatwg do umycia powierzchnie pomiedzy tqczo-

nymi materiatami.

Maszyny produkcyjne

Maszyny produkeyjne takie jak krajalnice,
kostkownice, kotleciarki, nastrzykiwarki, oblewar-
ki, nawazarki i wiele innych sq przeznaczone na
wydajng i szybkq produkcje. Czesto ich skom-
plikowana budowa utrudnia doktadne dotarcie
do wszystkich jej powierzchni a tym samym po-
zostawia je nie umyte i zdezynfekowane. Warto

przeprowadzac czeste przeglgdy inspekcyjne po
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myciu, wraz z pobraniem wymazéw. Personel
odpowiedzialny za procesy mycia i dezynfekgji
powinien dobrze zna¢ budowe danego urzqdze-
nia a przede wszystkim, Scisle wspotpracowaé

z dziatem jakosciowym.

Transportery

Podczas produkcji zywnosc jest transpor-
towana miedzy urzqdzeniami, nierzadko sq to
dtugie odcinki tgczqce sgsiednie hale produk-
cyjne. Elementy urzqdzen transportujqcych,
zaréwno tasmy, tancuchy, pasy jak i watki nape-
dzajqce sq trudne w utrzymaniu higieny. W za-
leznosci od etapu produkeji transportery majq
bezposredni kontakt z produktem spozyweczym.
Niebezpieczenstwo jest wysokie, poniewaz niedo-
ktadnie umyty pas transportujqgcy jest miejscem
rozwoju drobnoustrojéw a nastepnie, podczas
produkgji, utatwia to przemieszczanie sie bakterii,
grzyboéw czy plesni. Nalezy pamietac réwniez
o dokumentowaniu i uzupetnianiu brakéw w pla-

stikowych tasmach. Uszkodzony element nalezy

niezwtocznie znalezc.
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Zbiorniki

Ze wzgledu na duze naprezenia i wysokie

réznice temperatur blacha jest podatna na uszko-
dzenia. Najwiekszym problemem zwigzanym
z utrzymaniem zbiornika w doskonatej kondycji
sq mikropekniecia ale tez pory, wzery i korozja.
Takie uszkodzenia nalezy bezzwtocznie naprawic
naktadajge na nie dobrej jakosci spione. Migjsca
te sq niemozliwe do umycia, co przyczynia sie do
wzrostu drobnoustrojéw i zakazania nastepnych

partii produkowanej zywnosci.

Rurociqgi produkcyjne

W zaktadach produkeyjnych gdzie system
mycia odbywa sie w automatycznym trybie CIP
(Cleaning In Place) nalezy sprawdzic¢ stan rur,
ktérymi transportowany jest produkt.

Stuzqcee do tego celu swiattowodowe kamery
wideoendoskopowe, pozwolg sprawdzié stan
wewnatrz rur jak i potgczenia spajane miedzy
nimi. Potqczenia te muszq by¢ zgodne z normg

spawalniczg, nie mogq zawiera¢ miejsc niewy-

REKLAMA
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o
-
o
O
o
L
L
9
=
L
<
oc

3
)
i
A
©
c
O
0
(V]
Y
(]
S
Q.
L
©
E
o)
()
S
N
|

- stabilnos¢ barwy przez caty okres przechowywania produktu

- nasza recepta na atrakcyjny braz, uwodzicielski aromat i zmystowy smak

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 4822608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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petnionych spoing, a ta musi byé wykonana
w sposdb umozliwiajgcy swobodny przeptyw

i skuteczno$¢ mycia.

Wymienniki ciepta
Wymienniki ciepta znajdujq szerokie zasto-
sowanie w zaktadach spozywczych. W zwiqzku
bardzo wysokimi réznicami temperatur, urzqdze-
nia te sq narazone na uszkodzenia a tym samym

na dostanie sie do produktu wody technicznej,

REKLAMA

VITACEL Btonnik Pszenny

— ubytki pod kontrola

- obnizenie kosztéw przez ograniczenie ubytkéw cieplnych
- zdecydowanie mniejsze straty podczas przechowywania

- eliminacja wyciekéw fazy wodno-ttuszczowej

w produktach pakowanych prézniowo

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel +48 22608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl

pary czy glikolu. Szczelnos¢ tych urzqdzen musi
by¢ systematycznie sprawdzana.

Nie sposob wymieni¢ wszystkich rodzajéw
zagrozen jakie niosq za sobq uszkodzone insta-
lacje i urzqdzenia. Nalezy jednak mie¢ swia-
domosé, ze uszkodzenia takie niosq za sobg
daleko idgce konsekwencje i mogq przyczynié
sie do zatrué¢ pokarmowych konsumenta. Nie
wszystkie uszkodzenia sq widoczne i dostepne.
Warto skorzystaé z pomocy profesjonalnej firmy
sprawdzajqcej np. szczelnosé wymiennikéw cie-

pta czy gtebokosé pekniecia w zbiorniku.

Nalezy zawsze dziata¢ w sposéb prewen-
cyjny i zgodny z ustalonym harmonogramem.
Wszelkie uszkodzenia nalezy dokumentowaé

i natychmiast naprawic.

MICHAL ZIELINSKI

EKSPERT DS. BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI

WSPARCIE W DZIEDZINIE ELIMINOWANIA ZAGROZEN
PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

Q +48 606 133 041

@
V |< FOODSAFETY@FOODSAFETY.COM.PL




www.magnetix.com.pl

Detekcja i separacja metali
Kontrola surowcow i gotowych produktow

20 LAT DOSWIADCZENIA W PRODUKCJI
20 SEPARATOROW | DETEKTOROW METALI
DLA PRZEMYStU SPOZYWCZEGO

Filtry magnetyczne Detektory Sita magnetyczne Detektory metali do Rurowe separatory
10000 Gauss rentgenowskie X-ray 10000 Gauss zsypow i rurociggéw magnetyczne

Petna obstuga serwisowa gwarancyjna i pogwarancyjna. Pomiary indukcji magnetycznej uzytkowanych separatoréw
Mobilny serwis na terenie catej Polski. MESUEETATE

Urzadzenia z atestami materiatowymi do kontaktu ls\ﬂgrgigg?ézéavijﬁggggrgg%rsosw TEEDEEED €D ey
z produktami spozywczymi. :

Certyfikowane urzgdzenia do pracy w strefach zagrozenia e e Rl Gl e Il ST

wybuchem.

Magnetix - Cierpice, ulica Poznanska 9, 87-103 Torun, tel.: +48 56 653 94 40, e-mail: poczta@magnetix.com.pl
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Program
Certyfikacji

,Dobrostan zwierzat”

Aneta Sikorska

Palska

Dobrostan zwierzqt oznacza réwniez, ze sq
one traktowane z szacunkiem i godnosciq, a ich
fizyczne i emocjonalne potrzeby sq zaspokajane.
Obejmuje to zapewnienie zwierzetom odpowied-
niego poziomu aktywnosci fizycznej i mentalnej,
unikanie bdlu i cierpienia, a takze zapewnienie
odpowiedniego poziomu socjalizagji i interakgji
z innymi zwierzetami i ludZmi.

Dobrostan zwierzqt jest wazny ze wzgle-
dow moralnych, etycznych jak i praktycznych.
Uwaza sieg, ze dbanie o dobrostan zwierzat to
nasz obowigzek, poniewaz zwierzeta sq istotami
odczuwajgcymi bdl, cierpienie i stres. Zwierzeta
majq takie same prawa do szacunku i opieki jak

ludzie. Ponadto, dobre warunki zycia przyczyniajq

REKLAMA

Dobrostan zwierzat to pojecie odnoszgce sie do stanu ich zdrowia, zachowania
i samopoczucia. Obejmuje ono wiele réznych aspektéw, takich jak dostep do
odpowiedniej ilosci i jakosci pozywienia, czystej wody, odpowiedniego schronienia,
utrzymania higieny, opieki weterynaryjnej, a takze odpowiednich warunkéw

transportu i uboju.

sie do poprawy jakosci produktéw pochodzgcych
z hodowli i przemystu rolno-spozywczego.
Wspdtczesne spoteczeristwo coraz bardziej
zwraca uwage na dobrostan zwierzqt i podej-
muje dziatania na rzecz poprawy ich warunkow
zycia, na przyktad poprzez wprowadzanie ustaw
regulujgcych ich ochrone, promowanie etycz-
nego i odpowiedzialnego podejscia do hodowli
i karmienia zwierzqt, a takze poprzez wspieranie
organizacji zajmujqcych sie ochrong zwierzqt
i edukacjq spoteczenstwa w tym zakresie.
Swiadomosé konsumentéw na temat dobro-
stanu zwierzqgt jest coraz wieksza i wciqz zyskuje
na znaczeniu. Coraz wigcej ludzi zwraca uwage na

warunki, w jakich zyjg zwierzeta hodowlane i na

to, jak traktowane sq przez rolnikow i przemyst mie-
sny. Klienci zaczynajq zastanawiac sie nad tym, co
jedzq zwierzeta i skad pochodzi ich pasza, a takze
w jaki sposob wptywa to na srodowisko i czy jest
zgodne z z zatozeniami zréwnowazonego rozwoju.

Wiele krajéw juz dawno wprowadzito juz
przepisy dotyczqce dobrostanu zwierzqt, takie
jak minimalne wymagania dotyczqce powierzch-
ni wolnej dla zwierzqt hodowlanych, minimalne
standardy zywienia i zapewnienia dostepu do
wody oraz zakazy okaleczania zwierzqt bez znie-
czulenia. Klienci zaczynajq réwniez preferowac
produkty pochodzqce z systeméw hodowli wolnej
lub ekologicznej, ktore zapewniajq lepsze warunki

dla zwierzat.

IDEALNIE KROJA

Allsp

www.alimp.com.pl
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Organizacje i kampanie na rzecz dobro-
stanu zwierzqt odgrywajq réwniez waznq role
w zwiekszaniu $wiadomosci konsumentéw na
temat probleméw zwigzanych z hodowlq zwierzqt
i wykorzystaniem ich w przemysle spozywczym.
Dzieki nim, klienci majq dostep do informacji na
temat réznych aspektéw dotyczgeych produk-
cji miesa, jaj i mleka, takich jak warunki zycia
zwierzqt, ich transport i sposdb uboju. Wyniki
badan sugerujq, ze klienci chetniej ptacq wigcej
za produkty pochodzqgce z bardziej humanitarnych
systeméw hodowli. Swiadomosé konsumentéw na
temat dobrostanu zwierzat bedzie dalej wzrastaé
wraz z upowszechnianiem sie informacji na temat
problemow zwigzanych z przemystem spozywczym
i globalnym wptywem produkeji miesa na srodowi-
sko oraz zrownowazony rozwdj.

Jak zatem potwierdzi¢, ze na danej fermie,
gospodarstwie, ubojni jest zapewniony dobro-
stan? Jednym z rozwiqzan jest audyt dobrostanu
zwierzqt.

Audyty dobrostanu zwierzqt mogaq przyczynic
sie do poprawy losu zwierzqt poprzez identyfikacje
obszaréw, w ktorych dobrostan zwierzqt moze
ulec poprawie oraz wdrozenie rozwigzan w tych
obszarach. Sq to obszary takie jak zakwaterowa-
nie, zywienie, opieka weterynaryjna oraz praktyki
zwigzane z obstugq i transportem, ktére mogq
mie¢ wptyw na dobrostan zwierzqt.

Decydujqc sie na audyty dobrostanu zwie-
rzqt, rolnicy i przetwdrey zywnosci mogq pod-
dac ocenie swoje praktyki w zakresie opieki nad
zwierzetami i wprowadzi¢ zmiany w celu poprawy
dobrostanu zwierzqt. Moze to obejmowac wdro-
zenie najlepszych praktyk w zakresie opieki nad
zwierzetami, zapewnienie bardziej komfortowych
i sanitarnych warunkow zycia, poprawe praktyk
w zakresie obstugi i transportu oraz zapewnie-
nie zwierzetom odpowiedniej opieki medycznej
w razie potrzeby.

Audyty dobrostanu zwierzqt mogq réw-
niez pomdc w poprawie przejrzystosci praktyk
w zakresie opieki nad zwierzetami, poniewaz za-
pewniajq zainteresowanym stronom mozliwos¢
oceny dobrostanu zwierzqgt i zagwarantowania,
Ze spetniane sq wymagania prawne oraz dobre
praktyki. Moze to poméc w budowaniu zaufania
konsumentéw i poprawi¢ postrzeganie branzy
przez spoteczeristwo. Ocena dobrostanu zwie-
rzqt nie jest to novum dla producentéw zywnosci
pochodzenia zwierzecego. Audyty dobrostanu
przeprowadzane sq na zlecenie sieci handlowych
czy sieci restauracji.

Jedng z mozliwosci jest zweryfikowanie pozio-
mu dobrostanu zwierzgt na podstawie wymagan
normy 1SO/TS 34700:2016 Zarzqdzanie dobro-
stanem zwierzqt.ISO/TS 34700:2016 to norma
techniczna, opracowana przez Migdzynarodowg

Organizacje Normalizacyjng (ISO).
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Ma ona na celu okreslenie wymagan do-
tyczqceych zarzgdzania dobrostanem zwierzat.

Norma ta wprowadza wytyczne dla orga-
nizacji w zakresie planowania, projektowania,
wdrazania, monitorowania, oceny i poprawy dzia-
tan zwigzanych z dobrostanem zwierzqt. Norma
ISO/TS 34700:2016 opisuje ogdlne zasady za-
rzqdzania dobrostanem w organizagji, takie jak
identyfikacja, ocena i kontrola ryzyka, a takze
okresla wymagania dotyczqgce dokumentowania
procesu zarzqdzania ryzykiem, jakie zwigzane jest
z obszarem dobrostanu zwierzat.

Wychodzqc naprzeciw oczekiwaniom ryn-
ku konsumentéw i dostawcéw, eksperci TUV
SUD Polska przygotowali Program Certyfikacji
,Dobrostan Zwierzqt”, ktory pozwala na ocene do-
brostanu zwierzqt na fermie, podczas transportu
lub podczas uboju. Program ten zostat oparty o:

* wymagania normy ISO/TS 34700:2016
Zarzqdzanie Dobrostanem Zwierzqt.

e Kodeks zdrowia zwierzqt lgdowych (OIE
TAHC), opublikowany przez Swiatowq
Organizacje Zdrowia Zwierzqt (OIE).

¢ Unijne Konwencje, Dyrektywy

i Rozporzqdzenia o ochronie zwierzqt ho-

dowlanych i gospodarskich, zwierzqt prze-

znaczonych do uboju oraz zasadach ich
usmiercania, obejmujqce réwniez dobre
praktyki na fermach i w gospodarstwach.

e Krajowe ustawy i rozporzqdzenia o ochro-
nie zwierzaqt, Inspekeji Weterynaryjnej oraz
minimalnych warunkach utrzymywania
gatunkéw zwierzqgt gospodarskich.

e Instrukcje Gtéwnego Lekarza Weterynarii
W sprawie postepowania przy przeprowa-
dzaniu kontroli pod wzgledem dobrostanu
zwierzqt w rzezniach oraz na fermach

i w gospodarstwach.

W  zakresie Programu Certyfikacji
,Dobrostan Zwierzqt” ujeto réwniez obszar
bioasekuracji, co jest istotne w szczegdlnosci
dla tancucha produkeji drobiu i trzody chlew-
nej. Program Certyfikacji dedykowany jest za-
réwno producentom migsa i jego przetwordw,
jak i hodowcom, sieciom handlowym i firmom
transportowym specjalizujgcymi sie w trans-
porcie zywych zwierzqt. Pozwala na certyfikacje
tancucha dostaw drobiu, trzody chlewnej oraz
bydta migsnego, poczynajgc od fermy hodowla-
nej, poprzez zatadunek, transport i roztadunek
zywych zwierzqt oraz ubgj.

TUV SUD Polska zapewnia réwniez whasci-
wych audytordw, ktorzy posiadajq wyksztatcenie
kierunkowe (rolnicze, zootechniczne lub wetery-
naryjne) oraz doswiadczenie w obszarze hodowli,
transportu i uboju zwierzqt. Kazdy audytor pro-
wadzqey czynnosci weryfikacyjne wyposazony

jest w srodki ochrony osobistej, pozwalajgce na

wejscie pomiedzy zwierzeta w celu oceny stanu
zdrowia i realnych warunkdéw bytowania, z zacho-
waniem zasad bioasekuracji oraz dobrostanu.
Przynajmniej raz do roku audytorzy podlegajq
ocenie w trakcie prowadzonego audytu, dokony-
wanej przez uprawnionego audytora wiodgcego,
a takze uczestniczq w wewnetrznych wymianach
doswiadczen dla audytoréw oraz w zewnetrznych

szkoleniach doskonalgeych.

REKLAMA

VITACEL
- Woda pod kontrola

- proste w dozowaniu, sprawdzone

w dziataniu srodki stabilizujace dla przetworstwa miesa

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 7B
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel + 48 22 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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Nowe wymogi w zakresie
znakowania opakowan produktow

tg FOOD
LAW
Centrum Prawa

Zywnosciowego
i Produktowego

www.food-law.pl

Od kilku lat na poziomie unijnym oraz polskim trwaja prace legislacyjne
dotyczace wielu nowych wymogoéw obowigzkdw dotyczacych opakowan,
w tym ich znakowania. Cze$¢ z nich jest juz w pracach legislacyjnych w Polsce
od dtuzszego czasu. Dodatkowo w listopadzie ubiegtego roku pojawit sie
nowy projekt rozporzadzenia autorstwa Komisji Europejskiej, ktéry dotyczy
wszystkich opakowan - w tym tych stosowanych przez branze miesna.
Ponizszy tekst omawia podstawowe wymogi dotyczace znakowania, ktére

moga dotyczy¢ produktéw z branzy miesne;.

Patryk Kalinowski

Jakie regulacje sie zmieniajq?

Od kilku lat powstaje wiele regulacji dotyczacych opakowan, ktére
mozemy okresla¢ mianem rewolucji antyplastikowej w regulacji opako-
wan. Jest ona wymierzona w odpady z opakowan, gtdwnie tych z tworzyw
sztucznych - stqd nazwa ,antyplastikowa”. Zmiany prawa w ramach tej
rewolucji z reguty do tej pory przyjmowaty posta¢ dyrektyw unijnych.
Z kolei dyrektywy muszq zosta¢ wdrozone do prawa polskiego, aby ich
wymogi wigzaty przedsigbiorcéw. Z polskich projektéw warto wskazaé
na projekt ustawy wdrazajqgcej tzw. dyrektywe plastikowq oraz na dwa
projekty nowelizujgce ustawe o gospodarce opakowaniami - tzw. ustawe
o Rozszerzonej Odpowiedzialnosci Producenta (ROP) oraz tzw. ustawe
o systemie kaucyjnym. Jak dotqd jedynie pierwszy z tych projektow trafit
pod obrady Sejmu. Natomiast zaden z nich nie zostat ostatecznie przyjety.

Okazuje sig, ze stosowanie dyrektyw w celu ujednolicenia w catej Unii
Europejskiej wymogow dotyczqgcych opakowarn nie sprawdzito sie. Bowiem
panstwa cztonkowskie UE zaczety wprowadzaé znacznie réznigce sie od
siebie wymogi, co zaczeto utrudniac swobodny przeptyw towaréw. Sytuacja
ta zaczeta by¢ dotkliwa réwniez dla wielu przedsigbiorcow réwniez z bran-
2y spozywczej. Przyktadowo z uwagi na powstajgce w wielu paristwach

obowigzki w zakresie stosowania oznaczen segregacji odpaddéw, problemy

pojawity sie w tworzeniu wielojezycznych etykiet na kilka rynkéw. Szczegdlnie

dotyczy to matych produktow, na ktérych powierzchnia do nadruku jest
niewielka. Ponadto, wiele krajéw - m.in. Polska - majq znaczqce (tj. kilku-
letnie) opdznienie we wdrazaniu wymogow dyrektyw. Dlatego tez Komisja
Europejska postanowita stworzyc rozporzqdzenie, ktore bedzie regulowaé
podstawowe wymogi dotyczqce wszystkich opakowan w catej UE.

W listopadzie 2022 r. opublikowano projekt rozporzqdzenia doty-
czqcego opakowan i odpadéw opakowaniowych. Ma ono kompleksowo
regulowaé wymogi dotyczqce opakowan, w tym wybranych aspektéw ich
znakowania. Nowe rozporzgdzenie ma obejmowac wszystkie opakowania
(niezaleznie zaleznie od uzytego
materiatu), a takze wszystkie
odpady opakowaniowe (nieza-
leznie od tego, czy te odpady
powstajq np. w przemysle, han-
dlu detalicznym, ustugach czy
gospodarstwach domowych).

Sama definicja opakowan
jako wyrobéw wykonanych

z jakichkolwiek materiatéw
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i przeznaczonych do przechowywania, ochrony, przewozu, dostarczania
i prezentacji wszelkich towardw, od surowcow do produktéw przetworzo-
nych, od producenta do uzytkownika lub konsumenta ma pozostaé bez
wiekszych zmian w stosunku do definicji z obecnych przepisow. Natomiast
znacznie rozbudowana bedzie kategoryzacja poszczegdlnych typow opa-
kowan w celu dostosowania wymogdéw do poszczegdlnych ich rodzajow.

Projekt rozporzqdzenia zaktada dosyé krétki termin rozpoczecia
jego stosowania. Bowiem jego obowiqzki i wymogi co do zasady majq
mie¢ zastosowanie po uptywie 1 roku od jego przyjecia. Nalezy jednak
pamietac, ze dla wielu szczegdtowych obowigzkéw przewidziano dtuzsze

okresy przejsciowe.

Oznaczenia materiatéw opakowaniowych

W catej Unii Europejskiej majq byc obowigzkowo stosowane oznaczenia
materiatéw opakowaniowych na opakowaniach (art. 11 ust. 1 akapit 1
projektu unijnego rozporzqdzenia).

Jednak samo rozporzqdzenie nie okresla zadnego wzoru takiego
oznaczenia. Stanowi jedynie, ze wymdg jego stosowania dotyczy wszystkich
opakowan (w tym opakowan e-commerce). Wyjgtkiem majq by¢ opako-
wania transportowe. Ponadto, jezeli nie bedzie to mozliwe lub nie bedzie
to uzasadnione ze wzgledu na rodzaj i wielkos¢ opakowania, oznaczenie
bedzie mogto zostac¢ zamieszczone na opakowaniu zbiorczym.

Wymdg ten ma wejs¢ w zycie po uptywie 42 miesiecy od wejscia w zy-
cie nowego rozporzqdzenia. Komisja Europejska zastrzega przy tym, ze
zostanie w przysztosci opracowana dodatkowa regulacja w tym zakresie.

Do tego czasu bedzie mozna stosowac tego rodzaju oznaczenia na
zasadzie dobrowolnosci zgodnie z obecnymi polskimi regulacjami, tj. roz-
porzqdzeniem Ministra Srodowiska z dnia 3 wrzenia 2014 r. w sprawie

wzoréw oznakowania opakowan.

Oznaczenia przydatnosci do recyklingu

Nowe unijne rozporzqdzenie zaktada, ze wszystkie opakowania w catej
UE bedq musiaty by¢ przydatne do recyklingu. Samo pojecie przydatnosci
do recyklingu ma by¢ weryfikowane poprzez przyjmowanie wielu szczego-
towych kryteriéw, m.in. ich projektowanie z przeznaczeniem do recyklingu,
mozliwos¢ sortowania odpaddw z nich na okreslone strumienie odpaddéw
czy mozliwos¢ poddawania recyklingowi na duzq skale. Poszczegdlne kryte-
ria bedq miaty rozny termin wejscia w zycie. Ponadto, Komisja Europejska
ma wydac regulacje precyzujqgce ten obowigzek.

Dlatego tez samo wskazywanie, ze opakowanie jest przydatne do
recyklingu, podczas gdy wszystkie opakowania na rynku bedg miaty takg

ceche bedzie mogto zosta¢ uznane za wprowadzanie konsumenta w btqd.

Oznaczenia wykonania
opakowan z surowcéw z recyklingu
Kolejnym wymogiem z nowego unijnego rozporzqdzenia ma by¢ nowe,
bardziej restrykeyjne uksztattowanie minimalnych pozioméw zawartosci
surowcow z recyklingu w opakowaniach z tworzyw sztucznych. W pro-
jekcie rozporzqdzenia zatozono m.in., ze od 2030 r. elementy plastikowe
opakowan powinny zawiera¢ nastepujgce minimalne poziomy recyklatéw:

*  30% w przypadku opakowan do kontaktu z produktami wrazliwymi
wykonanych z politereftalanu etylenu jako gtéwnego sktadnika;

*  10% w przypadku opakowan do kontaktu z produktami wrazli-
wymi wykonanych z materiatéw z tworzyw sztucznych innych niz
politereftalan etylenu, z wyjgtkiem butelek jednorazowego uzytku
z tworzyw sztucznych na napoje;

*  30% w przypadku butelek jednorazowego uzytku z tworzyw sztucz-

nych na napoje;

e 35% w przypadku pozostatych opakowan.
W kolejnych latach te limity majg by¢ nawet podwyzszone.

Gdy te wymogi zaczng byc¢ stosowane w catej UE, szczegdIng cechg
produktu bedzie zawieranie wyzszego poziomu recyklatéw niz bedq wy-
magac tego przepisy. Dlatego w dalszym ciggu bedzie mozna stosowac
(dobrowolne) oznaczenia typu ,opakowanie zawiera 20% surowcéw
z recyklingu”, ale trzeba tym bardziej uzasadniona bedzie analiza ich

dopuszczalnosci pod kgtem wprowadzania w btqd.

Oznaczenia wskazujgce na sposob
selektywnego zbierania odpadéw z opakowan

Poza wprowadzeniem ogdlnego wymogu, zeby oznaczenia stosowane
na opakowaniach byty czytelne i nie wprowadzaty w btqd (art. 11 ust. 7
projektu unijnego rozporzqdzenia) Komisja Europejska chce wprowadzi¢
wymaog stosowania oznaczen wskazujgeych na sposéb selektywnego
zbierania odpadéw z opakowan art. 11 ust. 2).

Wymédg ten ma dotyczyc
wszystkich opakowan a ma byc
stosowany od 1.01.2028 r. Ponadto,
nalezy sie spodziewac, ze Komisja
Europejska doprecyzuje co ma za-
wierac¢ takie oznaczenie. Obecnie
nie zostato to okreslone w projekcie.

Na marginesie nalezy za-
uwazy¢, ze wspomniany na po-
czqtku projekt polskiej ustawy
o Rozszerzonej Odpowiedzialnosci
Producenta przewiduje szczegéto-
we wymogi dla takiego oznaczenia.
Otéz wymaga ono, zeby:

*  Przedsigbiorca wprowadzajqgcy produkty w opakowaniach stosowat
na opakowaniach oznakowania wskazujgce na sposéb selektywnego
zbierania odpadéw powstatych z tych opakowan wedtug frakeji
odpadoéw, zgodnie z przepisami wydanymi na podstawie art. 4a
ust. 1 ustawy z dnia 13 wrzesnia 1996 r. o utrzymaniu czystosci
i porzgdku w gminach (Dz. U. z 2021 r. poz. 888);

e Oznakowanie to byto dostosowane tak, aby mogty korzystac z niego
osoby niedowidzqce i niewidome.

e Obecnie jednak od ponad roku prace nad tq ustawq nie byty konty-
nuowane (po konsultacjach spotecznych nie trafita ona pod dalsze
obrady rzqdu a potem do sejmu). Dlatego tez nie wiadomo czy
w obliczu nowego unijnego rozporzqdzenia prace nad nig bedg

dalej kontynuowane czy powstanie nowa ustawa.

Niezaleznie od dalszych prac nad polskg ustawg nowe oznaczenie
segregacji odpaddw i tak stanie sie obowigzkowe. Pozostaje jedynie py-

tanie - jakie bedg warunki jego stosowania.

Patryk Kalinowski
Prawnik w Centrum Prawa Zywnosciowego
i Produktowego A. Szymecka-Wesotowska, D. Szostek

Sp.k., doktorant w Pracowni Prawa Zywnosciowego

Wydziatu Prawa i Administracji Uniwersytetu

Warszawskiego, doradza przedsiebiorcom z branzy spo-
zywczej oraz FMCG; autor publikacji z zakresu prawa rolnego i zywnosciowe-
go, a takze opakowari; prelegent na krajowych i zagranicznych konferencjach

i panelach dotyczacych sektora spozywczego i opakowan.
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VITACEL PP85

- wysokofunkcjonalne biatko

roslinne warte naszej uwagi

@S Fibers for Life.

Branza miesna szuka nowych

dostosowanych do potrzeb konsumentéw. Méwiac o potrzebach
nalezy zwréci¢ szczegdling uwage na styl zycia konsumentéw. Trendy
na najblizsze lata wskazuja, ze produkty, ktérymi sg zainteresowani
nasi konsumenci to produkty naturalne, proste w uzyciu, jak najmniej
przetworzone, wykonane ze zdrowych znanych sktadnikéw, z czystymi
etykietami - bez dodatkéw E, bez alergenéw.

Drugim réwnie waznym aspektem jest cena
produktu, ktéra nabiera istotnego znaczenia w
okresie niepewnej sytuacji gospodarczej jakg
przechodzq obecnie nasi konsumenci. To dwie
bardzo wazne sprawy na ktdre obecnie zwraca
uwage klient. Jes¢ zdrowo jednoczesnie kupowac
w sposéb racjonalny - niedrogo.

Dobrym przyktadem, ktéry moze zaintere-
sowac¢ producentow zywnosci, jest zastosowanie
w swoich recepturach dodatku, ktory konsument
zna i dobrze go postrzega, a jednoczesnie nie jest
drogim rozwigzaniem do obecnie stosowanych

w branzy migsnej.

VITACEL PP 85 - produkt
wysokobiatkowy min. 85% biatka
- Dlaczego warto sie¢ nim
zainteresowac?

A. Perspektywa technologiczna (ekonomicz-
na) zastosowania biatka grochu.

Wysokie parametry funkcjonalne prepara-
téw biatek grochu takie jak dobra rozpuszezal-
nos¢ w wodzie, zdolnos¢ wigzania wody i ttuszczu,
zelowania, umozliwiajq realizacje wielu rozma-

itych celéw zatozonych w toku produkgji.

Maciej Kubusiak

rozwigzan produktowych

Do najwazniejszych korzysci zastosowania
izolatu biatka VITACEL PP 85 w recepturach
produktéw miesnych dzieki wprowadzeniu go
do sktadu recepturowego produktéw miesnych
nalezy poprawa struktury wyrobu gotowego i
ograniczenie ubytkéw produkeyjnych.

Zastosowanie VITACEL PP 85 prowadzi do
uzyskania stabilnosci mechanicznej i termicznej
wyrobow formowanych i mrozonych - kebaby.
hamburgery. Swietnie nadaje sie do produkcji
wedzonek, wedlin homogenizowanych, Srednio-
i grubo - rozdrobnionych kietbas, pasztetéw,
konserw, jak réwniez produktéw sterylizowa-
nych. Ponadto stanowi gtéwny dodatek, ktory
jest wykorzystywany jako alternatywa dla biatek
wyprodukowanych z soi. Ma to szczegdlne zna-
czenie dla tych konsumentéw, ktérzy zwracajg
szczegblng uwage na czystos¢ etykiety i obec-
nos¢ alergendw.

Przyktadowe zastosowania VITACEL PP
85 — w produktach miesnych.

e Przyktad 1: Paréwka drobiowa
e Przyktad 2: Solanka nastrzykowa do ele-
mentow wieprzowych: Szynka zrazowa

e Przyktad 3: Chicken wege analog

Przyktad 1: Paréwka drobiowa

Sktad
MDOM
Skérki drobiowe
z kurczaka
Peklosol
Funkcja do kutrowania
Skrobia ziemniaczana
Vitacel WF300 btonnik pszenny
Vitacel EF150 btonnik grochowy
Vitacel PP85 biatko grochowe
Woda technologiczna

Razem

%
58

14
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Przyktad 2: solanka nastrzykowa do elemen-
tow wieprzowych: Szynka zrazowa

Sktad %
Peklosol 5
Vitacel MI1320 3
Vitacel BAF40 0,7
Cukier 0,8
Vitacel PP85 - izolat grochowy 2,5
Aromat 1
Przedtuzacz trwatosci 1
Woda 86
Razem 100
Nastrzyk %
Szynka zrazowa 100
nastrzyk 35
do masownicy 135
po masowaniu 133
wyréb gotowy 103,7

Przyktad 3: Chicken wege analog

Sktad %

Woda/l6d 61,6

Vitacel PPF70 teksturat grochu 10
Olej 7

Cebula $wieza/prazona 58

Vivapur MGV 6,5
Vitacel PP85 biatko grochu 4
Mgka zytnia typ 2000 3
Sal 1,8

Aromat 0,3

100

Wiqczenie do receptur Vitacelu PP 85 biatka
grochowego w zaproponowanych powyzej recep-
turach produktéw miesnych, poza wymiernymi
efektami ekonomicznymi daje mozliwos¢ wykre-
owania produktu wolnego od alergenu. Wartosciq
dodang jest uzyskanie produktu charakteryzujqce-
go sie cechami organoleptycznymi warunkujgcymi
wysokg atrakeyjnosé konsumenckq.

Korzysci z zastosowania preparatu VITACEL
PP 85:

*  zastgpienie w recepturach biatek roslin-
nych z alergennym potencjatem

*  obnizenie kosztéw produkgji

*  latwosé w stosowaniu

* czysta etykieta (clean label)

Biatko grochu coraz czesciej zdobywa wiekszg
popularnos¢ w przemysle spozywczym, réwniez

za sprawq jego waloréw zywieniowych

B. Perspektywa konsumencka (zdrowotna)
zastosowania biatka grochu.

Wspétczesny konsument przy wyborze pro-
duktow zywnosciowych, w tym réwniez mie-
snych, zwraca szczegdlng uwage na wartosé
odzywczqg zywnosci, jak réwniez na jej cechy
sensoryczne i dietetyczne.

Biatko grochu oprocz wspomnianego aspek-
tu prozdrowotnego, jest smacznym i naturalnym
dodatkiem do codziennych positkow. Szczegdlnie
polecane jest ze wzgledu na Zrédto petnowarto-
Sciowego biatka, ktore przyczynia sie do wzro-
stu masy miesniowej i pomaga w utrzymaniu
zdrowych kosci.

Zywieniowq zaletq zastosowania biatka gro-
chu w produktach jest:

e niskiindeks glikemiczny (IG=22),

e zawartos$¢ witamin i sktadnikéw mineral-
nych takich jak: zelazo, magnez, wapn,
potas, wit. C, E i A oraz wit. z grupy B.,

*  bogaty profil aminokwasowy - cenne zré-

dto lizyny, leucyny czy fenyloalaniny.

Podsumowanie

Rynek produktéw miesnych stale dostosowuje
sie do zmieniajgcych potrzeb konsumentéw.

Pojawiajq sie juz produkty, ktore charakte-
ryzujq sie cechami, ktorymi jest zainteresowany
klient. Do nich nalezq wyroby o obnizonej zawarto-
Sci thuszczu, soli, bedgce zrédtem btonnika, z wyso-
kg zawartosciq biatka - ilosé biatka w produktach

strqczkowych wynosi powyzej 30%.

ARTYKUE SPONSOROWANY

Eksperci nie majg watpliwosci, ze dla kon-
sumentéw dobrg propozycjq produktowq jest
takie rozwigzanie, ktére spetni oczekiwania ja-
kosciowe i otworzy przed producentem nowe
rynki zbytu. VITACEL PP 85 jest takim natural-
nym dodatkiem wnoszgcym pomyst do realizacji

powyzszego celu.

Literatura dostepna w redakcji.
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- Projektowanie wyrobow o obnizonej zawartosci thuszczu

TACEL MCG / HF-Plus Zam

@S Fibers for Life.

Rettenmaier Polska

Sp. z 0.0.

Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa

mobile +48 600 422 222

Tel +48 22 608 5100

e-mail: jrs@jrs.pl
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Pomiary koloru

w segmencie dan gotowych

Obecnie jestesmy bardzo zabiegani i zaganiani. Nie mamy wystarczajgco czasu
na to, aby po pracy przygotowac goracy obiad - nie méwigc juz o takim dwudanio-

wym. W takiej sytuacji z pomocg przychodzg nam producenci gotowej zywnosci.

Andrzej Wojtkowski

Od kilku lat mozemy zauwazy¢ jak rosna potki wtasnie z takimi potrawami. Dotyczy

to zaréwno lokalnych sklepéw jak i tych, ktore reprezentujg ogromne ,sieciowki”.

Od dawna, jak siggamy pamiecig mozna byto cos kupic do szybkiego
zrobienia na gorgeo np.: pierogi, krokiety, pyzy czy nalesniki. W znakomitej
wiekszosci byty to mrozone produkty. Obecnie oferta jest znacznie roz-
budowana. Dotyczy to zaréwno produktéw mrozonych jak i chtodzonych
z krétkim czasem przydatnosci. Oprdcz tego typu potraw wystepujg
popularne zupki w torebce, ktdre wystarczy zala¢ gorgeq wodg. Ponadto
przeciez sq mrozone czy chtodzone pizze i zapiekanki, ktére wystarczy
wtozy¢ do piekarnika czy mikrofali. Rdwniez dostepna jest cata oferta
gotowych dan w stoiku. Sq to réznego rodzaju pulpety, gotabki, gulasz
czy fasolka z migsnym dodatkiem.

Tak wiec oferta tego typu dan jest niesamowicie bogata. Na stacjach
paliw czy sieciach matych sklepéw spozywczych mozna zjes¢ réznego
rodzaju kanapki, hot-dogi i inne gorgce przekgski zaréwno miesne jak i stod-
kie. Czy w takim aspekcie kolor moze odgrywac istotng role? Odpowiedz
brzmi - pewnie, ze tak. Zacznijmy od samego ciasta potrzebnego do
wyrobow mqcznych. No wtasnie juz w samej nazwie kryje sie to co warto
mierzy¢ - mgka. Niezaleznie od tego jaki rodzaj magki jest uzywany do
produkcji gotowego dania to jej powtarzalnos¢ ma istotne znaczenie.
Jezeli na przyktad jestesmy producentem gotowych dar to moze wystqpic¢
sytuacja przy pewnej skali dziatania, ze nie bedziemy wszystkiego produ-
kowac i nalesniki do krokietow czy pity do kebabdéw bedziemy kupowad.
W takiej sytuacji na pewno przy odbiorze dostaw bedziemy chcieli spraw-
dzaé czy nasze zaméwienia pokrywajq sie z naszymi oczekiwaniami.
Kolejnym przyktadem mogq by¢ wyroby z udziatem makaronéw. Dajmy
na to przyktadem niech bedzie lasagne - odpowiednio przygotowany
farsz jest otoczony makaronem. Klient widzgce produkt zanim wrzuci go
do koszyka mimowolnie przeciez spojrzy na wyglagd makaronu. Czy barwa

dania pokrywa sie zjego wyobrazeniem. Jest to kolejny przyktad pokazujgcy

jak np.: producent miesa ktéry ,wszedt” w branze gotowych dan kupuje do
swojej oferty regularnie surowce, ktére sq dla innego producenta - czyli
jego dostawcy produktem o istotnym znaczeniu kolorystycznym. Producent
tego typu makaronu zapewne ma w ofercie réwniez inne rodzaje maka-
ronu, zaréwno przeznaczonego na potki sklepowe jak i tego, ktéry stuzy
do sprzedazy dla producentéw gotowej zywnosci. Sami jako konsumenci
mozemy dostrzec jak rozrastajq sie zamrazarki w supermarketach. Sq one
wypetnione ogromngq iloscig gotowych dan. Takich wtasnie na patelnie,
do piekarnika czy mikrofali. Sg wybawieniem, gdy wracamy zmeczeni
z pracy i do tego jeszcze gtodni. W takiej sytuacji sami doskonale wiemy
jak dobrze jest zjes¢ ,cos” gorgcego. Dla producentéw tego typu positkéw
stowo ,co$” zapewne nie pociesza. No wtasnie wynika to pewnie z faktu, ze
producenci tacy mojq odpowiedni dziat kontroli jakosci, ktéry codziennie
pracuje nad tym, zeby dostawy zgadzaty sie, a produkty miaty zapew-
nionq jakos¢. Przeciez gotowe danie sktada sig nie tylko z makaronu, ale
zapewne sq tam warzywa, migso i przyprawy czy sosy. Te ostatnie sq juz
dotqgczone do gotowej potrawy lub zapakowane w oddzielny pojemniczek.
W takiej sytuacji jako producentowi takiego dania na pewno zalezy nam,
zeby kolor tego sosu, przyprawy czy dresingu byt taki sam niezaleznie od
daty dostawy, miejsca czy dtugiego transportu. Takie podejscie wymaga
sprawdzania surowcow na etapie produkgji czy wytrzymujq rézne czynniki,
na ktére potrawa ma prawo by¢ narazona.

Jezeli jesteSmy na etapie rozwazan na temat inwestycji w urzqdze-
nie do pomiaru koloru to proponuje zapoznac sie z tymi przenosnymi
jak Konica Minolta CR-400 i CR-410. Sq to urzqdzenia wszechstronne,
ktére sprawdzajq sie Swietnie w dostawach miesa jak i podczas catego
procesu produkeyjnego. Model CR-410 jest lekki a praca z nim jest tatwa

i intuicyjna. Jego pole pomiarowe wynosi @50mm.



Jest to najwieksza srednica wsréd urzqdzen przenosnych do pomiaru
koloru. To sprawia, ze pomiar jest najdoktadniejszy dla jednorodnych i duzych
surowcow. Ponadto tam, gdzie moze wystepowac tekstura powierzchni
bedzie to najlepiej skompensowane ze wzgledu wtasnie na duzg powierzch-
nie pomiarowq. Natomiast, jesli potrzebujemy kontrolowa¢ mniejsze miej-
sca to mozna wybra¢ model blizniaczy czyli CR-400, ktéry ma srednice
pomiaru tylko @8mm. Oba urzqdzenia posiadajg pamieé pomiarowq
i w kazdej chwili wyniki mozna przesta¢ do komputera lub wpisaé bezposred-
nio do kolorymetru. Jezeli proces, ktéry chcemy monitorowac jest zautoma-
tyzowany i potrzebujemy réwniez uwzglednia¢ pomiar koloru to urzqdzenie
posiada otwdr gwintowany, dzieki ktéremu mozemy zamocowac kolorymetr
do manipulatora czy ramienia robota. Ponadto mozemy udostepnic pliki
SDK, ktdre usprawniajq pisanie indywidualnego programu do komunikagj
i sterowania kolorymetrem.

Jezeli nasza praca skupiona jest w jednym miejscu to w takiej
sytuacji laboratorium warto wyposazyé w stacjonarny kolorymetr
Konica Minolta CR-5, na ktérym mozemy sprawdzaé praktycz-
nie wszystkie rodzaje surowcow potrzebne do produkcji gotowych
dan: mieso, przyprawy, oleje, wywary, sery, maki czy tartq butke.
Mozemy kontrolowaé powtarzalno$é zaréwno nieprzezroczystych jak
i przeswitujgcych surowcéw. Urzqdzenie to mozemy wykorzystywaé
réwniez do kontroli wedlin, paréwek, kietbasek, burgeréw.

Ogromnaq korzysciq jest fakt ze wyzej wymienione produkty mozemy
kontrolowa¢ jednym urzqdzeniem - Konica Minolta CR-5. Kolorymetr
posiada wyswietlacz i petng mozliwos¢ obstugi bez komputera. Wyniki
pomiaréw sq automatycznie zapamietywane i mozna zapisa¢ do 1000
wzorcéw 4000 prébek. W celu przeniesienia wynikéw do komputera mo-
zemy uzy¢ pamieci USB lub postugiwac sie na state programem Spectra
Magic NX. Przenoszone wyniki sq obstugiwane przez najpopularniejszy
arkusz kalkulacyjny Excel, a to oznacza, ze nie bedziemy miec trudnosci
w elastycznej i sprawnej pracy.

Pracujgc z urzgdzeniami do kontroli koloru warto mie¢ mozliwosé
posiadania wzorca produktéw, ktore oferujemy. Co to jest wzorzec? Jest
to produkt lub surowiec, ktéry réwniez nazywany jest standardem lub re-
ferencjq i posiada parametry koloru takie jakie potrzebujemy. Posiadajgc
taki standard mierzymy go urzqdzeniem Konica Minolta i automatycznie
mamy zapamietane wzorcowe dane dla naszych produktow i surowcéw.
Ale to nie wszystko - co jeszcze potrzebujemy? Potrzebne jest kryterium
za pomocq ktérego bedziemy wiedzie¢, czy dany pomiar zaakceptowac
czy odrzuci¢. Czyli musimy zna¢ tolerancje, dzieki ktorej bedziemy mogli
sprawnie i szybko dziataé. Korzysci wyptywajqgce z pracy urzqdzeniami
Konica Minolta to réwniez mozliwos¢ wprowadzenia wzorca. Co to zno-
czy? Jezeli parametry standardu odczytalismy z publikacji lub branzowych
wymagan to $miato mozemy wpisac te dane a nie zmierzyc.

Czyli nie musimy posiadaé¢ wzorca zeby méc sprawnie dziataé i wie-
dzie¢, ktore pomiary nalezy zaakceptowaé a ktére odrzucié. Wystarczy,

ze znamy parametry L*a*b* produktu i wpisujemy je w programie Spectra

Samodzielny kolorymetr CR-5
do pomiaru w odbiciu i w transmisji.
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Przenosny kolorymetr CR-400 o niespotykanej
elastycznosci zastosowan i wysokiej trwatosci.

Magic NX. Dzieki temu nie posiadajqc fizycznego wzorca mozemy pro-
dukowaé danie, ktére ma sprawdzone wspétrzedne koloru.

Opisane w artykule produkty sq w wiekszosci pakowane i tu réwniez
dzieki urzqgdzeniu Konica Minolta CR-5 mozna mierzy¢ ich powtarzalnosc.
Urzqdzenie posiada az 3 mozliwosci wyboru pola pomiarowego: @30mm,
@8mm i D3mm. Jezeli opakowanie posiada przezroczystq czesé, przez
ktorg widoczny jest wyrdb to rowniez mozemy kontrolowaé jakosé tej folii, to
znaczy mierzy¢ jej stopien przezroczystosci i sprawdzac czy nie jest metna.

Warto podkresli¢, ze pomiary barwy i oceny wygladu stuzq réwniez
w podjeciu stusznej decyzji gdy:

*  badamy, jakie decyzje dokonujg konsumenci podczas zakupdw
gotowych dan,
* zajmujemy sie badaniem wptywu i rodzaju przechowywania na

zmiane koloru produktdw.

Zalety pomiaréw koloru, a co za tym
idzie i wyglqdu to przede wszystkim fakt, ze
nie bedziemy sig opierac na subiektywnych
ocenach, ale otrzymamy faktyczny wynik

pomiaru. Dzigki temu mozemy tatwo prze-

prowadzi¢ klasyfikacje czy wyrdb jest od-

powiedni w stosunku do naszych kryteriow % e
i zamierzonych standarddw. ‘ @ i
W ofercie Konica Minolta znajduje sie Mot .o

caty szereg dodatkowych akcesoriow, ktére
pomagajg w dobraniu odpowiedniej meto-
dy pomiarowej dla konkretnej aplikacji. To sprawia, ze urzqdzenia ktére
produkujemy sq wszechstronne, a ich wykorzystanie mozliwie najszersze.
Wdrazajqgce takg inwestycje dostarczamy urzqdzenie i szkolimy z teorii
kolorymetrii, obstugi urzqdzenia i odpowiednich technik pomiarowych.
Posiadamy biuro i serwis w Polsce i przed kazdq inwestycjg mozecie Panstwo
zapoznac sie z urzqdzeniem, a na spotkaniu przekazujemy informacje
niezbedne dla spetnienia Parstwa potrzeb.

Jezeli jestescie Panstwo zainteresowani odpowiednimi urzg-
dzeniami do pomiaru barwy, nasycenia czy jasnosci produk-
tu przeznaczonego do przemystu spozywczego, to zapraszamy

do kontaktu z nami. Chetnie doradzimy i pomozemy w takich projektach.

Konica Minolta Sensing Europe B.V. Sp. z o.0.
Oddziat w Polsce

ul. Skarbowcow 23a, 53-025 Wrroctaw

Tel: +48 71 734 52 11, Fax: +48 71 734 52 10

E-mail: Info.Poland@seu.konicaminolta.eu

Web: www.konicaminolta.eu

IKONICA MINOLTA
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Gremi Personal zatrudnia ponad 5000 wykwalifikowanych, jak
i niewykwalifikowanych pracownikéw z m. in. Ukrainy, Biatorusi, Gruzji,
Uzbekistanu, Kazachstanu, Filipin i Kolumbii. W 2022 roku dla polskich
firm agencja pozyskata ponad 22 000 pracownikéw. Co miesigce rekrutuje
2000-2300 pracownikéw do branz takich jak przetwdrstwo miesne, rybne,
spozywcze, produkcja (drzewo, papier, plastik), magazyny i logistyka,
elektronika i automoto. Firma jest znana z niestandardowych rozwiqzan
jak projekt #DbamyoPracownikéw i czarterowania pracownikéw w czasie
pandemii. Rok temu firma powotata Fundacje Gremi Personal, ktéra bez-
posrednio wspiera Ukrainskie Sity Zbrojne.

Dzieki wspotpracy z Gremi Personal, przedsiebiorstwo moze dowolnie
planowac skale produkeyjng na dany kwartat, nawet z zapasem 3-miesigcz-
nym. Posiadamy w bazie ponad 120 tysiecy potencjalnych pracownikow,
caty czas prowadzimy rekrutacje i uzupetniamy baze, wiec wystarczy, ze
dana firma zgtosi sie do nas z prosbq o pracownikow, a my dostarczamy
propozycje niemal na cito. Mimo, Ze proces rekrutacji trwa przez caty rok,
podzielony jest on na segmenty - na pewno jednym z nich sq pory roku.
W przypadku rekrutacji miedzynarodowych w niektorych branzach wigkszy
ruch zaczyna sie wiosnq - firmy zaczynajq myslec o letnich i jesiennych
pracownikach w przetworstwie (miesnym, rybnym, owocowo-warzyw-
nym). - méwi Tomasz Bogdevic, dyrektor generalny Gremi Personal.

Kwiecien jest takim gorgcym okresem w branzy przetwdrstwa mie-
snego przed zblizajgcymi sie¢ weekendem majowym, ktéry tradycyjnie
zaczyna sezon na grilla trwajgcy do jesieni, podczas ktérego konsumpcja

migsa wzrasta kilkukrotnie.

Jak Gremi Personal
odcigza branze miesng?

Miedzynarodowa agencja zatrudnienia Gremi
Personal posiada 15 lat doswiadczenia w zakresie
rekrutacji i zatrudniania pracownikéw fizycznych do
firm w catej Polsce. Dzieki 18 biurom w 10 miastach jest
w stanie dostarczy¢ pracownika do wybranej lokalizacji.
Znana jest z tego, ze oferte dostosowuje do klienta,
a to jest mozliwe dzieki bazie 120 tys. potencjalnych
kandydatéw z réznymi kwalifikacjami.

N Tomasz
dyrektor ny Gremi P

Wojna w Ukrainie zmienia branze zatrudnienia

Wojna w Ukrainie od roku zmienia rynek zatrudnienia w branzy mie-
snej, kiedys byli to prawie wytqcznie mezezyzni z Ukrainy, dzi$ sytuacja
wyglgda inaczej: 22% pracownikéw w zaktadach przetwdrstwa migsnego
to Polacy, 60% - Ukraificy, pozostate 18 % to obywatele innych krajow, np.
ostatnio z Peru i Kolumbii. 70% pracujqcych w tych zaktadach to kobiety,
30 % - mezczyzni.

Do wybuchu wojny 24 lutego 2022, wigkszosc pracownikow rekru-
towanych do branzy migsnej przez Gremi Personal to byli Ukrainicy. Ale
po roku wojny, klienci Gremi Personal juz wiedzq, ze nie mogq liczy¢ na
pracownikow ,od reki”, ktorych przed wybuchem wojny mieli zapewnionych
praktycznie z dnia na dzien. Mowa tu o puli pracownikow z panstw, ktore
sq objete ztagodzeniem procedur przy zatrudnieniu, wynikajqcej z Ustawy
o cudzoziemcach ze stycznia 2022 - chodzi o obywateli Ukrainy, ale tez
Armenii, Biatorusi i Gruzji. Wyczerpata sie pula dostepnych meskich rgk do
pracy, za to pracy szukajq kobiety, ktore uciekty przed wojnq w Ukrainie.
| akurat kobiety z Ukrainy sq swietnymi pracownikami w tej branzy - wyma-
gajqcej duzego skupienia, czystosci i dodatkowo mozna pracowac w niej
na zmiany. Gremi Personal rekrutuje tez pracownikow fizycznych z krajow
bytych republik radzieckich: Kazachstanu, Kirgistanu, Uzbekistanu czy
Tadzykistanu. Dla tych narodowosci Polska stata sie naturalnym kierunkiem
migracji zarobkowej, bo z powodu wojny w Ukrainie ich kontrakty w Rosji
sie pokonczyty. - méwi Tomasz Bogdevic.

Jednym z wyzwan w branzy migsnej jest duza rotacja zatrudnienia

i brak rgk do pracy.



Przetworstwo miesne kojarzy sie z sitq fizyczng, cho¢ branza wykorzy-
stuje coraz wiecej nowoczesnej technologii tak, ze wystarczy przeszkolenie

w zakresie uzywanego sprzetu.

Gremi Personal na pomoc branzy migsnej

Branza migsna mierzy sie z wieloma wyzwaniami, ale dobry biznes
zawsze ma wypracowany sposéb na zminimalizowanie strat - wiele przed-
siebiorstw traktuje wspdtprace z agencjami takimi jak Gremi Personal jako
bezpieczne rozwiqgzanie sprawdzajqgce sie nawet w trudnych czasach.

Agencje takie jak Gremi Personal mogq pomadc branzy miesnej.
Zaufanie firmom jak nasza pozwoli kierownictwu zaktadéw miesnych bar-
dziej skupic sie na biezqcych wyzwaniach, planowaniu linii produkeyjnych,
a catq logistyke zwiqzanq z zatrudnieniem - sprawy kadrowe i legalizacje
z tym zwiqzanq zostawia nam. Rekrutujemy pracownikow z waznymi ba-
daniami sanitarno-epidemiologicznymi gotowych do pracy. W przypadku
branzy miesnej jednq z najwazniejszych kwestii jest bezpieczeristwo i ja-
kos¢ produktu. My zapewniamy rzetelnych i sprawdzonych pracownikow
fizycznych. Ufajqc firmom takim jak Gremi Personal - kwestie zatrudnienia
i catq zwigzanq z tym logistyke prawngq i HR-owq - przedsigbiorca zostawia
nam i moze skupic sie na wypracowaniu zyskow, a nie tylko na liczeniu
strat. - zapewnia Tomasz Bodgevic.

Pomimo ciggle rosngcych kosztow produkgji, jest to jedna z najbardziej
optacalnych gatezi przetwérstwa. Branza caty czas sie rozwija, pojawiajq sie
nowe technologie - nie tylko w przetwdrstwie, ale tez w hodowli zwierzqt.

Eksport miesa ma bardzo istotny wptyw na bilans handlowy Polski.
Generuje az 4,8 mld euro nadwyzki w catym handlu zagranicznym. Gtéwnym
odbiorcq miesa z Polski sq w ponad 70 proc. panstwa Unii Europejskie,
gtownie Niemcy (jak zresztq catej zywnosci).

Duzym segmentem dziatalnosci Gremi Personal sq zaktady przetwér-
stwa migsnego - gtéwnie przedsiebiorstwa produku-
jace dréb. Duzym rynkiem zbytu dla produkcji miesa
sq rynki zagraniczne - w 2022 r. wartosé eksportu
towardéw rolno-spozywczych z Polski wyniosta 43,6 W
mld EUR i byta 0 27% wyzsza niz rok wezesniej. Do
krajow UE wywozono gtdwnie: mieso drobiowe
(o wartosci 3,0 mld EUR) i wotowe (1,6 mld EUR). Do
krajow pozaunijnych z Polski eksportowano przede
wszystkim mieso drobiowe o wartosci 902 min EUR.

Obecnie Polska korzysta z trzech wrét ekspor-
towych: Arabia Saudyjska, Hongkong i Singapur.
Stamtad polskie mieso sprzedawane jest dalej do Chin czy Zatoki Perskiej.
Na pewno wielkg przysztos¢ ma poszerzenie rynkéw zbytu i dotarcie do
wiekszej ilosci panstw.

Wzrost produkeji miesa spowodowany jest Swiatowym wzrostem jego
spozycia. Szacuje sig, ze do 2029 roku zwiekszy sie o kolejne 40 milionow
ton, osiggajqc poziom 366 milionow ton rocznie. Ten trend zauwazalny jest
takze w Polsce, ktora w ostatnich 20 latach stata sig jednym z najwiekszych
producentéw miesa w Europie.

Dzi$ w UE zajmuje pierwsze miejsce w produkcji migsa drobiowego
oraz odpowiednio czwarte i siddme miejsce pod wzgledem produkcji
wieprzowiny i wotowiny.

W Polsce sq najnowoczesniejsze fermy drobiowe w Europie, wiec polski
drob jest wysokiej jakosci, a jego produkcja to relatywnie niskie koszty i to
jest jeden z powoddw, dlaczego Polska eksportuje rocznie ponad 1 min
ton drobiu.

W ostatnich dwéch dekadach produkgja tych trzech podstawowych
rodzajéw zywca w Polsce wzrosta o 75%. - wynika z raportu ,Atlas Migsa
2022". Polacy spozywajq tez zdecydowanie wigcej miesa, niz ryb. A spo-
srod gatunkéw mies, spada spozycie miesa czerwonego, a zwieksza sie

biatego, czyli drobiu.

dla polskich firm agencja
pozyskata ponad

pracownikow

ARTYKUE SPONSOROWANY

Poznaj 6 powodéw dla ktérych
warto by¢ z nami:

1. Wybierasz najszybsza rekrutacje
pracownikéw na rynku.

2. Obnizasz koszty generowane przez
zatrudnienie obcokrajowcow

3. Przenosisz na agencje zatrudnienia
obowiazki i odpowiedzialnGSEl

4, Otrzymujesz prosty system rozliczen

5. Korzystasz z kompleksowego
doradztwa prawnego i kadrowego

6. Masz gwarancje legalnosci
i bezpieczenstwa “

Mimo postepujqgcej automatyzacji linii produkeyjnych, caty czas ma-
szyny wprawia w ruch cztowiek, wiec branza ta na pewno zawsze bedzie
potrzebowata rgk do pracy. Polacy wybierajq prace fizyczne, ale za granicq,
wiec naturalnym krokiem migracyjnym jest zastgpienie ich innymi narodo-
wosciami. Do niedawna byli to gtéwnie Ukrairicy czy Biatorusini, obecnie
coraz czesciej w polskich przedsiebiorstwach przetwdrczych pracujq osoby
z innych kontynentéw.

Na 5 tys. pracownikéw zatrudnianych przez Gremi Personal w charak-
terze wykwalifikowanych i niewykwalifikowanych pracownikéw fizycznych
wiekszos¢ stanowiq kobiety - na 51% kobiet, przypada 49% mezczyzn.
W branzy miesnej - 70% pracujgcych w tych zaktadach to kobiety, 30%

- mezczyzni.

Brak pracownikéw fizycznych z Ukrainy z powodu
ro ku wojny, niejako wymusit na wielu przedsiebiorstwach
otwarcie sie na zatrudnianie kobiet, bo na poczgtku
byli bardzo niechetni. Wczesniej nie byto az takiej
potrzeby np. modyfikowania stanowisk produkeyjnych
pod kgtem BHP kobiet, bo wszystkie luki z powodze-
niem wypetniali mezczyzni z Ukrainy. Teraz to sie
zmienia na wielu poziomach, struktura rynku pracy
przez ostatni rok powaznie sie zmienita, dzieki temu
coraz wiecej kobiet pracuje w stereotypowo ,me-
skich” branzach, ktére do niedawna byty kojarzone z sitq fizyczng. Kobiety
sq Swietnymi pracownikami - wymagajqcej duzego skupienia, czystosci,
wysokich standardow sanitarnych, bo w przypadku branzy migsnej jedng
z najwazniejszych kwestii jest bezpieczenstwo i jakos¢ produktu i - co jest
tu bardzo wazne - dodatkowo mozna pracowaé w niej na zmiany. Jednym
z wyzwan w branzy miesnej jest duza rotacja zatrudnienia i brak rgk do
pracy - tu tez kobiety lepiej sie sprawdzajg, bo nie zmieniajq pracy tak czesto
jak mezczyZni. Przetwdrstwo miesne kojarzy sie z sitq fizyczng, ale branza
caty czas sie unowoczesnia i wykorzystuje coraz to nowsze technologie tak,

ze wystarczy przeszkolenie w zakresie uzywanego sprzetu.

Gremi Personal ma wypracowane standardy rekrutacji. Dbamy o pra-
cownikow, bo chcemy, Zzeby przedsiebiorstwa, ktore nam zaufaty - mogty
skupic sie na tym, na czym sie znajq, a kwestie zatrudnienia - zostawity

nam. - podsumowuje Tomasz Bodgevic.

Gremi Personal Sp. z o.0.
tel: 226 022 224
biznes@gremi-personal.com
Regon: 08113276700000
NIP: 9282077796

\ Personal
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Potrzehy wobec
mozliwosci produkcyjnych
- jak utrzymac rownowage?

Jacek Filipczak

Jest to proces ztozony, obejmujqcy praktycznie
kazdy z obszaréw dziatalnosci zaktadu migsnego.
Oczywiscie kazda organizacja to jedyny, indywidu-
alny i niepowtarzalny ekosystem, ze swoim know
how, produktami i strategiq rozwoju. Jednakze
w obszarze optymalizacji produkeji wystepujq
pewne state elementy, ktorych wyodrebnienie
w postaci modelu, odpowiednie opisanie, owskaz-
nikowanie, monitorowanie i systematyczne udosko-
nalanie pozwala na funkcjonowanie w zatozonych,
wzglednie bezpiecznych ramach. Wobec szalejg-
cych kosztow energii, kosztow pracy, surowcow
i wahan kurséw walut, waznym staje sie moni-
toring dziatalnosci operacyjnej, efektem ktérego
powinny by¢ odpowiedzi na kluczowe pytania: czy
nie sprzedajemy ponizej kosztéw funkcjonowania?
czy jesteSmy rentownym zaktadem przetwérstwa
miesnego? Tempo zmian i nieprzewidywalnos¢
zdarzen, wymuszajq coraz czestsze analizy kosz-
toéw operacyjnych, zas prognozy na przysztosé
opiewajq na coraz krétsze okresy.

Zintegrowany system zarzqdzania produkcjg

odpowiednio zamodelowany, zgodnie ze specyfikq

Istnieje wiele drég mogacych poméc w zachowaniu balansu po-

miedzy posiadanymi zasobami, a istniejagcymi zapotrzebowaniami.
Jedna z nich jest optymalizacja kosztéw na produkcji w zaktadzie

przetworstwa miesnego.

danego zaktadu, nastepnie wtasciwie wdrozony
i na biezqco aktualizowany, staje sie dzis niezbed-
nym narzedziem swiadomego zarzqdzania. Jest
pomocny w codziennej pracy technologa, umoz-
liwiajgc szybkie raportowanie z kazdej partii pro-
dukeyjnej. W systemie zintegrowanym widoczne sq
zaméwienia klientow i oczekiwane terminy realiza-
cji, zamowienia wewnetrzne, istniejgce zlecenia,
prognozy, stany magazynowe (przyszte i istniejgce
z uwazglednieniem poziomu optymalnego i mini-
malnego), struktura wyrobéw gotowych (w ujeciu
surowcow i potproduktéw), zamdwienia zakupdw
materiatéw i surowcdw (istniejgce i planowane
oraz ich stany optymalne i minimalne). Odpowiedni
model planowania produkeji pozwala uwzgledni¢
dostepnos¢ wszelkich zasobdw w postaci pracow-
nikéw, maszyn i narzedzi.

Bezposredni wptyw technolgii na koszty
produkeji widoczny jest w optymalizacji receptur
technologicznych (temu zagadnieniu poswiecitem
odrebny artykut). Cztery grupy sktadowych wpty-
wajq na koszty receptury: surowiec, przyprawy,

ostonki i opakowanie koricowe. Najbardziej widocz-

ne efekty obnizenia kosztu receptury osiggniemy
dzieki zastosowaniu innowacyjnego podejscia
w wytworzeniu elementéw miesnych i drobnych
mies poprzez niekonwencjonalny rozbiér. Na
tym etapie produkcji mozliwe jest wprowadze-
nie szeregu udoskonalen, ktore w efekcie wptyng
na optymalizacje koricowego kosztu produkgji.
Przyktadem moze by¢ wprowadzenie nowych sta-
nowisk pracy z odmiennym zakresem prac oraz
optymalne ustawienie kolejnosci wykonywanych
czynnosci na rozbiorze. Dla kazdego stanowiska
warto pokusic sie o normy udziatu procentowego,
ktore wptyng na standaryzacje jakosci i wydajnosci
pracy (np. trybowanie szynki, topatki czy schabu,
wycinanie poszczegdlnych elementéw, wykrawanie
elementéw péttuszitp.). Wprowadzenie automaty-
zacji procesu rozbioru w postaci automatycznego
wyczepiania pottusz, wiartowania i rozbioru za-
sadniczego oraz linii tasmowych, przenoszqcych
element pod kolejne stanowisko pracy - to tylko
przyktadowe sposoby wydajniejszej pracy rozbioru.

Kolejnym sposobem obnizenia kosztéw jest

optymalizacja efektywnego czasu produkcji.




Dobrze ustawiona produkeja w zaktadzie miesnym

to odpowiednia synchronizacja pracy pracownikéw
produkeyjnych i pracy maszyn. Ich ptynne funkcjo-
nowanie, wzajemna komunikacja i uczenie sie na
btedach, w efekcie wypracowujqg wynik w postaci
efektywnosci produkgji. Czesto niedocenianym
zasobem jest wiedza firmowa w postaci doswiad-
czenia, ktére jako produkcja gromadzimy przez
lata. Zastanéwmy sie jakie najczesciej wystepujq
niezgodnosci, jakie reklamacje do nas sptywaijg,
ile razy na produkcji powtarzamy ten sam btqd?
Odpowiednio zebrane informacje, uzupetnione
dokumentacjq zdjeciowg wptyng na swiadomosé
pracownikéw produkeyjnych. Spisywanie dobrych
praktyk w postaci procedur, ktore niezleznie od
tego, kto dang czynnos¢ wykonuje, pozwolg zacho-
wac ten sam standard. Wprowadzanie dobrych
praktyk, jako elementu szkoleniowego nowego
pracownika, skréci docelowo czas wdrazania i po-
zwoli zachwad tq jakos¢, na ktorej nam zalezy.
Wiedza w gtowie naszych najbardziej doswiad-
czonych pracownikéw jest wazna, ale bywa ulotna.
Zadbajmy o budowanie wiedzy firmowej, ktorej
wartos¢ z czasem bedzie rosla, bez ryzyka utraty,
wraz z odejsciem najlepszych pracownikow.
Inwestycje w innowacyjne maszyny, odpo-
wiedni serwis, przygotowanie operatordw, za-
stepowalnos¢ maszyn na wypadek awarii oraz
doswiadczony dziat utrzymania ruchu to bazowe
elementy optymalnego funkcjonowania maszyn

na produkgji w zaktadzie migsnym.

Ekspercka wiedza.
Wieloletnia praktyka.
Technolog z pasji i powofania.

Jacek Filipczak

www.jacekfilipczak.pl
Tel. +48 508 666 798

Zarzqdzac Swiadomie mozesz jedynie tymi
elementami, ktére sq odpowiednio zwymiarowa-
ne. Stad kluczowe znaczenie norm czasowych
wyznaczonych np. na proces mieszania, czy ,wyje-
chania kietbasy” i state odnoszenie sie do czasow
jednostek produkeyjnych. Weryfikacja poszczegdl-
nych norm po kazdej zmianie produkcyjnej, zna-
lezienie przyczyn odchylen i ciagte usprawnienia,
sq niezbedne dla utrzymania w ryzach kosztow
produkgji. Dobdr odopwiednich materiatéw, folii,
ostonek, ktorych cena jednostkowa moze by¢
drozsza, jedakze efektywna praca moze okazac
sie szybsza, tatwiejsza i pozbawiona wad, co
w efekcie przetozy sie na nizszy koszt koricowy.

Jednym ze sposobow optymalizacji procesu
wedzenia jest zastosowanie dyméw wedzarni-
czych w miejsce zrebkéw. Proces wedzenia prze-
biega krécej oraz moze by¢ zrealizowany przez
poczgtkujgcego wedzarza. Efekt koricowy jest
bardzo podobny do tego, jaki uzyskujemy stosujgc
zrebki wedzarnicze. Niezbednym wyposazeniem
jest komora posiadajaca uktad atomizacji dymu
wedzarniczego. Obnizenie kosztéw na tym etapie
jest mozliwe poprzez zmiany w kolejnosci i czasie
trwania podstawowych proceséw: osadzania,
suszenia, wedzenia, parzenia, schtadzania oraz
przewietrzania miedzyprocesowego.

Optymalizujgc koszty magazynowania, czy
koszty systemow chtodniczych, wprowadzajqgc
instalacje odzyskowe, réwniez mamy wptyw na

optymalizacje kosztéw. Zagadnienie to jest zto-

EKSPERT RADZI

zone i praktycznie we wszystkim mozliwe jest
udoskonalenie, niosqce za sobg obnizenie kosz-
tow produkeyjnych.

Wprowadzajmy zmiany matymi krokami
zaczynajqc od etapéw procesu produkeyjnego,
gdzie jest to dla nas najprostsze i najszybsze.
Wypracowane w ten sposéb oszczednosci bedg
dobrym startem i motywacjq do podejmowania
trudniejszych wyzwan w procesie optymalizacji

kolejnych obszaréw produkeyjnych.

REKLAMA

NOWOSC!
VITACEL MI320

- wyjatkowe wigzanie wody
- poprawa stabilnosci termicznej wyrobu

- zamiennik izolatu biatka sojowego
- alternatywa dla zagestnikéw z numerem E

@S Fibers for Life.
Rettenmaier Polska
Sp. z 0.0.
Bitwy Warszawskiej 1920 1. 78
02-366 Warszawa
mobile +48 600 422 222
Tel +48 22 608 5100
e-mail: jrs@jrs.pl
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Wizja przysztosci
ndustrial Auctions

Industrial Auctions to firma umozliwiajgca zakup lub sprzedaz
maszyn do produkcji zywnosci i napojéw. Ta znana w branzy marka

z wieloletnim doswiadczeniem w organizowaniu aukgji dla wielu

renomowanych firm nieustannie udowadnia, ze jest niezawodnym
partnerem w $Swiecie aukcji internetowych. Zadne wyzwanie nie

jest dla niej zbyt duze!

Zesp6t Industrial Auctions z wielkq pasjq i zaangazowaniem doktada
wszelkich staran, aby kazda aukcja zakonczyta sie sukcesem. Firma udo-
wodnita to po raz kolejny, organizujgc ostatnio duzq aukcje w dawnym
miejscu produkcji Homann Feinkost GmbH w Dissen (Niemcy). Byt to
kilkumiesieczny projekt, z udziatem kilku fabryk i tysigcami maszyn wy-

stawionych na licytacje.

Nie robig tajemnicy ze swojego sposobu pracy

- nie ma wiec zbyt wielu sekretéw do ujawnienia.

Przyjrzyjmy sie jednak planom firmy na przysztos¢. Nad czym pracujq
za kulisami i jakie sq ich cele? Prezesi - Ad van Kollenburg i Jeroen van
Kollenburg opowiadajq o swojej wizji przysztosci Industrial Auctions. Obaj
majq wielkie marzenia zwigzane z firmq i rozwdj jest dla nich priorytetem,
ale podkreslajq rowniez, ze wazne jest, aby pozosta¢ wiernym swojemu
dotychczasowemu sposobowi pracy. Jeroen van Kollenburg wyjasnia:
,Rozwaj nigdy nie powinien odbywac sie kosztem dodatkowych ustug,
ktore swiadczymy. Sq to bowiem nasze wyjqtkowe atuty, o ktorych nie

i

mozemy zapominac.” Firma Industrial Auctions, ktéra rozpoczeta swojq

dziatalnos¢ 13 lat temu jako maty zespdt, dzis zatrudnia 30 pracownikdw.

Industrial
Auctions sv

&

Ad van Kollenburg méwi: ,Ta dynamika jest wspaniata, ale najbardziej
dumny jestem z tego, Ze pomimo tego wzrostu, nasz zespot nadal jest
bardzo zgrany, z krotkimi liniami komunikacji, co pozwala nam polegac na
sobie nawzajem.” Aby w petni sprosta¢ nowym wyzwaniom, firma z wielkim
zaufaniem do swojego zespotu oraz niecierpliwosciq zatrudnia nowych

pracownikéw. Z wzrastajgcq kazdego roku liczbg aukeji organizowanych

przez firme, przysztos¢ Industrial Auctions rysuje sie w jasnych barwach!




Oczywiscie, wzrost ten nie przychodzi z dnia
na dzien. Industrial Auctions ciezko pracuje, aby go
osiqgnqc i zawsze stara sie by¢ o krok przed konku-
rencjq. Nieustannie rozszerza swojq siec i zwieksza
swiadomos¢ marki. W przypadku Industrial Auctions
jest to bardziej ztozone ze wzgledu na dwustron-
ny aspekt platformy. Ad van Kollenburg wyjasnia:
,Jestesmy platformaq, ktéra tqczy sprzedajgeych
z kupujgeymi. Rozwdj jest wiec mozliwy wytqgeznie
wtedy, gdy uwzglednimy obie strony. To sprawia, ze
nasza strategia jest dwutorowa - szukamy potencjal-
nych kupujgcych, ale takze potencjalnych kontrahen-
téw.” Z jednej strony, szukanie potencjalnych nowych
kontrahentéw jest zawsze wysokim priorytetem.
,W Industrial Auctions, nie prowadzimy zimnej sprze-
dazy, stawiamy bowiem na osobisty kontakt i jak
najlepsze poznanie ludzi, z ktorymi wspotpracujemy”
-mowi Jeroen van Kollenburg. Jednym z celéw firmy
jest organizowanie aukcji w coraz wiekszej liczbie
krajow w Europie. Wkrétce odbedq sie réwniez aukcje
w Hiszpanii, kraju, w ktérym dotychczas nie byty
one zbyt czesto przeprowadzane. Gdy nowe kraje
przynoszq nowe wyzwania, Ad i Jeroen podkreslajq,
jak wielkie znaczenie ma zdobywanie wiedzy o rynku
w danym kraju. Aby tego dokonac i zapewnic sobie
wiarygodnosé, Scisle wspdtpracujg z partnerami
biznesowymi z catej Europy. Dzieki tym relacjom,
firma jest zawsze na biezqco z réznymi rynkami
i tatwiej jej nawigzac kontakt z wiarygodnymi firma-
mi, ktére mogg pomdc w demontazu i transporcie
w danym kraju. Jeroen van Kollenburg wyjasnia:
,Mamy na przyktad partneréw w Wielkiej Brytanii,
ktorzy pomagajq nam w tamtejszych aukcjach. Jest
to szczegolnie wazne teraz, gdy z powodu Brexitu
zmienity sie przepisy.”

Z drugiej strony, zesp6t marketingowy pracuje
nad zwiekszeniem swiadomosci marki, aby przy-
ciggng¢ nowych klientéw. Jeroen van Kollenburg
moéwi: ,Wspotpracujemy z wieloma partnerami
medialnymi w zakresie reklamy online i offline.
Reklamujemy sie nie tylko w magazynach europej-
skich, ale takze globalnych lub specyficznych dla
kazdego regionu na swiecie, poniewaz nasi klienci

sq na catym swiecie.”

Poszukiwanie nowych
mozliwosci reklamowych trwa.

Podsumowujgc, mozemy z catq pewnosciq stwier-
dzi¢, ze przysztosc firmy rysuje sie w jasnych barwach.
Ad van Kollenburg zgadza sie z tym stwierdzeniem:
,Czekamy na to, co przyniesie przysztos¢ i jestem prze-
konany, ze bedzie ona dobra dla Industrial Auctions.
Tam, gdzie w przysztosci zrobie kilka krokow w tyt,
mam petne zaufanie do Jeroena, a wraz z nim do cate-
go zespotu, ze uda im sie odnies¢ sukces na wszystkich
kolejnych aukcjach. Zadne wyzwanie nie jest dla nas

zbyt duze, o ile zrobimy to razem!”

www.industrial-auctions.com
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maszyny dla przemystu spozywczego
w Herzebrock (DE)

Aukcja online: maszyn dla przemystu spozywczego
w imieniu Windsor Food Machinery Ltd w Ashford (UK)

Windsor

food machinery Ltd

Aukcja online: maszyny dla przemystu spozywczego z powodu zamkniecia zaktadu
produkeyjnego rzeznik Fischer w Bamberg (DE)

Aukcja online: maszyny dla przemystu spozywczego
w Boxtel (NL)

Aukeja online: maszyny dla przemystu spozywczego
w Emmeloord (NL)
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Seminarium Opakowaniowe
firmy PAK Sp. z o0.0.

Spotkanie rozpoczety cztonkinie zarzqdu firmy PAK: Ania Karbowska
Schoofs i Ewa Karbowska. Z ich wystgpienia dowiedzielismy sig, ze 2022
rok byt dla PAKu bardzo dobry. Firma odnotowata wzrost przychodu,
a takze zrealizowata kilka istotnych inwestycji:

¢ Postawiono nowq hale produkeyjng z nowoczesng dojrzewalniq
i instalacjq fotowoltaiczng.

e Uruchomiono laminator z nowoczesnym systemem Synaptic,
ktéry na biezgco dokonuje pomiaru kleju (to pierwszy taki system
w Polsce!).

e Zakupiono nowq bobiniarke i zgrzewarke do doypack’ow.

Wsréd planéw na 2023 rok podkreslone zostaty zwtaszcza zakup
maszyny do marszczenia osfonek i drukarki waskowstegowej do na-
druku ostonek i folii. Planowane jest takze wdrozenie strategii ESG, by
jeszcze precyzyjniej dziata¢ w zgodzie z misjq firmy, tj.: ,Przeciwdziatac
marnowaniu zywnosci poprzez dostarczanie bezpiecznych opakowan
z tworzyw sztucznych przedtuzajqceych jej trwatosé, z jak najmniejszym
oddziatywaniem na srodowisko naturalne.” Po wystgpieniu cztonkin zarzg-
du gtos przejqt dyrektor handlowy firmy PAK, Przemystaw Sobkdw, ktory
poprowadzit konferencje.

Pierwszym z prelegentéw byt Piotr Kosik z ULMA Packaging, ktory

skupit sie na przedstawieniu mozliwosci maszyn pozwalajgcych na pako-

PAK

W dniach 3 - 4. marca 2023 w Hotelu*** Osada
Karbéwko Wellness & SPA odbyto sie Seminarium
Opakowaniowe organizowane przez firme PAK Sp. z 0.0.

wanie w sposob jak najbardziej ekologiczny, m.in. bez tacki, na tackach
na bazie widkien i celulozy/ celulozy i btonnika/ celulozy i PLA.

Druga prelekeja, przygotowana przez Anite Frydrych i Radostawa
Ptak z firmy KGL SA dotyczyta opakowan i folii sztywnych dla przemystu
spozywczego, zgodnych z zasadami gospodarki o obiegu zamknigtym.

Kolejny wyktad to wystgpienie Agnieszki Mierzejewskiej (WOK Sp.
z0.0.), ktéra opowiedziata o trendach na rynku opakowan z tektury falistej.
O wyzwaniach, ktére stawiane sq producentom opakowan z tworzyw sztucz-

nych z punktu widzenia: producenta, konsumenta i recyklera opowiedziata

Monika Michalska, w sieci znana jako Pani od Odpadéw.

f



https://www.linkedin.com/in/piotr-kosik-7222b82?miniProfileUrn=urn%3Ali%3Afs_miniProfile%3AACoAAABmbQoBovU50eC81HiQo5oJOED-cN-HXoM
https://www.linkedin.com/company/ulma-packaging/

Arkadiusz Dagow - Kierownik Studia DTP
w PAKu podjat temat wspétpracy klienta z drukar-
niq. Arek zwrdcit uwage na zalety fleksodruku: wy-
dajnosé, niskie koszty, mozliwosc wielokrotnego wy-
druku, wysoka jakos¢ druku, szeroka gama aplikacji
i odporno$¢ na scieranie. Podkreslit jednoczesnie,
jak cenne jest zaproszenie drukarni (w roli doradcy)
do projektowania opakowania. Doswiadczenie
PAKu wskazuje na to, ze Scista wspdtpraca na tym
etapie skutkuje oszczednosciq czasu i zmniejsze-
niem kosztéw produkcji gotowego wyrobu.

Ostatnim z wyktadowcéw byt Daniel
Dybowski - Dyrektor Zarzqdzajgcy Kalibra Sp.
z 0.0. (Grupa PAK).

REKLAMA

_[F

Daniel zaprezentowat Gosciom oferte firmy,
zwracajqc szczegolng uwage na rozwigzania
proekologiczne. Oprécz folii monomateriatowej
SmartPAK, w 100% recyklingowalnej (certyfikowa-
nej przez JS Hamilton), ogromne zainteresowanie
wzbudzita folia GlossPAK Slim, ktdra jest o mini-
mum 20% ciefisza w poréwnaniu ze standardowq
foliq PA/PE.

Tuz po wyktadach, w kuluarach, dtugo to-
czyty sie rozmowy na tematy poruszane pod-
czas prelekgji. To najlepszy dowdd na to, ze or-
ganizacja merytorycznych wyktadoéw ma sens,
a producenci zywnosci nieustannie poszukujg

coraz lepszych opakowan dla swoich produktéw.

7 ZYCIA BRANZY

Po czesci oficjalnej Seminarium Opakowaniowego
Goscie zostali zaproszeni na uroczysty bankiet.
Impreza zostata Swietnie przygotowana przez
zatoge hotelu*** Osada Karbowko Wellness &
SPA i doskonale oprawiona muzycznie. Goscie
i Gospodarze wspdlnie stworzyli niesamowitg
atmosfere, ktéra byta ,wisienkg na torcie” tego-
rocznego Seminarium.

Ciekawa czes$¢ merytoryczna, inspirujgcy
networking i swietna zabawa podczas bankietu
spowodowaty, ze Goscie bardzo wysoko ocenili
Seminarium Opakowaniowe PAKu. Organizatorzy
zas - Zarzqd firmy PAK - zapewniali o kultywowa-

niu tradycji Seminarium w kolejnych latach.

www.alimp.com.pl

41-400 Mystowice, ul. Mikotowska 50
tel. 608 33 11 77 tel./fax 32 222 91 61 e-mail: info@alimp.com.pl
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Zbliza sie IX edycja

miedzynarodowych targow

Zywnosci i napojow
WorldFood Poland
- zarejestru;j sie juz dzis!

Targi WorldFood Poland odbedg sie w dniach 18-20 kwietnia w Centrum EXPO XX w Warszawie, ul. Pradzynskiego
12/14. Podczas tegorocznej edycji zaprezentowane zostang nowosci: sektor Packaging i strefa roslinna. W ramach

targow tradycyjnie juz odbeda sie prelekcje i debaty na temat aktualnej sytuacji na rynku spozywczym. Partnerem
tytularnym targédw WorldFood Poland zostata marka KSM-66 Ashwaganda, a Patronatem Honorowym targi objat
Henryk Kowalczyk, Wiceprezes Rady Ministréw, Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Wystawcy z catego Swiata w jednym miejscu

Co roku niemal potowa wystawcéw to producenci i dystrybutorzy
z zagranicy. Prezentujg na swoich stoiskach szeroki wachlarz kategorii
produktowych, w tym takze produkty miesne i wedliny z catego $wiata.
Podczas zblizajqgcej sie edycji swojq oferte zaprezentujq miedzy inny-
mi: Zaktady Miesne Silesia, Zaktad Miesny SMAK-GORNO Sp. z 0.0., Le
Diplomate Market i Istanbul Cash&Carry. Udamy sie rowniez w podréz po
smakach i zapachach do krajéw takich jak np., Ukraina, Sri Lanka, Korea
Potudniowa, Grecja, Wtochy, Hiszpania, Tajlandia, Cypr, Afganistan, Belgia,
Kazachstan i Islandia. Oprécz zagranicznych stoisk, na targach bedziemy
mogli sprébowaé polskich, regionalnych produktéw w pawilonach woje-
wodztw: mazowieckiego, todzkiego oraz podkarpackiego. Réznorodnosé
artykutéw dostepnych na stoiskach przyciaga co roku tysigce branzowych
odwiedzajqcych, ktdrzy reprezentujq produkeje, dystrybucje, sieci handlowe,

eksport i import z catej branzy spozywcze;j.

Nowosci na targach WorldFood Poland

Po raz pierwszy w ramach specjalnej strefy Food&Drink Packaging,
firmy z branzy opakowan bedq mogty zaprezentowaé najnowsze systemy
zzakresu kompleksowego pakowania produktow spozywczych. Niezmiennie
na targach prezentowane bedq takze ustugi z zakresu technologii, prze-
twdrstwa i produkgji spozywcezej - od produkgji az po transport w chtodni-
czym faricuchu dostaw. Podqzajqc za aktualnymi trendami, organizatorzy
WorldFood Poland postanowili rowniez utworzy¢ nowq kategorie produk-
towq - roslinne zamienniki produktéw odzwierzecych. Sieci handlowe
juz teraz poszerzajq swojq oferte aby dac¢ konsumentowi mozliwosé
szerokiego wyboru zaréwno produktéw migsnych jak i ich zamiennikow.
Targi WorldFood Poland sq doskonatym miejscem, aby z jednej strony
zaprezentowac swojq oferte wysokiej jakosci produktow miesnych ale takze
roslinnych zamiennikéw, co utatwia przedstawicielom dziatéw zakupdw
iinwestorom znalezienie zaréwno tradycyjnych produktéw miesnych jak
i nowych, innowacyjnych produktéw, ktére wzbogacq ich oferte i pomogg

przyciggng¢ do ich sklepéw coraz bardziej sSwiadomych konsumentéw.

Branzowe konferencje i debaty
Jak gwarantuje dyrektor targéw Agnieszka Szpaderska, program me-

rytoryczny targéw bedzie dotyczyt istotnych, aktualnych wyzwar i trendéw

Swiata spozywczego. Eksperci, przedstawiciele instytucji oraz mediéw po-
ruszq wazne zagadnienia, takie jak: znaczenie polskich marek spozywczych
w promogji kraju, znakowanie produktéw zywnosciowych, system kaucyjny,
efektywne wykorzystanie zasobéw w produkeji zywnosci czy wptyw inflacji

na rentownos¢ w branzy.

Biznesowy matchmaking podczas targow
Firmy biorqgce udziat w targach, majg mozliwos¢ skorzystania z pro-
gramu MatchMakingu, ktéry ma na celu utatwienie kontaktow handlowych
miedzy uczestnikami targéw. W spotkaniach handlowych udziat biorg
kupcy z polskich i miedzynarodowych sieci handlowych, sklepow spe-
cjalistycznych, stacji paliw, sektora e-commerce i HoReCa. Swdj udziat
potwierdzili juz kupcy z sieci takich jak miedzy innymi: Anwim, Carrefour

Polska, Auchan, Lagardere Travel Retail i Eurocash.

Ztoty Medal targéw WorldFood gwarancjqg jakosci

Kupcy z sieci handlowych oraz eksperci zywieniowi osobiscie przete-
stujq i oceniq kazdy zgtoszony do konkursu produkt. Udziat w konkursie
daje realng mozliwos¢ wprowadzenia produktu do szerokiego kanatu
sprzedazy! W tej edycji konkursu udziat wezmq jurorzy reprezentujqcy:
sie¢ sklepow Chorten, Carrefour Polska, NETTO, NTFY, Kuchnie Swiata,
Frisco.pl, Transgourmet Polska eksperci zywieniowi z SGGW oraz eksperci
kulinarni z OSSKiC.

Zarejestruj sie juz dzis!

Juz teraz warto zaplanowac swéj udziat w najwazniejszym branzowym
wydarzeniu tgczgcym przemyst spozywczy i zarejestrowad sie poprzez
krotki formularz dostepny na stronie www.worldfood.pl. Bezptatny udziat
w targach przewidziany jest dla oséb reprezentujgcych
handel, dystrybucje, produkcje, sektor HoReCa.

WorldFood Poland to pozycja obowigzkowa na liscie
wydarzen branzowych dla kazdego przedsiebiorcy dziata-
jacego w sektorze spozywczym.

Widzimy sie 18-20 kwietnia 2023 r. w EXPO XXI, ul.
Prqdzyriskiego 12/14 w Warszawie.

Zarejestruj sie!

Wiecej informacji na stronie: www.worldfood.pl


http://www.worldfood.pl

WorldFood IX Miedzynarodowe Targi
Poland Zywnosci i Napojow

Miejsce spotkan biznesowych
branzy spozywczej

Dotacz i kreuj z nami przysztoscé

18 - 20 kwietnia 2023 | EXPO XXI Warszawa

@ www.worldfood.pl X info@worldfood.pl
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