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Tylko najlepsze produkty

1_..

ZAKEAD RZEZNICZO-WEDLINIARSKI

Z Marianem Smyczkiem - kierownikiem produkcji
ZRW ERNESTYN JANETA rozmawia Katarzyna Salomon.

DOCEN POLSKIE: Podczas jubileuszowej XX certyfikacji
najwyisze laury Programu ,Docen polskie” TOP PRODUKT
zdobylo az szes¢ wyrobow oferowanych przez Wasz zaklad. Sa to
jednak nie jedyne produkty, ktore zdobyly to zaszczytne wyroz-
nienie. Prosze o ich przedstawienie.

Naszym klientom oferujemy tylko najlepsze produkty. Do jubile-
uszowej XX edycji programu ,Docen polskie” zostaly zgloszone pierogi
z migsem, z migsem i szpinakiem, ze szpinakiem iserem, z serem, z ka-
pusta i grzybami, ruskie. W poprzedniej edycji do certyfikacji zgloszo-
ne byly produkty: kietbasa szefa, golonko pieczone w kapuscie, pasztet
bawarski, salceson golonkowy. Po wymienione wyzej produkty nasi
klienci siegaja najczgécie;.

DP: Prosze powiedzie¢, jakie najwazniejsze cechy tych pro-
duktéw sprawily, ze zostaly tak dobrze ocenione przez Loze¢ Eks-
pertéw Programu?

Produkty te sa wytwarzane z najwyzszej jakosci surowcow sprowa-
dzanych od rodzimych, lokalnych dostawcéw. Dopracowana receptura
i odpowiednio dobrane proporcje przypraw sprawiaja, ze nasze pro-
dukty odznaczaja si¢ niepowtarzalnym smakiem. Najwyzsza jako$¢
i wysmienity smak zwrdcily uwage oceniajacych i sprawily, ze otrzyma-
ly one najwyzsza note ,Docen polskie” TOP PRODUKT.

DP: Co zadecydowalo, ze zdecydowali sie Panistwo przystgpic¢

do Ogolnopolskiego Programu Promocyjnego ,Docen polskie”
zglaszajac swoje wyroby?

Na potkach sklepowych mozemy znalez¢ coraz wigcej dan goto-
wych, w tym pierogéw. Przystepujac do programu ,,Docen polskie”
mozemy wyrézni¢ nasz produkt. W sklepach pojawia sie tez coraz
wiecej $wiadomych konsumentow, szukajacych produktow polskich,
lokalnych, swojskich. Staramy si¢ wyj$¢ im naprzeciw i spelnic¢ ich
oczekiwania, bo zadowolony klient to taki, ktéry na pewno wroci do

naszego sklepu na kolejne zakupy.

DP: W jaki sposob podkreslacie swoj sukces i jakie dzialania pro-
mocyjne prowadzicie w zwigzku ze zdobyciem Godla Promocyjnego?

W tej chwili trwaja prace nad nowa strong www naszej firmy. Beda
tam wyrdznione wszystkie produkty, ktore zdobyty godto ,,Docen pol-
skie”; a takze te, ktdre otrzymaly najwyzsza note TOP PRODUKT. Go-
dlo jest tez umieszczane na kazdym z certyfikowanych produktéw, aby
podkresli¢ najwyzszg jakos¢ i polskie pochodzenie.

Dzigkuje za rozmowe.

Dzien polskiej zywnosci

- rodzime produkty w centrum zainteresowania

25 sierpnia, z okazji Dnia polskiej zywnoéci gléwna role
odgrywaly specjaly naszej kuchni! Méwito si¢ o nich w stacjach
radiowych (specjalne audycje emitowaty m.in. Polskie Radio Program
Pierwszy, Radio Opole, Radio Kielce, Radio PiK), w telewizji (m.in.
w TVP Opole) oraz w sondach ulicznych. Blogerzy kulinarni dzielili
sie za$ inspiracjami na przepisy z polskich sktadnikéow.
byla
internetowych (takich jak Onet.pl, WirtualnaPolska, MistrzBranzy.pl

Nasza Zzywno$é tematem artykuléw w portalach

czy Ugotuj.to) i niezliczonych wpiséw w mediach spotecznosciowych.

Wystarczy na Facebooku odszukaé
hashtag
by przekona¢ si¢ z jak duzym

#dzienpolskiejzywnosci,

odzewem spotkafa si¢ inicjatywa

tworcow programu »Docen

polskie” W uczczenie tego nietypowego $wieta zaangazowali
sie laureaci programu promocyjnego, ale takze restauracje,
stowarzyszenia, a nawet.. Muzeum Narodowe w Warszawie!

To byl wyjatkowo smaczny dzien!

Pomysty na promocje zywnosci jak
. dania na wynos

Tak jak dania na wy-

YVENTLURE nospozwalajg nam szybko

FIEDIA sc.

ibezproblemowo zaspokoic¢

gtdd, tak gotowe rozwiagza-
nia usprawniaja dzialanie firmy i promowanie jej produktow.
Wszyscy lubimy sprawdzone pomysty - dzigki nim nie tylko
oszczedzamy czas i energie, ale przede wszystkim zyskujemy
pewnos¢, ze zrealizujemy zamierzony cel. Korzystania z wy-
prébowanych rozwiazan nie nalezy sie wstydzi¢, zamiast
wywazaé otwarte drzwi, dzieki nim mozna skupi¢ si¢ na
efektywnym dziataniu.

Organizatorzy programu ,Docen polskie” dostarczajg
laureatom tego przedsiewziecia pakiet gotowych i sprawdzo-
nych rozwigzan, obejmujacych takze wspolprace z agencja
PR. Wystarczy po nie siegna¢ i skorzystaé, by w ten sposéb
promowac¢ nagrodzone produkty i dbaé o budowanie wize-
runku marki czy firmy.

Zaden przedstawiciel nagrodzonej firmy nie zostal nigdy
bez odpowiedzi na pytanie o to co moze zrobi¢, by zwigkszy¢
rozpoznawalnos$¢ swojego produktu - rozwigzania i pomysty
sa podawane na tacy. Propozycje organizatoréw programu
to baza, ktéra mozna rozbudowywa¢ i zmienia¢ wg wia-
snych potrzeb i mozliwosci. Na tym fundamencie mozna
zbudowac bardzo wiele.

Anna Koza,
specjalista ds. public relations, Agencja Adventure Media

XXII certyfikacja odbedzie sie
27 pazdziernika w Sosnowcu

To bedzie czwarta w tym roku, a zarazem
dwudziesta druga w historii programu ,,Docen
polskie” certyfikacja zywnoséci. Wydarzenie od-
bedzie sie 27 pazdziernika br. w Sosnowcu,
a dokladnie - w hotelu Centrum Sosnowiec.
Producenci artykuléw spozywczych juz moga
zglasza¢ swoje wyroby do oceny. Formularze

wej www.docenpolskie.pl, w zaktadce ,,Program”. Przypomi-

zgloszeniowe sa dostepne na stronie interneto-

namy, ze do audytu dopuszczane sa wyroby posiadajace tzw.
polski akcent. W programie moga wzia¢ udzial producenci
artykulow spozyweczych réznego typu - od pieczywa i nabiatu
poczawszy, przez wedliny, przetwory, dania gotowe, mrozonki,
stodycze, napoje, alkohole i pétprodukty, na warzywach oraz

owocach skonczywszy. O godlo promocyjne moga ubiegac sie

takze firmy oferujace wyroby marek wiasnych.

Wiecej szczego6tow: www.blog.docenpolskie.pl
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Docen polskie w pigutce

Dla kogo i po co?

Program ,,Docen polskie” ma na celu promocje wysokiej jako-
$ci produktéw dostgpnych na polskim rynku oraz posiadajacych
»polski akcent”. Skierowany jest do producentéw doébr konsump-
cyjnych ze szczegdlnym naciskiem na produkty FMCG (produkty/
dobra szybko zbywalne).

Uczestnictwo w programie ,,Docen pol-

o skie” gwarantuje producentowi szerokie
E 2 b wsparcie promocyjne na roznych plasz-
ocen czyznach i za poérednictwem réznych
/@6’/ noé$nikéw informacji - za posrednic-

twem medidw tradycyjnych, jak i elek-
tronicznych.

Istnieja dwa sposoby dostarczenia produktu do oceny dopuszczaja-
cej przyznanie znaku ,,Docen polskie”

o zgloszenie produktu przez jego producenta,

« nominowanie produktu przez Loz¢ Ekspertow.

Zasady uczestnictwa

Zgloszenie do programu promocyjnego ,Docen polskie” jest
BEZPLATNE.

Producenci dostarczaja swoje produkty do oceny przez Loze
Ekspertéw. Ocena dostarczonych produktéw jest prowadzona
przynajmniej cztery razy w roku. Produkty oceniane sg pod katem
spelnienia wymagan programu, na podstawie dostarczonych, ra-
zem z produktem, deklaracji zgloszeniowych oraz podczas bezpo-
$redniej oceny prowadzonej przez Loze Ekspertéw. Loza Ekspertow
oprocz przyznania lub nie, produktowi prawa do uzywania znaku
»Docen polskie” moze réwniez, w wyjatkowych przypadkach, przy-
zna¢ wyrdznienia TOP PRODUKT dla produktéw posiadajacych
szczegolne walory jako$ciowe.

Wsparcie promocyjne
Produkty posiadajace znak ,,Docen polskie” otrzymuja szerokie
wsparcie promocyjne:
o serwis internetowy www.docenpolskie.pl,
» Fanpage Programu w portalu Facebook,
o wsparcie w miejscach sprzedazy (m.in.: etykiety, plakaty,
nalepki, ulotki informacyjne dla konsumentéw),
« szeroko zakrojone dzialania w zakresie Social Media (ser-
wisy spotecznosciowe, blogi itp.),
o bezposrednie wsparcie w zakresie promocji produktéw
w mediach lokalnych, ogélnopolskich oraz branzo-
wych (w tym portale internetowe oraz media zwigzane
z kulinariami).

Uzywanie znaku ,,Docen polskie”

Znak promocyjny ,Docen polskie” moze by¢ wykorzysty-
wany przez producenta we wszelkich dziataniach promocyjnych
dotyczacych produktu, ktéry znak otrzymal. Zgoda ta dotyczy
wszelkich pdl eksploatacji i jest obowiazujaca po wykupieniu
stosownej licencji.

Patronat honorowy / wspolpraca

Honorowy patronat nad certy-
fikacjami programu pelni Minister
Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Wspot-
prace merytoryczng nad ocena/
przyznaniem znaku sprawuja: Sto-
warzyszenie Rzeznikéw i Wedli-
niarzy RP, Zwigzek Polskie Migso,
UPEMI oraz Fundacja KLUBU
SZEFOW KUCHNI.

Rekomendacja

To tréjczlonowe motto doskonale oddaje charakter i sposéb
funkcjonowania naszej firmy. Méwiac o tradycji nie sposéb pomina¢
faktu, iz historia ,,Sniezki-Invest” Sp. z 0.0. siega roku 1946, w tym roku
zaklad obchodzi wiec wspanialy jubileusz 70-lecia. Kapital naszej firmy
jest w 100 proc. polski. Jestesmy jednym z najwigkszych na Dolnym
Slagsku producentéw stodyczy, a jednoczesnie waznym w regionie
pracodawca, zatrudniajacym w 90% kobiety. Naszym podstawowym
brandem sg ,,Michalki’, ktére w przyszlym roku beda $wietowaly
swoje 50. urodziny. ,Sniezka-Invest” jest jedynym wlascicielem

.Sniezka-Invest”: Tradycja Smak Nowoczesnosé

= W
Sniezka

= 0d 1946 roku

praw do postugiwania si¢ nazwa ,,Michalki’, sygnowane nig oryginalne smakotyki powstaja tylko
w Swiebodzicach. Spétka jest wiascicielem 11 chronionych na jej rzecz znakéw towarowych
zawierajacych oznaczenie ,,Michatki” w polaczeniu z innymi stowami i /lub elementami graficznymi,
tj. Michatki Chatwowe, Michatki Premium, Michatki Sniezkowe, Michatki z Hanki Milk, Michatki

z Hanki Chatwowe, Michatki z Hanki Premium, Michalki Slaskie czy Michatki Wafleki.
Smak naszych produktéw znaja i doceniaja kolejne pokolenia konsumentéw. Niezmienione od lat, tradycyjne receptury cieszg si¢

ogromnym zainteresowaniem. Istotna role w naszych dzialaniach marketingowych petnia laury programu ,Docen polskie”. Nagrodzone

produkty to: Michatki, Trufla z Maczkiem (oba uhonorowano trzykrotnie), a takze Trufle Premium i Michatki z Hanki. Wszystkie

zyskaly takze tytuty TOP PRODUKT, co daje nam dodatkowsa satysfakcje. Szeroko prezentujemy certyfikaty i godla promocyjne,

utwierdzajac tym samym konsumentéw w przekonaniu o najwyzszej jakosci specjaléw ze Swiebodzic.

Nastawienie na zréwnowazony rozwéj jest jednym z naszym gléwnych celéw, dlatego tez w najblizszym czasie bedziemy zaskakiwa¢

kolejnymi nowosciami.

Prezes firmy ,,Sniezka-Invest” Sp. z o.0. Urszula Drabik

Kuchenne lifehacki, czyli

wiesz RSy

utatwiamy sobie gotowanie

Mirek Drewniak - mistrz kuchni oraz przewodnicza-
cy Lozy Ekspertow programu ,,Docen polskie” - dzieli sie
sprawdzonymi radami, ktére ulatwiaja przygotowanie
positkow. Triki pozwola m.in. zaoszczedzi¢ czas, urato-
wac¢ nieudang potrawe i przedluzy¢ trwalos¢ produktow
spozywczych. Boze Narodzenie za pasem - sposobow na
szybsze i efektywne gotowanie nigdy za wiele!

1. Obieramy warzywa. Skorke z buraczkéw tatwo zdejmiesz, je-
§li warzywa na calg noc zostawisz w wodzie, w ktorej si¢ gotowa-
ty. Rano tatwo i sprawnie usuniesz z nich skorke. Pomidory, ktére
chcesz pozbawi¢ skorki nalezy natomiast delikatnie nacigé, a na-
stepnie sparzy¢ wrzatkiem.

2. Kroimy cebule bez fez. Zadbaj o dobry przepltyw powietrza w kuch-
ni. Uzycie wentylatora, czy uchylenie okna pozwoli zmniejszy¢ dolegli-
we skutki dzialania olejkow eterycznych zawartych w tym warzywie.
3. Ratujemy czerstwe pieczywo. Zwilzony woda chleb trzeba wsta-
wi¢ na par¢ minut do mocno rozgrzanego (160-180 stopni Celsju-
sza) piekarnika. Woda sprawi, ze chleb znéw bedzie miekki, a skorka
stanie si¢ przyjemnie chrupka. Metoda ta sprawdzi si¢ w przypadku
catego bochenka chleba wysokiej jakosci.

4. Nie wyrzucamy pozostalo$ci po obiedzie. Nie marnujmy zywno-
$ci! Ugotowane warzywa i migso mozna wykorzysta¢ do przygotowa-
nia farszu do pierogéw lub zrobi¢ z nich zapiekanke.

5. Pozbywamy si¢ drobnych lusek z ryb. Czyszczenie ryb bedzie
prostsze, jesli przelejemy je wrzatkiem. Delikatniejsze gatunki (np.
pstragi i okonie) mozna pozbawi¢ tusek przy pomocy zwyklej, nie-
uzywanej, ale ostrej myjki do naczyn i postuzy¢ sie nig jak tarka.

6. Odpowiednio gotujemy makaron. Jak uzyska¢ makaron al dente?
Nalezy go ugotowa¢ zgodnie z instrukcja na opakowaniu, a nastepnie
zahartowa¢ (przela¢ zimna woda), co zatrzyma proces jego gotowa-
nia. Przygotowujac lasagne warto wczesniej ugotowaé platy maka-
ronu i w takiej postaci uktadaé je w naczyniu do zapiekania. W ten
sposéb skraca sie czas przygotowywania potrawy.

7. Poznajemy tajniki dobrego sosu. Sekretem dobrego winegre-
tu jest... przesolenie go. W polaczeniu z neutralng w smaku satata,

bedzie idealny. Zamiast typowej zasmazki, sos mozna zagesci¢ roz-

tartym mastem z maka (w proporcjach 1:1). Tak przygotowana mie-
szanke mozna przechowywa¢ w lodowce; wtedy zawsze bedzie pod
reka. Z kolei zbyt mocno odparowany z wody sos uratujemy dolewa-
jac do niego po prostu wody. W takich sytuacjach nie warto siega¢ po
$mietane, wino takze si¢ nie sprawdzi, gdyz zmieni smak sosu.

8. Mrozimy z glowa. Duze kawalki migsa lub inne produkty (np. pie-
rogi), ktére chcemy zamrozi¢, warto porcjowa¢ przed umieszczeniem
ich w niskich temperaturach. Zamiast zastanawiac si¢ co zrobi¢ z so-
lidnym kawalkiem miesa, do dyspozycji bedzie jego odpowiednia/
potrzebna iloé¢. To praktyczne i bezpieczne rozwigzanie.

9. Ratujemy przesolone danie. W tej sytuacji dodanie cukru nie
tylko nie pomoze, ale wrecz zaszkodzi, bo jeszcze wyostrzy stony
smak. Lepiej siegna¢ po co$ kwasnego, np. sok z cytryny, ktory
zneutralizuje smak dania.

10. Przygotowujemy $wigteczny kompot. Wedzone owoce sa bar-
dzo aromatyczne, potrafig wiec zdominowa¢ smak i zapach dania.
Warto o tym pamietaé, gdy siegamy po wedzone specjaly. Swiateczny
kompot najlepiej przygotowac z suszonych owocow.
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Przepis na Zurek

Buteczka
Sktadniki: Mt

3,5 litra wody, 200-300 g wedzonych zeberek lub kosci, ok. 150 g
boczku wedzonego, ok. 150 g kietbasy, cebulka, butelka Zuru Pyszne-
go Tradycyjnego z oferty Piekarni Buleczka (zur zostal dwukrotnie
wyrézniony godlem ,,Docen polskie” i tytulem TOP PRODUKT),
czosnek, majeranek, sol, pieprz, lis¢ laurowy, opcjonalnie: biata kietba-
sa, jajko ugotowane na twardo, ziemniaki ugotowane w mundurkach.

Przygotowanie:

Najpierw nalezy zagotowac 3,51 wody, a nastgpnie umiesci¢ w niej
wedzone zeberka lub kodci i calo$¢ pogotowac. Kolejnym krokiem
jest podsmazenie na patelni pokrojonego boczku wedzonego, kiel-

basy i cebulki. Do wywaru na-
lezy dodawa¢ kolejno: boczek,
a po uplywie ok. 15 minut takze
podsmazong kietbase i cebule.
Do smaku mozna doda¢ czo-
snek, majeranek, sol, pieprz
oraz li§¢ laurowy. Tak przygo-
towany wywar nalezy gotowa’
jeszcze przez okolo 10 minut.

Butelke z zurkiem Piekarni

Buteczka trzeba dokladnie wstrzasnaé, po czym wla¢ jej zawarto$é
do zupy, ciagle mieszajac. Na koniec mozna doda¢ pokrojona biala
kietbasa, ugotowane na twardo jajko, natke pietruszki lub ziemniaki
ugotowane w mundurkach.

W lipcu eksperci ocenili ponad 130 produktéw

27 lipca br. miala miejsce XXI certyfikacja Zywnosci, bioracej
udzial w Ogolnopolskim Programie Promocyjnym ,,Docen polskie”
Do oceny zakwalifikowano ponad 130 wyrobow z oferty 63 firm.

Zgodnie z regulaminem programu, cztonkowie Lozy Ekspertow
ocenili indywidualnie kazdy ze zgloszonych produktéw i wyrdznili
te cechujace si¢ odpowiednim smakiem i wygladem oraz ceng ade-
kwatng do jakosci.

Uwage zwraca bardzo wysoka jakos¢ polskiej zywnosci
- wryjatkowo duzo produktéw uhonorowano zaszczytnym ty-
tufem TOP PRODUKT (nadawanym tylko zywnoéci, ktéra
otrzyma maksymalne noty za wszystkie oceniane kategorie).
Wartym podkreslenia faktem jest takze duza réznorodnos¢ artyku-
16w bioracych udzial w audycie; szanse zdobycia certyfikatu miata
szeroka gama produktéw. Istotny jest takze udzial firm, ktére juz
zdobyly godla promocyjne i staraly sie uzyskac kolejne, jak réwniez
producentéw ubiegajacych si¢ o ponowne uhonorowanie nagro-
dzonych wczesniej wyrobow. Informacje o laureatach XXI certyfi-
kacji sa dostepne na blogu programu ,,Docen polskie”, pod adresem
www.Blog.DocenPolskie.pl.

Z duma chwalimy sie certyfikatami

Specjaly firmy Ogrodek Dziadunia braty udzial w kilku
certyfikacjach Zywnosci, kazdorazowo zdobywajac laury
promocyjne. Firma oferuje pie¢ specjaléw nagrodzonych
przez Loze Ekspertow (cztery z nich zdobyly tytuly TOP
PRODUKT, cztery nagrodzono dwukrotnie). Katarzyna
Surowiec, reprezentujjca firme z Wasosza Dolnego, opo-
wiada o korzysciach zwigzanych z posiadania certyfikatow
»Docen polskie”

DOCEN POLSKIE: W 2015 roku Ogrédek Dziadunia przeszedt
»Firmowa Ewolucje¢”, niezmiennie jednak jestescie Panstwo zaanga-
zZowani w program ,,Docen polskie” Jakie znaczenie maja dla Panistwa
zdobyte certyfikaty?

Katarzyna Surowiec: To
dzigki
zmienilismy wyglad naszych

prawda, programowi
wyrobow i sposéb zarzadzania
firmg. Za to niewielkie zmiany
dokonali$my w samych produk-

tach, ktore trzeba bylo jedynie
delikatnie udoskonali¢. Najwazniejsze jest jednak dla nas, aby to
konsument docenial nasze wyroby i do nich wracal. Za kazdym ra-
zem kiedy otwiera buteleczke z syropem z malin ma poczué praw-
dziwy aromat tylko polskich malin, a 0ogérki konserwowe majg mie¢
domowy smak i przywolywac smaki dziecinstwa. Certyfikaty, ktore
nasze wyroby zdobyly po ocenie Lozy Ekspertow programu ,,Docen
polskie” potwierdzaja realizacj¢ naszych celow. Jest to wyjatkowe
wyrdznienie i zapewnienie naszych Klientdw, ze nasze wyroby ce-
chuje tradycyjny, polski charakter, a ich smak jest wyjatkowy.

DP: Czy i jakie informacje zwrotne otrzymujecie Panstwo od
Klientow? Dostrzegaja zdobyte certyfikaty? Dopytuja o program?
KS: Po dostrzezeniu godta ,,Docen polskie”, informacja zwrotna
od naszych Klientéw jest bardzo pozytywna. Odbiorcy pytaja jakimi

kategoriami jest oceniany
produkt i ciesza si¢ row-
niez z tego, ze polskie,
male, rodzinne firmy po-

trafia wyprodukowac¢ tak
N wyjatkowe przetwory.

DP: Jak Panstwo
wykorzystujecie godlo
»Docen polskie”?

KS: Informacja o
S ¥ przyznanym godle
»Docen polskie” jest umieszczana bezposrednio na wyrobach, jak
réwniez na naszej stronie internetowej, na naszym fanpage, w katalo-
gach i ulotkach. Wielu Klientéw pyta réwniez o przyznane nagrody
i wyrdznienia. Z duma mozemy wtedy pochwali¢ si¢ certyfikatami
oraz tytutami TOP PRODUKT.

DP: Ktore z narzedzi oferowanych laureatom programu jest

dla Panistwa najcenniejsze?
KS: Narzgdzia promocyjne

oferowane przez organizatoréw

w

programu s3 bardzo cenne. Ar-
tykuly ukazywane na blogu oraz
w prasie pozwalaja na dodatkowa
promogcje. Jednak najcenniejsze 5

wcded u\'.‘.r‘..--

jest dla nas samo przyznanie wy- MALINOWA
POEZIA

Voo
-,'
/e

P

réznienia i otrzymanie wysokich
ocen, po bardzo szczegélowej

analizie i badaniu przez Loze <
Ekspertow.

DP: Dzi¢kuje za rozmowe.

=N wiadomosci

feolskie

Program ,Docen polskie” w liczbach

63

edycje Dnia polskiej Zzywnosci
obchodzilismy dotychczas.

Inicjatorami ,,$wieta” sg tworcy
programu ,,Docen polskie”

herbat Malwa Tea wzigto producentéw
udzial w lipcowej certyfikacji przystapito
zywnoéci. Wszystkie otrzymaly do XXI
godla promocyjne i tytuty certyfikacji
TOP PRODUKT Zywnosci

producentéw zywno-
$ci z woj. mazowiec-

14

kiego wzielo udziat w

15

wojewodztw lipcowym audycie
reprezentowali uczestnicy
XXI certyfikacji zywnoéci
1 O druzyn zgtosito che¢ udziatu
litréw mleka potrzeba do w Pierwszych Kulinarnych Mi-

przygotowania 1 kg sera strzostwach Polski w Przyrzadzaniu
Slimakéw. Uczestnicy wydarzenia
przyrzadzali swoje potrawy korzysta-
jac m.in. z nagrodzonego przez Loze
Ekspertéw Zdrowego Oleju Rzepako-

wego firmy Green Spoon

Seranada. Spotdzielcza
Mleczarnia Spomlek, pro-
ducent seréw tej marki,
jest laureatem programu
,»Docen polskie”

MapaDobregoSmaku.pl

najlepszy kulinarny adres dla smakoszy

Gdzie znalez¢ polskie produkty, ktorych jakos¢ potwierdzi-
li specjalisci? Skad pozyskac informacje o lokalnym producen-

cie zywnosci? Jak (bez wycho-
dzenia z domu) mozna znalezé
ciekawy, nieznany dotad pro-
dukt? Co zrobi¢, gdy chcemy
znalez¢ naprawde sprawdzony
artykut spozywczy?
Odpowiedzia na wszystkie
te pytania jest Mapa Dobrego

Smaku. Jedno z narzedzi pro-

mocji wyrobow z godfem ,,Docen polskie” pozwala szybko znalez¢
produkt z rekomendacja Lozy Ekspertow. Wyrobow mozna szukaé
wg kategorii lub siedziby producenta. Juz teraz zachecamy do sko-
rzystania z tego zrédla (pysznej) wiedzy!
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Wybrane produkty wyrdéznione znakiem ,Docen polskie”

Aleksandria Sp. z o.0. Sp. k.
www.aleksandria.pl
Produkt: frankfuterki

~
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BROWAR MIEJSKI

Browar Miejski Gloger Sp. z o.0.
www.browargloger.pl
Produkt: bosa rosa

~

E.Leclerc@

E.Leclerc
www.e-leclerc.pl
Produkt: koreczki sledziowe po gizycku MARKA WEASNA
nr 17/1318/2015; nadany: 11.08.2015; wazny do 31.10.2017

Handlopak Export-Import Rafal Giza
www.handlopak.pl

Produkt: jabtka

Knr 19/1479/2016; nadany: 28.01.2016; wazny do 31.05.2018

Knr 20/1699/2016; nadany: 24.05.2016; wazny do 30.09.2018 Knr 21/1738/2016; nadany: 02.08.2016; wazny do 31.01.2019
N
( ’
HANDLO \f NG,

(]

Ferma Drobiu Jerzy Janiczek

www janiczek.pl

Produkt: jaja kurze

nr 15/1004/2015; nadany: 02.02.2015; wazny do 30.04.2017

N

Malwa Tea Wojciech Fabisiak
www.malwatea.com/pl

Produkt: pamie¢ i koncentracja
nr 21/1772/2016; nadany: 04.08.2016; wazny do 31.01.2019

N

Zaklad Konfekcjonowania Artykuléw
Spozywczych Vitana Jerzy Plachta
www.vita-na.com.pl

Produkt: fasola ja$ karlowy

nr 20/1679/2016; nadany: 13.05.2016; wazny do 30.09.2018

N

P.P.U.H. WOSEBA Sp. z 0.0.
www.woseba.pl

Produkt: dolnoslgska maka tortowa
nr 19/1511/2016; nadany: 03.02.2016; wazny do 31.05.2018
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Kamila Zubrycka Olejowy Raj o
PPHiU Menos sp. z 0.0. Zaklad Przetworstwa Ryb www.olejowyraj.pl Okrggowa Spoldzielnia Mleczarska w Lasku
www.menos-ryby.pl Produkt: olej z nasion konopi Olejowy Raj tloczony na zimno, www.osmlask.pl
Produkt: sum filet wedzony niefiltrowany Produkt: masto ekstra .
Knr 21/1716/2016; nadany: 29.07.2016; wazny do 31.01.2019 Knr 16/1216/2015; nadany: 24.05.2015; wazny do 31.07.2017 nr 21/1754/2016; nadany: 03.08.2016; wazny do 31.01.2019
KARN, =
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\RUNOLAND i §
(ZARNEGO BZU
Zajac .Robert
Piotr i Pawel S.A. ﬁ
Piekarnia Robert Zajac www.piotripawel.pl ol Runoland Sp. z 0.0. - Sp.J. -
www.piekarnia-zajac.pl Produkt: czekolada gorzka z orzechami laskowymi ww vv.mol@d.pl
Produkt: chleb razowy zytni i kawatkami pomaranczy MARKA WEASNA Produkt: mis z owocu czarnego bzu .
Knr 19/1516/2016; nadany: 03.02.2016; wazny do 31.05.2018 Kmr 20/1609/2016; nadany: 05.05.2016; wazny do 30.09.2018 nr 19/1483/2016; nadany: 29.01.2016; wazny do 31.05.2018
(:216)  nafali smaku TESCO
——— = o 4
Wytworcza Spoldzielnia Pracy TESCO Polska Sp. z 0.0.
SEKO S.A. »SPOLEM” www.tesco.pl
www.sekosa.pl www.wspspolem.com.pl Produkt: charlotte sliwki kandyzowane w czekoladzie
Produkt: satatka polska ze sledziem i groszkiem Produkt: ketchup kielecki fagodny extra MARKA WEASNA
Knr 20/1704/2016; nadany: 10.06.2016; wazny do 30.09.2018 Knr 19/1566/2016; nadany: 12.02.2016; wazny do 31.05.2018 \nr 14/976/2014; nadany: 27.11.2014; wazny do 31.01.2017
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Zaklad Produkcyjno Handlowy EKO-VITA s.c.
www.pierogi.com.pl
Produkt: placki ziemniaczane

Knr 21/1713/2016; nadany: 29.07.2016; wazny do 31.01.2019




