
Firma ALL SPICE od 20 lat na polskim rynku zajmuje się produkcją przypraw i dodatków funkcjonalnych do żywności. Posiada uznaną 
w środowisku branżowym markę, którą buduje współpracując z największymi producentami przetworów mięsnych.

Głównym celem firmy jest dążenie do doskonałości w każdym zakresie.

W związku z nieustającym rozwojem naszej organizacji poszukujemy kandydatów na stanowisko: 

TECHNOLOG ŻYWNOŚCI - PRACA STACJONARNA W DZIALE R&D

Prosimy o dopisanie następującej klauzuli: „Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich 
danych osobowych zawartych w ofercie pracy dla potrzeb procesu rekrutacji zgodnie 

z ustawą z dnia 27.08.1997r. Dz. U. z 2002 r., Nr 101, poz. 923 ze zm."

Zakres obowiązków:
•	 tworzenie nowych rozwiązań funkcjonalnych dla przemysłu 

mięsnego,
•	 tworzenie nowych mieszanek przyprawowych dla przemysłu 

mięsnego,
•	 przeprowadzanie prób laboratoryjnych,
•	 realizacja projektów dla wybranych klientów,
•	 realizacja projektów zleconych przez przełożonego,
•	 kontrola jakości surowców,
•	 ewidencjonowanie wyników prowadzonych projektów,
•	 bieżące raportowanie przełożonemu.

Oczekiwania:
•	 wykształcenie kierunkowe - Technologia mięsa lub inne, 

pokrewne,
•	 doświadczenie w pracy na podobnym stanowisku min. 

3 lata, 
•	 znajomość branży mięsnej,
•	 zdolność planowania i dobrej organizacji pracy,
•	 umiejętność pracy w zespole,
•	 kreatywność w poszukiwaniu nowych rozwiązań,
•	 prawo jazdy kat. B.

Zapewniamy:
•	 pracę w intensywnie rozwijającej się organizacji,
•	 atrakcyjne wynagrodzenie (uzależnione od wyników),
•	 komfortowe warunki pracy,
•	 zatrudnienie na podstawie umowy o pracę.
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Osoby zainteresowane prosimy
o przesyłanie aplikacji pod adres: 

allspice@post.pl
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