
Automatyzacja Procesów Produkcyjnych: 
Klucz do Efektywności i Innowacji w Przemyśle Mięsnym
Współczesny rynek wymaga od przedsiębiorstw nieustannego dążenia do doskonałości operacyjnej. Przedsiębiorstwa 
stoją przed wyzwaniem zapewnienia wysokiej jakości produktów, przy jednoczesnej optymalizacji kosztów i procesów 
produkcyjnych. Automatyzacja produkcji, będąca odpowiedzią na te wyzwania, rewolucjonizuje przemysł przetwórczy, 
oferując przedsiębiorstwom możliwość zmiany tradycyjnych metod produkcji na rzecz nowoczesnych, efektywnych 
rozwiązań. Firma Garos, lider w dziedzinie innowacji technologicznych dla przemysłu mięsnego, jest przykładem, który 
nie tylko podąża za tymi trendami, ale również aktywnie je kształtuje, pokazując jak zaawansowany system 
automatyzacji może zrewolucjonizować branżę. automatyzacji może zrewolucjonizować branżę. 

Nowa Era Efektywności Produkcji 

Automatyzacja stanowi odpowiedź na wiele wyzwań Automatyzacja stanowi odpowiedź na wiele wyzwań 
współczesnego przemysłu, wprowadzając szereg znaczących 
ulepszeń, w porównaniu do tradycyjnych metod pracy. Przede 
wszystkim, zastosowanie nowoczesnych technologii minimalizuje 
potrzebę manualnej pracy i transportu produktu, co bezpośrednio 
przekłada się na redukcję kosztów operacyjnych i zwiększenie 
wydajności. Dzięki kompleksowej integracji maszyn 
zaproponowanej przez firmę Garos możliwa staje się pełna 
integracja wszystkich etapów produkcji w jeden, pełen, 
zautomatyzowany proces. Wykorzystanie zaawansowanych 
systemów, takich jak Vacuum Filling System (VFS) oraz Vacuum 
Metering System (VMS), pozwala na płynne i precyzyjne 
zarządzanie transportem oraz dozowaniem surowców, co 
bezpośrednio wpływa na jednolitość i jakość końcowego 
produktu.produktuproduktu.produktu

Od przygotowania surowca i nastrzykiwania go pobraną z 
mieszalnika solanką, przez masowanie mięsa po nastrzyku, aż po 
transport do pakowania gotowego produktu – każdy etap jest 
zoptymalizowany pod kątem wydajności i higieny. Dzięki 
kompleksowej kontroli nad procesem produkcyjnym zapewniona 
jest nie tylko wyższa jakość i jednolitość produktów, ale również 
zwiększona higiena produkcji, eliminująca wpływ czynników 
zewnętrznych.

Przełomowe rozwiązania wprowadzone przez Garos

Garos, dzięki wieloletniemu doświadczeniu i głębokiej wiedzy                        Garos, dzięki wieloletniemu doświadczeniu i głębokiej wiedzy                        
o procesie produkcji i przetwarzaniu mięsa, oferuje kompleksową 
integrację swoich maszyn w jedną linię produkcyjną, pozwalając na 
zapewnienie ciągłego przepływu produkcji i dostosowanie                           
do specyficznych potrzeb każdego przedsiębiorstwa. Wśród 
innowacyjnych rozwiązań wprowadzonych przez Garos, wyróżnić 
można:

Automatyczny Transport Próżniowy (VFS): 

System Vacuum Filling (VFS) to jedno z najnowocześniejszych System Vacuum Filling (VFS) to jedno z najnowocześniejszych 
rozwiązań w dziedzinie automatyzacji transportu surowców. Dzięki 
zastosowaniu rur ze stali nierdzewnej o dużej średnicy (200 mm lub 
300 mm), możliwe jest transportowanie surowców bez ryzyka ich 
uszkodzenia lub utraty jakości. Wysoka wydajność systemu 
zapewnia ciągłość produkcji nawet przy dużych wolumenach pracy, 
eliminując potrzebę ręcznego przenoszenia produktów. Co więcej, 
system może być zintegrowany z innymi urządzeniami w linii 
produkcyjnej, umożliwiając automatyczne podawanie surowców do 
nastrzykiwarek, masownic, czy innych urządzeń.

System Dozowania Próżniowego (VMS): 

Zaawansowane urządzenie do dozowania mięsa, umożliwiające Zaawansowane urządzenie do dozowania mięsa, umożliwiające 
precyzyjne i higieniczne zarządzanie procesem produkcji. VMS 
wyróżnia się elastycznością – dzięki możliwości ustawienia różnych 
interwałów czasowych rozładunku oraz dokładnemu sterowaniu 
przepływem produktu. System automatycznie dostosowuje się do 
prędkości pracy pozostałych maszyn w linii produkcyjnej, co 
minimalizuje ryzyko przestojów i pozwala na optymalne 
wykorzystanie zasobów. Wysoka precyzja dozowania sprawia, że 
nawet najbardziej wymagające procesy produkcyjne mogą być 
realizowane z zachowaniem najwyższych standardów jakości.

Myjka Ciśnieniowa Garos (GPC): 

Zapewnia najwyższy standard higieny poprzez skuteczne mycie Zapewnia najwyższy standard higieny poprzez skuteczne mycie 
systemu transportu próżniowego, co jest kluczowe dla utrzymania 
jakości mikrobiologicznej produktów. Myjka GPC, dostępna w 
modelach GPC140 i GPC180, to innowacyjne rozwiązanie 
wyposażone w wysokociśnieniowe dysze obrotowe, które 
skutecznie czyszczą wnętrze rur transportowych. Dzięki w pełni 
automatycznemu systemowi mycia, obsługa urządzenia jest 
szybka i prosta, a proces czyszczenia eliminuje ryzyko 
pozostawienia zanieczyszczeń w systemie. To rozwiązanie 
pozwala na utrzymanie najwyższych standardów higieny, 
niezależnie od intensywności produkcji.

Przyszłość technologii: Integracja automatyzacji                    
i transportu próżniowego 

Automatyzacja systemów transportu próżniowego Automatyzacja systemów transportu próżniowego 
proponowana przez Garos stanowi przełom w podejściu do 
produkcji, podnosząc jej wydajność, poziom higieny, 
efektywność i jakość produktów na niespotykany dotąd 
poziom. Nowoczesne systemy pozwalają na lepsze zarządzanie 
procesem produkcyjnym, skrócenie czasu produkcji oraz 
zmniejszenie liczby odpadów. Dzięki temu przedsiębiorstwa 
korzystające z tego rozwiązania stają na czele technologicznej 
rewolucji – są w stanie sprostać rosnącym oczekiwaniom rynku, 
zapewniając produkty wysokiej jakości, przy jednoczesnym 
obniżeniu kosztów produkcji.

Wzrost konkurencyjności dzięki zaawansowanym 
technologiom

Wprowadzenie kompleksowych rozwiązań automatyzacji, Wprowadzenie kompleksowych rozwiązań automatyzacji, 
takich jak te oferowane przez Garos, pozwala 
przedsiębiorstwom nie tylko poprawić wydajność produkcji, ale 
także zyskać przewagę konkurencyjną na dynamicznie 
zmieniającym się rynku. Dzięki zdolności szybkiego 
dostosowywania procesów do nowych trendów 
konsumenckich, jak np. rosnące zapotrzebowanie na produkty 
o wysokiej jakości czy personalizowane oferty, firmy stają się 
bardziej elastyczne i odporne na zmiany. Automatyzacja 
pozwala również na precyzyjne monitorowanie produkcji                    
w czasie rzeczywistym, co przekłada się na lepsze zarządzanie 
zasobami i szybkie reagowanie na ewentualne odchylenia. To 
właśnie te innowacje sprawiają, że przedsiębiorstwa wdrażające 
nowoczesne technologie automatyzacji stają się liderami                     
w swojej branży, wyznaczając nowe standardy jakości                              
i efektywności.

To podejście nie tylko odpowiada na obecne wyzwania, ale 
także buduje fundamenty pod przyszły rozwój. Dzięki 
zaawansowanym technologiom przedsiębiorstwa mogą łączyć 
wydajność z innowacyjnością, skutecznie konkurując na 
dynamicznie zmieniającym się rynku.
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STANDARDOWE
ROZWIĄZANIE

Wyższy Poziom Higieny: 
Redukcja interakcji człowieka                

z produktem minimalizuje 
ryzyko kontaminacji.

Elastyczność: 
Systemy mogą być 

rozbudowywane wraz                            
z rozwojem przedsiębiorstwa.

Kontrola Procesu: 
Precyzyjne sterowanie 
maszynami pozwala na 

niezmienną jakość produkcji.

Zwiększona Wydajność: 
Automatyzacja pozwala na 

szybszą produkcję przy 
niższych kosztach operacyjnych.

ZALETY AUTOMATYZACJI:

ZAUTOMATYZOWANA
PRODUKCJA
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