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Program prezentacji
1. Jak definiuje sie opakowanie spetniajgce dzisiejsze
y,trendy” = innowacyjne?

2. Jakie i gdzie szuka¢ trendéw z punkty widzenia
tancucha wartosci uzytkownikow opakowan

3. Trendy 2019/2020 z punktu widzenia rozwigzan
,szytych na miare” pakowanych produktow
miesnych

4. Trendy wsrod liderow rynku......
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Trendy i ich znaczenie w opakowalnictwie

Opakowanie jest integralnie zwigzane z produktem, chroni go,
kreuje wizerunek marki, informuje i promuje.

Jego funkcja w obrocie produktéw jest nie do przecenienia, co
wpiywa na to, ze rynek opakowan charakteryzuje sie wysokim
stopniem innowacyjnosci i wykorzystaniem najnowszych
trendow.

Trendy dotycza:

- wzornictwa

- procesow technologicznych

- stosowanych materiatow

- dziatan komunikacyjno-marketighgowych
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Jak szukac inspiracji i trendéw

Czytac, Stuchaé, Ogladaé, Rozmawiac
ANALIZOWAC



In 2019, all forms of food and beverage

packaging will be challenged to:

Work harder to protect freshness,

taste and nutrients

Work harder to align

with ingredients

& Work harder to be responsible
=

Embracing these principles in innovation
ultimately helps brands effectively pursue

something that is a top goal for many:

Work harder to share

consumer values

Oczekiwania konsumentow:

4.

Chron swiezos¢, smak i sktadniki
odzywcze

Dopasuj opakowanie do
konkretnych  sktadnikow w
produkcie

Badz odpowiedzialnym i
zgodnym z wytycznymi GOZ

Utozsamiaj sie z wartoSciami
istotnymi dla konsumenta




Trendy rozwojowe rynku opakowan w UE i Polsce
“Odpowiedzialnosc ekologiczna zgodnie z wytycznymi GOZ”

Przepisy i wytyczne legislacyjne krajowe i UE oraz trendy/moda......

natural resources

climate change

Surowce

Non-food

Bioeconomy

energy security Biomass

food security

sustainable production

economic and social development

Schemat tematyczny biogospodarki ,,bioeconomy* 1 gospodarki cyrkularnej ,,circular-economy*.

https://ec.europa.eu/research/bioeconomy/index.cfm
https://ec.europa.eu/environment/circular-economy/
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GOZ “Reduce, Recycle, Rethink” dla opakowar z tw. sztucznych
zasadnicze przeprojektowanie i innowacje

SHARE OF PLASTIC
PACKAGING MARKET PRIORITY
EXAMPLES % BY WEIGHT SOLUTIONS

SMALL-

FORMAT

Lids, tear-offs, caps, REDESIGN
sachets and generally packaging formats

all items smaller than and/or delivery models

40 - 70mm

MULTI-
MATERIAL

Packaging with
inseparable layers
of different
materials

UNCOMMON
MATERIALS

Uncommon
plastic packaging
materials like
PVC, EPS, PS

(and after-use systems)

INNOVATE

in materials and
reprocessing technologies

Actively explore to

REPLACE

as a priority PVC, EPS, PS
by known alternatives

NUTRIENT-
CONTAMINATED - SCALE UP
compostable plastics for

Coffee capsules, pids
organic wzste bags, NOT QUANTIFIED targeted applications to help

takeaway food recover nutrients of
packaging packaging contents

FUNDAMENTAL REDESIGN AND INNOVATION is needed for
>50% of plastic packaging (by no. of items),
or >30% of plastic packaging (by weight)*

The New Plastics Economy — Catalysing Action, the Ellen MacArthur Foundation, 2017



Odpowiedzialnosc¢ ekologiczna zgodnie z wytycznymi GOZ

Kupujacy coraz czesciej szukajg dodatkowych atrybutow ekologicznych opakowan:

- mniejsza_ilos¢/rozmiar/masa opakowania w stosunku do masy pakowanego
produktu

- zdefiniowany sposob odzysku i fatwiejszy recykling

- mozliwos¢ wielokrotnego wykorzystania opakowania

- zwiekszenie ilosci materiatow pochodzenia biologicznego i biodegradowalnego

68% of grocery shoppers say it is extremely or very important “to choose foods or beverages that are packaged

responsibly. " (up 5 points since 2014)

51% of grocery shoppers strongly agree or agree “I have changed what | buy due to the type or amount of packaging.”

(up 5 points since 2014)

68%  of grocery shoppers strongly agree or agree “l try to buy products in packaging that is recyclable.”
(up 5 points since 2014)

61% of grocery shoppers strongly agree or agree “| try to buy beverages that use less plastic in their packaging.”

(up 4 points since 2014)



Rynek biotworzyw: SUPERTREND, ale.....

l U.S.bio-based PET market, by application, 2014 - 2025 (USD Million)

]
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W Bottles Technical = Consumer goods m Others packaging mc
Source: www.grandviewresearch.com %ﬁm

~ “Bacterial cellulose is porous, highly

crys?alline and has qxcellent wa.ter szwani a:

~ holding and mechanical properties. . . .
Researcirers using this material were - biopoli mery/ biotworzywa o
able to preserve tomatoes for around - z z -
30 days without any kind of microbial zb Ilzonych wtasciwosciach do
spoilage and say it can also be used klasycznych
for healthcare and personal hygiene K| hnologi

| products” - Klasyczne technologie
- cenaiilos¢ surowca

—Harsha Jandhyala, analyst,

Grand View Research https://www.packagingdigest.com/modified-atmosphere-
packaging/top-5-trends-antimicrobial-pkg1807
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Odpowiedzialnosc¢ spoteczna i ekologiczna zgodna z GOZ

Opakowanie
optymalne!!!
o
patst
o i
- -
— —
Minimalny efekt
e . $rodowiskowy
za mato materiatu za duzo materiatu |

-

materiatowe -

Source: Innventia Minimum
. .
/  ™Tademarkof The Dow Chemica Company (Do) or an afftedcompany of Dow faceofinnovation
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TECHNOLOGIE PAKOWANIA MIESA

Fresh Meat / \

Packaging Market el
2019-2027 L

! o Market Volume and Y-0-Y Growth, 2019-2027
4.5% >

(2019-2027) s.
Market Value, 2027 (1)
Western Europe ™%
**3Bn, g
N \olume = Y-0-Ygrowth :U
————————————— i Tl ™l Tl S el el i Uml el oy @.
» Meat ! ) Packaging Technology |  [Eastem Europe g
| ‘ N
Modified Atmosphere | S
B Vacuum Skin | ©o
W Vacuum Thermoformed I Asia Pacific (Ex. Japan)
® Others I
_______________ I
_____________ oan
| |
. o ¥
I Bolster Innovations in Trend of Circular Economy I
| Modified Atmosphere Technology With Will Give Rise to Sustainable |
L Smart Packaging Solutions Packaging Solutions 1 Middle East & Africa
www.transparencymarketresearch.com mﬁ

https://www.transparencymarketresearch.com/fresh-meat-packaging-market.html
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WYZWANIA DLA CALEJ BRANZY — GOZ opakowar

Fresh Meat [P

Packaging Market g e

Segmentation * Vacuum Thermoformed
* Others

* North America

* Latin America

e Western Europe

® Eastern Europe

* Asia Pacific (Ex. Japan)
* Japan

* Middle East & Africa

2019

Tansparency V]

- e —

www.transparencyma rketresearch.com

Spetnienie wymagan GOZ/SUP
kompozyty monomateriatowe — najlepiej +95% (PE, PP lub PET)

https://www.transparencymarketresearch.com/fresh-meat-packaging-market.html
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OPAKOWANIADEDYKOWANE DLA WYROBOW MIESNYCH
(zgodne z GOZ nie znaczy gorsze)

tacka + folia

5x czas przydatnosci

modyfikowana atmosfera
(MAP)

opakowanie prézniowe
,»skin” (VSP)

masa: 179
przydatnosé: 4 dni

masa: 30-40g
przydatnosé: 6 dni

' ‘masa: 13-19¢

3x przydatnos¢ =
przydatnosé: 21 dni

termokurcz
barierowy (BSB)

1/10 masy + 6x czas przydatnosci

masa: 3g
przydatnosé: 35 dni

® ™Trademark of Dow or an affiliated company of Dow @

Rozwigzania DOW dla rynku opakowan — produkty przyjazne recyklingowi,
Przemek Olszynski,, DOW PACKAGING & SPECIALTY PLASTICS, NATUREEF Webinar — 25.02.2020/
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Packaging Footprint vs. Meat Loss Footprint REDUCE
4 )

What PACKAGING costs in
Green House Emission ' . Y

*GHG emitted for packaging

production with MAP with VSP with BSB

J

What FOOD WASTE costs

in Green House Emission
*GHG avoided when right
package is used

* LCA - GHG functional units: 1kg of red meat

Sustainable Flexible Packaging Lightweighting and Recycling, ACI 2nd European Food and Beverage Packaging Berlin
Feb 8-9 2017, Karlheinz Hausmann — Global Sustainability R&D Leader
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OCZEKIWANIA SIECI HANDLOWYCH
ORAZ FIRM ZAJMUJACYCH SIE SPRZEDAZA

https://www.supermarketperimeter.com/articles/4760-meat-and-poultry-packaging-is-evolving
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OPAKOWANIA DOSTOSOWANE
DO NOWYCH TECHNOLOGII PAKOWANIA

Filling m

https://www.gea.com/en/articles/foodtray/index.jsp
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TRENDY a INNOWACIE.....

Innowacyjne opakowanie:

Nowa konstrukcja, ksztatt i projekt graficzny

Funkcje zabezpieczenia

Opakowania aktywne — opakowania
funkcjonalne

Polepszone wtasciwosci barierowe

Opakowania inteligentne

Opakowania proekologiczne (surowce
bioodnawialne i materiaty biodegradowalne)

Zachodniopomorski
Uniwersytet
Technologiczny
w Szczecinie

Nowe modele biznesowe zwigzane z
pakowaniem i opakowaniami

Nowe systemy logistyczno - transportowe

Centrum Bioimmobilizacji
i Innowacyjnych Materiatow
Opakowaniowych




OPAKOWANIA AKTYWNE DO PRODUKTOW MIESNYCH
(rézne formy proponowanych rozwigzan)

Active compounds incorporated in different FORMATS

sachets labels films coatings

Package Headspace

Evaporation e o o o
R © - *
- -
-
1~| Equilibrium
sorption
. o * - I $
Diffusion o iR
- - .
-
Chemical Bt
immobilisation = Food

https://communalnews.com/active-meat-packaging-market-wrap-up/
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OPAKOWANIA AKTYWNE DO PRODUKTOW MIESNYCH

CO: Gas Retards Spoilage Bacteria,
Extends Product Freshness Film

7

Meat
Tray

Gas Modifier in Anti-Microbial in
UltraZapXtendaPak Absorbent UltraZapXtendaPak Absorbent

https://communalnews.com/active-meat-packaging-market-wrap-up/
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OPAKOWANIA AKTYWNE DO PRODUKTOW MIESNYCH
(rézne rodzaje rozwigzan antymikrobiologicznych opartych o.....)

HeeAsen supplement with:
Vapors * Ethanol
* Whisky
* Brandy
* Tsipouro
* Raki
* Quzo
Compartmentaluzed in
two sections package
(c) Transparent packaging film Label (d)

—

Tray of the skin vacuum package

Absorbent pads supplemented with
* Ethanol
* Tsipouro

—— e s ————

two sections package

Absorbent pad
supplemented with:
« Ethanol

* Brandy

Upper films of skin
vacuum package

Edible film of whey protein
coated by diffusion with:

* Tsipouro

* Quzo

Current Opinion in Food Science

Current Opinion in Food Science, Volume 12, December 2016, Pages 1-12

Applications of active packaging for increasing microbial stability in foods: natural volatile antimicrobial compounds/

Zachodniopomorski
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Opakowania inteligentne

o mierniki érodowiskowe (Czas i temperatu ra) The Multi Frequency RFID Read/Write-Device with Industrial 9Bluetooth'
- informacje o sposobie zastosowania

- wskazniki wzrostu/kontaminacji
mikrobiologiczne;j

- chronigce przed swiattem (fotochromy)

Bluetooth Class1, up to 100 m
Bluetooth 2.0 + EDR

- wskazniki uszkodzen mechanicznych il

UHF, HF, LF

- wskazniki przecieku

LED Indicators, Piezo Buzzer

Extra Check for freshness™

“4 Fresh-Check Indicator || || ||
678908

- - - S
BEFORE REACTION AFTER REACTION
LISF LISE NOW CONGTLUSE
TRACEO : Transparent TRACEO : Opague
Barcode reading : Possible Barcode reading : Impossibie
Praduct © [ resh Praduct © Na langer sutable for

consumption
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Nagradzane opakowania do miesa 2019-2020

Tacki Twist-Loc — opakowanie wielokrotnego Paperly™ (Amcor) (termoformowalna tacka zrobiona
zamykania i wykorzystania z rPET (UK z 85% FSC-certyfikowanych wtokien celulozowych ,

Packaging Awards 2019) moze zostac¢ poddany procesowi recyklingu

Fracncuski StartUp LivingPackets we wspodlpracy z CR\;OVACE'D DARFRESH opakéwanie
firma F'I“k (wyswietlacz etyk!ety - papier prézniowe elastyczne | sztywne otrzymuywne
elektroniczny) opracowat opakowanie do 7 biotworzywa pochodzenia roélinnego

e-commerce jakie moze by¢ wykorzystane do 1000x

https://www.packagingnews.co.uk/news/waste-management/packaging-innovations-2020-charpak-showcase-eco-friendly-

rigid-packaging-31-01-2020
’ Zachodniopomorski
Uniwersytet
Technologiczny

w Szczecinie
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Sprzedaz w sklepach wielko-powierzchniowych
vs on-line

Koboty i technologia Al w technologii produkcji | pakowania
Zywnosci

/ il

s0% |G 38, $g99991
e 29% [N
weszoe 219 [l Rynek e-commerce: Jak chroni¢ produkty przy zastosowaniu
vz 21% i} mniejszej ilosci materiatdw opakowaniowych
,,,,,,,,, 18% .

Specjalne opakowania dla nowych grup produktow
np. przekaski miesne typu “bio-mix”

REKOMENDACJA: Dobra komunikacja w catym
tancuchu wartosci — pozyskiwanie informacji z rynku




Co za 5-10 lat....

Food Safety

“ consumers are more knowledgeable and engaged,
demanding higher standards
# ongoing growth in the organic and natural food
markets
F smart packaging solutions based on loT, NFC & RFID
+ technologies for food monitoring from field to fork
# robotics collect data to monitor food condition

f§# watch out for: IE[ISUE:

loT

ﬂ reduces maintenance costs, increases productivity
#transparently tracks the supply chain

" equipment with built-in sensors grouped into one
« hetwork

# universal platform for all kitchen devices

# enables predictive maintenance

.
. watch out for: 1NN1t

Food Waste

‘ 88 million tonnes of food wasted annually in the EU,
with associated costs estimated at €143 billion
# strengthens the sustainability of the food system

' technologies build a link between
+ cateries/supermarkets with excess food and
customers
# emerging business models based on social impact

¢ e
.watch out for: [Fvy
LY

Zachodniopomorski
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rozwdj i oferta firm typu StartUp......

Delivery

rising on-demand expectations in food delivery
makes user experience a priority

P last-mile delivery and line haul transportation
« #Al solutions paired with automation (AGVs, Drones)
# app-based interfaces

¥ watch out for: dispatch

FoodTech

900+ emerging startups & technologies analyzed

2020: global food retail market reaches
a value of €7 billion

Personalized Nutrition

demand for food preferences varies widely between
consumers

PAl‘based apps analyze nutritional information,
« suggest meals & purchases
# at-home (blood) tests connected with
wearable/app interfaces for health monitoring,
personalized nutrition and diet

~ g
I§# watch out for: \/ nutrifix

Artificial Proteins

7 tons of water needed to produce 450g of beef

# new market of animal-based substitute products
due to shift in consumer preferences
lab-grown meat: production of 140g of artificial

« Mmeat costs €9,59in 2017, as opposed to €274 in

previous years

# alternative food: production of algae, insect-based
food, and crops

. watch out for: IIPUSSIBIE

3D Food Printing

a food preparation is difficult and time-consuming
# nutrients needed depend on gender, lifestyle, or
medical condition

F personalized, precise, and reproducible nutrition

¢ #bioprinter: potential to illuminate hunger

I§# watch out for: | TT NATURAL MACHINES

Food Robotics

a advances product consistency and overall efficiency
#improves quality, increases output and reduce
expenses

' fully autonomous bots prepares food without any
+ human interaction

M MOMENTUM

MACHINES

.wa!ch out for:

Opakowaniowych
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IDEALNE OPAKOWANIE # zgodne z wszystkimi TRENDAMI

GLASBERGEN

© Randy Glasbergen / www.glasbergen.com

WILL WORK FOR
LOW CALORIE,
ALL NATURAL,

LOCALLY GROWN,
GLUTEN FREE,
WHOLE FOOD
WITH MINIMAL
PACKAGING.

1005 OF GWESOIME PIGURES ~---> | OLudid.com
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DZIEKUJE
i ZAPRASZAM DO DYSKUSII......

KONTAKT

prof. dr hab. inz. Artur Bartkowiak

Centrum Bioimmobilizacji i Innowacyjnych
Materiatow Opakowaniowych

Wydziat Nauk o Zywnosci i Rybactwa
Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny
w Szczecinie

ul. Klemensa Janickiego 35, 71-270 Szczecin

tel. 091+449-6594

e-mail: artur.bartkowiak@zut.edu.pl
http://www.cbimo.zut.edu.pl
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