Certyfikacje Ogoélnopolskiego
Programu Promocyjnego
,Docen polskie” odbywaja sie pod
honorowym patronatem
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
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Kwartalnik Programu Promocyjnego ,,Docen polskie”

Prestiz znaku ,,Docen polskie”! Od 2011 roku Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi jest Honorowym Patronem certyfikacji.
Atestacje zaplanowane na 2017 rok takze odbedga sie pod jego patronatem.
Nazwa programu jest chroniona (jako znak towarowy) i zastrzezona w Urzedzie Patentowym RP.

Smak tradycji w nowoczesnej formie
podkreslony znakiem jakosci ,Docen polskie”

Firma SECPOL Sp. z 0.0. udowadnia, ze nawet tradycyjny, obecny na polskich stolach od wiekoéw produkt mozna podac
w ciekawy i nowoczesny sposob. O Sekaczu Krolewskim i promowaniu go znakiem jako$ci ,,Docen polskie” opowiada Ad-

rian Lach, Dyrektor Handlowy firmy SECPOL.

DOCEN POLSKIE: Panstwa firma stynie z produkcji seka-
cza. Prosze powiedzie¢ cos wiecej o dzialalnosci spotki.

Firma SECPOL dziata od 1991 roku. Od poczgtku istnienia na-
szym sztandarowym produktem jest tradycyjne stowianskie ciasto,
czyli sekacz. Przez lata zdobywali$my rodzimy polski rynek, a dzi-
siaj jesteSmy niekwestionowanym liderem w tym sektorze branzy
spozywczej. Nasze wyroby sa znane nie tylko w Polsce, ale tez poza
granicami naszego kraju, a ich jako$¢ potwierdzaja migdzy innymi
godlo ,,Docen polskie”. Sgkacz Krélewski powstaje zgodnie z ory-
ginalng stowianska receptura i jest wypiekany tradycyjna metoda
(warstwa po warstwie), ktorej efektem jest niepowtarzalny wzér
przypominajagcy przekrdj pnia drzewa. Wielogodzinna obrobka
cieplna, tradycyjna receptura opierajaca si¢ na naturalnych sklad-
nikach, mistrzowskie wykonanie do$wiadczonych piekarzy - mie-
dzy innymi te cechy decyduja o wyjatkowosci naszego produktu.
Sekacz Krélewski to smak tradycji w nowoczesnej formie. Produkt
jest dostepny w tradycyjnych i impulsowych gramaturach.

DP: Jedna z Panstwa propozycji - Sekacz Krolewski pokro-
jony w cienkie plastry, w opakowaniu z godtem ,,Docen polskie”
- byla w tym roku promowana na stacjach paliw Orlen.

Tak, w Stop Cafe i Stop Cafe Bistro sg dostepne Sekacze Kro-
lewskie w specjalnym opakowaniu: w folii z widocznym na niej

Jubileuszowe
obrady Lozy Ekspertow

Przed nami XXV certyfikacja Zywnosci organizowa-
na w ramach Ogolnopolskiego Programu Promocyjnego
»Docen polskie”. Specjaliéci z branzy spozywczej beda ob-
radowali 26 lipca br. w Sosnowcu.

Do tworcow programu juz naptywaja zgloszenia od pro-
ducentéw zywnosci z catej Polski. Wsréd nich dominuja firmy
ubiegajace sie o zdobycie certyfikatu za kolejny wyréb lub sta-
rajace si¢ o wyrdznienie nagrodzonego wczesniej artykutu. To
jeden z wielu dowoddéw na to, jaka sile ma znak promocyjny
»Docen polskie”

Wcigz mozna zglaszaé swoje propozycje do oceny! Nie
warto zwlekaé, zwlaszcza, ze przed nami kolejne interesujace
wydarzenia umozIliwiajace promowanie zywnosci ze znakiem
»Docen polskie”

DP: Jakie korzysci daje Panistwu zdobycie lauréw programu
»Docen polskie”?

Tempo naszego Zycia przyspiesza: jesteSmy w cigglym biegu,
takze podczas zakupéw. Konsumenci potrzebujg konkretnych in-
formacji: czytelnych oznaczen ulatwiajacych decyzje zakupowe.
Wielu z nas stara si¢ analizowa¢ etykiety, innym konsumentom
znakiem ,,Docen polskie - TOP PRODUKT”. To tylko jeden z przy-
kladow naszej wspoétpracy z siecig Orlen. Tym razem w szczegdlny

warto zaproponowac system identyfikacyjny, utatwiajacy ich decy-
zje. ,Docen polskie” jednoznacznie okreéla pochodzenie produktu.
sposob podkreslaliémy zdobycie certyfikatu ,Docen polskie” Go- To réwniez dowdd, Ze oznaczony nim wyréb zostal sprawdzony
dfem tym nagrodzono takze Sekacz Krdlewski kostke w polewie przez specjalistow, wiec warto po niego siegna¢. Eksponujemy zdo-
mix oraz Olej Iniany ttoczony na zimno marki Eurolen, ktérego od  byty certyfikat, dzieki temu nasz Sekacz Krolewski jeszcze mocniej
wielu lat jeste$my wylacznym dystrybutorem. Wszystkie zdobyly

tez tytut TOP PRODUKT.

przyciaga uwage konsumentow.

Dzigkuj¢ za rozmowe.

Tego jeszcze nie byto! Wyjatkowa publikacja z okazji jubileuszowej certyfikacji!

Tworcy programu ,,Docen polskie” przygotowali prawdziwa gratke zaréwno dla konsumentow, jak i producentéw zyw-

nosci posiadajacych godlo promocyjne.

Z okazji XXV audytu zywnoéci (odbedzie si¢ on 26 lipca br.) przy-
gotowana zostanie elektroniczna ksigzka kucharska (e-book) z prze-
pisami kulinarnymi laureatéw programu ,Docen polskie” Specjalna
publikacja zawiera¢ bedzie opisy przygotowania dan réznego typu (od
koktajli przez przystawki, zupy i dania gléwne, na deserach konczac),
skladnikiem kazdego z nich jest produkt z certyfikatem ,,Docen pol-
skie”. To zrodto inspiracji dla wszystkich mito$nikéw gotowania!

Postugujac sie ksiazka mozna przygotowac positki na caly dzien,
od $niadania do kolacji, kazdorazowo korzystajac z produktow na-
grodzonych przez Loze Ekspertéw. Dla producentéw to kolejna spo-
sobno$¢ do promowania nagrodzonego produktu i podkreslenia jego
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wysokiej jako$ci. Przepis pozwala zaprezentowaé wyrob w ciekawej

i efektownej formie zachecajacej konsumentdw do jego nabycia. War-
to zaistnie¢ w e-booku tym bardziej, ze publikacja przepisu nie wiaze

sie z zadnymi kosztami. Kazdy laureat programu moze przesta¢ do-

wolna liczbe propozycji (przepiséw i zdje¢ gotowego dania) dowo-
dzac w ten sposéb jak uniwersalny jest artykul spozywczy z jego ofer-
ty. Co wazne, ksiazka bedzie regularnie aktualizowana; uzupetniana
o kolejne przepisy. E-book zostanie udostepniony bezptatnie m.in.
na blogu programu, pod adresem www.Blog.DocenPolskie.pl. Publi-

kacja bedzie promowana w mediach spolecznosciowych programu,

Kucharski E-BOOK Programu
promocyjnego ,Docer polskie”

bedzie o niej glosno takze w kontekscie Dnia polskiej zywnosci.
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Docen polskie w pigutce

Dla kogo i po co?

Program ,,Docen polskie” ma na celu promocje wysokiej jako-
$ci produktéw dostgpnych na polskim rynku oraz posiadajacych
»polski akcent”. Skierowany jest do producentéw doébr konsump-
cyjnych ze szczegdlnym naciskiem na produkty FMCG (produkty/
dobra szybko zbywalne).

Uczestnictwo w programie ,,Docen
—_—
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Istnieja dwa sposoby dostarczenia produktu do oceny dopuszczaja-

polskie” gwarantuje producentowi sze-
rokie wsparcie promocyjne na réznych

plaszczyznach i za posrednictwem
réznych nos$nikéw informacji - za po-
$rednictwem mediéw tradycyjnych,
jak i elektronicznych.

cej przyznanie znaku ,,Docen polskie”
o zgloszenie produktu przez jego producenta,
« nominowanie produktu przez Loz¢ Ekspertow.

Zasady uczestnictwa

Zgloszenie do programu promocyjnego ,Docen polskie” jest
BEZPLATNE.

Producenci dostarczaja swoje produkty do oceny przez Loze
Ekspertéw. Ocena dostarczonych produktéw jest prowadzona
przynajmniej cztery razy w roku. Produkty oceniane sg pod katem
spelnienia wymagan programu, na podstawie dostarczonych, ra-
zem z produktem, deklaracji zgloszeniowych oraz podczas bezpo-
$redniej oceny prowadzonej przez Loze¢ Ekspertow. Jury programu
oprocz przyznania lub nie, produktowi prawa do uzywania znaku
»Docen polskie” moze réwniez, w wyjatkowych przypadkach, przy-
zna¢ wyrdznienia TOP PRODUKT dla produktéw posiadajacych
szczegolne walory jako$ciowe.

Uzywanie znaku ,,Docen polskie”

Znak promocyjny ,Docen polskie” moze by¢ wykorzysty-
wany przez producenta we wszelkich dziataniach promocyjnych
dotyczacych produktu, ktéry znak otrzymal. Zgoda ta dotyczy
wszelkich pdl ekspansji marketingowej i jest obowigzujaca po
wykupieniu stosownej licencji.

25 sierpnia sSwietujemy
Dzien polskiej zywnosci!

Juz po raz piaty obchodzi¢ bedzie-
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my Dzie polskiej zywnosci, ktérego
ideg jest promowanie polskich pro-
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duktéw spozywezych: podkreslenie ich
réznorodnosci i uniwersalnego zasto-
sowania. Pomystodawcami ,$wieta”
przypadajacego 25 sierpnia sg tworcy
programu ,Docen polskie”.

Tego dnia jeszcze mocniej koncen-
trujemy sie na wyrobach z oferty rodzimych firm i promujemy je na
rézne sposoby. To swietna okazja, by np. przypomnie¢ tradycyjne
przepisy i zapomniane produkty, ale takze unowoczesni¢ dobrze
znane nam dania i spojrze¢ na klasyke w nowatorski sposéb. Od-
krywajmy na nowo zalety rodzimej zywnoéci! Udowadniajmy jak
ciekawe i bogate sa nasze tradycje kulinarne.

Podczas poprzednich edycji ,,$wieta’, organizowano konkursy
i plebiscyty na ulubione dania, a takze promocje na produkty ro-
dzimych firm. Internauci dzielili si¢ pomystami na obiad wylacznie
z polskich sktadnikéw, wspominali takze potrawy z dziecinstwa.

Dla producentéw to dobry pretekst, by przypomnie¢ o posia-
daniu godla jakosci ,Docen polskie” i przedstawi¢ swoja dziatal-
no$¢ w kontekscie patriotyzmu konsumenckiego. Zapraszamy do
$wietowania i oznaczania wpiséw w mediach spoleczno$ciowych
#DzienPolskiejZywnosci.

Rekomendacja

Nie spoczywamy na laurach

WAR/V/

polskie”  Wszystkie

Surowo Dojrzewajaca, Szynka z Warminskiej
Wedzarni to produkty z oferty Zakltadow
Miesnych ,Warmia’, ktére zostaly nagrodzone
przez Loze Ekspertow programu

Kabanosy, Kietbasa Mazurska, Poledwica

»Docen

1988

otrzymaly  zaréwno

certyfikaty jakosci, jak i tytuly TOP PRODUKT.

Uznanie jury zdobyta takze Szynka Krucha nagrodzona godfem ,,Docen polskie”. Produkt ten
(podobnie jak Szynka z Warminskiej Wedzarni) zostal uhonorowany dwukrotnie. Kolejne
wyroby z naszej oferty zostang ocenione przez Loz¢ Ekspertow podczas najblizszego audytu
zywnoéci. Nie spoczywamy na laurach: staramy si¢ o ponowne zdobycie znakéw ,,Docen

polskie” wiedzac, ze w ten sposéb docieramy do kolejnych grup konsumentéw zainteresowanych dobra, rodzima zywnoscia. Z radoscia

prezentujemy godlo programu m.in. na naszej stronie internetowe;.

Udzial produktéw firmy w atestacjach organizowanych w ramach programu ,Docen polskie” wpisuje sie w strategie, ktéra

konsekwentnie realizujemy od samego poczatku powstania firmy. Od blisko 30 lat gléwna dewiza naszej dzialalnosci jest dbatos¢ o jakos¢

oferowanych wyrobdow oraz kultywowanie najlepszych tradycji przetwérstwa miesnego. Rosnace zainteresowanie konsumentéw naszymi

produktami oraz branzy utwierdzaja nas w przekonaniu, ze codzienna praca nad jako$cig produktu przynosi oczekiwane rezultaty

i pozwala nam osiagac kolejne sukcesy.

Po trzech dekadach od uruchomienia, Zaklady Miesne ,Warmia” sa preznie dzialajacym producentem z szeroka oferta i rozbudowang

siecig dystrybucji. Wyznaczamy sobie kolejne cele, a jako$¢ i smak naszych wyrobéw zawsze stawiamy na pierwszym miejscu.

Agnieszka Budek
Specjalista ds. marketingu

Dlaczego spozywanie biatka jest tak istotne? wiesz [(ieg)

Zapraszamy do zapoznania si¢ z trzema informacjami
na temat znaczenia bialka w naszym jadlospisie. To cenna
wiedza, zwlaszcza dla 0sob aktywnych fizycznie.
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FINE FOOD

1. Po powrocie z silowni masa mie$niowa... spada

W naszym organizmie wyrdzniamy trzy typy migsni: sercowy,
gladki (z ktorego zbudowane sg narzady wewnetrzne) oraz szkieleto-
wy. Ostatni z nich jest w wiekszosci zbudowany z bialka i jest odpo-
wiedzialny za poruszanie si¢. Podczas aktywnosci fizycznej, w wyniku
tzw. procesu katabolizmu, wtdkna migéni szkieletowych rozpadaja sie.
W rezultacie po wysitku fizycznym (np. po wizycie na silowni) waga
masy mig$niowej nieznacznie spada. Wbrew pozorom, masa migsnio-
wa przyrasta podczas procesu anabolizmu, czyli regeneracji. Strawio-
ne przez organizm proteiny sa rozkladane na aminokwasy, bedace dla

mig$ni budulcem do tworzenia nowego biatka.

2. Jedzmy bialko kilka razy dziennie

Mezczyzni powinni spozywaé dziennie 56 g biatka, a kobiety - 46
g. Wartosci te dotycza jednak osob prowadzacych siedzacy tryb zycia.
Im bardziej jeste$Smy aktywni fizycznie, tym wigksze jest zapotrzebo-
wanie organizmu na bialko. Szacuje si¢, ze osoby uprawiajace sport
powinny spozywaé dwa razy wiecej bialka, czyli ok. 1,8 g na kilogram

masy ciala (na dobg).

Trzeba przy tym pamietaé, aby porcja biatka w jednym positku
nie przekraczala 20 g, jego nadmiar moze bowiem przeksztalci¢ si¢
w tluszcz. Ten cenny skladnik powinni$émy sobie zatem dostarczaé
przez caly dzien.

3. Zrédta bialka - nabial, mieso i jaja

Niektore ze wspomnianych wczesniej aminokwasow nasz orga-
nizm wytwarza samodzielnie, inne musimy mu dostarczy¢ z zewnatrz.
Te potrzebe zaspokaja tzw. biatko kompletne, ktore zawiera wszystkie
dziewig¢ brakujacych aminokwaséw. Znajdziemy je np. w jajach, na-
biale i miesie.

Przedstawiciele marki Chicks&Fun podkreslaja, ze mieso kurcza-
ka (z ktorego powstaja przekaski sygnowane tym znakiem) ma niz-
$z3 - w poréwnaniu z innymi rodzajami mies - zawarto$¢ ttuszczu.
Jednoczesnie, dréb zawiera wiecej pelnowarto$ciowego i fatwo przy-
swajalnego biatka, a przy tym mniej w nim niepetlnowartosciowego
biatka w postaci kolagenu (ok. 6% w stosunku do 25% w wolowinie i

wieprzowinie).

Tekst powstal we wspolpracy z firma MERZDORF Fine
Food Sp. z o0.0. Firma oferuje przekaski marki Chicks&Fun oraz
Chicks&Sport, przygotowywane ze specjalnie wyselekcjonowanego
filetu piersi z kurczaka. Przysmaki powstaja z migsa wedzonego
zimnym dymem. Oba produkty zdobyly laury programu ,Docen
polskie” - godta jakosci i tytuty TOP PRODUKT.

Zestawienie wszystkich propozycji nagrodzonych certyfikatami
programu jest dostepne pod adresem www.Blog.DocenPolskie.pl.

Festiwal kulinarny pod
patronatem programu
.Docen polskie”

Dnia 19 sierpnia br. w Pabianicach odbedzie si¢ II edycja
Ogolnopolskiego Festiwalu Kulinarnego ,Gesina nie tylko na
$w. Marcina” Jego organizatorzy - Wiestaw Bober (pomysto-
dawca konkursu) i Fabryka Welny Hotel & SPA w Pabianicach
- chea nie tylko zacheci¢ do odkrywania tego migsa na nowo,

[1 EDYCJA OGOLNOPOLSKIEGD
FESTIWALU KULINARNEGO

GESINA

<@ NIE TYLKO NA $W MARCINA

ale takze promowa¢ mlodych, zdolnych kucharzy. W ramach festi-
walu odbedzie sie konkurs kulinarny adresowany do profesjonali-
stow; ich prace oceniaé bedg znani, do§wiadczeni szefowie kuchni.
Patronem merytorycznym wydarzenia jest program promocyjny
»Docen polskie”
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Lato w kuchni:
propozycja petna smaku,
witamin 1 kolorow

Gasi pragnienie, zaspokaja gldod, a jednoczesnie cie-
szy oko. Zache¢camy do korzystania z przepisu kulinarne-
go na prosty, ale efektowny pyszny chlodnik. Tak smakuja
wakacje!

Chlodnik idealny na upaly

Skladniki:

- 1/2 butelki Koncentratu Barszczu Czerwonego Ogrédek Dziadu-
nia (TOP PRODUKT programu ,,Docen polskie”), 1 litr maslanki,
1 litr kefiru, 2 dlugie ogorki $wieze, 1 peczek botwinki, 1 maly
peczek rzodkiewek, 5 zabkéw czosnku, kilka gatazek $wiezego ko-

perku, kilka galazek szczypiorku, kilka kietkéw stonecznika, 1 cy-
tryna, 4 jajka, 1 lyzka stotowa cukru, soli pieprz do smaku, 1/2
chleba pszennego (moze by¢ tostowy), oliwa z oliwek.

Przygotowanie:

Botwinke dokladnie pluczemy z piasku i kroimy. Nastepnie
umieszczamy ja w garnku z zimng woda, do ktérego dodajemy
jeszcze 2 zabki czosnku, cukier oraz sok wyci$niety z polowy cy-
tryny. Gotujemy wszystko do migkkosci, nastepnie odstawiamy
do calkowitego ostudzenia. Uwaga! Nie wylewamy wody, w ktorej
gotowata si¢ botwinka.

W tym czasie $wieze ogorki kroimy w drobng kosteczke, a rzod-
kiewki w cienkie talarki. Siekamy szczypiorek, koperek oraz czo-
snek (mozna go réwniez przecisnaé przez praske; najlepiej go lekko
posoli¢, aby zmigkt), a jajka gotujemy na twardo.

Do duzego garnka wlewamy kefir oraz maslanke (calo$¢ najlepiej
zmiksowac blenderem, wéwczas unikniemy mato apetycznych gru-
dek). Dodajemy botwinke i wode, w ktorej sie gotowala. Miesza-
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my calo$¢ i dodajemy pozostale
skladniki: czosnek, pokrojone
ogorki oraz rzodkiewki. Znowu
mieszamy, po czym wlewamy
koncentrat barszczu. Doprawia-
my caloé¢ do smaku solg oraz
pieprzem, ewentualnie cytryna
(jesli chtodnik wydaje si¢ mato
kwasny).

Gotowy chlodnik wstawiamy do
lodéwki, aby sie bardzo mocno
schlodzit. Chleb kroimy w drob-
na kosteczkg. Na rozgrzanej

patelni (z odrobing oliwy z oli-

wek) smazymy grzanki. Chlodnik podajemy z gotowanym jajkiem
oraz grzankami, talerz przyozdabiamy szczypiorkiem, koperkiem
oraz pedami stonecznika. Przepis pochodzi z bloga kulinarnego
www.garniecmagalie.blogspot.com

Najlepsze polskie mieso 1 naturalne przyprawy

| Z Michalem Dobijg - Specjalista ds. marketingu ZM w Zywcu rozmawia Katarzyna Salomon.

Docenn  polskie: Najwyzszym
laurem Programu Promocyjnego
»Docen polskie TOP PRODUKT”
zostaly wyréznione dwa wyroby pro-
dukowane przez ZM Dobija. Sa to
kielbasa swojska oraz szynka dwor-

ska. Prosze powiedzie¢, jakimi ce-

chami charakteryzuja si¢ nagrodzo-
ne produkty?

Do programu ,Docen polskie” wybralismy dwa produkty,
z ktorych jeste$my wyjatkowo dumni. W dalszym ciggu udaje nam
sie wytwarza¢ wedliny w sposéb tradycyjny, z najlepszego polskie-
go migsa i naturalnych przypraw. Kietbasa swojska to nasz prze-
bdj. Tradycyjna niepeklowana kietbasa wieprzowa, ktéra smakuje
jak dawniej. Jest ona wyjatkowo soczysta i pelna niepowtarzalnego
smaku. Kielbasa swojska jest wedzona dymem bukowym, a na-
stepnie pieczona. Idealnie smakuje na zimno. Drugi nagrodzony
produkt to nasza najlepsza szynka - dworska. Kazde 100 g szynki
powstaje z 125 g miesa. Podobnie jak kietbasa, jest wedzona dymem
bukowym i powoli pieczona. Dzigki temu jest bardzo krucha i na
tyle soczysta, by idealnie smakowac ze §wieza butka z mastem. Oba

nasze wyroby sa wolne od glutenu, a takze glutaminianu sodu, co
jest dodatkowym ich atutem.

DP: Co zadecydowalo, ze przystapili Panstwo do Ogolno-
polskiego Programu Promocyjnego ,,Docen polskie" zglaszajac
swoje wyroby?

Jeste$my w 100% polska firma, wykorzystujaca polskie surowce
do produkcji, wiec idea konkursu jest jakby stworzona dla nas. Po-
nadto programowi ,,Docen polskie” przygladamy si¢ z podziwem
od dluzszego czasu. Coraz wiecej klientéw zwraca uwage na certy-
fikaty, ktérymi moga si¢ pochwali¢ producenci. Szczegdlnie wazne
jest to w tak konkurencyjnym rynku jak wedliny. Liczymy, ze uzy-
wanie znaku pozytywnie przelozy si¢ na postrzeganie naszej marki,

ale oczywiscie réwniez na sprzedaz.

DP: Czy mozna powiedzie¢, ze zdobycie znaku w znaczacy
sposob wplynelo na wzrost sprzedazy wyréznionych produktow?

Trudno tak szybko wycigga¢ daleko idace wnioski. Znaku ,,Do-
cent polskie” uzywamy za krétko, zeby tendencje sprzedazy przy-
pisywac tylko jemu. Wybrane przez nas produkty cieszg si¢ coraz
wigkszym zainteresowaniem wsérdd naszych klientow.

DP: W jaki sposob podkreslacie swdj sukces i jakie dzialania
promocyjne prowadzicie w zwiazku ze zdobyciem Godla Promo-
cyjnego ,Docen polskie TOP PRODUKT”?

Dziatania prowadzimy w kilku przestrzeniach. Pracujemy nad
tym, aby znak pojawial si¢ na kazdym opakowaniu kietbasy swoj-
skiej i szynki dworskiej, oczywiscie nie jest to takie proste, bo form
opakowania jest kilkanascie. Znak bedzie si¢ pojawial na naszych
materialach promocyjnych oraz w internecie.

DP: I ostatnie pytanie - czy, wedlug Pana, inicjatywy takie
jak Program Promocyjny ,,Docen Polskie” sa potrzebne polskim
konsumentom i producentom, i dlaczego?

Polacy powinni kupowa¢ polskie produkty wiec uwazam, ze
powinnismy pomagac klientom podejmowac odpowiednie decyzje.
W dzisiejszych czasach oferta wedlin jest ogromna, ale nie wszyst-
kie s3 wytworem polskiego przemystu. Na potkach mozemy znalez¢
produkty o podobnych nazwach w bardzo réznych cenach, ze zna-
czgcymi réznicami w smaku i sktadzie. Takie programy jak ,Docen
polskie” pokazuja te najlepsze, ktore sa zawsze dobrym, smacznym
i bezpiecznym wyborem.

Dziekuje¢ za rozmowe.

W kwietniu eksperci sprawdzili
jakos¢ wyroboéw 75 firm

Ponad 200 artykuléw spozywczych zostalo ocenio-
nych podczas XXIV atestacji zywnosci, ktora odbyla sie 26
kwietnia br. w Sosnowcu.

- Degustacja i ocena tak duzej liczby produktow to pewne wyzwa-
nie, ale nie stanowi kfopotu. Wiedza i doswiadczenie umozliwiajg nam
rzetelne sprawdzenie wszystkich produktéw zakwalifikowanych do cer-
tyfikacji - zaznaczyt Mirek Drewniak, mistrz kuchni i przewodnicza-
cy Lozy Ekspertow programu ,,Docen polskie”

Zgodnie z regulaminem programu, wszystkie artykuly spozywcze
zostaly indywidualnie sprawdzone przez kazdego czlonka jury. Eks-
perci przyznali noty (od 1 do 10) za smak, wyglad i stosunek jakosci
do ceny. Do zdobycia znaku jakosci potrzeba minimum 7,5 pkt. Tytu-
fem TOP PRODUKT honoruje si¢ zywno$¢ z maksymalnymi notami.

Tak jak podczas poprzednich audytéw, Loza Ekspertéw ocenita
szeroka game produktow. Szanse zdobycia znaku jakosci mialy m.in.
wedliny, owoce, przetwory owocowe i warzywne, napoje, pieczywo,
nabial, makarony, napoje, dania gotowe, stodycze i przekaski. Loza
Ekspertow ocenila wyroby tradycyjne i nowatorskie, jak réwniez pro-
dukty marek wlasnych.

Na uwage zastuguje fakt, iz wiekszo$¢ sposrdd 75 producentow,

ktorzy przystapili do certyfikacji, posiada juz godta promocyjne ,Do-
cen polskie”. Firmy zabiegajace o zdobycie kolejnych certyfikatéw po-
twierdzaja znaczenie znaku jakosci i jego potencjal. Jedng z istotnych
cech wyrédzniajacych program ,Docen polskie” jest takze honorowy
patronat, ktéry Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi sprawuje nad cer-
tyfikacjami zywnosci od 2011 roku, czyli od samego poczatku funk-
cjonowania programu.
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Wybrane produkty wyrdéznione znakiem ,Docen polskie”

CYDR Smplus Argasinse
LUBELSK' SEMPER I' N ALTUM W
Amplus Sp. z 0.0.
AmbraS.A. www.amplusfoods.com »Lody - ,,Firma Argasinscy” Sp. z 0.0. & S-ka” sp. k.
www.ambra.com.pl Produkt: pasta warzywna natura smaku www.argasinscy.pl
Produkt: cydr lubelski niefiltrowany - pasta brokulowa z jarmuzem Produkt: lody wielosmakowe
Knr 24/2114/2017; nadany: 08.05.2017; wazny do 31.10.2019 Knr 24/2082/2017; nadany: 04.05.2017; wazny do 31.10.2019 Knr 24/2065/2017; nadany: 28.04.2017; wazny do 31.10.2019
E
g
BOLTIMPEK 5
§
Boltim-Pek s.c. Piotr -
oltim-Pek s.c. Pio
Urszula Boltromiuk Ferma Drobiu Waclaw Firlej Fishparty Manufaktura Kazimiera Swigtek
www.boltim-pek.pl www.fermydrobiuniedoradz.pl www.facebook.com/FishpartyManufaktura/
Produkt: befsztyk tatarski Produkt: $wieze jaja z chowu sciotkowego Produkt: $ledz Delikates
Knr 24/2138/2017; nadany: 10.05.2017; wazny do 31.10.2019 Km‘ 22/1830/2016; nadany: 02.11.2016; wazny do 30.04.2019 Knr 22/1886/2016; nadany: 14.11.2016; wazny do 30.04.2019
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Kaufland Aka 2 \ Elanet —
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7 D
Kaufland Polska Markety Sp. z 0.0. Sp. k. -
www. kaufland.pl Zaklad Mlynarsko - Piekarniczy Jozef Bryla Info-Farm Michal Sta$
Produkt: K-Classic serek homogenizowany naturalny www.zroztocza.pl www.naturplanet.pl
MARKA WELASNA Produkt: maka tortowa typ 450 Produkt: olej kokosowy nierafinowany zimnottoczony NaturPlanet
L 22/1842/2016; nadany: 03.11.2016; wazny do 30.04.2019 ™ 22/1813/2016; nadany: 28.10.2016; wazny do 30.04.2019 L 24/2104/2017; nadany: 08.05.2017; wazny do 31.10.2019
N Piekarnio Cukierni
ETTO ~
2 o,
LS KRZEPICE e
Okregowa Spoéldzielnia Mleczarska Piekarnio-Cukiernia Delikatesy
Netto Sp. z o.0. w Krzepicach SARNIAK Stanistaw Sarniak
www.netto.pl www.osmkrzepice.pl www.piekarnia-sarniak.pl
Produkt: bergio kietbasa jalowcowa 150 g MARKA WLASNA Produkt: twardg krzepicki (potttusty) Produkt: chleb metrowy
nr 24/2157/2017; nadany: 18.05.2017; wazny do 31.10.2019 nr 23/2011/2017; nadany: 17.02.2017; wazny do 31.07.2019 nr 22/1835/2016; nadany: 02.11.2016; wazny do 30.04.2019
\ y: y \ Ly y \ Yy y
R | RAFAPOL )
PIEKARNIA sp. z 0.0
= PI[l.(AiNIA RAFAPOL Sp. zo0.0.
Piotr i Pawel SA J-— ol Niecale 32, 32080 Zbioziw Gospodarstwo Warzywno-Rolne
www.piotripawel.pl - Rafapol Sp. z 0. 0. Czestaw Rasztawicki
Produkt: czekolada deserowa z migdatami i wisniami www.rafapol.pl www.rasztawicki.pl
MARKA WEASNA Produkt: precelki krakowskie Produkt: kapusta kwaszona
Knr 20/1608/2016; nadany: 05.05.2016; wazny do 30.09.2018 Knr 23/1963/2017; nadany: 08.02.2017; wazny do 31.07.2019 Knr 23/1982/2017; nadany: 10.02.2017; wazny do 31.07.2019
Giceols
o T’ESCO
c « / / = o P
PH.U. Remex Sokoléw S.A. y TESCO Polska Sp. z 0.0.
www.herbatykawy.pl www.sokolow.pl www. tesco.pl
Produkt: kawa ziarnista z mieszanki trzech arabic Produkt: boczek surowy wedzony Produkt: maca tradycyjna MARKA WEASNA
Kl’lr 21/1787/2016; nadany: 05.08.2016; wazny do 31.01.2019 Knr 23/2045/2017; nadany: 10.04.2017; wazny do 31.07.2019 K18/ 1452/2015; nadany: 10.11.2015; wazny do 28.02.2018




