Ogolnopolski Program Promocyjny
,0ocen polskie” pod honorowym
patronatem Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi

BEZPLATNY
KWARTALNIK

pazdziernik 2015

ISSN 2443-8793

Kolejny audyt przeszedt do historii.
To byta rekordowa certyfikacjal

Rekordowowysokaliczbaproducentéwzywnosciwzieta udziatw
XVII audycie organizowanym w ramach programu ,Docen polskie”.
29lipcaLozaEkspertowocenitaartykuly spozywczezasortymentu81
firm. Specjali$ci wystawili noty ponad 200 produktom réznego typu.
Do audytu zakwalifikowaly sie m.in.: pieczywo, mieso, wedliny,
nabial, mrozonki, stodycze, napoje, alkohole, przekaski, makarony,
dania gotowe, miody i przetwory. W gronie ocenianych artykutéw
byly takze wyroby marki wlasnej sieci handlowej oraz nagrodzone
wezeéniej produkty, ktorych wytworcy starali sie o dalsza mozli-
wo$¢ postugiwania si¢ godtem promocyjnym.

Na uwage zastuguje fakt, Ze roé$nie nie tylko liczba artyku-
téw bioracych udzial w audycie, lecz wzrasta takze ich jakosé.
Wyniki lipcowego audytu udowadniajg, ze polscy producenci
oferuja wyroby spozywcze najwyzszej proby. Informacje na te-
mat nagrodzonych dostgpne sa na blogu programu, pod adresem
www.blog.docenpolskie.pl.

Anna Koza

Program pramocyjny
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Od przestania informacji
do publikacji w mediach.

Dziatania PR dla laureatow
programu

Wszyscy wytworcy zywno-
$ci nagrodzonej przez Loze¢ Eks-
pertow moga liczy¢ na wsparcie
promocyjne Adventure Media: profesjonalnej agencji PR.
Jednym z narzedzi dajgcym laureatom programu mozliwosé
dotarcia do nowych odbiorcédw sa materialy prasowe, w kto-
rych zawarte sg informacje o firmie i jej produktach z certyfi-
katem ,,Docen polskie”. Z przygotowanymi dotychczas mate-
riatami prasowymi mozna zapoznac si¢ odwiedzajac zaktadke
»Press Room” na stronie programu ,,Docen polskie”

Dostepne tam teksty opisuja najwazniejsze dzialania
zwigzane z programem, w ciekawy sposob prezentuja wyroz-
nione przez ekspertow artykuly spozywcze, zawieraja takze
wypowiedzi przedstawicieli nagrodzonych firm. Teksty sa
dostarczane mediom i wykorzystywane przez dziennikarzy.
Praca nad tekstem:

1. Laureaci programu dostarczaja materialy organizato-
rom programu/przedstawicielom agencji Adventure
Media.

2. Agencja opracowuje tekst korzystajac z nadestanych in-
formacji (przedstawiciele Adventure Media opracowuja
teksty w taki sposob, aby wzbudzily one jak najwieksze
zainteresowanie mediow).

3. Gotowa informacja prasowa jest przesytana przedstawi-
cielom firm do autoryzacji.

4. Zaakceptowany tekst jest przesytany mediom réznego
typu.

5. Przedstawiciele firm, ktére zostaly opisane w tek-
$cie otrzymuja informacje o publikacjach. Zestawie-
nie artykuléw opublikowanych w portalach interne-
towych i prasie mozna znalez¢é na blogu programu
(blog.docenpolskie.pl), w zaktadce ,Media o DP”

Jak swietowalismy Dzien polskiej zywnosci?

Hucznie! 25 sierpnia byl szczegdln
VvLLL Y p Y golng

data, juz po raz trzeci obchodziliémy bo-
dlziest wiem Dzieri polskiej zywnosci. Specyficzne
»Swieto”, ktorego pomystodawcami sa orga-
nizatorzy programu ,Docen polskie”, bylo
pretekstem do zorganizowania wielu cieka-
wych przedsiewzi¢¢. Na milosnikow polskiej
kuchni czekaly ciekawe konkursy, degustacje i akcje promocyjne.
Rozmowy o rodzimej zywno$ci mozna bylo uslysze¢ w kilku roz-
gloéniach radiowych, m.in. w Radiu Lublin oraz Radiu Katowice,
ktorego goé¢mi byli przedstawiciele programu ,Docen polskie”

Producenci przygotowali szereg inspiracji kulinarnych i cieka-
wostek na temat produktéw spozywczych rodzimego pochodze-
nia. Swoje propozycje dostarczyli takze blogerzy kulinarni bio-
racy udzial w specjalnej akeji portalu Durszlak.pl. W projekcie
uczestniczyly 42 osoby, ktére zaproponowaly w sumie 96 prze-
pisow na dania roznego typu. Wiecej informacji o Dniu pol-
skiej zywnos$ci mozna znalezé na blogu programu (zaprasza-
my na strone www.blog.docenpolskie.pl), jak réwniez w tekscie
»Program Docen polskie” w liczbach, dostepnym na stronie 3.
Zapraszamy rowniez do odwiedzenia specjalnej, dedykowanej wy-
darzeniu, strony internetowej www.DzienPolskiejZywnosci.pl.
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Docen polskie w pigutce

Dla kogo i po co?

Program ,,Docen polskie” ma na celu promocje wysokiej jako-
$ci produktéw dostgpnych na polskim rynku oraz posiadajacych
»polski akcent”. Skierowany jest do producentéw doébr konsump-
cyjnych ze szczegdlnym naciskiem na produkty FMCG (produkty/
dobra szybko zbywalne).

Istnieja dwa sposoby dostarczenia produktu do oceny dopuszczaja-

Uczestnictwo w programie ,,Docen pol-
skie” gwarantuje producentowi szerokie
wsparcie promocyjne na roznych plasz-
czyznach i za posrednictwem réznych
noé$nikéw informacji - za posrednic-
twem medidw tradycyjnych, jak i elek-
tronicznych.

cej przyznanie znaku ,,Docen polskie”
o zgloszenie produktu przez jego producenta,
« nominowanie produktu przez Loz¢ Ekspertow.

Zasady uczestnictwa

Zgloszenie do programu promocyjnego ,Docen polskie” jest
BEZPLATNE.

Producenci dostarczaja swoje produkty do oceny przez Loze
Ekspertéw. Ocena dostarczonych produktéw jest prowadzona
przynajmniej cztery razy w roku. Produkty oceniane sg pod katem
spelnienia wymagan programu, na podstawie dostarczonych, ra-
zem z produktem, deklaracji zgloszeniowych oraz podczas bezpo-
$redniej oceny prowadzonej przez Loze Ekspertéw. Loza Ekspertow
oprocz przyznania lub nie, produktowi prawa do uzywania znaku
»Docen polskie” moze réwniez, w wyjatkowych przypadkach, przy-
zna¢ wyrdznienia TOP PRODUKT dla produktéw posiadajacych
szczegolne walory jako$ciowe.

Wsparcie promocyjne
Produkty posiadajace znak ,,Docen polskie” otrzymuja szerokie
wsparcie promocyjne:
o serwis internetowy www.docenpolskie.pl,
» Fanpage Programu w portalu Facebook,
o wsparcie w miejscach sprzedazy (m.in.: etykiety, plakaty,
nalepki, ulotki informacyjne dla konsumentéw),
« szeroko zakrojone dzialania w zakresie Social Media (ser-
wisy spotecznosciowe, blogi itp.),
o bezposrednie wsparcie w zakresie promocji produktow
w mediach lokalnych, ogélnopolskich oraz branzowych
(w tym portale internetowe oraz media zwigzane z kulina-
riami).

Uzywanie znaku ,,Docen polskie”

Znak promocyjny ,,Docen polskie” moze by¢ wykorzystywany
przez producenta we wszelkich dziataniach promocyjnych dotycza-
cych produktu, ktéry znak otrzymal. Zgoda ta dotyczy wszelkich
pdl eksploataciji i jest obowiazujaca po wykupieniu stosownej licen-
Gji.

Patronat honorowy / wspolpraca
Honorowym patronem pro-
gramu jest Minister Rolnictwa
i Rozwoju Wsi. Wspdlprace mery-
toryczng nad oceng/przyznaniem
znaku  sprawujy:  Stowarzysze-
nie Rzeznikéw i Wedliniarzy RP,
Zwigzek Polskie Mieso, UPEMI
oraz Fundacja KLUBU SZEFOW

KUCHNIL

Najlepszy smak w Twojej kuchni

Niemal 25 lat doswiadczenia, ponad 200 oryginalnych produk-

tow (6 sposréd nich zdobyto certyfikat ,Docen polskie”), przeszto
100 wykwalifikowanych pracownikéw, ponad 400 lojalnych odbior-

Rekomendacja

cow - tak w najwiekszym skrocie prezentuje si¢ ZPiOAS TARSMAK.

Nasze przedsi¢biorstwo specjalizuje si¢ w produkcji réznorodnych soséw majonezowych i pomido-
rowych, jak réwniez majonezéw, ketchupow, musztard i dresingéw. Bardzo bogata oferta skierowa-
na jest zarowno do konsumentéw indywidualnych, jak i profesjonalistéw, ktérym dedykowane sa

wyroby w opakowaniach gastronomicznych. Produkty Tarsmak uczestniczyly lacznie w czterech audytach programu ,,Docen polskie”,

w tym dwukrotnie ubiegaliémy sie o dalsza mozliwo$¢ postugiwania sie certyfikatem, uzyskujac pozytywny wynik. Wsréd laureatéw,

nagrodzonych przez Loz¢ Ekspertow znalazty sie, miedzy innymi: Sos do frytek i hamburgeréw, Sos serowy, Sos do kanapek (wszyst-
kie zdobyty tytuty TOP PRODUKT), Sos tatarski premium, Sos czosnkowy premium i Sos czosnkowy. Produkty te otrzymaly godto
promocyjne dwukrotnie - ponowne wyrdznienia przyznano 2 lata po pierwszej ocenie. Powyzszy fakt potwierdza, ze niezmiennie ofe-

rujemy klientom produkty najwyzszej jakosci. Nasi konsumenci rozpoznaja dobrze marke Tarsmak. Certyfikat ,Docen polskie” jest

ugruntowaniem naszej pozycji jako polskiego producenta, spelniajacego wygérowane oczekiwania swiadomego konsumenta na bardzo

konkurencyjnym rynku, zdominowanym przez §wiatowe koncerny spozywcze.

W dobie rosnacego patriotyzmu zakupowego laur ,Docen polskie” ma tym wigksze znaczenie i prestiz, ze podkresla pochodzenie

produktu, jego wklad w rozwdj i utrzymanie rodzimych przedsiebiorstw i miejsc pracy. Posiadanie godta promocyjnego to istotne na-

rzedzie, wokot ktérego mozna budowac swoja pozycje na rynku i komunikacje z konsumentami.

Teresa Gondek
Wiasciciel firmy TARSMAK

Przygotowujemy sie do swiat

»Juz piernikow caly stél, kazdy niby serce” - to stowa
piosenki ,,Rosyjskie pierniki” z repertuaru Anny Jantar.
Male, slodkie wypieki sa symbolem szczescia i dostat-
ku, totez nie moze ich zabrakna¢ na $wiatecznym sto-
le. Zapraszamy do odkrycia ciekawostek na temat tych
smakolykow, a nastepnie samodzielnego ich wypieku!

Piernikowe ciekawostki

I. Stowo piernik pochodzi od ,pier-
ne”; wyrazenia akcentujacego znaczng
zawarto$¢ pieprzu w ciedcie pierni-
kowym. Przyprawa do piernika byta
bardzo droga, dlatego tez poczatkowo
wypiek miaf status dobra luksusowego.

II. Do Europy przyprawa pierniko-
wa dotarta w okresie wojen krzyzowych,
kiedy to nastapil rozwéj handlu z Bliskim
Wschodem.

III. Pierniki nie sg tradycyjnym polskim wy-
piekiem - ciasto wywodzi si¢ z miast hanzeatyckich (zwigku miast
handlowych znajdujacych sie w Europie Polnocnej).

IV. Polska stolica piernikarstwa jest Torun. Na rozwdj tego ro-
dzaju rzemiosta w miescie wplynelo kilka czynnikéw. Pierwszym z
nich byta produkeja na ziemi chelminskiej maki najwyzszego ga-
tunku, a drugim - bardzo dobrze rozwiniete pszczelarstwo. Co wig-
cej, miasto Torun polozone bylo na szlakach handlowych, w zwiaz-
ku z czym dostep do przypraw z Persji, Indii i Turcji byl utatwiony.

V. Najpopularniejszym pierniczkiem jest torurska katarzyn-
ka. Istnieje wiele wyjasnien dot. ksztaltu tego smakotyku. Wedtug
jednej z legend, katarzynke stworzyl mlody czeladnik zakochany
w Katarzynie, corce swojego mistrza. Z kolei wg drugiej historii,
tworca wzoru jest nie kto inny, jak tylko... tadna cérka piekarza. By¢
moze ksztalt katarzynki to dzieto przypadku - niektdrzy sadzg, iz w
trakcie pieczenia sze$¢ medalionéw (badz dwa serca) po prostu sie
ze sobg zlaczyly w dobrze znang nam do dzi$ forme.

VI. Ksztalt pierniczkéw ma okreslone znaczenie - serce wy-
raza glebokie uczucie, za$ kolo (rozeta) symbolizuje doskonatos¢,
wieczno$¢, jak réwniez rodzace si¢ lub odnawiajace si¢ zycie.

VII. Najwigksza piernikowa ,chatke”, wpisang do Ksiegi Re-
kordu Guinnessa, mozna podziwia¢ w miasteczku Bryan w Tek-
sasie. ,Domek” o powierzchni 234 metréw kwadratowych ma 6,4
metra wysokosci, a jego warto$¢ odzywcza to niemal 36 miliondw
kalorii!

wiesz RS

- pleczemy korzenne pierniczki

Zabieramy si¢ za pieczenie!

Co jest tajemnicg ciasta na pierniczki? Aromatyczne przyprawy!
Mirek Drewniak, mistrz kuchni przewodniczacy Lozy Ekspertow
Ogolnopolskiego Programu Promocyjnego ,,Docen polskie” radzi,
aby kupi¢ najwyzszej jako$ci mieszanke przypraw lub wykonac ja sa-
modzielnie. - Przyprawy korzenne, takie jak imbir, galka muszkatolo-
wa, cynamon, gozdziki i anyz wystarczy utrze¢ w mozdzierzu. W ten

prosty sposob otrzymujemy wspaniala, aromatyczna przy-
prawe - podkresla M. Drewniak. Mistrz kuchni sugeruje
takze, aby poeksperymentowac z ciastem piernikowym.
-Jesli do ciasta nie dodamy cukru, a po wierzchu
posypiemy je sola, otrzymamy wspaniale, pikantne
pieczywo — moéwi ekspert programu ,,Docen polskie”.

Wybrane produkty nagrodzone godlem ,,Docen polskie”,

ktore mogg si¢ przyda¢ podczas pieczenia $wiatecznych
piernikow:

+ Maslo ekstra Okregowej Spéldzielni Mleczarskiej w San-
nikach,

o Maslo pasleckie ekstra, TOP PRODUKT - tytul nadawany wy-
robom, ktérym eksperci programu przyznali maksymalne noty
za smak, wyglad i stosunek jakosci zywnosci do ceny z oferty fir-
my Sery ICC Paslek,

o Palma z Kruszwicy, TOP PRODUKT - wyr6b firmy Kruszwica,

« Smietana 18% z Okregowej Spétdzielni Mleczarskiej w Siedl-
cach,

« Jajaz chowu klatkowego M i L, TOP PRODUKT z asortymen-
tu firmy EGG-POL,

« Swieze jaja z chowu $ciétkowego, TOP PRODUKT Fermy
Drobiu Wactaw Firlej,

o Powidla sliwkowe, TOP PRODUKT - MARKI WLASNE do-
stepne w sieci sklepéw E. LECLERC,

o Maka wroctawska, TOP PRODUKT, wyr6b nagrodzony przez
ekspertow dwukrotnie, oferowany przez PPHU MEYNEX,

o Maka pszczynska, TOP PRODUKT, make nagrodzono dwu-
krotnie, z asortymentu PPHU MLYNEX,

o Midd nektarowy spadziowy, TOP PRODUKT Pasieki Pucer

« Smietana 12% firmy Milkpol,

o Maka tortowa, TOP PRODUKT, firmy MEYNOMAG wyrdz-
niona zostata dwa razy,

o Makaluksusowa, TOP PRODUKT, wyrdb zdobyt uznanie Lozy
Ekspertéw dwa razy, jej producentem jest firma MEYNOMAG,

o Midd wielokwiatowy kremowy nierozgrzewany, TOP PRO-
DUKT z asortymentu Pasieki z Pasja.
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Wiecej informacji o $wiatecznych wypiekach mozna znalez¢
na stronie www.docenpolskie.pl, w zaktadce ,,Press Room” Laure-
aci programu mogg wykorzysta¢ dostepne tam teksty w promowa-
niu swoich wyrobdw, umieszczajac je np. na stronie internetowe;.

Prosty przepis na pierniczki.

Do przygotowania pierniczkéw potrzebne beda:
500 g maki pszennej, 200 g miodu, 200 g cukru pudru,
1 jajko, 120 g masta, 1 lyzeczka sody, sol oraz przyprawa pier-
nikowa (gotowa lub wykonana wiasnorecznie).

Przygotowanie:

Midd faczymy z cukrem i przyprawa, nastepnie calos¢
podgrzewamy do momentu az cukier sie roztopi. Studzimy
mase. W tym czasie przesiang make mieszamy z sodg oraz
szczypta soli, nastepnie do sypkich skladnikéw dodajemy
mase¢ miodowa, masto oraz jajko. Zagniatamy ciasto az stanie
sie gladkie. Rozwatkowujemy je i przy pomocy foremek wy-
cinamy dowolne ksztalty. Ciasteczka pieczemy ok. 15 minut
w temperaturze 180°C. Gotowe wypieki mozna polukrowac.

Szlakiem najsmaczniejszych
produktow polskich firm

Zapraszamy do od-
wiedzenia strony www.
MapaDobregoSmaku.
pl, na ktérej dostep-
na jest wyszukiwarka
wysokiej jako$ci arty-
spozywczych
nagrodzonych  zna-

kuléw

kiem ,Docen polskie”
Dzieki

formie (zywnos$¢ po-

przejrzystej

dzielono 7aréwno

wg kategorii, jak réwniez wg siedzib producenta, w zestawieniu
wojewddztw) kazdy z tatwoscia odnajdzie artykut spozywczy re-
komendowany przez Loz¢ Ekspertéw programu ,Docen polskie”
Mapa Dobrego Smaku to przewodnik dla wszystkich oséb szuka-
jacych ciekawych wyrobow polskich firm, ktérych jakos¢ zostala
sprawdzona przez specjalistow. Takim GPS-em powinni kierowa¢
sie wszyscy $wiadomi konsumenci!

wywiad giiigglighl

Takie inicjatywy sa potrzebne

Z Krzysztofem Szyndlerem - Marketing Managerem
Zakladu Przetworstwa Miesnego Handerek rozmawia
Katarzyna Salomon

DOCEN POLSKIE: Dwa wyroby oferowane przez Zaklad Prze-
tworstwa Miesnego HANDEREK - ,,Z Dymnej Chaty Boczek Dymio-
ny” oraz ,,Z Polskiego Dwora Kielbasa Herbowa” moga poszczyci¢
sie zdobyciem najwyzszego lauru TOP PRODUKT w Programie Pro-
mocyjnym ,,Docen polskie”. Prosze powiedzieé, czy nagrodzone pro-
dukty s3 rowniez tymi, ktore sa najczeéciej wybierane przez Waszych
klientow?

Boczek Dymiony jest produktem znanym i czgsto wybieranym
przez odbiorcéw biznesowych, jak i klientow koncowych, natomiast
Kietbasa Herbowa jest mniej znana, gdyz krécej funkcjonuje w naszej
ofercie i wymaga nadal promocji.

DP: Czy mozna powiedzie¢, ze zdobycie znaku w jaki$ sposob
wplynelo na wzrost sprzedazy wyréznionych produktow?

Na pewno wplynelo juz na spore zainteresowanie tymi pro-
duktami. O liczbach mozemy porozmawia¢ za jakis czas.

DP: W jaki sposob podkreslacie swoj sukces i jakie dzialania pro-
mocyjne prowadzicie w zwigzku ze zdobyciem Godla Promocyjnego
TOP PRODUKT?

Prowadzilismy mini akcj¢ reklamowa z uzyciem prasy bizneso-
wej, portali internetowych oraz materialéow POSM.

Nasze produkty maja na rynku dobra opinie, a udzial w wy-
branych konkursach jakosciowych jest elementem strategii mar-
ketingowej, stad cieszymy si¢ z faktu otrzymania certyfikatu

TOP PRODUKT, ale idziemy
»do przodu” bo przed nami ko-

Handerek

lejne cele do zdobycia. Mamy

\.&_‘_—Th co lubisz! = -

jeszcze wiele smacznych wedlin -
X:ti):h sprobowania i promo- O ,:; 7 /ﬂ/n 1 L

DP: Prosze przedstawi¢ plany firmy na najblizsza przyszlo$¢. Jaki-
mi nowymi asortymentami zamierzacie oczarowac swoich klientow?

Chce Pani abym zdradzit tajemnice...?

W ostatnim czasie wprowadziliémy do sprzedazy kilka produk-
tow majacych spory potencjal i zamierzamy go wykorzystaé. Sa to
m.in. Szynka Wloska, grupa produktéw pod marka Ze Wsi Buczko-
wice (Szynka, Schab, Kietbasa). Réwniez w planach mamy produkty
pod specjalne zlecenia naszych Odbiorcéw. Na pewno klienci beda
mieli w czym wybierac.

DP: I ostatnie pytanie - czy, wedlug Pana, inicjatywy takie, jak
Program Promocyjny ,Docen polskie” sa potrzebne polskim konsu-
mentom i producentom i dlaczego?

Odpowiem pytaniem: czy Francuzi nie promuja swoich win
jako francuskie? Promujg w ten sposob cala gospodarke, kulture,
sposob myslenia. Polacy maja naprawde duzo do pokazania, po-
chwalenia si¢, wiec takie i inne inicjatywy sa potrzebne, aby pro-
mowac najlepsze produkty i sie nimi chwali¢. To sprzyja rozwojowi
gospodarki i wiedzy o Polsce.

Dzigkuje za rozmowe
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Program ,Docen polskie” w liczbach

firm wzieto udzial 1 1
w lipcowym audycie
produktéw firmy
Superdrob
zdobylo w lipcu
godlo
2 8 promocyjne

publikacji na temat

ocenionych produktow

pazdziernika

bedzie miat
miejsce
kolejny
- XVIII audyt
produktow
spozywczych

réznorodnych
publikacji na
temat Dnia

programu i jego
laureatéw ukazato
sie w IT kwartale
2015 roku

polskiej
Zywnosci

wyrobéw marki wlasnej | | przepisow na polskie _letnlq

sieci E.Leclerc wyréznili | | dania zaproponowali tradycja moze

eksperci podczas XVII | | blogerzy z okazji Dnia pochwali¢ sie
certyfikacji polskiej zywnosci Radio Katowice,

ktére poswieci-

fo Dniu polskiej
Zywnosci, spe-

cjalng audycje

blogeréw kulinarnych wzieto
udzial w akgji zorganizowanej
w ramach Dnia polskiej zywnoéci
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Loza Ekspertow bedzie
obradowata osiemnasty raz

28 pazdziernikabr. juz porazosiemnasty przeprowadzona zo-
stanie certyfikacja artykuléw spozywczych starajacych si¢ o zdo-
bycie godta ,,Docen polskie”. Atestacja ta odbedzie sie w Czeladzi.
Producenci zywno$ci posiadajacej tzw. polski akcent moga nadal
przesyla¢ wnioski o udzial w certyfikacji. Loza Ekspertéw, gre-
mium specjalistéw decydujace o nadaniu godla promocyjnego
»Docen polskie”, przyznaje noty za smak, wyglad oraz stosunek
jakosci zywnosci do jej ceny. Za kazdy z tych aspektéw mozna
zdoby¢ maksymalnie 10 punktow.

Certyfikat programu zyskuja jedynie artykuly, ktérym przy-
znano wysokie noty (minimum 7,5 pkt). Udzial w audycie to
jedyna sposobno$¢ zdobycia prestizowego wyrdznienia. Godlo
jednoznacznie okresla pochodzenie zywnosci, a jednoczesnie
podkresla jej wysoka jako$¢, jest zatem cennym elementem po-
zwalajacym wyrdzni¢ sie na tle konkurencji.
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EH.U.G.P. Alma. Lilla Liszka
Produkt: pierogi ruskie
nr 15/1070/2015; nadany: 25.02.2015; wazny do 30.04.2017

Animak-Kopcza Spolka Jawna J.E. Kopcza
www.animak-kopcza.pl
Produkt: tagliatelle z pelnego ziarna graham

nr 16/1202/2015; nadany: 25.05.2015; wazny do 31.07.2017

C.K.- FISH Cymerman-Kirkkdinen Hanna
www.ckfish.pl
Produkt: foso$ filet wedzony n/g

nr 16/1181/2015; nadany: 15.05.2015; wazny do 31.07.2017

E.Leclerc

E.LECLERC
www.e-leclerc.pl

Produkt: powidta sliwkowe
nr 17/1315/2015; nadany: 11.08.2015; wazny do 31.10.2017

ETERNO

ETERNO s.c.
www.eterno.pl

Produkt: chrzan z zurawing
nr 10/638/2013; nadany: 06.11.2013; wazny do 31.10.2015

? BROWAR
FUHRMANN
FUHRMANN S.A.

BROWAR POLCZYN ZDROJ
www.browarpolczyn.pl

Produkt: piwo polczyniskie zdrojowe
nr 16/1131/2015; nadany: 06.05.2015; wazny do 31.07.2017

Produkt: $mietana homogenizowana 18%
nr 15/1041/2015; nadany: 10.02.2015; wazny do 30.04.2017
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Okregowa Spéldzielnia Mleczarska §
w Krasnymstawie Zaklad Piekarniczy s.c. H.iR. Rochna Firma POLGRZYB - Urszula Jedynak
www.krasnystaw.eu www.piekarniarochna.pl www.polgrzyb.pl

Produkt: chleb bakaliowy
nr 11/668/2014; nadany: 30.01.2014; wazny do 29.02.2016

Produkt: podgrzybek suszony krojony
nr 16/1153/2015; nadany: 07.05.2015; wazny do 31.07.2017

Specjalistyczne Gospodarstwo Rolne

Henryk Brychcy

www.fermabrychcy.pl

Produkt: jaja z wolnego wybiegu

Knr 14/926/2014; nadany: 29.10.2014; wazny do 31.01.2017
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Mrsomce Polskie Pickarnie ¥/ PRZETWORSTWO WARZYW | OWOCOW
Zaklad Miesny POLIWCZAK Polskie f‘lfik@li;sf,"zi’”' PRIMA -AN Spétka Jawna
www.poliwczak.com.pl ‘poiskiepiekarmie.p www.prima-an.pl
Produk: kabanos extra Prolc';l/li(;;;/?(()) lg;Z bl:i{ : kaggs(;[z 2015; wazny do 31.10.2017 Produrt: kapusta lissona ,
Km. 17/1231/2015; nadany: 31.07.2015; wazny do 31.10.2017 Knl‘ > hadany: U5.US. s wazny do 5110, nr 13/867/2014; nadany: 25.07.2014; wazny do 30.09.2016
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Owocowo Warzywnego -
VITAPOL Sp. J. M. T. Ciszkiewicz
www.vitapol.net

Produkt: koncentrat barszczu

Knr 14/940/2014; nadany: 30.10.2014; wazny do 31.01.2017

ZABKA Polska Sp. z 0.0.
www.zabka.pl/pl
Produkt: ryba po grecku

Knr 15/1078/2015; nadany: 25.02.2015; wazny do 30.04.2017
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Mtynomag
Grodzki Miyn

»Mlynomag” Myszkowska, Rezanko,
Stepien Sp. J.
www.mlynomag.pl
Produkt: maka tortowa
nr 16/1143/2015; nadany: 07.05.2015; wazny do 31.07.2017

o

z Siemianowic

HANKA-INVEST Sp.z o.0.
www.michalki.eu
Produkt: michatki z Siemianowic

nr 16/1123/2015; nadany: 05.05.2015; wazny do 31.07.2017

Osh

Chmielnik 1925

Okregowa Spoéldzielnia Mleczarska w Chmielniku
www.osmchmielnik.pl

Produkt: twardg chmielnicki potttusty

nr 15/996/2015; nadany: 29.01.2015; wazny do 30.04.2017




