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Prestiz znaku ,,Docen polskie”! Od 2011 roku Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi jest Honorowym Patronem certyfikacji.
Atestacje odbywajgce sie w 2018 roku takze odbywaja sie pod jego patronatem.
Nazwa programu jest chroniona (jako znak towarowy) i zastrzezona w Urzedzie Patentowym RP.

Odbiorcy dostrzegaja 1 cenia
znak ,Docen polskie”

Libella jest jednym z laureatéw XXV atestacji Zywnosci programu ,,Docen polskie”. Firma z ponad 60-letnia trady-
cja szanuje uzyskane wyrdznienia, na rézne sposoby informuje o zdobytym certyfikacie, a w przyszlosci planuje udzial
w kolejnych audytach.
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W lipcu 2017 roku firma Libella Sp. z o.0. otrzymata certyfikaty Jak dodaje, trudno zbadaé bezposredni wplyw posiadania godta b ]@ﬂl m )W

programu ,,Docen polskie” i tytuly TOP PRODUKT za bezgluteno-  jakosci na sprzedaz nagrodzonych produktow zwlaszcza, gdy o wybo- ) il Opakowanie
na 1kg mqki

wy cukier wanilinowy oraz jedyne na rynku bezglutenowe aromaty rach konsumentéw czesto decyduje sama cena. - Przy tak duzej liczbie

spirytusowe (wanilinowy, $mietankowy, pomaranczowy, cytrynowy,
arakowy, rumowy oraz migdalowy). W jaki sposéb producent ekspo-
nuje godto promocyjne?

- Informacje o otrzymanych wyréznieniach zostaly zamieszczone
na profilach firmy Libella w mediach spolecznosciowych, na stronie in-
ternetowej firmy oraz w notatce informacyjnej przygotowanej dla dziatu
sprzedazy. Przedstawiciele handlowi otrzymali skany certyfikatow i po-
stugujqg sie nimi w rozmowach z kontrahentami. Informacje na temat
wyréznieni przekazywane sq rowniez do kanatow sieci nowoczesnych,
do ktérych Libella dostarcza produkty bgdz nawigzuje wspélprace. Co
wiecej, firma systematycznie zamieszcza znak programu na jednostko-
wych i zbiorczych opakowaniach nagrodzonych produktéw - wylicza
Aneta Grajda, st. specjalista ds. marketingu firmy Libella Sp. z o.o.

dyskontow i marketow, zazwyczaj niestety cena okazuje sig czynnikiem
decydujgcym o zakupie. Kazda nagroda czy certyfikat sq jednak zawsze
bardzo mile widziane. Jest to dodatkowa reklama produktu, forma wy-
réznienia, ktérg poinformowani klienci cenig i dostrzegajg. Poza tym
buduje marke - zaznacza A. Grajda. Przystapienie firmy Libella do
programu ,,Docen polskie” wpisuje si¢ w jej dzialania na rzecz patrio-
tyzmu konsumenckiego. Historia spotki sigga roku 1957, a jej dzia-
talnoéci przyswiecaja stowa ,,Iradycja zobowiazuje”. - Jestesmy dumni
z naszych produktow i z tego, ze mozemy wspierac polskg gospodarke
i promowac polskie marki. Tym bardziej niezwykle cenna jest dla nas
mozliwosé wykazania sig certyfikatami ,Doceti polskie” i tytutami TOP
PRODUKT. Na pewno w przysztosci przystgpimy do kolejnych certyfi-
kacji - podsumowuje przedstawicielka firmy Libella.

Jedyny na rynku
W FORMIE PUDRy

Na horyzoncie XXIX audyt zywnosci

Kolejna ocena artykulow spozywczych bioracych
udzial w Ogélnopolskim Programie Promocyjnym ,,Docen
polskie” odbedzie sie 25 lipca br. w Hotelu Centrum
Sosnowiec.

To bedzie trzecia w tym roku certyfikacja wyrobow z oferty
polskich producentéw. Kazda propozycja zostanie sprawdzona
indywidualnie przez cztonkéw Lozy Ekspertow.

Tak jak w przypadku wszystkich dotychczasowych atesta-
¢ji, Patronem Honorowym lipcowego audytu bedzie Minister
Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Udzial w atestacji jest bezplatny
i niezobowiazujacy, kazda firma moze zglosi¢ do oceny dowol-
ng liczbe wyrobow.

Producenci, ktorych artykuty spozywcze otrzymaty znaki
jakosci moga przystapi¢ do atestacji z kolejnymi wyrobami.
Godta promocyjne sg nadawane na 2 lata, totez po tym czasie

laureaci programu maja mozliwo$¢ ubiegania si¢ o recertyfi-

kacje wyréznionych wczesniej artykutow.

Dlaczego warto wzia¢ udzial w audycie?

Producenci nagrodzonej zywnos$ci otrzymuja pakiet
narzedzi wspierajacych ich dziatania. Poza znakiem
jakoéci, otrzymuja takze certyfikat programu
(oba mozna eksponowaé na wszystkich
polach eksploatacji), zestaw materiatléw
prasowych i szerokie mozliwosci pre-
zentowania nagrodzonej zywno$ci na
stronie programu i w mediach.

Otrzymuj3 ponadto m.in.:

o zdjecia nagrodzonych wy-
roboéw - tzw. ,packshoty”
- fotografie sa wykonywane
na biatym tle; przez co sta-
nowig uniwersalny materiat,
ktéory mozna zamie$ci¢ na
stronie internetowej, w ulotce,
czy mediach spoleczno$ciowych.

f Wigcej informacji na:

bon na bezplatne kon-
sultacje ze specjalista Cen-
trum Znakowania Zyw-
nosci. Laureat programu
otrzymuje informacje
czy etykieta jego produk-

tu spelnia wymogi prawa.
Jesli nie, zostanie skierowany

na konsultacje i otrzyma

konkretng wskazdwke

co zrobi¢, aby zapis
byt poprawny.

Dzialania te nie
wymagajg uiszcza-
nia dodatkowych

\\

opfat.

www.docenpolskie.pl
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Pierogi z pieczarkami
1 serem zottym @

Przepisem dzieli sie Moniecka
Spotdzielnia Mleczarska w Monkach.

e

Skladniki ciasta:
3 szklanki maki pszennej, ok. 1 szklanka letniej wody, 2 tyzki oleju

Skladniki farszu:

200 g sera z0ltego Aldamer MSM Moriki, ktory zdobyt znak jakoéci
»Docen polskie” i tytut TOP PRODUKT, 1 kg pieczarek, 3 srednie
cebule, 3 lyzki oleju, 3 lyzki masta, 2 tyzki bulki tartej, sol, pieprz
czarny, pieprz ziolowy

Przygotowanie:

Rozpoczynamy od przygotowania farszu. Cebule kroimy w drobna
kostke i podsmazamy na oleju na zloty kolor. Dodajemy starte na
grubym oczku pieczarki, chwile podduszamy, zeby woda czgscio-
wo odparowala. Pod koniec dodajemy masto, butke tarta, przypra-
wy i dokladnie mieszamy. Gdy farsz ostygnie dodajemy pokrojony
w kostke ser z6lty.

Czas na ciasto! Do przesianej maki dodajemy olej i powoli mieszajac
wlewamy wodeg. Wyrabiamy ciasto na jednolita elastyczng mase (ce-
cha charakterystyczng dobrze wyrobionego ciasta sg liczne pecherzy-
ki po jego przekrojeniu).

Ciasto dzielimy na porcje, rozwatkowujemy i wykrajamy krazki.
Do kazdego z nich nakladamy wystudzony farsz i lepimy pierogi.
Umieszczamy je we wrzgcej, osolonej wodzie i gotujemy ok. 3 minuty
od wyplyniecia. Po wystudzeniu, pierogi mozna podsmazy¢ na oleju

az do osiagniecia ztotego koloru.

Uwaga! Wiecej smakowitych przepiséw mozna znalez¢é w kulinar-
nym e-booku opracowanym przez twércéw programu ,,Docen pol-
skie”. Pierwsze wydanie publikacji zawiera 85 réznorodnych pro-
pozycji laureatéw programu promocyjnego. Producenci artykuléw
nagrodzonych znakiem jakosci wciaz mogg zglasza¢ swoje przepisy
- znajda si¢ one w kolejnym wydaniu e-booka.

Najlepszy adres dla
smakoszy szukajacych
lokalnych produktéw

...to strona internetowa www.MapaDobregoSmaku.pl

Witryna prezentuje wszyst- _ )
kie artykuly spozywcze nagro- e :
dzone godlem promocyjnym
»Docen polskie”. Co wazne, wy-
réznione produkty zostaly upo- :

rzagdkowane wg kategorii oraz

siedziby producenta. Co to ozna-

cza w praktyce? L

Dzieki Mapie bez trudu znajdziemy wartoSciowe wyroby
spozywcze produkowane w konkretnym wojewddztwie, a jed-
nocze$nie szybko sprawdzimy po jakie produkty w danej kate-
gorii warto siegna¢. Szukasz musztardy, jogurtu, a moze ryby
lub dania gotowego?

Wejdz na strone www.MapaDobregoSmaku.pl i przekonaj
sie ktore wyroby zyskaly uznanie Lozy Ekspertow!

Chcesz odkry¢ nowe wyroby z Twojego regionu? Kieruj si¢
Mapa, a dotrzesz do miejsc pelnych smaku!

Rekomendacja

Laczymy smakiem pokolenia

Adamem.

pieczenie, czy pasztety, a wyroby sa dostepne na terenie calej Polski.
Bardzo wazne jest, ze na drodze swojego dynamicznego

Marka DOBROWOLSCY istnieje na polskim rynku od niemal
30 lat. Firma powstata w oparciu o rodzinne tradycje wedliniarskie,

a jej dzialalno$¢ zapoczatkowali Stanistaw Dobrowolski z synem

Dzisiaj w firmie DOBROWOLSCY Sp. z o. o. zatrudnionych
jest ponad 600 osdéb, natomiast skala produkcji wynosi 1500 ton
wedlin miesiecznie. Oferta obejmuje m.in. wedzonki, szynki,

DOBROWOLSCY

rozwoju firma nadal kieruje si¢ warto$ciami, ktére towarzyszyty
zalozeniu dzialalno$ci. Obecnie dysponujemy znacznie bardziej rozwinieta infrastrukturg i zupelnie

innymi mozliwo$ciami technicznymi niz 30 lat temu, ale nadal zachowujemy rodzinny charakter firmy.

Dbamy o to, aby$my (mimo ogélnopolskiego zasiegu) nie zatracili najlepszych cech regionalnego wytworcy. Dzieki pasji, zaangazowaniu

iinnowacyjnosci podtrzymujemy najlepsze tradycje masarskie i od lat Iaczymy smakiem pokolenia.

Czas nie stoi w miejscu: zmienia si¢ zaréwno sama branza, jak i podejscie nabywcow. Cieszymy sie, ze takze poprzez godlo programu

»Docen polskie” mozemy komunikowaé wyznawane przez nas wartosci i podkresla¢ pochodzenie naszych wyrobow. Znak promocyjny

to dodatkowe uwierzytelnienie naszych dziatan, tym cenniejszy, ze przyznany przez niezaleznych ekspertéw od lat zwigzanych z sektorem

spozywczym. Godtami jako$ci wyrdzniono schab marynowany od braci oraz szynkowa tradycyjng od braci.

Wszystkie wyroby sa sygnowane nazwiskiem zalozycieli firmy, a to oznacza, ze rodzina Dobrowolskich z duma je poleca. Radoscia

napawa nas fakt, ze nasze wyroby zyskaly takze rekomendacje programu promocyjnego ,,Docen polskie”

Grzegorz Zych,
wiceprezes firmy Dobrowolscy

25 sierpnia to Dzien
polskiej zywnosci!

Juz teraz warto zaznaczy¢ w kalendarzu date 25 sierp-
nia, wtedy bowiem przypada Dzien polskiej Zywnosci.
Nietypowe $wieto, ktorego inicjatorami sa organizatorzy
Ogolnopolskiego Programu Promocyjnego ,,Docen pol-
skie”, bedziemy obchodzi¢ juz po raz szésty. To $wietna
okazja, aby przypomnie¢, jak bogatym kulinarnym dzie-
dzictwem dysponujemy.

Dzien polskiej zywnosci to inicjatywa o szerokim zasiegu: kie-
rowana do calego sektora spozywczego, mediéw i konsumentow.

»Swieto”, ktérego pomystodawcami sg twércy programu promo-
cyjnego »Docen polskie” spotkato si¢ z bardzo pozytywnymi reak-
cjami ze strony producentdw, restauracji, ale takze hoteli, sklepow
i samych konsumentéw.

Mozna na nie patrze¢ z pewnym przymruzeniem oka, nie zmie-
nia to jednak faktu, ze to doskonata okazja, aby jeszcze mocniej pro-
mowac rodzima zywno$¢.

Dzien polskiej zywnoéci mozna potraktowac jako podréz w cza-
sie do smakow dziecinstwa, tego dnia warto takze poeksperymen-
towa¢ z klasycznymi przepisami lub podjac sie nowego wyzwania
kulinarnego i siegna¢ po polski produkt, ktéry jeszcze nie goscit na
naszym stole.

Jak mozna uczci¢ ten dzien? Ogromne mozliwosci daja media
spoleczno$ciowe; na Facebooku i portalu Instagram w minionych la-
tach opublikowano bardzo duzo wpiséw dotyczacych Dnia polskiej
zywnosci (oznaczamy je tagiem #DzienPolskiejZywnosci):

o laureaci programu przypominali o zdobyciu znakéw jako$ci
»Docen polskie” - w kontekscie ,,$wieta” prezentowali nagro-
dzone przez Loze Ekspertow produkty,

o producenci dzielili si¢ przepisami na tradycyjne specjaly
i zapraszali konsumentéw do publikowania receptur na ulu-
bione dania,

o wytwdrcy zywnosci ukazywali swoje wyroby w nowych kon-
tekstach; prezentowali ich uniwersalne zastosowanie i pod-
powiadali jak kreatywnie je wykorzystac,

o restauracje przygotowaly specjalne menu oparte na pol-
skich produktach,

W
x \

dzien i~

POLSKIE] \% \,
ZYWNOSCI

o pewna pizzeria podkreslata, ze wszystkie jej specjaly powsta-
ja w oparciu o rodzime sktadniki,

o jedna z partii przypominala, jakie znaczenie dla §rodowiska
naturalnego ma kupowanie lokalnych produktéw

o producent sokow zapraszal na degustacje swoich wyrobow,

«  piekarnia zorganizowala specjalng promocje¢: wybrane wy-
pieki mozna bylo kupi¢ taniej,

o jeden z producentéw przedstawil wyniki badan dot. patrio-
tyzmu konsumenckiego i podkreslat, jak wazne dla gospo-
darki jest sieganie po rodzima zywno$¢,

o producenci sprzetow AGD zachgcali do przygotowywania
z ich pomoca polskich specjatow,

o restauracja zaprosita do wzigcia udziatu w akeji ,,placisz raz
— jesz tyle polskich dan, ile chcesz”

Drzien polskiej zywnosci jest obecny takze w innych mediach:
stacjach radiowych i telewizyjnych, prasie oraz portalach interneto-
wych. Rodzime artykuly spozywcze sg tematem rozmow z zaproszo-
nymi go$¢mi oraz stuchaczami/widzami. Dziennikarze zachecaja, by
25 sierpnia siggac tylko po polskie produkty, przypominaja ciekawe
dania kuchni staropolskiej, czy tez warzywa i owoce juz nieobecne
we wspdlczesnym jadlospisie. Nawet Muzeum Narodowe w Warsza-
wie wlaczylo sie w ,$wietowanie” prezentujac dziela sztuki zwigzane

Z Zywnoscig.
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Przekroj ciekawych 1 inspirujacych wyrobow

Blisko 140 propozycji z asortymentu 50 firm ocenili cztonkowie Lozy Ekspertow podczas XXVIII atestacji zywnoéci programu ,,Docen polskie™
Wydarzenie odbylo sie 25 kwietnia br. Obradom jury przewodniczyt Mirek Drewniak, wspolzalozyciel Klubu Szeféw Kuchni.

Tym razem o godlo jakosci ubiegaly si¢ firmy oferujace miesa,
nabial, pieczywo, stodycze, dania gotowe i napoje. Eksperci oceniali
takze warzywa, owoce, miody, lody, ryby, czy cydry.

Po raz pierwszy w obradach Lozy Ekspertow uczestniczyl Bartto-
miej Kornacki, Szef Kuchni Restauracji Warszawskiej mieszczacej sig
w Hotelu Centrum Sosnowiec, gdzie mial miejsce audyt.

- Jestem pod duzym wrazeniem produktow, ktore ocenialismy. Cie-
szg sig, Ze mialem okazje poznaé tak roznorodne propozycje firm z calej
Polski. To byt przekrdj ciekawych i inspirujgcych wyrobow. Produkt ma
w gastronomii kluczowe znaczenie.

Goscie oczekujg wysokiej jakosci, a naszym zadaniem jest przygoto-
wac propozycje, ktore ich zadowolg, ale tez zaskoczg. Z tego wzgledu tak
wazne jest, by mie¢ wiedze o mozliwosciach z oferty polskich producen-
tow - podkreslal B. Kornacki.

Yo=¥ wiadomosci
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Tradycyjne receptury - wyjatkowy sma

| Z Piotrem Mrotkiem, wspotwiascicielem ZM MROTEK rozmawia Katarzyna Salomon.

DP: ZM MROTEK przystapil do Programu Promocyjnego
»Docen polskie” Skad decyzja o poddaniu si¢ ocenie przez Loze
Ekspertow?

Poniewaz cze$¢ naszej konkurencji z branzy posiada znak ,,Do-
cent polskie”, chcielismy sprawdzi¢, jak nasze produkty zostang oce-
nione na tle innych przez Loz¢ Ekspertow.

DP: Prestizowy tytul ,,Docen polskie” zdobyly dwa Wasze
produkty: hubertowska pieczona i kielbasa krucha z szynki. Co
wedlug Pana zadecydowalo o ich sukcesie?

Uwazam, ze sukces to tradycyjne receptury, wyjatkowy smak
i zapach kazdego z produktéw. Staramy sie, aby kazdy z naszych pro-
duktéw byl wyjatkowy, tzn. miat swdj indywidualny smak, oparty na

tradycyjnych przyprawach (pieprzu, majeranku, czosnku itp.) oraz
wedzeniu naturalnym dymem (drewno, trociny), a nie ,malowaniem

kietbas dymem wedzarniczym”

DP: W jaki sposob promujecie nagrodzone produkty?

O naszym sukcesie informujemy za pomoca naszego profilu na
Facebooku oraz na naszej stronie www. Dla klientow urzadzamy degu-
stacje wyréznionych produktow. W sklepach pojawily sie takze plakaty,
a same produkty oznaczyliémy naklejkami z godtem ,,Docen polskie”.

DP: Czy po zdobyciu Znaku ,,Docen polskie” zauwazalny jest
wzrost zainteresowania nagrodzonymi asortymentami?
Zdecydowanie tak.

DP: I ostatnie pytanie - czy, wedlug Pana, inicjatywy takie
jak Program Promocyjny ,,Docen polskie” s3 potrzebne polskim
konsumentom i producentom, i dlaczego?

Zdecydowanie tak. Znak potwierdza najwyzsza jako$¢ polskich
producentéw oraz produktéw. Swiadomosé konsumenta przy wybo-
rze produktu jest coraz wieksza.

Zasady wspotpracy z Agencja PR

Wszelkie zaprezentowane ponizej dzialania sa bezplatne i realizowane w ramach programu. Kazdy laureat otrzymuje
»pakiet”, i tylko od podjetej przez niego wspoélpracy (przesylania informacji i materialow) zalezy, jak wykorzysta zapro-

ponowane mozliwosci i narzedzia.

Informacja na blogu o zdobyciu certyfikatu

Opis akcji z udziatem
nagrodzonego produktu

Przepis z wykorzystaniem nagrodzonego
produktu, na blogu Programu

Publikacja w kwartalniku
Docer Dobre Wiadomosci

Informacja

Informacja prasowa
dot. zdobycia certyfikatu

na fanpage Programu

Notatka na blogu o wydarzeniu
z udziatem laureata programu

Informacja prasowa, w ktérej
cytowany jest przedstawiciel laureata

Konsultacje ze specjalista
Centrum Znakowania Zywnosci

Profesjonalne zdjecia
produktu

Informacja prasowa
z przepisem kulinanrym

Publikacja w prasie
(branzowej i lokalnej)

Docen Dobre Wiadomosci
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Wybrane produkty wyrdéznione znakiem ,Docen polskie”

pola

MARKET

polski sklep

POLOmarket Sp. z 0.0.

www.polomarket.pl

Produkt: maka tortowa Marysia 1 kg MARKI WEASNE
Knr 28/2517/2018; nadany: 27.04.2018; wazny do 30.04.2020

Pszczelarnia Stodnik Marta Stodnik
www.facebook.com/pszczelarnia.slodnik/
Produkt: miéd rzepakowy

Knr 27/2429/2018; nadany: 05.02.2018; wazny do 31.01.2020

vk
KROLEWSKI

PPHU ROLPOT Sp.j. Krolewski i Panek

www.rolpot.pl

Produkt: makaron krélewski jajeczny
Knr 23/1998/2017; nadany: 16.02.2017; wazny do 31.07.2019

N N
Yty CHRZANOWSK4
WANUFAK TURy
WEDLIN
=
BAKOR
Centrum Edukacji i Promocji Regionu Chrzanowska Manufaktura Wedlin Sp. z o.0. Sp. k.
Bakor International Ltd. Sp. z 0.0. Browar Kaszubski Korona Zaklady Miesne Unimies S.A.
www.bakor.com.pl www.cepr.pl/browar www.unimies.com.pl
Produkt: cykoria satatowa Produkt: Kartuski Mnich (pils jasy pelny -12,5 ekst. 5,0% alk) Produkt: kielbasa krucha z Chrzanowa wieprzowa
Knr 22/1826/2016; nadany: 31.10.2016; wazny do 30.04.2019 Knr 26/2372/2017; nadany: 13.11.2017; wazny do 31.05.2020 Knr 24/2067/2017; nadany: 28.04.2017; wazny do 31.10.2019
., @ é\’
== BE
Zaklady Miesne w Zywcu Wojciech Dobija — FRUBEX-BIS J. Z. Beben i wspolnicy Sp. j. EH. Grzybek-pl Pawicki Sp. j.
www.dobija.pl www.frubex.com.pl www.eko—grzyb.'pl
Produkt: pierogi ruskie Produkt: musztarda delikatesowa z dodatkiem miodu naturalnego Produkt: borowik szlachetny
Knr 28/2537/2018; nadany: 07.05.2018; wazny do 30.04.2020 \nr 28/2513/2018; nadany: 26.04.2018; wazny do 30.04.2020 Knr 28/2554/2018; nadany: 11.05.2018; wazny do 30.04.2020
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J JANTON e
RN JURAJSKI
LOSOS
JANTON S.A. Sp. K. Jurassic Salmon Spétka z o.0. Firma KONKRET Monika Strzalka
www.janton.pl www.jurassicsalmon.pl wwwi.steki.eu
Produkt: cydr jabtoniski jonagold Produkt: toso$ jurajski $wiezy z gtowa Produkt: T-bone steak
Knr 28/2524/2018; nadany: 04.05.2018; wazny do 30.04.2020 Knr 28/2505/2018; nadany: 26.04.2018; wazny do 30.04.2020 Knr 21/1732/2016; nadany: 01.08.2016; wazny do 31.01.2019
Ww Lody Syrenka
Netto Sp. z 0.0.
Zaklady Tluszczowe ,,Kruszwica” S.A. www.netto.pl Lody Syrenka Sp. z o.0.
www.ztkruszwica.pl Produkt: corsarro filety $ledziowe wiejskie w oleju 600 g lodysyrenka.pl
Produkt: olej Kujawski z pomidorami, czosnkiem i bazylia MARKA WELASNA Produkt: lody syrenka podwdéjna czekolada
Knr 23/2008/2017; nadany: 17.02.2017; wazny do 31.07.2019 Knr 24/2154/2017; nadany: 18.05.2017; wazny do 31.10.2019 Knr 28/2576/2018; nadany: 08.06.2018; wazny do 30.04.2020
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+0d 1926+ moER KZIELINSKI!
M’"‘"I““'“ IWTERZCHOWSKI PIEKARNIA
Okregowa Spoéldzielnia Mleczarska : J-'
w Kosowie Lackim — Centralny Osrodek Szkolen TEZAURUS
www.osmkosow.pl Bogustaw Zwierzchowski Natural Sweet Good Sp. z 0. 0. Sp. k.
Produkt: ser dojrzewajacy pro-zdrowotny Produkt: kotocz z serem Produkt: chleb szefa
Knr 28/2550/2018; nadany: 09.05.2018; wazny do 30.04.2020 Knr 23/1908/2017; nadany: 03.02.2017; wazny do 31.07.2019 Knr 26/2339/2017; nadany: 03.11.2017; wazny do 31.05.2020




